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VORWORT

Ein gemeinsames Dach fur das Amt fur Verbraucherschutz

Der Grosse Rat hat am 14. September 2021 den Verpflichtungskredit von 48,5 Millio-
nen Franken fur den Neubau des Amts fur Verbraucherschutz einstimmig genehmigt.
Diese deutliche Zustimmung zum geplanten Bauvorhaben hat mich sehr gefreut. Sie
ist zugleich auch Ausdruck der Wertschatzung unserer taglichen Arbeit zum Wohl von
Mensch, Tier und Umwelt. Im neuen Geb&ude entsteht eine moderne Laborinfra-
struktur, und es bietet Arbeitsplatze fur alle Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter unseres
Amts. So kdnnen wir neu ab Ende 2024 unsere vielfaltigen Tatigkeiten vereint unter
einem Dach wahrnehmen. Dies wird den interdisziplindren Austausch untereinander
zusatzlich verstéarken.

Wie wichtig es ist, eine Fragestellung aus verschiedenen Blickwinkeln zu betrachten,
zeigte sich im Berichtsjahr bei der Kampagne zur Kontrolle der sogenannten Border-
line-Produkte. Darunter versteht man Waren im Grenzbereich von Heil-, Lebensmit-
tel- und Chemikaliengesetzgebung. Da oft von vornherein nicht klar ist, unter welche
Gesetzgebung die Produkte fallen, kann dies die Kontrolle durch die Behdrden deut-
lich erschweren. Indem solche Produkte, sowohl punkto Aufmachung als auch punkto
Darreichungsform von Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der unterschiedlichen Auf-
gabenbereiche beurteilt werden, gelingt die klare Zuordnung und die damit verbun-
dene Verpflichtung des Anbieters zur Erfullung der Vorgaben. Unsere Kontrollen sind
dadurch nicht nur effektiver, durch die interdisziplindre Zusammenarbeit erhalten die
Beteiligten zugleich einen interessanten Einblick in die Tatigkeit der Kollegin oder des
Kollegen.

Die kollegiale Zusammenarbeit war auch bei der Organisation des Sommernachts-
fests des Departements Gesundheit und Soziales im vergangenen August erforder-
lich. Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter aus allen Bereichen sorgten entweder mit der
Dekoration des Festgelandes, der Bewirtung der Gaste oder den Aufraumarbeiten im
Anschluss an die festlichen Aktivitdten unter freiem Himmel fur ein gemdtliches Bei-
sammensein zwischen zwei Wellen der Corona-Pandemie.

Der vorliegende Jahresbericht gibt einen Einblick in die Vielzahl und Vielschichtigkeit
unserer Tatigkeiten im vergangenen Jahr. In der Lebensmittelkontrolle waren gewich-
tige Schwerpunkte das Monitoring genussfertiger Lebensmittel beziglich einer Kon-
tamination mit dem Krankheitserreger Listeria monocytogenes und die Arbeiten am
Projekt «Planung Trinkwasserversorgungssicherheit». Der Veterinardienst erprobte
mit der Beteiligung an der Seuchentibung NOSOS 21 die Einsatzbereitschaft im Falle
eines Ausbruchs der Afrikanischen Schweinepest im Kanton. Die Chemiesicherheit
stiess mit der Kampagne «Sicherer Umgang mit Chemikalien in Schulen» auf breite
Akzeptanz bei den involvierten Lehrpersonen.

All diese Aktivitaten sind das Ergebnis der engagierten Arbeit aller Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter des Amts fur Verbraucherschutz. Ihnen gebiihrt an dieser Stelle mein
herzliches Dankeschon fur ihren grossen Einsatz zugunsten des Verbraucherschut-
zes.

Aarau, im Mai 2022 Dr. med. vet. Alda Breitenmoser, Amtsleiterin

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



4

INHALTSVERZEICHNIS

INHALTSVERZEICHNIS

Impressum 2
Vorwort 3
Inhaltsverzeichnis 4
INTERESSANTES AUS DEM JAHRESBERICHT 8
TATIGKEITEN AM AMT FUR VERBRAUCHERSCHUTZ 10
. Die Storfallvorsorge 10

1. Die Kleinhandelsbewilligung 12
PROJEKTE UND GESETZESANDERUNGEN 13
M. Planung Trinkwasserversorgungssicherheit 13
\YA Anderung Einfiihrungsgesetz zum Tierseuchengesetz und der zugehdérigen Verordnung 13
V. Neubau Amt fur Verbraucherschutz 14
LEBENSMITTELKONTROLLE 15
1. Probenstatistik 16
1.1 Einsprachen 16
1.2 Strafanzeigen 16
1.3 Untersuchte Proben und Beanstandungen 17

2. Lebensmittelinspektorat 19
2.1 Tatigkeit des Lebensmittelinspektorats 19
2.1.1 Risikobasierte Kontrollen 19

2.1.2 RASFF-Meldungen 20

2.1.3 SARS-Covid-19 21

2.2 Aus den Inspektionen 21
2.2.1 Umsetzung der Selbstkontrolle bezuglich Listeria monocytogenes 21

2.2.2 Tauschung in Gastronomie und im Detailhandel 21

2.2.3 Lebensmittelverkauf auf Social Media 23

2.2.4 CBD-haltige Produkte im Internethandel 24

2.2.5 Inspektionen in Betrieben mit Gebrauchsgegenstanden 25

2.3 Pilzkontrolle 25
2.4 Schutz vor Passivrauchen 26
2.5 Messwesen 26
2.5.1 Kontrolle von Fertigpackungen 26

2.5.2 Kontrolle von Messmitteln 26

2.6 Preisbekanntgabe 27
2.7 Kleinhandelsbewilligungen Spirituosen 28
2.8 Wirtefachprifung 28

3. Untersuchungen Lebensmittel 29
3.1 Betriebshygienekontrollen 29
3.1.1 Mikrobiologische Qualitat von vorgekochten Speisen, Desserts und Fleischerzeugnissen 29

3.1.2 Mikrobiologische Qualitat von offenen, hitzebehandelten Konserven 30

3.1.3 Hygiene bei Eiswirfeln aus Gastronomiebetrieben 30

3.2 Weitere bioanalytische Untersuchungen 31
3.2.1 Monitoring von Listeria monocytogenes 31

Amt fir Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



INHALTSVERZEICHNIS

3.3

3.4

35

4. Untersuchungen Gebrauchsgegenstande
4.1 Allergene Stoffe in Kosmetika
4.2 Fingerfarben fur Kinder
4.3 Migration von Weichmachern aus Deckeldichtungen
4.4 Freisetzung von Metallen aus emaillierten Bedarfsgegenstanden

3.2.2 Mikrobiologische Qualitat von vorverpackten, genussfertigen Lebensmitteln
3.2.3 Nachweis von Salmonella Napoli

3.2.4 Mikrobiologische Qualitat von Vanilleschoten

3.2.5 Mikrobiologische Qualitat von tiefgekiihiten Smoothie-Frichten

3.2.6 Antibiotikaresistenzmonitoring

32
32
33
33
33

3.2.7 Rindfleischprodukte - Tierarten, Mikrobiologie, Temperatur, Konservierungsstoffe und Nitrat/Nitrit 34

3.2.8 Wildfleischgerichte — Tierarten und Mikrobiologie
3.2.9 GVO-Anteile in Reis und Reisprodukten

3.2.10 Reinheit von gemahlenem Pfeffer, Bestrahlung und Ethylenoxid-Ruckstande
3.2.11 Echtheit von Manuka-Honig und Manuka-haltigen Produkten
3.2.12 Salmonellentiberwachung

Untersuchungen von Pestizidruckstanden in frischem Obst und Gemiuse

3.3.1 Pestizide in Beerenobst und Kirschen
3.3.2 Pestizide in Gemuse und Friichten aus Asien und der Dominikanischen Republik
3.3.3 Pestizide in Gemiise und Obst aus Asien und Stidafrika

3.3.4 Pestizide in Kartoffeln

Weitere chromatographische Untersuchungen

3.4.1 Trans-Fettsduren und Fettgehalt in pflanzlichen Speisefetten und Margarinen

3.4.2 Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK) in Kakaobutter

3.4.3 Zusammensetzung von Erfrischungsgetranken

3.4.4 Zusammensetzung von Biermischgetréanken, Schorlen und Hard Seltzer

3.4.5 Zusammensetzung und Echtheit von Zitronen- und Limettenséften

3.4.6 Tierarzneimittel und quarterndre Ammoniumverbindungen (QAV) in Hilhnerfleisch
3.4.7 Imkereihilfsstoffe und Qualitdtsparameter in Honig

Weitere Untersuchungen

3.5.1 Polarer Anteil von Frittierélen aus Gastwirtschaftsbetrieben
3.5.2 Rohmilch aus Hofautomat

3.5.3 Bestrahlung von Barbecue-Saucen

3.5.4 Radioaktivitat in Lebensmitteln

5. Trinkwasser

51
5.2
53
54
55
5.6
5.7
5.8

Inspektionen in 6ffentlichen Trinkwasserversorgungen

Pflanzenschutzmittel-Rickstande

Kantonales Chloridazon-Verzichtsprojekt

Weitere amtlich erhobene Proben aus Wasserversorgungen

Im Privatauftrag untersuchte Wasserproben

Anhaltende Verunreinigung einer Grundwasserfassung

Nationales Uberwachungsprogramm NAQUAspez

Runder Tisch Chlorothalonil

6. Dusch- und Badewasser

6.1
6.2
6.3
6.4
6.5

Baderinspektionen

Wasserkontrollen Badebecken

Fluss- und Seebader

Blaualgen im Hallwilersee

Legionellen in Dusch- und Badewasser

34
35
35
36
37
38
38
38
40
40
41
41
42
42
43
44
45
44
47
47
47
47
48

49
49
49
49
50

51
51
52
52
53
53
53
54
54

54
54
55
55
56
56

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



INHALTSVERZEICHNIS

VETERINARDIENST 57
7. Tierseuchenbekampfung 58
7.1 Tiergesundheit 58
7.2 Seucheniberwachung 58
7.3 Notfallplanung Tierseuchenausbriiche 59
7.4 Tierseuchenfalle 60
7.5 Tierverkehr 61
7.6 Tierische Nebenprodukte 62

8. Heilmittel 63
8.1 Tierarztliche Privatapotheken 63

9. Fleischhygiene und Tierschutz beim Schlachten 63
9.1 Fleischkontrolle und Betriebsinspektionen 63
9.2 Zusétzliche Untersuchungen bei Schlachttieren 64
9.3 Tierschutz beim Schlachten 64
9.4 Hof- und Weidetdtung 65
10. Priméarproduktion 65
11. Tierschutz 67
11.1 Tierschutz Nutztiere 67
11.2 Tierschutz Heim- und Wildtiere 67
11.3 Tierschutzmeldungen Heim- und Wildtiere 67
11.4 Bewilligungspflichtige Tierhaltungen 68
11.5 Versuchstiere 68
11.6 Findeltiere 69
12. Hundewesen 70
12.1 Vorfalle mit Hunden 70
12.2 Listenhunde und Halteberechtigungen 70
CHEMIESICHERHEIT 71
13. Storfallvorsorge 72
13.1 Stationare Anlagen 72
13.2 Beurteilung von Baugesuchen 72
13.3 Durchgangsstrassen 72
14. Biosicherheit 73
14.1 Vollzug der Einschliessungsverordnung 73
14.2 Vollzug der Freisetzungsverordnung 73
14.2.1 Betriebe und Betriebskontrollen 73

14.2.2 Schutz vor Einschleppung der Quaggamuschel 74

14.3 Koordinationsstelle Neobiota 74
15. Einsatzplanung 75
16. Radon 76
16.1 Kantonale Fachstelle fur Radon 76
16.2 Messungen in Schulen und Kindergérten 76
17. Chemikalienrecht 77
17.1 Betriebskontrollen 77
17.2 Nationale Kampagnen 77
17.2.1 Chemikalien in Schulen 77

Amt fir Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



INHALTSVERZEICHNIS

17.2.2 Pflanzenschutzmittel 79

17.2.3 Wasch- und Reinigungsmittel 80

17.3 Ereignisse 80
17.3.1 Raumung privates Chemikalienlager 80

17.3.2 Chemielabor in Mietwohung 81

18. Gefahrstoffe und Gefahrgut 81
18.1 Betriebskontrollen 81
ADMINISTRATION 82
19. Organigramm 83
20. Personelles 84
21. Qualitdtsmanagement 84
22. Ergdnzung und Ersatz von Analysegeraten 84
23. Berichte, Publikationen 85
24. Vortréage und Ausbildung 85

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



UBERBLICK

Interessantes aus dem Jahresbericht 2021

Bereich Lebensmittelkontrolle

Tauschende Angaben in der Gastronomie

Keine Verbesserung bei den Produktangaben in
Gastronomie und Detailhandel. Noch immer
sind 23 % der Angaben falsch oder
tauschend. Die hdchsten
Beanstandungsquoten waren bei
Parmesan und Feta mit deutlich tiber 50 % zu
verzeichnen. Viele verwenden anstelle des echten
Parmigiano Reggiano den etwas glnstigeren Grana
Padano oder einen anderen extraharten Kase

(S. 21/22).

Torte
1Fr.

© Machricht senden R I

Details
Zustand Heu
Kuchen fr alle Arten von Veranstaliungen.

Zuten und
Biskuitkuchen

Goevenateigen]

|| Oberentfeiden, AG

rgedihy angeregt

Verkauferinfos

Lebensmittelbetriebe, die ihre Produkte Uber Social-
Media bewerben und vertreiben, kennen die
Lebensmittelkontrolle nicht (oder wollen sie nicht
kennen). Von 160 gepriften Betrieben waren 87%
nicht gemeldet). Oft ist es schwierig bis unmoglich,
die Personen hinter den Profilen oder Inseraten
ausfindig zu machen (S. 23).

Gute Qualitat von Honig

Bei keiner Honigprobe konnte das Amt
fur Verbraucherschutz eine
Uberschreitung der Hochstgehalte
bezuglich Imkerei-Hilfsstoffen
feststellen. Und nur einer von 23
untersuchten Honigen wies
einen Qualitatsmangel auf
(S. 45).

Allergene Duftstoffe in Kosmetika

Nicht deklarierte allergene Duftstoffe sind in
Kosmetika nach wie vor das primére Problem. 13 von
22 untersuchten Produkten (Hautbleichmittel,
Deodorants und Parfiims) waren aus diesem Grund
zu beanstanden (S. 47).

Keine GVO-Anteile in Reis und Reisprodukten

Alle 20 vorwiegend aus dem
asiatischen Raum stammenden
Produkte enthielten keine
Anteile von gentechnisch
veranderten Organismen. Sie
waren diesbeziglich
einwandfrei (S. 35).

Schlechte Qualitat bei Eiswirfeln

Die mikrobiologische Qualitat der Eiswurfel lasst zu
winschen Ubrig. Das Amt fur Verbraucherschutz
untersuchte 17 Eiswirfel- oder Crush-Ice-Proben aus
betriebseigenen Maschinen und zwei selbst-
portionierte Beuteleis-Proben. 58 % der unter-
suchten Eiswurfel waren zu beanstanden (S. 30).



UBERBLICK

Bereich Veterinardienst

Viele Tierhalteverbote im Bereich Heim- und

Wildtiere R . . . .

Mangel bei der Tierkennzeichnung (meistens
Aufgrund grober Verstdsse bei der Tierhaltung sprach fehlende Ohrmarken) wie auch bei der
das Amt fur Verbraucherschutz im Berichtsjahr 25 Dokumentation des Tierarzneimitteleinsatzes wiesen
Tierhalteverbote aus. Im Vergleich ist das erneut ein je rund 30 % der kontrollierten Betriebe auf
deutlicher Anstieg von 78 % gegentber dem Vorjahr (S. 65/66).
(S. 67/68).

Gewappnet bei Tierseuchenausbruchen

Das Amt fur Verbraucherschutz hat unter anderem
fur die Kadaversuche nach an Afrikanischer

—— Schweinepest verendeten Wildschweinen
Kadaverspirhunde ausgebildet. Im Kanton Aargau
ist neben der Kadaversuche mit Hilfe von
Menschenketten vorgesehen, auch
Kadaverspurhunde einzusetzen (S. 59).

Bereich Chemiesicherheit

Biosicherheit: Zur Verhinderung einer
Ausbreitung der Quaggamuschel im
Hallwilersee hat das Amt fiir
Verbraucherschutz fir registrierte Boote eine
Reinigungspflicht verfugt (S. 74).

Im Rahmen der Kampagne zum
"Sicheren Umgang mit
Chemikalien in Schulen" stellte
das Amt fur Verbraucherschutz
vorwiegend Méangel bei der
Verpackung, Kennzeichnung
und Lagerung der Produkte fest
(S. 77 ff.).
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Tatigkeiten am Amt fur Verbraucherschutz

l. Die Storfallvorsorge

Der Schutz der Bevdlkerung und der Umwelt vor
schweren Schadigungen durch Storfalle ist eine
zentrale Aufgabe der Chemiesicherheit.

Die Storfallverordnung (StFV) vom 27. Februar 1991
verlangt von den ihr unterstellten Betrieben und
Verkehrsweginhabern Sicherheitsmassnahmen zur
Verminderung des Risikos.

Chemische Gefahrenpotentiale und Storfallrisiken

Als mogliche Verursacher von chemischen oder biolo-
gischen Storfallen gelten gemass StFV

= Betriebe, die gefahrliche chemische Stoffe in
grésseren Mengen handhaben oder gefahrliche
Tatigkeiten mit Organismen durchfihren.

= Verkehrswege (Eisenbahn, Strasse, Schifffahrt),
auf denen geféhrliche Guter transportiert
werden.

» Erdgashochdruck- und Erddélleitungen ab einem
gewissen Druck und Durchmesser.

Rund 1700 km Eisenbahnstrecken, 10'200 km Stras-
sen, 2200 km Erdgashochdruck- und 250 km Erdél-
leitungen sowie 1'227 Betriebe unterstehen der StFV.
158 dieser Betriebe haben das Potenzial, bei Stor-
fallen schwere Schadigungen zu verursachen. Die
Anlagen sind Uber die ganze Schweiz verteilt, haufen
sich aber in den industrialisierten Raumen im
Mittelland sowie um Genf, Basel und Zirich. Fir den
Vollzug der Vorschriften Uber den Schutz vor
Storfallen sind die Kantone zusténdig.

Kontrollierte Eigenverantwortung und Stand der
Sicherheitstechnik

Die kontrollierte Eigenverantwortung ist das zentrale
Prinzip der StFV. Die Inhaber von unterstellten
Anlagen sind verpflichtet, eigenverantwortlich alle zur
Verminderung des Risikos geeigneten Massnahmen
zu treffen, die nach dem Stand der Sicherheitstechnik
verfiigbar, nach der Erfahrung notwendig und
wirtschaftlich tragbar sind.

Die Massnahmen miissen dazu dienen,
= das Gefahrenpotenzial herabzusetzen,
= Storfalle zu verhindern,

= und die Einwirkungen von Storféllen ausserhalb
des Betriebsareals, auf und neben dem Ver-
kehrsweg beziehungsweise ausserhalb der
Rohrleitungsanlage zu begrenzen.

Die Eigenverantwortung der Betriebe, die der StFV
unterstellt sind, wird im Aargau durch die Sektion
Chemiesicherheit des Amts fir Verbraucherschutz
kontrolliert. Die StFV legt dazu ein zweistufiges
Kontroll- und Beurteilungsverfahren fest, das hier am
Beispiel der Syngenta Crop Protection, Minchwilen
aufgezeigt wird. Zur Beurteilung, ob ein Betrieb in den
Geltungsbereich der StFV fallt, hat das BAFU Listen
von Stoffen, Zubereitungen und Sonderabféallen mit
den dazugehtrenden Mengenschwellen erstellt.

: B

Abb. 1: Im Chemierisikokataster AGIS sind der StFV
unterstellte Betriebsareale (violett), Verkehrswege (rot, blau,
grun) und Erdgasleitungen (gelb) dargestellt.

Syngenta Crop Protection

Im Jahr 2000 haben die grossen Chemie- und Pharma-
hersteller AstraZeneca und Novartis ihr Geschéaft mit
Saatgut und Pflanzenschutzmitteln ausgegliedert.
Hieraus entstand das Gemeinschaftsunternehmen
Syngenta. Am Standort Munchwilen betreibt
Syngenta unter anderem die Verfahrens- und
Formulierungsentwicklung fur chemische Pflanzen-
schutzmittel sowie die Evaluation von Technologien
rund um Saatgut. Syngenta gehort seit 2015 zur
ChemcChina (China National Chemical Corporation,
Peking). Der Betrieb untersteht wegen der Uber-
schrittenen Mengenschwelle verschiedener Stoffe
seit 1991 der StFV. Friher noch als Ciba-Geigy
Munchwilen AG, spater als Novartis Crop Protection
AG und inzwischen als Syngenta Crop Protection.

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021
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Tatigkeiten am Amt fur Verbraucherschutz

Beurteilung der Eigenverantwortung (erste Stufe)

Alle der StFV unterstellten Betriebe im Aargau werden
vom Amt fur Verbraucherschutz regelmassig kontrol-
liert. Als Grundlage dafur reichen die Anlageninhaber
zuvor einen Kurzbericht ein. Dieser beschreibt die
Anlage und ihre Umgebung, das Gefahrenpotenzial
sowie die bestehenden Sicherheitsmassnahmen.
Zudem enthadlt der Bericht Aussagen zu den
moglichen Schadigungen der Bevolkerung und der
Umwelt infolge von Storfallen. Der Betrieb nimmt
dabei eine Abschatzung des mdglichen Ausmasses
dieser Schadigungen vor. Bei Verkehrswegen und
Rohrleitungsanlagen werden zusétzlich auch die
Wahrscheinlichkeiten von schweren Schadigungen
abgeschatzt.

Abb. 2: Raymond Dumont (links) und Simon Kaufmann
(Mitte) bei der Besprechung des Kurzberichts.

Raymond Dumont und Simon Kaufmann tétigten im
Vorfeld die nétigen Abklarungen anhand des Kurz-
berichts und priften als Behdrdenvertreter, ob die
Syngenta eigenverantwortlich alle zur Verminderung
des Risikos geeigneten Sicherheitsmassnahmen ge-
troffen hat. Sicherheitsmassnahmen werden oft in
engem Austausch mit den zustédndigen Behdrden-
stellen, sei dies der Brandschutzbehorde, des Arbeit-
nehmerschutzes oder des alltdglichen Umweltschutzes
auf ihre Effektivitat Uberpriuft. Raymond Dumont war
bereits bei der ersten Begehung nach StFV am 23. Mai
1995 vor Ort dabei und hatte im Verlauf der Jahre auf
Seiten des Betriebes immer wieder wechselnde
Ansprechpartner. Aktualisierungen, Anderungen und
Unklarheiten werden im Rahmen der Besprechung
mit der Syngenta vor Ort geklart.

Anschliessend erfolgt eine Begehung des Betriebs-
areals. Auf diesem Rundgang werden die Angaben
aus dem Kurzbericht auf ihre Plausibilitat Gberpruft

und insbesondere neu erstellte Anlagen besichtigt.
Dabei werden auch die vom Betrieb getroffenen
Sicherheitsmassnahmen und —einrichtungen beurteilt.
Dies wird nach der Besichtigung in einem Bericht
festgehalten und sowohl dem Betrieb als auch den
lokalen Behorden zugestellt. Die regelmassige Uber-
prufung von Kurzberichten im Rahmen der StFV ist
gebuhrenpflichtig und wird daher der Syngenta nach
der Inspektion in Rechnung gestellt.

Abb. 3: Die Lagerung und Sicherung von Gasflaschen auf
dem Areal der Syngenta wird vor Ort kontrolliert.

Beurteilung des Risikos (zweite Stufe, bei Bedarf)

Aufgrund der vom Inhaber der Anlage im Kurzbericht
vorgenommenen Abschétzung zu den schweren
Schadigungen entscheidet die Behérde, ob in einer
zweiten Verfahrensstufe eine eingehende Risiko-
ermittlung erforderlich ist. Ist dies der Fall, muss das
Risiko quantitativ abgeschatzt werden. Anhand von
Szenarien ist zu untersuchen, mit welchen Wahr-
scheinlichkeiten und Folgen Storfalle zu erwarten
sind. Die Sektion Chemiesicherheit beurteilt dann die
Tragbarkeit des berechneten Risikos und entscheidet
Uber allenfalls zuséatzlich notwendige Massnahmen.

Abb. 4: Auf der Besichtigung erlautert der Leiter der
Pilotanlage Ablaufe und verwendete Stoffe.

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



12

JAHRESBERICHT 2021

Tatigkeiten am Amt fur Verbraucherschutz

. Die Kleinhandelsbewilligung

Fur den Verkauf und die Abgabe von Spirituosen
bendétigen die Gastronomie- und Detailhandels-
betriebe eine Kleinhandelsbewilligung.

Fur alle Lebensmittelbetriebe besteht eine Melde-
pflicht. Fir den Ausschank und den Verkauf von
Spirituosen braucht es zudem eine Kleinhandels-
bewilligung, sobald Spirituosen in einem Ladenlokal
verkauft, in einem Restaurant ausgeschenkt oder
Ubers Internet beziehungsweise Uber die Gasse
vertrieben werden. Mischgetranke mit Spirituosen
sind ebenfalls bewilligungspflichtig (Cocktails, Alco-
pops, Kaffee mit Schnaps etc.). Die dafur notwendige
Bewilligung erhalten Gewerbetreibende vom Amt fur
Verbraucherschutz gegen Vorauszahlung der ent-
sprechenden Gebihr und Abgabe. Neu gemeldete
Lebensmittelbetriebe, die mit Spirituosen handeln,
erfasst das Amt fur Verbraucherschutz, und es klart
mit der verantwortlichen Person des Betriebs Art und
Umsatz der Spirituosen auf Basis des Businessplans
ab. Auf diesen errechneten Umsatz werden die
falligen Jahresbetrage (Spirituosenabgabe) verfigt
und eingefordert.

Abb. 5: Spirituosen sind alkoholhaltige Getranke ab
15 % vol ausser Bier, Wein, Fruchtwein und Met.

Gesetzliche Grundlage

Gestutzt auf § 11 des Gastgewerbegesetzes vom 25.
November 1997 (GGG, Stand: 1. Marz 2018) erhebt
das Amt fur Verbraucherschutz auf den Kleinhandel
mit Spirituosen eine kantonale Abgabe (Alkohol-
beziehungsweise Spirituosenabgabe). Diese betragt
2 % des Umsatzes mit Spirituosen, mindestens aber
Fr. 100.— pro Jahr. Gestitzt auf § 24 Abs. 4 der
Gastgewerbeverordnung vom 25. Marz 1998 (GGV;

Stand: 1. Januar 2021) ist die Spirituosenabgabe im
Voraus zu entrichten. Unter diese Regelung fallen der
Detailhandel und das Gastgewerbe.

Im Kanton Aargau besitzen rund 2’500 Gastronomie-
und Detailhandelsbetriebe eine Kleinhandelsbe-
willigung. Im 2021 stellte das Amt fur Verbraucher-
schutz 465 neue Kleinhandelsbewilligungen aus. Die
jahrlichen Einnahmen aus der Spirituosenabgabe
betragen im Kanton Aargau ungefahr 1,15 Millionen
Franken. Rund drei Funftel der Einnahmen werden
dabei vom Detailhandel beigesteuert, die Gastro-
nomiebetriebe leisten die restlichen zwei Funftel der
Einnahmen (ca. Fr. 450'000.-).

Abb. 6: Das Team, das die Kleinhandelsbewilligungen
bearbeitet: Jérdme Straub und Pia Kohler.

Alle vier Jahre mussen die Betriebe eine Selbstdekla-
ration Uber den Umsatz mit Spirituosen per Formular
einreichen. Aufgrund der Deklaration werden die
entsprechenden Jahresbetrdge neu veranlagt und
verflgt. 2021 wurden insgesamt 2'057 Veranlagungen
fur die Spirituosenabgabe 2022-25 ausgestellt.

Jedes Jahr ca. Anfang Marz erstellen die beiden
Mitarbeitenden im Bereich Kleinhandelsbewilligung
die rund 2'400 Jahresrechnungen, die vom Amt fir
Verbraucherschutz versandt werden.

Seit 1. Januar 2021 gilt die revidierte Gastgewerbe-
verordnung, die u.a. das Verfahren zur Festsetzung
der Alkoholabgabe und die Handlungsmaoglichkeiten
bei Nichtbezahlen der Spirituosenabgabe definiert.
Werden die Rechnungen auch nach wiederholter
Mahnung nicht bezahlt, werden die Lebensmittel-
kontrolleure mit dem Bareinzug beauftragt. Klappt
auch dies nicht, veranlassen die zustédndigen Mit-
arbeitenden die Betreibung der sdumigen Betriebe.

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021
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Projekte und Gesetzesédnderungen

Il.  Planung Trinkwasserversorgungssicherheit

Der Klimawandel wirkt sich auch im Aargau auf die
Niederschlagsverteilung aus. Uberflutungen bei Un-
wettern, aber auch ausgetrocknete Béden und Bach-
bette nach monatelanger Trockenheit, machen dies in
unserer Umgebung augenféllig. Die veranderte
Niederschlagsverteilung ist aber nicht nur an der
Oberflache, sondern auch anhand der Grundwasser-
sténde im Untergrund zu erkennen. Die langjahrigen
Aufzeichnungen der Grundwasserspiegel und Quell-
schittungen sind ein wichtiger Teil der Datenbasis zur
Beobachtung und Bewertung der Entwicklung. Der
Aargau bleibt zwar ein vergleichsweise Grundwasser-
reicher Kanton. In einem stattlichen Teil der Trink-
wasserfassungen sind die Ergiebigkeit aber tenden-
ziell abnehmend und die Schwankung zwischen
hohen und tiefen Messwerten ausgeprégter als in
friheren Jahren. Nicht nur Pumpwerke mit relativ
kleiner Versorgungskapazitat, sondern auch grossere
Grundwasserfassungen sind davon betroffen.

Alle privaten, gewerblichen und industriellen Be-
zugerinnen und Bezlger trotz des Klimawandels
jederzeit mit ausreichend einwandfreiem Trinkwasser
zu beliefern, ist eine anspruchsvolle Aufgabe der
Wasserversorgungen. Damit die  Trinkwasser-
Versorgungssicherheit auch wéahrend anhaltenden
Trockenperioden, bei Unwettern mit Starknieder-
schlag und in Uberfluteten Hochwassergebieten
gewdhrleistet ist, setzt der Kanton in enger
Zusammenarbeit mit den Gemeinden das Projekt
«Planung Trinkwasserversorgungssicherheit (PTS)»
um.

Im Mai 2021 hat das Amt fur Verbraucherschutz den
verantwortlichen Personen der Gemeinden und
Wasserwerke ein Themendossier Uber das Projekt
PTS zugestellt. An einem nachfolgenden Infor-
mationsabend, den die Fachstellen der Departemente
Gesundheit und Soziales sowie Bau, Verkehr und
Umwelt gemeinsam mit der Gemeindeammanner-
Vereinigung fur denselben Adressatenkreis orga-
nisierten, bot sich Gelegenheit zur eingehenderen
Darlegung und Diskussion der Ziele und Projekt-
etappen. Auch Belange wie die Trinkwasserver-
fugbarkeit in der Vergangenheit, Gegenwart und
Zukunft, rechtliche und politische Grundlagen der

Wasserversorgung sowie Herausforderungen,
Losungsansatze und bereits erfolgte Anpassungen
der Wasserversorgungs-Betriebe und -Infrastruktur
wurden angesprochen. Die Vertreterinnen und
Vertreter von Gemeinden und Wasserwerken zeigten
dabei mehrheitlich eine unterstitzende Grund-
haltung gegenuber den Bestrebungen fir eine
bessere Trinkwasserversorgungssicherheit durch
verstéarkte regionale Zusammenarbeit der Wasser-
versorgungen. Eine koordinierte Planung fir die
Trinkwasserversorgung erachten sie als relevant

IV. Anderung Einfihrungsgesetz zum Tier-
seuchengesetz (EG TSG) und der zugehorigen
Verordnung (V EG TSG)

Am 22. Juni 2021 hat der Grosse Rat des Kantons
Aargau die Anderung des Einfiihrungsgesetzes zum
Tierseuchengesetz (EG TSG) in 2. Lesung beschlossen.
Darauffolgend hat der Regierungsrat mit Beschluss
vom 22, September 2021 eine Anderung der Verord-
nung zum Einflhrungsgesetz zum Tierseuchengesetz
(V EG TSG) verabschiedet. Beide Erlasse wurden am
20. Dezember 2021 in der Aargauischen Gesetzes-
sammlung (AGS) publiziert und auf den 1. Januar 2022
in Kraft gesetzt.

Wegen zum Teil unklarer Regelungen im EG TSG
wurde bisher der personelle Aufwand in der Seuchen-
bekdmpfung nur beschrankt tber den Tierseuchen-
fonds finanziert. In § 8 EG TSG wird neu festgehalten,
dass samtlicher Aufwand fur ausgewiesene Tatig-
keiten zur Tierseuchenbekdmpfung durch den Tier-
seuchenfonds abgegolten werden soll.

Im Gegenzug werden die Tierhaltenden von der
Kostentragung der zwingenden Kadaverabholung ab
Hof fur Grosstiere tber 200 kg befreit. Diese Kosten
werden neu Uber den Tierseuchenfonds finanziert.
Diese Anpassung fuhrt zu geringeren Anreizen fur
Krankschlachtungen und ist so auch im Interesse der
Lebensmittelhygiene und des Tierschutzes. Der
Verzicht auf die Weiterverrechnung reduziert zudem
den administrativen Aufwand erheblich. Von dieser
Regelung ausgeschlossen sind Pferde, die nicht als
Nutz-, sondern als Heimtiere gehalten werden. Auch
Nutztiere, die aus kommerziellen Grinden getdtet
werden, wie beispielsweise ausgediente Legehennen,
fallen nicht unter diese Regelung.

Aufgrund hoherer Aufwéande in der Tierseuchenbe-
kampfung hat der Regierungsrat in der V EG TSG die

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



14

JAHRESBERICHT 2021

Projekte und Gesetzesédnderungen

Tierhalterbeitrége pro Grossvieheinheit von Fr. 3.— auf
Fr. 5.— erhoht. Die Neuregelung der Kostentragung
fur die Direktabholung durch den Tierseuchenfonds
im EG TSG Iléste auch Anpassungen in der
zugehdrigen Verordnung aus. Der Regierungsrat hat
weitere Anpassungen organisatorischer und formaler
Natur vorgenommen. Héartefélle geméass § 9 V EG TSG
werden kunftig etwas grosszugiger geregelt, unter
anderem, indem auf die schwere finanzielle
Betroffenheit als Grundvoraussetzung fir einen
Hartefall verzichtet wurde.

V. Neubau Amt fur Verbraucherschutz

Das Amt fur Verbraucherschutz ist gegenwartig in den
beiden kantonseigenen Geb&uden am Kunsthaus-
weg 24 (Laboratorium) und im Calame-Haus (Blros)
an der Oberen Vorstadt 14 in Aarau untergebracht.
Weil das Uber 100-jahrige Laborgebdude im
laufenden Betrieb nicht saniert werden kann, soll das
Amt fir Verbraucherschutz in einem Neubau unter
einem Dach zusammengefuhrt werden. Auf einem
kantonseigenen Grundsttck in Unterentfelden wurde
der Neubau projektiert.

Der Grosse Rat hat am 14. September 2021 den
Verpflichtungskredit fir den Neubau des Amts fur
Verbraucherschutz fir einen einmaligen Bruttoauf-
wand von Fr. 48'460'000.— beschlossen. Der regie-
rungsrétliche Antrag wurde mit 129 gegen 0 Stimmen

gutgeheissen. Der politische Prozess ist damit abge-
schlossen. Die Bauphase kann, wie geplant, im
Frihling 2022 starten.

Der Regierungsrat hat der Verwendung von In-House-
Holz im Rahmen des Projekts beschlossen, womit die
Abteilung Wald mit der termingerechten Lieferung
von ca. 2'700 m Rundholz aus dem Staatswald in den
gewlnschten Dimensionen und Qualitaten beauf-
tragt wurde. Durch die stark gestiegene Nachfrage
nach Holz in den USA und in China haben sich die
Preise fur Bauholz innerhalb eines Jahres fast verdrei-
facht. Dies wirkt sich auch auf die Rundholzpreise in
der Schweiz aus. Die Lieferfristen fur die Beschaffung
wurden langer und die Preise fir Schnittwaren
stiegen an. Dank der In-House-Beschaffung ist die
Lieferung des Rundholzes aus dem Staatswald fir
den Neubau des Labors garantiert. Die Zusagen der
Forstbetriebe mit Staatswald fur die termingerechte
Bereitstellung der bendtigten Rundholzmenge fir
den Laborneubau liegt vor.

Abb. 7: Visualisierung des geplanten Neubaus in Unterentfelden

Amt fr Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021
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1. Probenstatistik

Tabelle 1: Proben nach Untersuchungsbereich (intern und
extern untersuchte Proben)

Untersuchungsbereich Anzahl
Proben
Mikrobiologie 2332
Allgemeine Analytik 235
Chromatographie 81
Molekularbiologie 87
Serologie 175
Trinkwasser 4850
Badewasser 253
Duschwasser 15
Lebensmittelinspektorat 100
Total untersuchte Proben 8307

Abb. 8: Probenaufbereitung im Labor.

Tabelle 2: Proben nach Herkunft

Auftragsklasse Anzahl beanstandet
Amtlich erhobene Proben 3958 572
Zollproben 42 16
Privatproben 4090 -
Interne Proben 212 -

Total Proben 8307 588

1.1 Einsprachen

Im Bereich Lebensmittelkontrolle gab es elf Ein-
sprachen. Eine Einsprache wurde teilweise gutge-
heissen, acht wurden abgelehnt, auf eine wurde nicht
eingetreten und eine wurde zuriickgezogen.

Im Verhdltnis zur Anzahl Auftrdge im Bereich Lebens-
mittelkontrolle sind Einsprachen und Beschwerden sehr
selten. Die Einsprachen und Beschwerden wurden
eingehend geprift und moéglichst zeitnah bearbeitet.

1.2 Strafanzeigen

Bei gewichtigen oder wiederholten Wiederhandlungen
gegen die Vorschriften im Vollzugsbereich der

Lebensmittelkontrolle Aargau wird Strafanzeige einge-
reicht. Im Berichtsjahr war dies in 18 Fallen angezeigt; im
Vorjahr wurde gesamthaft in 17 Fallen Strafanzeige
erstattet. 15 Strafverfahren sind abgeschlossen, drei
sind noch in Bearbeitung.

Abb. 9: Fir die Salmonelleniiberwachung werden die
Eier-Proben im Labor fiir die Analyse vorbereitet.
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1.3 Untersuchte Proben und Beanstandungen Legende: Beanstandungsgriinde

Tabelle 3: Vom Labor des Amts fiir Verbraucherschutz Kennzeichnung

untersuchte, amtlich erhobene Proben (ohne Bade-,
Dusch- und Rohwasser)

Zusammensetzung
Mikrobiologische Beschaffenheit
Inhalts- und Fremdstoffe
Physikalische Eigenschaften

Art der Produktion

@ mTmoowz>

Andere Beanstandungsgrinde

Anzahl Proben Beanstandungsgrinde
Code Bezeichnung alle bean- =, g ¢ D E F G
standet
011  Milcharten 29 9 0o 2 8 0 2 0 ©O
021  Sauermilch, Sauermilchprodukte 2 0 0O 0 0 0 0O 0 O
025  Rahm, Rahmprodukte 13 2 0 0 2 0 0O 0 O
031 Kase 5 2 0 O 2 0 0O 0 O
032  Ké&seerzeugnisse 1 0O o 1 0 0O 0 |0
041 Butterarten 0 0 0 0 0 0O 0 O
042 Butterzubereitung 2 0 0 0 0 0 0 0 O
051  Speisetle 52 34 0O o 0 34 |0 0 O
052  Speisefette 6 0 0 0 0 0 0O 0 O
053  Olsaaten 1 1 10 0 0 0 1 1
061 Margarine 4 0 0 0 0 0 0 0 O
071  Mayonnaise, Salatmayonnaise 5 0 0O o 0 0 0O 0 O
072  Salatsauce 6 0 0O o 0 0 0O 0 O
0814 Fleisch von Wild 16 6 0 4 3 0 0O 0 O
t 0817 Fleisch von Fischen 1 0 0 1 0 0O 0 O
0818 Fleisch von Krebstieren 1 0 0O o 0 0 0O 0 O
0823 Rohpokelware 5 1 0O o 0 0 1 0 O
0824 Kochpokelware 142 45 0 0 41 0 5 0 0
0825 Rohwurstwaren 15 1 0 0 1 0 1 ]/0 /|0
0826 Bruhwurstwaren 193 49 2 0 31 0 241 0 O
0827 Kochwurstwaren 24 7 0 0 6 0 1 ]/0 /|0
0828 Fischerzeugnisse 64 12 0O o 8 0 4 0 O
0829 Krebs- oder Weichtiererzeugnisse 14 7 0 0 7 0 0O 0 O
082Z Fleischerzeugnisse, Ubrige 141 18 0O o 16 0 4 0 | O
092  Fleischbouillon 1 0 0O o 0 0 0O 0 |0
094  Sulze 2 0O o 0 0 0O 0 O
104  Suppe, Sauce 105 13 0 0 10 0 0 3 |0
111  Getreide 12 2 0 O 2 0 0O 0 O
113  Mdullereiprodukte 9 0 0 0 0 0 0 0 O
141  Pudding und Creme, genussfertig 45 3 0 0 3 0 0O 0 O
161 Huhnereier, ganz 158 1 0 0 0 0 0O 0 |1
177  Nahrungsmittel fur Personen mit erhdhtem 12 0 0O o 0 0 0O 0 O
Energie- und Néhrstoffbedarf
181  Obst 135 7 1 0 3 2 1]/]0 O
182 Gemduse 191 12 0 O 3 7 2 0 O
183  Obst- und Gemisekonserven 9 2 2 |0 0 0 0O 0 |0
184  Tofu, Sojadrink, Tempeh und andere Produkte 1 1 0 0 1 0 0O 0 O
aus Pflanzenproteinen
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Anzahl Proben Beanstandungsgrinde
Code Bezeichnung alle bean- g ¢ D E F G
standet
201 Honigarten 8 0 0 0 0 0 0 O
224  Bonbons, Schleckwaren 2 0 0O o 0 0 0 0 O
227  Konditorei- und Zuckerwaren, brige 88 8 0O o 8 0 0 0 O
231  Speiseeisarten 24 2 0O o 2 0 0O 0 o0
241  Fruchtsaftarten 18 3 2 2 0 0 0O 0 O
242 Fruchtnektararten 2 0 0 0 0 0 0O 0 O
252  Tafelgetrank mit Fruchtsaftarten 17 3 1|2 0 0 0O 0 O
253  Limonade 14 5 5 |2 0 0 0O 0 o0
262  Gemdusesaft aus mehreren Gemusen 1 0 0O o 0 0 0O 0 O
277 Béackereimarmelade 1 1 11]0 0 0 0O 0 O
281  Trinkwasser 503 19 0 0 11 8 0O 0 O
282  Eis, Wasserdampf 21 11 0 0 11 0 0O 0 O
283  Naturliches Mineralwasser 0 0O o 0 0 0O 0 O
311  Teearten 1 1 11]0 0 0 0O 0 O
331 Instant- und Fertiggetrankearten 43 7 2 0 5 0 0O 0 O
341  Kakaoerzeugnisse 10 0 0O o 0 0 0 0 O
351  Gewdrze 27 2 1 0 1 0 0O 1 O
39Z  Alkoholhaltiges Getrank, tbrige 13 7 7 |0 0 0 0O 0 o0
511  Lebensmittel, garfertig 1 1 0 0 0 1 0O 0 O
512 Instantspeisen 6 0 0 0 0 0 0 0 O
514  Speisen, nur aufgewarmt genussfertig 5 0 0O o 0 0 0O 0 O
515  Speisen genussfertig zubereitet 945 172 1 0 |145 0O |30 0 O
18 561  Bedarfsgegenstéande aus Metall oder 4 1 0O o 0 0 0O 0 1
Metalllegierungen
562  Bedarfsgegenstande aus Kunststoff 19 12 0 6 0 0 0O 0 |6
564  Bedarfsgegenstande aus Keramik, Glas, Email 9 2 0 0 0 0 2 /0 O
und ahnlichen Materialien
565  Bedarfsgegenstande aus Papier und Karton 5 3 0 0 0 0 0O 0 |3
56Z  Bedarfsgegenstéande und Hilfsstoffe zur 2 1 0O o 0 0 0O 0 1
Herstellung von Bedarfsgegenstanden, tbrige
574  Duftmittel 13 8 8 | 0 0 0 0O 0 1
578  Nagelpflegemittel und -kosmetika 8 6 6 | 4 0 0 0O 0 O
579 Hautfarbemittel 11 7 6 1 0 1 0O 0 O
582  Metallische Gegenstéande mit Schleimhaut- 10 6 0O o 0 0 6 0 O
oder Hautkontakt
58Z  Gegenstande mit Schleimhaut-, Haut-, oder 1 0 0O o 0 0 0O 0 |0
Haarkontakt und Textilien, Ubrige
592  Spielzeuge fir Kinder bis 14 Jahre 8 3 1 0 0 0 0O 0 | 2
661  Hygieneproben aus Lebensmittelbetrieben 29 10 0O o 10 0 0O 0 |0
Total 3301 538 48 23| 342 53 83 5 16

Diese Ubersicht lasst keinerlei Ruickschliisse auf die durchschnittliche Qualitat der angebotenen Lebensmittel zu. Die Probenahmen
erfolgen sowohl fuir die chemischen als auch fiir die mikrobiologischen Untersuchungen risikobasiert; das heisst, es werden gezielt
Proben von Lebensmitteln erhoben, die erfahrungsgemass oder aufgrund neuer Erkenntnisse als problematisch eingestuft werden
missen.
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2. Lebensmittelinspektorat

2.1 Tatigkeiten des Lebensmittelinspektorats
2.1.1 Risikobasierte Kontrollen

Im Kanton Aargau sind tber 7'000 kontrollpflichtige
Lebensmittelbetriebe registriert, die regelmassig
risikobasiert inspiziert werden. Im vergangenen Jahr
haben die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des
Lebensmittelinspektorats in 2'500 Betrieben rund
2'700 Inspektionen (davon 96 Nachkontrollen) durch-
gefuhrt. Tabelle 4 zeigt die Anzahl Beanstandungen je
Beurteilungsbereich, Tabelle 5 fasst die ermittelten
Faktoren Uber alle Inspektionen zusammen und
Tabelle 6 schlisselt die Inspektionen nach Betriebs-
klassen auf.

Tabelle 4: Anzahl Beanstandungen nach Beurteilungs-
bereich

Beanstandungsgrund* Beanstandungen

Selbstkontrolle 1'023 (23 %)
952 (22 %)

1'228 (28 %)

Lebensmittel
Prozesse und Tétigkeiten

Raumlich-betriebliche 854 (19 %)
Verhaltnisse
Management und Tauschung 336 (8 %)

* Pro Betrieb sind mehrere Beanstandungen aus verschiedenen
Grinden mdglich.

Kleine Mengen verdorbener oder erheblich im Wert
verminderter Lebensmittel werden bei der Inspektion
vor Ort beanstandet und entsorgt. Meist handelt es
sich um vergessene Reste oder selten gebrauchte
Zutaten. In 17 Betrieben beschlagnahmte das Amt fr
Verbraucherschutz nicht sichere Lebensmittel. Mehr-
mals mussten leicht verderbliche Lebensmittel wie
Fertigmeniis, Sauce Bolognese, Sprossen oder
Sandwiches entsorgt werden, da sie tUber langere Zeit
bei ungentigenden Temperaturen oder gar ungekuhlt

aufbewahrt wurden. Auch grossere Fleischmengen
wurden beschlagnahmt. In einem Fall verfugte das
Amt fir Verbraucherschutz die Entsorgung von
1'800 kg Uberlagerten Fleischwaren. In diesem Fall
war auch die Ruckverfolgbarkeit nicht belegt und das
Herkunftsland nicht bekannt. In anderen Fallen
wurden 25 Seiten vollstandig verschimmelter Speck,
192 kg verdorbener Rindshohriicken (Rib-Eye) sowie
235 kg ungekuhltes Poulet-Déner-Fleisch sicherge-
stellt. Nicht zulassige Nahrungsergénzungsmittel
wurden in mehreren Fallen beschlagnahmt. Griinde
waren beispielsweise zu hohe THC-Gehalte, nicht
zulassige Zutaten wie Gymnostemma pentahyllum
(Jiaogulan) oder Artemisia annua (einjahriger Beifuss)
oder Uberdosierungen von Vitaminen und Mineral-
stoffen.

Tabelle 5: Verteilung der kontrollierten Betriebe auf
Risikostufen

Risikostufe Faktor* 2021 2020
1 (sehr gut) 1 63 % 58 %
2 (gut) 0.75 31 % 37 %
3 (gentigend) 0.5 5% 5%

4 (ungenigend) 0.25 <1% <1%

* Faktor mit dem das Inspektionsintervall berechnet wird

Im Berichtsjahr sprach das Amt fur Verbraucherschutz
vier Betriebsschliessungen und elf Benutzungsverbote
aus. Grunde waren insbesondere defekte Kuhl- und
Tiefkihlgerate oder desolate hygienische Zustéande.
In einem Fall wurde zudem ein starker Mottenbefall
festgestellt.

Zu den Aufgaben des Lebensmittelinspektorats gehort
auch die lebensmittelrechtliche Beurteilung von Bau-
gesuchen. Plane werden insbesondere uUber das
kantonale Baubewilligungsverfahren, aber auch von
Liegenschaftsbesitzern, Architekten und Kuichen-
bauern direkt eingereicht. Im Berichtsjahr beurteilten
die Inspektorinnen und Inspektoren 119 (2020: 72)
Neu- oder Umbauprojekte.
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Tabelle 6: Risikoermittlung nach Betriebsklassen (ohne Gebrauchsgegenstéande)

Risikostufe 1-4 (vgl. Tabelle 5)

Anzahl

Betriebsklasse Inspektionen 3 2 1
Industrielle Verarbeitung von tierischen Rohstoffen 16 0 0 11
Industrielle Verarbeitung von pflanzlichen Rohstoffen 27 0 0 23
Diverse Industriebetriebe 4 0 0 3
Metzgerei, Fischhandlungen 87 0 7 39 28
Kaserei, Molkerei 10 0 0 4 6
Backerei, Konditorei 130 2 5 44 69
Getrankeherstellung 8 0 0 0 7
Produktion und Verkauf auf Landwirtschaftsbetrieben 132 0 0 122
Diverse Gewerbebetriebe 20 0 0 12
Grosshandel 23 0 0 19
Verbraucher- und Supermarkte 236 0 7 52 166
Klein- und Detailhandelsbetriebe 284 0 3 67 205
Versandhandel 20 0 0 2 16
Diverse Handelsbetriebe 9 0 0 1 7
Kollektiv-Verpflegungsbetriebe 1521 4 110 489 788
Catering-Betriebe, Party-Service 33 0 1 4 27
Spital- und Heimbetriebe 128 0 56 71
Verpflegungsanlagen der Armee 2 0 0 1 1

2.1.2 RASFF-Meldungen

Das BLV koordiniert die Meldungen, die Uber das
Europdische Schnellwarnsystem fur Lebens- und
Futtermittel RASFF (Rapid Alert System for Food and
Feed) veroffentlicht werden. Die Kantone sind
zusténdig fur die Umsetzung in den betroffenen
Betrieben und fir die Riickmeldung ins européische
System. Bei den meisten Meldungen handelt es sich
um Rucknahmen und Ruckrufe nicht sicherer Lebens-
mittel. Weil im Aargau wichtige Import- und Logistik-
unternehmen anséssig sind, ist der Kanton Aargau
entsprechend oft involviert. Im Jahr 2021 bearbeitete
das Amt fiir Verbraucherschutz insgesamt 80 RASFF-
Meldungen. Dies entspricht einer deutlichen Zunah-
me gegenluber dem Vorjahr (49 RASFF-Meldungen).

Die bereits im Vorjahr aufgetauchte Problematik von
Ethylenoxid verstérkte sich im Berichtsjahr. Dreissig
Meldungen betrafen mit Ethylenoxid belastete
Produkte. Neben Sesam und daraus hergestellten
Produkten (10) waren auch Flohsamenschalen (5), Jo-
hannisbrotkernmehl (2), Guarkernmehl (2), Ingwer (2),

Calciumcarbonat (2), Gerstengraspulver (2), Moringa-
Pulver (2) sowie Kokosmilch, Tamarindenextrakt und
Verdickungsmittel (je 1) betroffen. Das farblose Be-
gasungsmittel Ethylenoxid wird beispielsweise als
Vorratsschutz in Silos, Lagerraumen oder Containern
verwendet. Ethylenoxid gilt als erbgutverdnderndes
Kanzerogen. Die Anwendung ist in der EU und in der
Schweiz im Lebensmittelkontakt vollstandig verboten.

Unter den Ubrigen Meldungen gab es Riicknahmen
und Ruckrufe aufgrund von mikrobiologischen
Verunreinigungen, Lebensmitteln denen unerlaubte
Farbstoffe zur Tauschung hinzugefiigt wurden und
Produkte, bei denen die enthaltenen Allergene nicht
gekennzeichnet waren. Weitere Meldungen betrafen
Glasscherben in Brotaufstrich und zu hohe Ruck-
stdande an Pflanzenschutzmittel oder Schimmelpilz-
giften in Lebensmitteln. Die wohl exotischste Meldung
im Berichtsjahr betraf jedoch den Nachweis von
Salmonellen in gefrorenem Krokodilfleisch aus
Zimbabwe, das Uber Belgien in die Schweiz importiert
wurde.
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2.1.3 SARS-Covid-19

Anzahl kontrollierte Betriebe nach

1*
Covid-19-Verordnung besondere Lage: 95

* durch Lebensmittelkontrollpersonen

Auch das Jahr 2021 war im Lebensmittelinspektorat
geprégt von der Corona-Pandemie und den
entsprechenden Schutz-Massnahmen. Anfangs Jahr
unterstitzen zwei Mitarbeiter voribergehend das
Covid-Programm  bei  organisatorischen  und
administrativen Arbeiten rund ums Impfen. Diese
Unterstitzung konnte auch daher geleistet werden,
da die Gastwirtschaftsbetriebe vor Weihnachten 2020
bis April 2021 geschlossen blieben. Ab 19. April
durften Restaurants und Bars die Terrassen unter
Auflagen (max. vier Personen pro Tisch, Sitzpflicht
und Erhebung der Kontaktdaten) wieder bewirten. Ab
31. Mai durften sie dann auch die Innenrdume mit
identischen Auflagen 06ffnen. Veranstaltungen bis
maximal 1'000 Besucher taglich wurden wieder
moglich. Grossveranstaltungen mit tber 1'000
Besuchern konnten ab 1. Juli wieder stattfinden,
bendtigten aber eine Bewilligung des Kantons-
arztlichen Dienstes. Dazu musste ein Schutzkonzept
eingereicht werden. Per 26. Juni wurde die
Beschréankung der Anzahl Gaste pro Tisch in
Restaurants aufgehoben, ab 13. September aber die
Zertifikatspflicht 3G (geimpft, genesen oder negativ
getestet) fur Besuche in Restaurants und Frei-
zeiteinrichtungen eingefuhrt. FUr Tanzlokale galt ab
diesem Datum die 2G-Regel (geimpft oder genesen).
Eine weitere Verscharfung der Massnahmen erfolgte
kurz vor Weihnachten: ab 20. Dezember galt in
Innenrdumen von Restaurants die 2G-Regel und in
Betrieben, wo weder das Maskentragen noch eine
Sitzpflicht méglich ist (Discos, Clubs etc.), die 2G+-
Regel (geimpft oder genesen und negativ getestet).

Die meisten Anderungen der Covid-19-Verordnung
besondere Lage flihrten dazu, dass der Kontroll-
rapport angepasst und die Kontrollpersonen neu
instruiert werden mussten. Jede Anderung fiihrte
auch zu zahlreichen Anfragen. Sicher wurden die
Anderungen der Verordnung méglichst unmissver-
standlich formuliert, trotzdem brauchte es im
Einzelfall eine differenzierte Betrachtung und fur den
Betrieb eine klare Antwort. Der wdchentliche
Austausch zwischen dem Covid-Programm, den
involvierten Amtern und der Kantonspolizei half dabei
sehr, den Vollzug zu harmonisieren.

Im Rahmen der ordentlichen Lebensmittelkontrollen
oder aufgrund von Meldungen priften die
Kontrolleurinnen und Kontrolleure die Einhaltung der
Covid-Massnahmen in Lebensmittelbetrieben. Eine
ungenugende Einhaltung der Maskentragpflicht, eine
mangelhafte Uberprifung der Zertifikate sowie
fehlende Abstandsmarkierungen oder leere Hande-
desinfektions-Spender wurden beanstandet. Falls die
Maéngel bis zur Nachkontrolle nicht behoben waren,
wurde der Fall der Kantonspolizei zur weiteren
Bearbeitung tGibergeben.

2.2 Aus den Inspektionen

2.2.1Umsetzung der Selbstkontrolle bezuglich
Listeria monocytogenes

Kontrollierte Betriebe 8

Beanstandete Betriebe 5

VKCS Prozesskontrolle

In den letzten Jahren gelangten vermehrt mit Listeria
monocytogenes kontaminierte Lebensmittel auf den
Markt und verursachten Ausbriiche mit Erkrankungen
und gar Todesféllen. Im Rahmen einer VKCS-
Prozesskontrolle zur Umsetzung der Selbstkontrolle
bezlglich Listeria monocytogenes wurden in allen
Kantonen diverse Betriebe Uberprift. Das Amt fir
Verbraucherschutz  kontrollierte acht Betriebe
(4 Gemuseverarbeiter, 2 Fleisch- und 2 Milchbetriebe).
Davon mussten in funf Betrieben Beanstandungen
ausgesprochen und Korrekturmassnahmen verfigt
werden. Beanstandungsgriinde waren ein fehlender
Probenplan fiir Produkte und Umgebungsproben,
keine definierten Sollwerte, keine definierten Mass-
nahmen zur Umsetzung bei positivem Unter-
suchungsergebnis, keine Beauftragung eines
akkreditierten Labors, ungeniigende Produktions-
hygiene, ein fehlendes Temperatur-Monitoring sowie
bauliche Mangel.

2.2.2 Tauschung in Gastronomie und Detailhandel

Inspektionskampagne

Das Lebensmittelrecht bezweckt unter anderem, die
Konsumentinnen und Konsumenten vor Tauschun-
gen zu schitzen. Bestimmender Artikel zum
Tauschungsschutz ist Art. 18 Abs. 1 des Lebensmittel-
gesetzes (LMG), der besagt, dass séamtliche Angaben
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Uber Lebensmittel den Tatsachen entsprechen Tabelle 7: Anzahl beanstandete Betriebe aufgrund
miissen. tauschender Angaben
Routinekontrollen des Amts fiir Verbraucherschutz Betriebsart kontrolliert ~ beanstandet
zeigen, dass immer wieder taduschende Angaben Betriebe 235 129 (55 %)
festzustellen sind. In den Jahren 2009 und 2011 fuhrte Verpflegungs- 220 122 (55 %)
das Lebensmittelinspektorat bereits Tauschungs- betriebe
kampagnen durch. Nun wurde die Kampagne aus Detailhandler 15 7 (50 %)
dem lJahr 2011 in leicht angepasster Form unter
Einbezug des Detailhandels wiederholt. Tabelle 8: Anzahl Beanstandungen pro Betrieb
Anlasslich der Lebensmittelkontrollen wurde tber- Anz. Beanstandungen  Kontrollierte Betriebe
pruft, ob das Angebot mit den tatséachlich vorhan- 0 106
denen Produkten Ubereinstimmt und ob Sachbe- 1 74
zeichnungen, Herkunfts- und Qualitatsangaben den 2 35
Tatsachen entsprechen. Bei insgesamt 129 von 235
kontrollierten Betrieben sprach das Amt fur Ver- 3 15
braucherschutz eine oder mehrere Beanstandungen 4 4

5

aus (siehe Tabelle 7 und 8).

Tabelle 9: Kontrollierte Produkte und Beanstandungshéufigkeit

. Angeboteninx Anzahl Bean- Beanstandungs-
Kontrollierte Produkte 9 e

Betrieben standungen quote
22 Parmesan (Parmigiano Reggiano) 67 44 66 %
o Feta 39 21 54 %
Grana Padano 2 1 50 %
Formfleisch (aus zerkleinerten Stiicken zusammengefihrt) 39 16 41 %
Herkunftsangaben falsch 146 56 38%
Kalbsbratwurste (min. 50 % Kalbfleisch) 21 7 33 %
Parmaschinken (Prosciutto di Parma) 26 7 27 %
Hausgemacht 4 1 25 %
Schinken (Hinterschinken) 132 31 23 %
Scampi, Seezunge, Steinbutt, Egli 12 2 17 %
Champagner, Cognac 17 2 12%
Tierarten falsch deklariert 104 12 12 %
Butterzubereitungen (z.B. Krauterbutter) 84 7 8%
Spezielle Auslobungen (Bio, Dry Age...) 12 1 8%
Schlagrahm, Rahm 66 3 5%
Mozzarella 77 0
Buffelmozzarella (Mozzarella di Bufala) 37 0
Vorderschinken 11 0
Bundnerfleisch 10 0
Total kontrollierte Produkteangaben 906 210 23%
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Aus Tabelle 9 ist zu entnehmen, dass bei den 235
kontrollierten Betrieben insgesamt 906 Produkte-
angaben kontrolliert wurden. Davon waren 210 An-
gaben tauschend (23 %). Ferner geht aus der Tabelle
hervor, in wie vielen Betrieben die aufgelisteten
Produkte auf der Speisekarte angeboten wurden und
wie oft diese zu beanstanden waren. Die hochsten
Beanstandungsquoten waren bei Parmesan und Feta
mit deutlich Giber 50 % zu verzeichnen.

Leider stellte das Amt fur Verbraucherschutz im
Vergleich zu 2011 keine Verbesserung fest. Wiederum
ist in Sachen Tauschung Parmesan der absolute
Spitzenreiter. Viele verwenden anstelle des echten
Parmigiano Reggiano den etwas glnstigeren Grana
Padano oder einen anderen extraharten Kase. Auch
beim Feta wurden viele Beanstandungen ausge-
sprochen. Anstelle des griechischen Originals
(Schafsmilch mit max. 30% Ziegenmilch) wurde
meistens tirkischer Weisskédse (Hirtenkase) aus
Kuhmilch oder ein anderer beliebiger Salatkése
verwendet.

Das Resultat zeigt deutlich, dass das Thema
Tauschung weiterhin aktuell ist und Kontrollen in
diesem Bereich notwendig sind.

2.2.3 Lebensmittelverkauf auf Social Media

Gefundene Betriebe 160

Nicht angemeldete Betriebe 139 (87 %)
Neu angemeldete Betriebe 46
Intervention via BLV 10

Kantonale Kampagne

Social Media (Facebook, Instagram, tutti.ch etc.)
wurden spezifisch nach Angeboten fur den Verkauf
von Lebensmitteln durchsucht. Dabei
Inserate von 160 verschiedenen Personen im Kanton
Aargau ermittelt. Von diesen 160 waren nur gerade 21
als Lebensmittelbetriebe gemeldet. Die restlichen 139
Betriebe wurden kontaktiert. Daraus ergaben sich 46
Betriebsanmeldungen. Zehn der Betriebe ant-
worteten auch nach mehrfacher Kontaktaufnahme
nicht, worauf diese Betriebe/Personen via BLV an das
Consumer Policy Reporting von Facebook respektive
Instagram gemeldet Nach mehreren
Monaten Wartezeit wurden die Seiten von Facebook
geloscht. Die restlichen Betriebe haben sich dazu

wurden

wurden.

entschieden, ihre Tatigkeit aufzugeben und die
Inserate zu entfernen.

Beim grdssten Teil der Inserate handelt es sich um
Torten und Backwaren, aber auch nationale
Spezialitaten (z.B. Borek, indisches Essen) sowie
Nahrungserganzungsmittel und Caterings werden
angeboten. Der Preis ist fast immer auf 0.— oder 1.-
Franken gesetzt, zusatzliche Informationen sind
meistens nur spérlich vorhanden. Der Beschrieb wird
in der Regel sehr allgemein gehalten. Der richtige
Name des Verkéaufers sowie eine Adresse sind selten
auffindbar, mit etwas Gluck stimmt die Ortschaft.

Torte
1Fr
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Abb. 10: Ein auf Social Media angebotenes Lebensmittel

Die grosste Problematik der Kampagne stellt sich in
der Anonymitat der Inserierenden. Auf Facebook
kommt man noch am schnellsten und einfachsten an
die benétigten Informationen. Bei Instagram oder
tutti.ch ist es nahezu unmdoglich, die Person hinter
den Profilen oder Inseraten ausfindig zu machen. Die
Zusammenarbeit mit Facebook/Instagram lauft
zwingend Uber den Bund und ist langwierig, am Ende
jedoch zielfuhrend. Fur die Registration in der App
eats-homemade.ch ist die Meldung bei der
kantonalen Behorde Voraussetzung. Alle anderen
Anbieter kontrollieren dies nicht.

Ob die Inserate die gesetzlich vorgeschriebenen
Informationen enthalten, wurde nicht geprift. Dies
soll fur die neu gemeldeten Betriebe im Rahmen der
regelmassigen risikobasierten Inspektion erfolgen.
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2.2.4 CBD-haltige Produkte im Internethandel

Kontrollierte Betriebe: 6
Beanstandete Betriebe: 6

Beanstandungsgriinde: Zusammensetzung
Produkte (6),
THC-Gehalt Produkte (5),
Anpreisungen (6)

Der Handel mit Hanfprodukten boomt. Der Verband
der Kantonschemiker der Schweiz (VKCS) initiierte
deshalb 2021 eine nationale Produktkampagne, bei
der Lebensmittel mit Hanf oder Hanfextrakten
untersucht wurden. Die Produkte fielen dabei durch
spezifische Auslobungen zu Cannabidiol (CBD) auf.
Ziel der Kampagne waren die Beurteilung der
Verkehrsféhigkeit in Bezug auf die Zusammensetzung
und die Einhaltung der THC-HOchstgehalte sowie die
Uberpriifung der Anpreisungen. Im Rahmen der
Kampagne wurden von sechs Aargauer Betrieben
neun Stichproben mit Hanfbestandteilen erhoben
und im Kantonalen Labor St. Gallen analysiert.

Bei allen neun Produkten (5 CBD-Ole, 2 Hanf-Nah-
rungserganzungsmittel in Kapselform, 1 Hanfbluten-
tee, 1 Hanfsirup) sprach das Amt fur Verbraucher-
schutz ein Abgabeverbot aus. Die Proben enthielten
nicht bewilligte neuartige Hanfzutaten wie
Cannabinoid-haltige Hanfextrakte. Sechs Proben
Uberschritten die THC-Hochstgehalte der Kontami-
nantenverordnung. Bei zwei dieser sechs Produkte
waren Warenrickrufe notig. Die beiden betroffenen
cBD-Ole  wurden aufgrund der deutlichen
Uberschreitung der akuten Referenzdosis fiir THC als
Risiko fur die Gesundheit bewertet.

Hanfextrakte, Cannabinoide wie THC und CBD
Hanfpflanzen enthalten Cannabinoide. Diese kom-
men vor allem in den Blutenstdnden vor. Die be-
kanntesten Cannabinoide sind Delta-9-Tetrahydro-
cannabinol (THC) und Cannabidiol (CBD).

THC ist ein psychoaktiver Stoff. Bei Lebensmitteln mit
Hanfbestandteilen missen die THC-Hochstgehalte
der Kontaminantenverordnung eingehalten werden.
Die europaische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit
(EFSA) hat fur THC eine akute Referenzdosis von
1 pg/kg Korpergewicht festgelegt. Bei einer erwach-
senen Person (70 kg) ergibt sich entsprechend eine
maximale Menge von 70 pg THC. Dieser Wert
beschreibt die geschatzte maximale Aufnahmemenge

an THC, die man im Verlauf eines Tages Uber
Lebensmittel aufnehmen kann, ohne ein erkennbares
Gesundheitsrisiko einzugehen.

Sowohl in der Schweiz als auch in der EU werden
Cannabinoide wie CBD und Hanfextrakte, die Canna-
binoide enthalten, als bewilligungspflichtige neuartige
Lebensmittel eingestuft. Da bisher weder fir CBD
noch fur Cannabinoid-haltige Hanfextrakte ent-
sprechende Bewilligungen vorliegen, sind Lebens-
mittel mit solchen Zutaten nicht verkehrsféahig.

Das Amt fur Verbraucherschutz erganzte die
nationale Kampagne, indem in den Onlineshops
dieser Betriebe weitere Produkte stichprobenmassig
kontrolliert wurden. In diesem Zusammenhang
wurde die Abgabe von 24 Produkten verboten, die im
Rahmen einer Gesamtbetrachtung als Lebensmittel
beurteilt wurden.

Bei 19 der 24 nicht verkehrsfahigen Produkte
handelte es sich um Praparate mit Hanfbestandteilen,
die zur Einnahme bestimmt waren: 15 CBD-Ole,
2 CBD-Isolate sowie 2 Hanf-Nahrungserganzungs-
mittel in Kapselform. Sie enthielten meistens
Cannabinoid-haltigen Hanfextrakt als nicht bewilligte
neuartige Lebensmittelzutat. Zwei Pr&parate ent-
hielten zudem die bisher nicht bewilligte neuartige
Zutat «Fulleren C60». Das sind hohle, geschlossene
«fussballférmige» Molekile aus Kohlenstoffatomen.
Die unzuldssigen Praparate mit Hanfbestandteilen
erfillten weder die Anforderungen der Lebensmittel-
noch der Heilmittelgesetzgebung.

Die anderen funf nicht verkehrsfahigen Lebensmittel
enthielten keine Hanfbestandteile. Bei einem
Nahrungserganzungsmittel war Eisen stark Uber-
dosiert, beim anderen Vitamin C. Drei Produkte ent-
hielten neuartige Lebensmittel wie Artemisia annua
(einjahriger Beifuss), die bisher nicht zugelassen sind.

Gesamtbetrachtung

Bei der Beurteilung von sogenannten Borderline-
Produkten, also von Produkten im Grenzbereich
Heilmittel-Lebensmittel-Kosmetikum-Chemikalie ist
immer eine Gesamtbetrachtung notwendig. Bedeut-
sam sind diesbezuglich unter anderem der plausible
Verwendungszweck des Produktes sowie die
allgemeine Konsumentenerwartung. Nebst der Zu-
sammensetzung, den Etikettenangaben und An-
preisungen sowie der Darreichungsform sind auch
Aspekte wie die Vermarktung am Verkaufsort und im
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Webshop zu bericksichtigen. Je nach Einstufung sind
fur die Kontrolle unterschiedliche Vollzugsbehdrden
zusténdig. Die gute Zusammenarbeit der Lebens-
mittelkontrolle mit der Sektion Chemiesicherheit und
dem Kantonsapotheker ist dabei besonders wichtig.

Zu diversen Produkten inklusive Kosmetika hat das
Amt fur Verbraucherschutz in den Onlineshops der
sechs kontrollierten Betriebe tduschende Angaben
festgestellt. Zu den CBD-Préparaten waren meistens
unerlaubte Gesundheitsanpreisungen aufgefiihrt. So
wurden die CBD-Tropfen unter anderem bei Schlaf-
problemen, Stress, Anspannung und Angsten oder bei
Schmerzen empfohlen. Ein als CBD-Salbe bezeich-
netes Produkt wurde sowohl gegen Muskelver-
spannungen und Zerrungen empfohlen, als auch fur
die entzindungshemmende, schmerzstillende und
krampflésende Wirkung von CBD ausgelobt. Die nicht
erlaubten Heilanpreisungen wurden beanstandet.

Fazit

Die Ergebnisse zeigen, dass die kontrollierten
Inverkehrbringer von Hanfprodukten ihre Pflicht zur
Selbstkontrolle und damit den Konsumentenschutz
ungentgend wahrnehmen. Dies deckt sich auch mit
den Untersuchungsergebnissen der nationalen
Kampagne. Die Anbieter von Hanfprodukten sind
gefordert, die Situation zu verbessern. Im Sinne des
Konsumentenschutzes sind weitere Kontrollen in
diesem Bereich angezeigt.

2.2.5Inspektionen in Betrieben mit Gebrauchs-
gegenstanden

Kontrollierte Betriebe 20
Beanstandete Betriebe 16

Beanstandungsgriinde: Unzureichende Selbst-
kontrolle, fehlerhafte
Gebrauchsgegenstande
oder Dokumentation,
ungenigende Prozesse
oder Raumlichkeiten

Die Inspektionen bei funf Herstellern und Impor-
teuren von Food Contact Material (FCM) umfassten in
allen Fallen die Prufung der Selbstkontrolle, der
Konformitatsarbeit zu den Produkten, der Prozesse
und der Raumlichkeiten. Bei drei inspizierten
Betrieben wurden Beanstandungen ausgesprochen.
Zusatzlich wurden bei weiteren vier Kontrollen von

1 Quelle: Meteo Schweiz

Lebensmittelbetrieben im Kanton Aargau Dokumente
zur  Sicherheit von Lebensmittelverpackungen
eingefordert und bewertet. Im Berichtsjahr wurden
insgesamt 20 FCM-Produkte beurteilt. Die neun
beanstandeten Produkte betrafen in den meisten
Fallen eine mangelnde Selbstkontrolle oder Liicken in
der Konformitatsarbeit, zum Beispiel ungentgende
Informationen in den Konformitéatserklarungen des
Rohstofflieferanten oder fehlende Nachweise der
Einhaltung von Migrationsgrenzwerten. In keinem Fall
deckte das Amt fur Verbraucherschutz Méangel auf,
die eine Ricknahme der Produkte erforderten.

Bei Inspektionen von zehn Tattoo Studios wurden in
neun Fallen Beanstandungen ausgesprochen. Trotz
der hohen Beanstandungsquote stellte das Amt fur
Verbraucherschutz fest, dass der grosste Teil der
Studios die hygienischen Anforderungen sehr gut
umsetzt. Die hauptséchlich beanstandeten Kontroll-
punkte betreffen die korrekte Handhabung der
Reinigung und Desinfektion oder die Kontrolle der
Haltbarkeit der Tatowierfarben.

Vier Hersteller oder Handler von Kosmetika wurden
kontrolliert. Davon wurden drei wegen mangelhafter
Prozesse beanstandet. Ein Importeur von elektro-
nischen Zigaretten wurde wegen mangelnder Selbst-
kontrolle beanstandet.

2.3 Pilzkontrolle

Fur das Pilzwachstum spielt die Witterung eine
entscheidende Rolle. Im Berichtsjahr war der Friihling
eher zu kihl und der Mai dazu sehr regenreich. Nach
dem nassen Mai folgte der nasseste Juni und Juli seit
Messbeginn!. Der Herbst dagegen fiel vielerorts zu
trocken aus.

Dieses Wetter behagte den Pilzen tGberhaupt nicht. Im
Vergleich zum Vorjahr wurden rund 30 % weniger
Pilzkontrollen durchgefihrt und gut 50 % weniger
essbare Pilze als im Vorjahr gesammelt. Die Pilzkon-
trolleure sprechen von der schwachsten Pilzsaison
seit langer Zeit.

Aus Tabelle 10 ist ersichtlich, dass bei den Kontrollen
wiederum ein hoher Anteil ungeniessbarer oder
giftiger Pilze aussortiert werden musste. Da offenbar
viele unerfahrene Pilzsammlerinnen und -sammler
unterwegs sind, entspricht das kostenlose Angebot
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der Pilzkontrolle einem grossen Bedurfnis. Neben
ungeniessbaren Pilzen mussten auch viele bereits
verdorbene Speisepilze entsorgt werden. Auch einige
giftige Pilze wurden den Sammlern abgenommen. Ein
in diesem Jahr haufig der Kontrolle vorgelegter Pilz
war der Karbol-Champignon (Agaricus xanthoder-
mus), eine giftige Pilzart aus der Familie der
Champignonverwandten. Bei einer Kontrolle im Raum
Lenzburg wurden einem Sammler gleich zwei tddlich-
giftige gruine Knollenblatterpilze abgenommen. Zum
Gluck legte der unerfahrene Sammler seine Funde
dem bestens ausgebildeten Pilzkontrolleur vor.

Tabelle 10: Anzahl Pilzkontrollen im Aargau

Kontrollen 2021 2020 2019
durchgefihrte Kontrollen  3'193 4'584 4'825
mit ungeniessbaren Pilzen 41% 51% 49%
mit giftigen Pilzen 17% 15% 14%

Tabelle 11: Menge der kontrollierten Pilze in kg

Geniessbarkeit 2021 2020 2019
Essbare Pilze 2'809 5538 6'348
Ungeniessbare Pilze 730 1'007 1'170
Giftige Pilze 90 152 181

2.4 Schutz vor Passivrauchen

Bewilligte Raucherlokale™ 150 (-24)
Registrierte Raucherraume™ 297 (-20)
Beanstandungen: 77 (-22)
Strafanzeigen: 12 (+5)

* Stand 31.12.2021; Zahlen in Klammern: Veranderung
gegenuber 2020

Das kantonale Gesundheitsgesetz weist den Vollzug
des Bundesgesetzes zum Schutz vor Passivrauchen
dem Amt fur Verbrauchschutz zu. Das Gesetz erlaubt
unter Einhaltung bestimmter Voraussetzungen das
Einrichten eines Raucherraums (Fumoir). Kleine
Gastwirtschaftsbetriebe unter 80 m2 Gesamtflache
kdnnen zudem eine Bewilligung als Raucherlokal
beantragen. Die Anforderungen an Raucherrdume
und Raucherlokale werden mit den ordentlichen
Lebensmittelkontrollen Uberprift. Wahrend des
Berichtsjahres wurden 15 Bewilligungen fiir Raucher-
lokale aktualisiert oder neu ausgestellt. Bei Kontrollen
festgestellte, kleinere Verstdsse wie eine offene Ture
zum Raucherraum oder eine fehlende Beschriftung

werden beanstandet. Sind die Voraussetzungen fur
den Betrieb eines Raucherlokals beziehungsweise
eines Raucherraumes nicht gegeben, erfolgt eine
Strafanzeige.

2.5 Messwesen

2.5.1 Kontrolle von Fertigpackungen

Kontrollierte Betriebe 30
Beanstandete Betriebe 0
Geprifte Lose 46

Beanstandete Lose 0

Die Mengenangabeverordnung soll gewaéhrleisten,
dass die Konsumentin oder der Konsument beim Kauf
von Waren die deklarierte Menge erhalt. In dieser
Verordnung hat der Gesetzgeber Anforderungen fir
eine korrekte Mengenangabe, deren Kennzeichnung
auf Fertigpackungen, die Verantwortlichkeiten des
Herstellers oder Importeurs sowie die gesetzliche
Kontrolle geregelt. Die Mengenangabeverordnung
gilt nicht im kommerziellen Handel (business-to-
business).

2021 wurden 27 Hersteller und Importeure von Fertig-
packungen gleicher Nennfullmenge (zum Beispiel
500 g Pasta) und insgesamt 43 Waren-Lose gepriift.
Zudem wurden bei drei Herstellern von Fertig-
packungen ungleicher Nennfillmenge (Zufalls-
packung, zum Beispiel Schinken mit individueller
Nennfillmenge 108 g, 113 g etc.) drei Waren-Lose
geprift. Alle Waren-Lose entsprachen bezulglich der
Mengenangabe den Vorschriften.

2.5.2 Kontrolle von Messmitteln

Geeichte Messmittel 6'352

Nicht-konforme Messmittel 783 (12,3 %)

Beanstandungsgrinde: Messwert ausserhalb
der Eichfehlergrenze,
formale Fehler des
Messmittels

Im Jahr 2021 haben die im Auftrag des Kantons
tatigen Fachstellen Messwesen mit vier Eichmeistern
6'352 Messmittel in den folgenden Kategorien
geeicht:

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



27

LEBENSMITTELKONTROLLE

Lebensmittelinspektorat

e 4'222 Waagen, nicht konform 618 (14,6 %),
beispielsweise nichtselbsttatige Waagen in Verkaufs-
stellen, Fahrzeugwaagen, Hubstaplerwaagen, Férder-
bandwaagen und Preisauszeichnungswaagen

¢ 1'780 Volumenmessanlagen, nicht konform 104
(5,8 %), beispielsweise Tanksaulen und Tanklast-
wagen

¢ 350 Abgasmessgerate fur Verbrennungsmotoren,
nicht konform 61 (17,4 %)

Im Vergleich zur Anzahl der Messmittel, die im Jahr
2021 zur Eichung féallig waren, entsprach die Anzahl
der durchgefiihrten Eichungen einer Erfillungsquote
von 86 %.

Die Beanstandungsquote lag bei 11,6 % fur mess-
technische Fehler und bei 0,7 % fur formale Fehler wie
beispielsweise nicht korrekte Angaben auf dem
Typenschild des Messmittels.

Mit der jahrlichen bundesweiten Schwerpunkt-
kampagne 2021 des eidgendssischen Instituts flr
Metrologie METAS sollten die Eichmeister im Rahmen
der Marktiberwachung prifen, ob Messdaten von
Bricken- oder Grosswaagen riickverfolgbar sind, also
elektronisch gespeichert und bei Bedarf auch nach
dem Wagevorgang abrufbar sind. Von zehn kontroll-
ierten Speicher-Einrichtungen waren zwei zu bean-
standen.

Zusatzlich wurden in einer Stichprobenkontrolle
Schankgefasse in sechs Gastrobetrieben auf die
Genauigkeit des Strichmasses und die Kennzeichnung
gepruft.

2.6 Preisbekanntgabe

Kontrollierte Betriebe 15
Beanstandete Betriebe 9 (60 %)

Geprifte

. 71
Produktpreise

Beanstandete

0,
Produktpreise 36 (50,7 %)

Beanstandungsgrinde: fehlerhafte
Preisbekanntgabe

Bei der schweizweiten Kontrollkampagne des Staats-
sekretariats fur Wirtschaft SECO im Rahmen der
Preisbekanntgabeverordnung (PBV) wurden im 2021
Vergleichspreise im Online-Warenhandel Uberprift.

Vergleichspreise, typischerweise bei Rabattaktionen,
kénnen Konsumentinnen und Konsumenten zum
Kauf animieren. Irrefiihrende Vergleichspreise sind
deshalb verboten.

Im Kanton Aargau wurden 15 Online-Shops fir
Einrichtungsgegenstéande, Sportartikel und Unter-
haltungselektronik und insgesamt 71 Produktpreise
Uberpruft. Bei etwa der Halfte der Produkte waren die
Anforderungen der PBV nicht erfullt. Mehrheitlich
wurde das maximale Zeitfenster von zwei Monaten
fur die Angabe von Vergleichspreisen im sogenannten
Selbstvergleich tberschritten. Bei zwei Online-Shops
waren Preisvergleiche mit Richtpreisen oder unver-
bindlichen Preisempfehlungen (UVP) angegeben,
ohne die notwendigen Voraussetzungen zu erfullen.
Vergleiche mit Richtpreisen und UVP sind nur dann
zuléssig, falls es sich dabei um echte Marktpreise
handelt. Nicht zuldssig sind Vergleiche mit
Richtpreisen/UVP, wenn diese blosse «Mondpreise»
darstellen, also keine echten Marktpreise sind. Die
Betriebe wurden aufgefordert die Mangel zu
beheben.

Zusatzlich beschaftigte ein anderer Fall das Amt fur
Verbraucherschutz. Die Redaktion eines Informati-
ons-Onlineportals, bei welchem ubliche Angaben (wie
Rechtsform, Anschrift Herausgeberin, Chefredaktor)
unterschlagen werden, meldete beim Amt fir
Verbraucherschutz, dass einer ihr bekannten Person
in einem grossen Detailhandelsbetrieb eine Rabatt-
aktion auf Haushaltspapier (Selbstvergleich) nicht
gewahrt wurde. Die Abklarungen ergaben, dass bei
der Online-Werbung vergessen wurde, die Ein-
schrankung auf das Tessin anzugeben. Der Sach-
verhalt wurde beim Detailhandelsbetrieb bean-
standet. Der Detailhandelsbetrieb erstattete den
Differenzbetrag der Kundin zusammen mit einem
Gutschein fur die Umtriebe zurick. Das Amt fur
Verbraucherschutz hielt den Bagatellfall damit fur
abgeschlossen. Die Redaktion des Onlineportals
wollte jedoch um jeden Preis Einsicht in die Verfiigung
an den Grossverteiler. Das Amt fur Verbraucherschutz
gewichtete das o6ffentliche Interesse in diesem Fall
nicht hoher als das Interesse des Detailhandels-
betriebs. Die Redaktion zdgerte jedoch nicht, ihre
Forderungen auf Einsicht nacheinander an das Amt
fur Verbraucherschutz, den Rechtsdienst des
Departements, der Stelle Offentlichkeit und Daten-
schutz und der Staatsanwaltschaft einzureichen. Bei
jedem negativen Entscheid wurden die involvierten
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Personen immer wieder aufs Ubelste beschimpft.
Wegen einer reklamierten Summe von 17 Franken,
und obwohl diese erstattet wurde, hat sich besagte
Redaktion derart auf den Fall eingeschossen, dass es
den Kanton unzahlige Arbeitsstunden und damit
einen Aufwand von mehreren Tausend Franken
kostete.

2.7 Kleinhandelsbewilligungen Spirituosen

Der Verkauf und Ausschank von Spirituosen ist
bewilligungs- und abgabepflichtig. Im Kanton Aargau
besitzen rund 2’500 Gastronomie- und Detailhandels-
betriebe eine Kleinhandelsbewilligung. Die Bewil-
ligung wird auf die fur die Betriebsfuhrung verant-
wortliche naturliche Person ausgestellt. Im Berichts-
jahr stellte das Amt fUr Verbraucherschutz 465 neue
Kleinhandelsbewilligungen fur reguléare Betriebe aus.

Seit 1. Januar 2021 gilt die revidierte Gastgewerbe-
verordnung, die u.a. folgende Themen neu regelt:

e FuUr das Wirten ohne Fahigkeitsausweis wurden
messbare Kriterien und Regelungen eingefihrt.

e Die Anerkennung von ausserkantonalen und
internationalen  Fahigkeitsausweisen wurde
vereinfacht.

e Das Verfahren zur Festsetzung der Alkohol-
abgabe und die Handlungsmdglichkeiten bei
Nichtbezahlen der Spirituosenabgabe wurden
definiert.

Da die Corona-Pandemie die Gastronomiebranche
trotz Hartefallentschéadigungen von Bund und Kanton
stark getroffen hat, erliess der Regierungsrat den
Aargauer Gastronomiebetrieben die Spirituosen-
abgabe fir das Jahr 2021.

Alle vier Jahre wird die jahrlich zu entrichtende Alko-
holabgabe mittels Selbstdeklaration neu veranlagt
und verfugt. 2021 wurden insgesamt 2'057 Veran-
lagungen fur die Spirituosenabgabe 2022-25 ausge-
stellt.

2.8 Wirteprufung

Wer im Kanton Aargau wirten méchte, muss einen
aargauischen Fahigkeitsausweis oder ein aner-
kanntes Diplom besitzen. Im Auftrag des Kantons
fuhrte die Wirteprifungskommission die Diplom-
prufung nach Gastgewerberecht an funf Prifungs-
tagen durch. Da die Bauschule Unterentfelden
renoviert wird, wurden die Prifungen ab April ins
Landwirtschaftliche Zentrum Liebegg in Granichen
verlegt. 2021 ging die Anzahl Prifungskandidatinnen
und —-kandidaten nochmals um 10 % zurick (Tabelle
12), nachdem bereits 2020 ein Riickgang von 12 % zu
verzeichnen war. Inwieweit die Corona-Massnahmen
und die Schliessungen der Restaurants fur diesen Riick-
gang verantwortlich sind, wird erst die Entwicklung in
den nachsten Jahren zeigen. Nur eine Minderheit der
Prufungskandidatinnen und -kandidaten absolviert
alle vier Prufungsféacher an einem Tag. Die Mehrheit
verteilt die Prifung auf zwei oder gar vier Prufungs-
tage. Entsprechend aufwendig ist die Prifungs-
administration.

Tabelle 12: Ubersicht Wirtefachprifungen 2021

Anzahl 2021 2020
Kandidatinnen und Kandidaten 377 418
Prufung bestanden 125 126
Prufung im 1. Versuch bestanden 80 82

Im letzten Jahr wurden total 11 (Vorjahr 56) Aner-
kennungsverfahren ausserkantonaler Fahigkeits-
ausweise oder anderer Diplome durchgefuhrt. Dabei
konnten neun der gepriften nichtaargauischen
Fahigkeitsausweise ohne Erganzungsprufung aner-
kannt werden. Zwei Antrage wurden abgewiesen. Mit
der Revision der Gastgewerbeverordnung (in Kraft
seit Januar 2021) wurde die Anerkennung von
Fahigkeitsausweisen anderer Kantone und Berufs-
bildungsnachweise vereinfacht. Erwartungsgemass
verringerte sich die Zahl der Anerkennungsverfahren.
Jedoch werden bei der Wirteprifungskommission
insbesondere von Gemeinden, aber auch privaten
Personen, informelle Vorabklarungen oder Auskinfte
zum Anerkennungsverfahren eingeholt.
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3. Untersuchungen Lebensmittel

3.1 Betriebshygienekontrollen

Untersuchte Proben: 1458

Beanstandete Proben: 246 (17 %)

Beanstandungsgriinde: Verschiedene mikrobio-
logische Parameter

Das Konzept der Betriebshygienekontrolle (BHK)
verfolgt das Ziel, ungeniigend hygienische Betriebe in
den Bereichen Gastwirtschaft und gewerblicher
Lebensmittelproduktion markant und nachhaltig zu
verbessern. Dies soll durch die enge Nachbetreuung
dieser Betriebe sowie Uber im Voraus klar kommu-
nizierte und stufenweise verschéarfte Massnahmen
erreicht werden. Als Wirkungsziel ist eine Verbes-
serung von mindestens 75 % der bei der Erstkontrolle
ungentgender Betriebe bis zur 2. Nachkontrolle
definiert. Im Rahmen von 327 BHK- und 35 Nach-
betriebskontrollen (teilweise mehrere im gleichen Be-
trieb) erhob das Amt fur Verbraucherschutz im 2021
insgesamt 1'458 Lebensmittel amtlich und unter-
suchte diese mikrobiologisch. Davon Uberschritten
246 Proben die in den Branchenleitlinien festgelegten
Richtwerte. Die mikrobiologische Beanstandungs-
quote der BHK-Proben, die nicht der guten Ver-
fahrenspraxis entsprachen, lag bei 17 %. Die Probe-
nahmen erfolgten vorwiegend risikobasiert. Tabelle
13 zeigt, dass das Wirkungsziel des Konzepts in den
letzten vier Jahren und im Durchschnitt seit dessen
Einflhrung 2013 erreicht wurde.

Tabelle 13: Betriebe mit Verbesserungen der Hygiene
bis zur 2. Nachkontrolle

Jahr 1. Nachkontrolle 2. Nachkotrolle
2013 58 % 78 %
2014 65 % 86 %
2015 67 % 85 %
2016 42 % 66 %
2017 53 % 58 %
2018 51 % 81 %
2019 56 % 76 %
2020 61 % 89 %
2021 62 % 84 %
2013-21 57 % 79 %

3.1.1 Mikrobiologische Qualitat von vorgekochten
Speisen, Desserts und Fleischerzeugnissen

Untersuchte Proben: 877

Beanstandete Proben: 155 (18 %)

Beanstandungsgriinde: Richtwertliberschreitun-
gen aerobe mesophile
Keime (101), Enterobac-
teriaceen (104), Koagula-
sepositive Staphylokok-
ken (4) und Bacillus
cereus (8)

Die mikrobiologische Untersuchung von vorge-
kochten Speisen bildet einen Schwerpunkt der BHK.
Von 153 untersuchten Teigwarenproben Uberschrit-
ten 31 (20 %) den Richtwert bei einem oder mehreren
Parametern. Niedriger war die Beanstandungsquote
bei Reisproben (17 %) sowie bei Suppen und Saucen
(10 %), wahrend bei vorgekochten Gemiiseproben
wiederum jede finfte Probe zu beanstanden war.
Sussgerichte (Desserts und Patisseriewaren) sowie
Speiseeise (selbsthergestellt oder ab angebrochener
Packung) waren weitere Lebensmittelarten, von
denen in Restaurants Proben genommen wurden.
Von diesen Proben beanstandete das Amt fir Ver-
braucherschutz wegen Richtwertliberschreitungen
fast jede zehnte Probe.

Bei vorgekochten fleisch- oder fischhaltigen Gerichten
wurden 11 von 102 Proben beanstandet. Eine erh6hte
Beanstandungsquote wurde bei Fleischerzeugnissen
aus Gastrobetrieben festgestellt: 29 % der untersuchten
Fleischprodukte wie Wdurste oder geschnittene
Schinken waren zu beanstanden. Auch wenn Richt-
wertlberschreitungen nicht zwingend eine akute
Gesundheitsgefahrdung bedeuten, zeigen sie ein
ungentgendes Hygieneverhalten beim Herstellen,
Vorkochen, Portionieren und Lagern der Lebensmittel
auf.

Tabelle 14: Anzahl Proben und Beanstandungen

Lebensmittelart Erhobene Beanstan-
Proben dete Proben
Teigwaren 153 31 (20 %)
Reis 63 11 (17 %)
Suppen/Saucen 96 10 (10 %)
Gemuse 170 35 (21 %)
Sussgerichte 137 12 (9 %)
Fleisch-/Fischgerichte 102 11 (11 %)
Fleischprodukte 156 45 (29 %)
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3.1.2 Mikrobiologische Qualitat von offenen, hit-
zebehandelten Konserven

Untersuchte Proben: 110

Beanstandete Proben: 51 (46 %)

Beanstandungsgriinde: Richtwertliberschreitun-
gen aerobe mesophile
Keime (41), Enterobacte-
riaceen (40), Grenzwert-
Uberschreitungen Liste-
ria monocytogenes (2)

Die hohe mikrobiologische Beanstandungsquote von
67 % bei offenen Olivenproben im Vorjahr bestétigte,
dass geoffnete Konserven kritische Produkte fur das
ungewollte Wachstum von Mikroorganismen sind. Da
die offenen Produkte eine kurze Haltbarkeit auf-
weisen, wird die Verwendung von kleineren Ver-
packungseinheiten empfohlen. In diesem Jahr weitete
das Amt fir Verbraucherschutz die mikrobiologische
Untersuchung auf weitere offene Konserven wie
Thon, Sardellen, Mais, Artischocken, Ananas und
Champignons aus. Diese Produkte kommen ge-
wohnlich als Dosenware in die Gastwirtschafts-
betriebe, wo sie als Zutat fur Pizza, Salate,
Sandwiches, Dips oder andere Speisen dienen.
Werden zu grosse Dosen eingekauft, besteht die
Gefahr, dass die Ware aus angebrochenen Dosen zu
lange verwendet wird. Aber auch das Mischen von
Lebensmitteln aus frisch gedffneten Dosen mit
Resten friher getffneter Ware kann zu mikrobiellen
Kontaminationen fihren.

Insgesamt gelangten dieses Jahr 110 Proben zur
mikrobiologischen Untersuchung (Oliven (61), Arti-
schocken (6), Ananas (8), Mais (11), Thon (9), Sardellen
(6) sowie Bambussprossen, Kapern, Spargeln u.a. (9)).

Von 61 Oliven wurden 40 Proben (66 %) aufgrund von
Richtwerttberschreitungen beanstandet, was der
Beanstandungsquote vom Vorjahr entspricht. In zwei
Olivenproben, die nacheinander im selben Betrieb
erhoben wurden, wurden zudem Listeria (L.)
monocytogenes iber dem Grenzwert von 100 pro
Gramm nachgewiesen (siehe Kapitel 3.2.1).

Bei den Ananasproben erfolgte eine Beanstandung,
bei den Maisproben wurden 5 (45 %) der Proben be-
anstandet. Artischocken, Bambussprossen, Spargeln,
Kapern, und Sardellen waren mikrobiologisch ein-
wandfrei. Im Gegensatz dazu entsprachen 5 (56 %)

der Thunfischproben nicht den mikrobiologischen
Anforderungen der Branchenleitlinien. Die Unter-
suchungen zeigen, dass Lebensmittel in gedffneten
Konserven ein Risiko fur mikrobielle Verun-
reinigungen darstellen und diese Produkte weiterhin
Uberwacht werden mussen.

3.1.3 Hygiene bei Eiswurfeln aus Gastronomiebe-
trieben

Untersuchte Proben: 19

Beanstandete Proben: 11 (58 %)

Beanstandungsgriinde: Nachweis Escherichia
coli (3), Enterokokken (6)
und Pseudomonas
aeruginosa (5)

Bei Beprobungen von Eiswirfel aus Eismaschinen in
friheren Jahren zeigte sich ein ungeniigendes
mikrobiologisches Bild. Viele Restaurants stellten
daraufhin auf zugekauftes Beuteleis um. Dadurch hat
sich die Qualitat der Eiswirfel verbessert und die
Beanstandungsquote lag in den letzten zwei Jahren
unter 15 % (Tabelle 15).

Im 2021 untersuchte das Amt fur Verbraucherschutz
erneut 17 Eiswurfel- oder Crush-Ice- Proben aus be-
triebseigenen Maschinen und zwei selbstportionierte
Beuteleisproben. Leider hat sich die Qualitdt im
Vergleich zu den Vorjahren deutlich verschlechtert.
Die Beanstandungsquote lag bei 58 %, 11 Proben
wurden aufgrund des Nachweises von Escherichia (E.)
coli, Enterokokken oder Pseudomonas (P.) aeruginosa
beanstandet.

Tabelle 15: Beanstandungsquote Eiswrfel

Jahr 2021 2020 2019
Anzahl untersuchte Proben 19 14 25
Anzahl beanstandete Proben 11 2 1
Beanstandungsquote 58% 14% 4%

Der Nachweis dieser Keime lasst meist auf eine
unsachgemasse Reinigung der Eismaschine oder
Aufbewahrung des Eises schliessen. Da Trinkwasser
aus dem offentlichen Versorgungsnetz iblicherweise
nicht mit diesen Bakterien verunreinigt ist, gelangen
die Mikroorganismen mit grosser Wahrscheinlichkeit
durch unsaubere Geratschaften im Zusammenhang
mit einer schlechten Betriebshygiene ins Produkt.
Insbesondere E. coli gilt auch als Fakalindikatorkeim,
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dessen Nachweis zudem auf mangelhafte Personal-
hygiene hindeutet.

In einem Betrieb wurde eine hohe Kontamination der
Eiswurfel mit P. aeruginosa (> 50 Keime in 100 ml) fest-
gestellt. P. aeruginosa ist ein weit verbreiteter Boden-
und Wasserkeim, der Personen mit geschwéachtem
Immunsystem als Krankheitserreger gefahrlich
werden kann. Die anspruchslosen Keime sind in der
Lage Schlauch und Behalterwande der Eiswurfel-
automaten zu besiedeln und von dort aus das Wasser
oder die Eiswirfel zu kontaminieren. Solche Auf-
lagerungen sind teilweise bereits optisch erkennbar.
Auch niedrige Temperaturen von 0-7 °C verhindern
die Vermehrung dieser Bakterien nicht. Da der innere
Bereich der Automaten oft schlecht zuganglich ist, ist
eine Reinigung der Innenwandungen und der
Schlauchsysteme schwierig. Ist die Eiswurfelmaschine
mit P. aeruginosa befallen, sollte eine professionelle
Reinigung und Desinfektion veranlasst werden, bevor
sie wieder in Betrieb genommen wird. Um einer
Kontamination vorzubeugen, ist eine regelmassige
Reinigung und Desinfektion der Eiswurfelautomaten
sowie der zur Entnahme
Portionierung der Eiswirfel verwendeten Gerat-
schaften (z. B. Eisschaufel) unerlasslich. Ausserdem
sind diese Geréatschaften sauber und hygienisch zu
lagern. Eine gute Personalhygiene wird immer
vorausgesetzt und sollte selbstverstandlich sein.

beziehungsweise

Um das Bewusstsein zu starken, dass selbst bei
gefrorenem Trinkwasser hygienische Probleme auf-
treten und Mikroorganismen darin Uberdauern
kénnen, wird dieses Thema auch in den néchsten
Jahren aktuell bleiben.

3.2 Weitere bioanalytische Untersuchungen
3.2.1 Monitoring von Listeria monocytogenes

Untersuchte Proben: 2111

Beanstandete Proben: 2 (0,1 %)

Beanstandungsgriinde: Grenzwertuberschrei-
tungen Listeria mono-
cyotogenes

Bei 13 von 2'111 untersuchten Produkten konnte das
gesundheitsgefahrdende Bakterium L. monocytogenes

2 Rundschau fur Fleischhygiene und Lebensmitteliberwachung
12/2021, Listeria monocytogenes in losen Oliven

in jeweils 25 Gramm nachgewiesen werden. Das ent-
spricht 0,7 % der vom Amt fiir Verbraucherschutz unter-
suchten, genussfertigen Proben. Bei den Produkten
handelte es sich um Vorgekochtes wie Spatzli, Reis,
Teigwaren, Gemuse, Oliven aus Konserven oder
Fleischerzeugnisse beziehungsweise Zubereitungen
sowie frischer Salat und rohes Gemise. Die quanti-
tativen Untersuchungen blieben abgesehen von zwei
Proben unter dem gesetzlichen Grenzwert von 100
kolonie-bildenden Einheiten pro Gramm (KBE/g). Bei
einem vorverpackten Wurst-Kése-Salat aus einem
Lebensmittelladen hatte daraufhin der Betrieb zu
gewahrleisten, dass der Grenzwert wahrend der
Haltbarkeit des Produktes nicht Uberschritten wird.
Bei den Produkten aus Metzgerei- oder Gastronomie-
betrieben wurden diese Betriebe aufgefordert, mit
entsprechenden Untersuchungen sicherzustellen,
dass ihr Betrieb nicht mit L. monocytogenes
kontaminiert ist.

Eine Olivenprobe wurde aufgrund einer massiven
Grenzwertiberschreitung (> 8'000 KBE/g) beanstan-
det. Bei einer Nachkontrolle wurde der Grenzwert mit
64'000 KBE/g in den Oliven erneut massiv Uber-
schritten. Der Nachweis von L. monocytogenes in
Oliven ist kein Einzelfall. Bereits in friiheren Jahren
wurden L. monocytogenes in Oliven nachgewiesen
und eine kirzlich veréffentlichte Studie? berichtet
ebenfalls, dass v.a. schwarze Oliven ein Risiko fur das
Wachstum von Listerien bergen kénnen.

Die verfugten Massnahmen wurden im betroffenen
Betrieb, sowohl bei der Erst- als auch bei der Zweit-
kontrolle, nur ungentugend umgesetzt. Daraufhin
wurde eine weitere Inspektion mit Probenahme von
20 Lebensmitteln und Umgebungsproben durchge-
fuhrt. Die angedrohte Betriebsschliessung musste
nicht durchgesetzt werden, da ausser in einem
Waschbeckenabfluss keine Listerien nachweisbar
waren. Der Betrieb stellte bei Oliven bereits auf
kleinere Verpackungseinheiten um und schaffte sich
eine Spulmaschine an. Er wird weiterhin engmaschig
kontrolliert und muss sich an strenge Hygiene- und
Desinfektionsvorgaben halten.
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3.2.2 Mikrobiologische Qualitat von vorverpack-
ten, genussfertigen Lebensmitteln

Untersuchte Proben: 612

Beanstandete Proben: 113 (18 %)

Beanstandungsgriinde: Aerobe mesophile
Keime (60), Enterobacte-
riaceen (9), Uberschrit-
tene Produkttemperatu-
ren (67)

Vorverpackte verderbliche Proben lagerte das Amt fur
Verbraucherschutz nach Mdglichkeit vor der mikro-
biologischen Untersuchung im Labor bis zum Ende
der angegebenen Haltbarkeit aus. Solche ausge-
lagerten Proben stammten entweder aus Lebens-
mittelldden oder Metzgereien. Einige Produkte-
gruppen erzielten Gberraschend gute Ergebnisse. So
erfullten alle 76 Proben von rohem Obst und Gemuse
die mikrobiologischen Anforderungen. Zwei Salat-
proben beanstandete das Amt fiir Verbraucherschutz,
da die Vorgaben zur Lagertemperatur nicht
eingehalten und die Produkttemperaturen massiv
Uberschritten wurden. Von 244 untersuchten
genussfertigen Mischprodukten (wie zum Beispiel
vegane Fleischersatzprodukte, Mischsalate, Sand-
wiches, oder vorgekochte Fertiggerichte) mussten 39
Produkte (16 %) beanstandet werden: 12 aufgrund
von mikrobiologischen Richtwertliberschreitungen,
23 aufgrund von Uberschrittenen Temperaturvor-
gaben und 4 aufgrund beider Sachverhalte. Bei einem
Wurst-Kase-Salat wurden L. monocytogenes nachge-
wiesen (vgl. Kapitel 3.2.1).

Eine hohere Beanstandungsquote (25 %) verzeichnete
das Amt fur Verbraucherschutz bei den vorverpackten
genussfertigen Fisch- und Fleischerzeugnissen. In
dieser Produktekategorie wurden 34 von 292 unter-
suchten Proben aufgrund von mikrobiologischen
Richtwertuberschreitungen, 26 aufgrund von nicht
eingehaltenen Lagertemperaturen und 12 wegen
beidem beanstandet. Da jede vierte Probe nicht den
gesetzlichen Anforderungen entsprach, ist die
Weiterfuhrung der Kontrolle solcher Produkte
angezeigt.

3.2.3 Nachweis von Salmonella Napoli

Untersuchte Proben: 967

Beanstandete Proben: 0

Regionale Kampagne ERFA NWCH

Salmonellen gehéren im Lebensmittelbereich zu den
bekanntesten Infektionserregern. Die Infektion beim
Menschen &ussert sich meist etwa 6 bis 36 Stunden
nach Einnahme als schwere fiebrige Erkrankung mit
Erbrechen, heftigen Bauchschmerzen und Durchfall.
Nach ein bis zwei Wochen ist die Krankheit
gewohnlich Uberstanden. Auch sogenannte «stille
Ausscheider» sind mdéglich. Diese fuhlen sich zwar
mehr oder weniger gesund, scheiden das Bakterium
aber teilweise monatelang mit dem Stuhl aus. Seit
dem Jahr 2019 verzeichnete das BLV eine Haufung
von saisonal auftretenden Krankheitsféllen, die auf
Salmonella Napoli zurickzufihren sind. Eine
mogliche Infektionsquelle oder Ursache ist bisher
unbekannt.

Tabelle 16: Untersuchte Proben pro Produktgruppen

Lebensmittel / Produktart Anzahl
Speisen genussfertig zubereitet 269
Verschiedene Fleischerzeugnisse 219
Obst und Gemuse 192
Suissspeisen 77
Genussfertiger !:isch und Fisch-, 70
Krebs- oder Weichtiererzeugnisse

Instant- und Fertiggetrankearten 30
Umweltproben 29
Rohmilch 28
Vanilleschoten 19
Honigarten 18
Badewasser 15
Quellwasser 1
Total 967

Mit dem Ziel, die Ursache der Infektionen aufzu-
decken, haben die Kantone der Nordwestschweiz im
Rahmen einer gemeinsamen Kampagne unter
Federfuhrung des BLV mdglichst viele Lebensmittel-
und Umweltproben auf Salmonellen untersucht.
Dafir hat das Amt fur Verbraucherschutz im
Berichtsjahr 894 genussfertige Lebensmittelproben
wie Obst, Gemuise, vorgekochte Speisen, Wurstwaren,
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Fisch- beziehungsweise Fleischerzeugnisse, Zucker-
und Konditoreiwaren, Honig, Gewiirze, Speiseeis und
Instant-Getranke auf das Vorhandensein von Salmo-
nellen untersucht. Auch 28 nicht genussfertige Roh-
milchproben aus Automaten (siehe Kapitel 3.5.2) und
15 Badewasserproben sowie eine Quellwasserprobe
wurden analysiert. Salmonellen waren erfreulicher-
weise in keiner Probe nachweisbar. Die 29 unter-
suchten Nicht-Lebensmittel wie Umgebungs- und
Kotproben im Zusammenhang mit der Salmonellen-
Uberwachung bei Legehennenbetrieben sind in
Kapitel 3.2.12 aufgefiihrt. Bisher konnte keine Ur-
sache beziehungsweise Infektionsquelle fur die
haufigen Salmonella Napoli-Krankheitsfalle identifi-
ziert werden.

3.2.4 Mikrobiologische Qualitat von Vanillescho-
ten

Untersuchte Proben: 20
Beanstandete Proben: 1 (5 %)

Beanstandungsgrinde: Verderb (Schimmelbe-
fall)

Nachdem das Amt fiir Verbraucherschutz im Vorjahr
in mehreren Vanilleglacés Richtwertuberschreitungen
mit Bacillus (B.) cereus festgestellt hat, lag die
Vermutung nahe, dass ein Eintrag von pathogenen
Keimen durch Vanilleschoten ins Speiseeis erfolgen
kénnte. Einen solchen Fall dokumentierte das Amt fur
Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit Grau-
binden 2016. Bei einer durchgefuihrten Speiseeis-
Kampagne wurde der Eintrag von B. cereus in zwei
Proben auf die Verwendung alter Vanilleschoten
zuruckgefuhrt. Nachdem die betroffenen Betriebe auf
frische Vanilleschoten umgestellt hatten, waren die
Glacés frei von B. cereus.

Um zu Uberprifen, ob vorverpackte Vanilleschoten
mikrobiologisch belastet sind, untersuchte das Amt
fur Verbraucherschutz 19 Vanilleschoten auf die
Parameter E. coli, Shigatoxin-bildende E. coli (STEC), B.
cereus, Koagulase-positive Staphylokokken, Clostri-
dium perfringens, L. monocytogenes, und Salmonellen.
In keiner Probe gab es positive Befunde von patho-
genen Bakterien. Eine von Auge sichtbar verschim-
melte Probe wurde als fur den Verzehr durch den
Menschen ungeeignet eingestuft und beanstandet.

Abb. 11: Verschimmelte Vanilleschote

Weitere Untersuchungen ergaben keinen Hinweis auf
eine nicht-deklarierte Bestrahlung der Produkte. Das
heisst, die guten mikrobiologischen Befunde sind
offenbar nicht auf die Hygienisierung der Ware durch
eine Behandlung mit nicht-ionisierenden Strahlen
zuruckzufuhren.

3.2.5 Mikrobiologische Qualitat von tiefgekiihlten
Smoothie-Frichten

Untersuchte Proben: 26

Beanstandete Proben: 0

In TiefkUhlregalen des Detailhandels sind Fruchte-
mischungen zu finden, um sich zuhause seinen
morgendlichen Smoothie selber frisch zubereiten zu
kénnen. Da diese Produkte in der Regel vor dem
Verzehr nicht erhitzt werden, missen sie mikro-
biologisch einwandfrei sein. Um einen Uberblick tiber
den mikrobiologischen Status solcher Frichte-
mischungen zu erhalten, hat das Amt fiir Ver-
braucherschutz 26 Proben auf die Parameter E. coli,
Shigatoxin-bildende E. coli (STEC), B. cereus, L. mono-
cytogenes und Salmonellen untersucht. Bei keiner
Probe wurden die mikrobiologischen Richtwerte
Uberschritten oder pathogene Keime nachgewiesen.
Basierend auf den getesteten Parametern steht dem
unbedenklichen Smoothie-Genuss nichts im Weg.

3.2.6 Antibiotikaresistenz-Monitoring

Untersuchte Proben: 50

Beanstandete Proben: 0

Im Rahmen des nationalen Antibiotikaresistenz-
Monitorings kaufte das Amt fiir Verbraucherschutz 26
Proben Rind- und 24 Proben Schweinefleisch in- und
auslandischer Herkunft. Diese wurden am Zentrum
fur Zoonosen, bakterielle Tierkrankheiten und Anti-
biotikaresistenz (ZOBA) Bern bezuglich ESBL/AmpC E.
coli, Carbapenem-resistente E. coli sowie Methicillin-
resistente Staphylococcus aureus (MRSA) untersucht.
Alle Proben waren negativ.
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3.2.7 Rindfleischprodukte - Tierarten, Mikrobiolo-
gie, Temperatur, Konservierungsstoffe und Nit-
rat/Nitrit

Untersuchte Proben: 16

Beanstandete Proben: 5 (31 %)

Richtwertuberschreitun-
gen aerobe mesophile
Keime (4), Uberschrittene
Produkttemperaturen (2)

Beanstandungsgriinde:

Als Konsumentin fragt man sich schon mal "Ist da
auch wirklich drin, was draufsteht?". Um dies zu
gewahrleisten, nimmt das Amt fur Verbraucherschutz
regelmassig Fleischprodukte genauer unter die Lupe.

Die Resultate fritherer Kampagnen haben wiederholt
gezeigt, dass es bei der Produktion von Rohpokel-
waren durch eine mangelhafte Herstellungspraxis
oder fehlerhafte Dosierung der Pdkelsalze zu Hochst-
gehaltuberschreitungen bezlglich Natriumnitratge-
halt im verkaufsfertigen Produkt kommen kann. Auch
waren die Verwendung des Konservierungsmittels
Sorbinsdure oder bei Wurstwaren die Angabe der
verwendeten Tierarten vereinzelt nicht oder unvoll-
standig deklariert.

2021 wurden in Metzgereien sowie in Gross- und
Detailhandelsbetrieben 3 Proben Rohpokelware
(Bresaolo, Bundnerfleisch), 8 Proben Rohwurstware
(Sucuk, Salami, Rauchwtrste) und 5 Proben
Bruhwurstware (Cervelat, Wienerli) erhoben. Die 16
Fleischerzeugnisse stammten aus inlandischer
Produktion (10) sowie aus Deutschland (4), Italien und
Schweden (je 1). Die Proben wurden molekularbio-
logisch auf die verwendeten Fleischanteile der Tier-
arten und chemisch auf den Nitrat- und Nitritgehalt
sowie weitere Konservierungsmittel (u.a. Sorbin-
saure) Uberprift.

Wahrend im vergangenen Jahr Falschdeklarationen
entdeckt wurden, war dieses Jahr keine der Proben
beziglich der deklarierten Tierarten zu bean-
standen. Eine Bresaola-Probe enthielt Natriumnitrat
(330 mg/kg) Uber der gesetzlichen Héchstmenge von
250 mg/kg. Unter Bericksichtigung der analytischen
Messunsicherheit von 80 mg/kg war die Probe
jedoch &usserst knapp nicht zu beanstanden. Der
Betrieb wurde aufgefordert, im Rahmen seiner
gesetzlichen Pflicht zur Selbstkontrolle durch
geeignete Massnahmen dafiir zu sorgen, dass der

Nitratgehalt der Ware die gesetzliche Hochstmenge
nachhaltig nicht Gberschreitet.

Die Deklaration der untersuchten Produkte war also
in Ordnung. Jedoch wiesen 4 (31 %) der 13 Proben,
die zusatzlich mikrobiologisch untersucht wurden,
Richtwertuberschreitungen bezuglich aeroben meso-
philen Keimen auf. Uberschrittene Aufbewahrungs-
temperaturen der Fleischprodukte, die nicht den
gesetzlichen Vorgaben entsprachen, fuhrten zu zwei
weiteren Beanstandungen.

3.2.8 Wildfleischgerichte — Tierarten und Mikrobi-
ologie

Untersuchte Proben: 16

Beanstandete Proben: 4 (25 %)

Beanstandungsgriinde: Nicht deklarierte Tierart
(2), Richtwertuberschrei-
tungen aerobe meso-
phile Keime (3)

Im Vorjahr wurden 14 % der untersuchten Wild-
proben wegen falscher beziehungsweise fehlender
Deklaration der Tierart beanstandet. Aufgrund des
hohen Tauschungspotenzials untersuchte das Amt
fur Verbraucherschutz im Berichtsjahr erneut
Wildfleischproben mittels spezifischer molekularbio-
logischen Methoden auf nicht deklarierte Tierarten.
Die Proben wurden in Metzgereien und Gastronomie-
betrieben erhoben. Bei den 16 vorgekochten Ge-
richten handelte es sich um Reh-, Hirsch- oder
Gamspfeffer bzw. Geschnetzeltes, die auch mikro-
biologisch Uberpruft wurden.

Eine Probe Rehpfeffer enthielt Gber 50 % nicht
deklarierte Fleischanteile von Hirsch. Bei einer Probe
Hirschpfeffer wurden uber 10 % nicht deklarierte
Fleischanteile von Reh gemessen. Das Amt fur
Verbraucherschutz beanstandete die beiden Proben
wegen Tauschung. Die in einer Metzgerei erhobenen
Proben stammten vom selben Produzenten. Die
Rehpfefferprobe sowie zwei weitere Proben Reh- und
Gamspfeffer aus anderen Betrieben wurden zudem
aufgrund von Richtwertliberschreitungen mit aeroben
mesophilen Keimen beanstandet.
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3.2.9 GVO-Anteile in Reis und Reisprodukten

Untersuchte Proben: 20

Beanstandete Proben: 0

Der Einsatz von gentechnisch veréanderten Pflanzen
(GVO) in Lebensmitteln hat weltweit weiter zuge-
nommen. In der Schweiz ist das Inverkehrbringen von
GVO bewilligungspflichtig. GVO-Lebensmittel oder
solche, die unbewilligte GVO-Erzeugnisse enthalten,
sind nicht verkehrsfahig. 2009 wurden im Rahmen
einer vom Amt fur Verbraucherschutz durchgefuhrten
Kampagne unbewilligte GVO-Anteile in Reisnudeln
aus China und Thailand nachgewiesen. Daraufhin hat
das Amt fur Verbraucherschutz in den Folgejahren
periodisch entsprechende Produkte intensiver
untersucht und weitere Abweichungen festgestelit.

Um zu klaren, wie sich die Situation seit den letzten
Untersuchungen 2014 entwickelt hat, analysierte das
Amt fur Verbraucherschutz dieses Jahr 20 vorver-
packte, reishaltige Lebensmittelprodukte auf das
Vorhandensein von GVO-Elementen. Die Proben aus
den Ursprungslandern China, Thailand, Indien,
Vietnam, Italien, Grossbritannien China und Singapur
wurden bei Grossverteilern und kleineren Betrieben
(hauptsachlich Asia-Shops) erhoben. Aus dem
Probenmaterial wurde die DNA extrahiert, gereinigt
und mit real-time PCR auf die Anwesenheit von
gentechnisch veranderten Abschnitten untersucht.
Der Nachweis von GVO war bei allen Proben negativ.

3.2.10 Reinheit von gemahlenem Pfeffer, Bestrah-
lung und Ethylenoxid-Ruckstande

Untersuchte Proben: 37

Beanstandete Proben: 2 (5 %)

Beanstandungsgriinde: Fehlende Deklaration
Wiezen (2), Ethylenoxid-

Riickstande Gber dem
Ruckstandshdchstgehalt

)

Gemeinsame Kampagne der Kantone Aargau
(Schwerpunktlabor), Basel-Landschaft, Basel-Stadt,
Bern und Solothurn

Bei der Analyse von pflanzlichen Lebensmitteln stosst
man gelegentlich auf artfremde Pflanzenteile. Diese
kénnen von Kontaminationen (botanische Verun-
reinigungen z. B. durch mitgeerntete Unkréuter) oder

aus der Produktion und Verarbeitung stammen.
Ebenso lassen sich absichtliche Falschungen
(Streckung) mit artfremdem, meist billigem Pflanzen-
material, das organoleptisch keine auffallenden
Eigenschaften aufweist, nachweisen. Seltener deckt
man auf, dass bei der Produktion, anstelle der geméss
Sachbezeichnung angepriesenen, eine andere Pflan-
zenart verwendet wurde (Echtheit). Solche Praktiken
sind betrigerisch und werden vor allem bei teuren,
gemahlenen Gewirzen vermehrt angewendet.

Die Resultate der durch das Amt fur Verbraucher-
schutz durchgefuhrten Pfeffer-Kampagne 2016 und
der Zollkampagne 2018 haben gezeigt, dass
gemahlener Pfeffer haufig mit Fremdmaterial wie
Reismehl verunreinigt oder gestreckt war. Zudem
konnten auch Verunreinigungen mit allergenen
Zutaten wie Senf, Erbsen und Weizenmehl nachge-
wiesen werden. Betroffen waren sowohl schwarzer
als auch weisser Pfeffer.

Abb. 12: Untersuchte Pfefferproben

Da es sich bei gemahlenem Pfeffer um ein mikro-
biologisch sensibles Produkt handelt, werden in
einigen Landern zur Entkeimung (Sterilisation) nicht-
ionisierende Strahlen oder Ethylenoxid eingesetzt.
Ethylenoxid ist ein Gas, das Bakterien und Pilze
abtdten kann und daher als Pflanzenschutzmittel bei
Gewiirzen, Nussen und Olsaaten verwendet wird. In
der Schweiz und der EU ist der Einsatz verboten.
Ethylenoxid ist eine sehr reaktive Verbindung, die
schnell mit anderen Stoffen reagiert. In den
behandelten und verarbeiteten Lebensmitteln liegt
sie héchstens in Spuren vor. Als Hauptabbauprodukt
kann 2-Chlorethanol, das ebenfalls gesundheitliche
Risiken birgt, eher analytisch nachgewiesen werden.

Ziel der Regiokampagne war es, einen aktuellen Stand
zur Verbreitung der Bestrahlung und Verunreinigung
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von gemahlenem Pfeffer mit Fremdpflanzenmaterial
und Ethylenoxid-Rickstanden zu erlangen. Die
teilnehmenden Laboratorien erhoben gemahlene
Pfefferproben bei lokalen Importeuren, Gastro-
Lieferanten, Grosshandel, Reformladen, Bio-Laden
und Ethnoshops. Die 37 erhobenen Proben setzten
sich aus 23 schwarzen und 14 weissen Pfefferproben
zusammen. Gemass den Herkunftsangaben stammten
die erhobenen Produkte aus diesen Landern:
Malaysia, Sri-Lanka, Vietnam, Indonesien, Brasilien,
Indien, China, Stidostasien, Asien und Portugal.

Mit Hilfe von PCR und post-PCR Methoden wurden die
Proben auf Authentizitat (deklarierte Pflanzenart) und
Anteile anderer Pflanzenarten untersucht. Der
Glutengehalt wurde mittels ELISA (Enzymimmuno-
assay) bestimmt. Die Untersuchung auf Ethylenoxid
respektive 2-Chlorethanol-Ruckstéande erfolgte mittels
Gaschromatographie-Massenspektrometrie (GC-MS).
Zur Untersuchung der Bestrahlung wurden die Photo-
stimulierte Lumineszenz und die Thermo-Lumines-
zenz angewendet.

Zwei vom gleichen Lieferanten stammende Pfeffer-
proben (1x weiss, 1x schwarz) aus Vietnam enthielten
Gluten deutlich Uber dem gesetzlichen Deklarations-
schwellenwert von 200 mg pro kg Lebensmittel. Der
Eintrag erfolgte mit grosser Wahrscheinlichkeit durch
Weizenmehl, das im Bereich von 0,5 % in den Proben
nachgewiesen werden konnte. Da die Zutat Weizen in
einem Fall nicht in der Zusammensetzung des
Produkts deklariert und in einem Fall Gluten nur als
Spurenhinweis aufgefiihrt war, wurden die Proben
beanstandet. Diese beiden Proben wiesen auch
Ruckstande von Ethylenoxid (Summe aus Ethylenoxid
und 2-Chlorethanol, ausgedrtickt als Ethylenoxid)
Uber dem Ruckstandshéchstgehalt (0,1 mg/kg) auf
und waren dadurch zuséatzlich zu beanstanden.
Aufgrund des mehrfachen gesundheitlichen Risikos
wurde ein Verkaufsstopp der Ware eingeleitet.

In drei Proben Pfeffer aus Indien (1x weiss, 2x
schwarz) wurden Anteile von tber 5 % (einmal sogar
Uber 10 %) Reis nachgewiesen. Eine Probe schwarzer
Pfeffer enthielt nebst Pfeffer Anteile von Koriander
(Coriandrum sativum), eine Probe weisser Pfeffer
solche von Kiummel (Carum carvi). Die beiden
Pflanzenarten gehdren zur Familie der Doldenblutler
und ihr Anteil konnte nicht abschliessend quantifiziert
werden. Dennoch entsprach die Zusammensetzung
der Produkte nicht den Angaben. In allen fiunf Fallen

wurde eine Stellungnahme zum Sachverhalt und zu
den im Rahmen der Selbstkontrolle der "Guten
Herstellungspraxis" ergriffenen Massnahmen zur
Vermeidung der Verunreinigungen eingefordert. Bei
keiner Probe wurde ein Hinweis auf eine Bestrahlung
festgestellt.

Die analytisch ermittelten Resultate Ubermittelte das
Amt fur Verbraucherschutz zusammen mit den dazu-
gehdrenden lebensmittelrechtlichen Beurteilungen
den Lebensmittelkontrollorganen der beteiligten
Kantone, die den Vollzug und die Anordnung ent-
sprechender Massnahmen gemass ihren Vorgaben
durchfuhrten.

Die Resultate betreffend Hochstwertiiberschreitungen
von Ethylenoxid-Ruckstanden und nicht deklariertem
glutenhaltigem Getreide zusammen mit dem Nach-
weis von Fremdpflanzenmaterial in funf weiteren
Proben belegen, dass bei einigen Pfefferproduzenten
die "Gute Herstellungspraxis® nicht oder nur
ungentgend eingehalten wird und diesbeziglich
weiterhin Handlungsbedarf besteht.

3.2.11 Echtheit von Manuka-Honig und Manuka-
haltigen Produkten

Untersuchte Proben: 14

Beanstandete Proben: 2 (14 %)

Beanstandungsgrinde: Heilanpreisung in In-
fobroschiire und auf
Webseite, tduschende
Kennzeichnung

Abb. 13: Ein Manuka-Baum mit weissen bis rosa-
farbenen Bliten

Manuka-Honig ist ein Blutenhonig aus Neuseeland,
der aus dem Nektar der Stidseemyrte (Leptosper-
mum scoparium) gewonnen wird, einem Baum, der
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bis zu 15 Meter hoch werden kann. Er wird in Super-
markten, Reformhadusern oder Drogeriemarkten
angeboten und im Internet als wahres Wundermittel
angepriesen, da er hohe Anteile des antimikrobiell
wirkenden Methylglyoxal (MGO) enthélt.

Die Hoffnung auf einen heilenden Effekt sowie die
geringe jahrliche Produktionsmenge machen Manuka-
Honig zu einem begehrten Produkt. Dadurch ist der
Preis relativ hoch und die Versuchung kénnte deshalb
gross sein, den teuren Manuka mit gunstigerem
Honig zu strecken oder zu ersetzen. Das Amt fir Ver-
braucherschutz hat zehn Manuka-Honige, zwei Bonbon-
sorten, eine Probe Liquid-Sticks sowie einen Tee erho-
ben und auf eine mdgliche Tauschung untersucht.

Die Untersuchung auf das Vorhandensein von Manuka-
Pollen erfolgte mit einer fir Manuka spezifischen real-
time-PCR. Das Amt fur Verbraucherschutz konnte in
allen erhobenen Manuka-Honig- und Liquid-Sticks-
Proben die wertbestimmende Zutat Manuka nach-
weisen. Bei einem Betrieb wurde jedoch verfiigt, dass
die lebensmittelrechtlich unzuléssigen Heilanpreisun-
gen in der beigefugten Infobroschire und von der
Webseite umgehend entfernt werden mussen.

Abb. 14: Auswahl untersuchte Manuka-Honigproben

Beim Tee konnte der Nachweis von Manuka nicht
erbracht werden. Ein Blick auf die Zutatenliste zeigt,
dass nicht Manuka-Honig, sondern Manuka-Honig-
Aroma verwendet wurde, was als Tauschung einge-
stuft wird. Da die fiur das Produkt verantwortliche
Firma ihren Sitz nicht im Kanton Aargau hat, wurde
der Fall der zustandigen kantonalen Vollzugsbehérde
zur weiteren Bearbeitung Uberwiesen. Bei den
Bonbon-Proben konnte keine abschliessende Beur-
teilung vorgenommen werden, da diese mit der zur
Verfugung stehenden Methode nur beschrankt
analysierbar waren.

3.2.12 Salmonelleniiberwachung

Untersuchte Betriebe: 130

Verdéchtige Betriebe: 3 (2 %)

Positive Betriebe: 1(1%)

Eier aus kleinen Legehennenhaltungen mit weniger
als tausend Tieren, die in den Verkauf gelangen,
werden seit 1992 durch das Amt fur Verbraucher-
schutz im Rahmen der Lebensmittelkontrolle regel-
massig serologisch auf Salmonellen kontrolliert.
Insgesamt wurden 3'238 Eier untersucht mit dem
Resultat, dass von 128 kontrollierten Betrieben zwei
Legehennenhaltungen serologisch Salmonellen-ver-
dachtigwaren. Im ersten Fall erfolgte gleich nach dem
positiven serologischen Ergebnis eine Umgebungs-
und Kotuntersuchung im betroffenen Stall. Dabei
wurde der Verdacht kulturell nicht bestétigt, und die
Hennen konnten im Betrieb verbleiben. Es handelte
sich dabei um altere Tiere, bei denen es ofters
serologisch positive Falle gibt, die sich dann in der
anschliessenden bakteriologischen Untersuchung
jedoch nicht bestéatigen lassen. In einem zweiten Fall
wurden die Huhner aufgrund des serologischen
Verdachts gekeult, da die geplante Ausstallung kurz
bevorstand. Der Betrieb wollte die Hennenhaltung
fortfuhren, der Stall wurde also gereinigt und
desinfiziert. Bei der anschliessenden obligatorischen
Leerstallkontrolle vor der Wiederbelegung konnten
keine Salmonellen nachgewiesen werden, so dass die
neue Herde einziehen konnte.

Neben der serologischen Uberwachung der Eier
kleiner Legehennenbetriebe fuhrte das Amt fur Ver-
braucherschutz auch serologische Privatkontrollen
bei zwei Wachtelhaltungen durch. In einem Betrieb
gab es 2021 einen serologischen Verdachtsfall, bei
dem Uber 20 % der untersuchten Wachteleier einen
positiven Salmonellen-Titer aufwiesen. Aufgrund
dieses Verdachts wurden, analog zu Huhner-
haltungen, Kot- und Umgebungsproben erhoben.
Dabei konnten in allen Proben aus der Umgebung des
Stalles (z.B. Boden, Wande, Einstreu, Staub) sowie aus
frischen Kotproben Salmonellen des Serovars Typhi-
murium nachgewiesen werden. Die Tiere mussten
daraufhin gekeult werden und der Besitzer entschloss
sich, ganz mit der Wachtelhaltung aufzuhéren. Somit
waren keine weiteren Massnahmen notig.
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3.3 Untersuchungen von Pestizidrickstanden in
frischem Obst und Gemiuse

3.3.1 Pestizide in Beerenobst und Kirschen

Untersuchte Proben: 34

Beanstandete Proben: 2 (6 %)

Beanstandungsgriinde: Hoéchstgehaltiiberschrei-
tung Pestizide (1), uner-

laubte Pestizidrick-
stande (2)

Unter Berlcksichtigung des saisonalen Friichte-
angebots wurden von Ende Juni bis Ende Juli 2021 im
Detailhandel und bei Direktvermarktern insgesamt 34
Proben verschiedener Beerenarten und Kirschen
erhoben (vgl. Tabelle 17).

Eine Probe Schweizer Himbeeren war wegen Uber-
schreitung des Ruckstandshéchstgehalts (RHG) von
Etoxazol, ein in der Schweiz fiir die Anwendung bei
Himbeeren nicht bewilligtes Akarizid, zu bean-
standen. Zudem enthielt die Probe Ricksténde von
Phosphonsaure. Dieses Fungizid ist in der Schweiz bei
Himbeeren weder als Fosetyl-Al, noch als Phosphon-
sdure oder deren Salze bewilligt. Die Abklarungen
ergaben, dass die Rickstande der beiden Wirkstoffe
durch Abdrift infolge Nichteinhaltung der «Guten
Agrarpraxis» bei der Behandlung der nahegelegenen
Erdbeerkultur verursacht wurden.

Tabelle 17: Erhobene Beerenarten und Kirschen der
Kampagne 2021

Waren- Anzahl Herkunft

bezeichnung

Erdbeeren 7 Schweiz (6),
Niederlanden

Himbeeren 5 Schweiz (3), Italien,
Niederlanden

Heidelbeeren 4 Italien (2), Schweiz,
Portugal

Johannisbeeren 2 Schweiz (2; 1 davon Bio
Umstellung)

Stachelbeeren 1 Schweiz

Brombeeren Schweiz

Kiwi 6 Neuseeland (3), Italien
(3; 1 davon Bio)

Tafelkirschen 8 Schweiz (7), Turkei

Eine Probe Schweizer Heidelbeeren enthielt Ruck-
sténde von funfin der Schweiz fur die Anwendung bei
Heidelbeeren nicht bewilligten Pestiziden. Die hart-
nackigen Ursachenabklarungen ergaben schliesslich,
dass diese Ruckstédnde nicht, wie zuerst behauptet,
durch Abdrift aus der Behandlung benachbarter
Kulturen entstanden sind, sondern dass es sich bei
den angeblich «Schweizer» Heidelbeeren um impor-
tierte Ware aus dem grenznahen Italien handelte. Die
Probe wurde infolge Tauschung beanstandet.

Bei 29 der 34 Proben (85 %) waren Riickstande von ein
bis elf verschiedenen Pestiziden gleichzeitig vor-
handen (Mittelwert: 5.0); bertcksichtigt wurden dabei
Ruckstandsgehalte Uber ca. 0,005 bis 0,01 mg/kg). Die
im Rahmen dieser Untersuchungen insgesamt
nachgewiesenen Rickstdnde stammten aus einem
breiten Spektrum von 47 verschiedenen Pestiziden.

Das breite Spektrum und die Haufigkeit der nach-
gewiesenen Pestizide deutet daraufhin, dass in den
Beeren- und Kirschenkulturen in vielen Fallen ein
intensiver Einsatz von Pflanzenschutzmitteln erfolgt.
Die dabei resultierenden Rickstdnde auf den ge-
ernteten Frichten sind jedoch meistens deutlich
unter den entsprechenden gesetzlichen RHG. Dies
zeigt, dass bei den Spritzmittelanwendungen die
«Gute Agrarpraxis» in der Regel gut eingehalten wird.
Aber auch hier gilt: «Keine Regel ohne Ausnahmes».

3.3.2 Pestizide in Gemuse und Frichten aus Asien
und der Dominikanischen Republik

Untersuchte Proben: 40

Beanstandete Proben: 8 (20 %)

Beanstandungsgriinde: Hoéchstgehaltiiberschrei-
tung Pestizide (7) bzw.
Perchlorat (1)

Zollkampagne

Aufgrund der zum Teil nach wie vor hohen Gehalte
von Pestizidruckstanden in frischem Gemuise und
Frichten aus verschiedenen Landern Asiens und der
Dominikanischen Republik wurden die ent-
sprechenden Untersuchungen auch im Jahr 2021
fortgesetzt. Erganzend dazu untersuchte das Amt fur
Verbraucherschutz die erhobenen Produkte im Sinne
informativer Abklarungen zuséatzlich auf eine Konta-
mination durch Perchlorat. Werden zur Desinfektion
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des Wassers, das zum Bewassern von Nutzpflanzen
und in der Lebensmittelproduktion zum Beispiel zum
Waschen von Gemuse und Friichten verwendet wird,
Chlor oder Chlorverbindungen eingesetzt, kann
neben Chlorat auch Perchlorat entstehen. Perchlorat
ist auch ein natirlicher Bestandteil von Chilesalpeter,
der in DUngemitteln Verwendung findet und als gut
wasserldsliches Salz von den Pflanzen aufgenommen
werden kann.

Durch die Zollorgane der Flughafen Zirich-Kloten und
Genf erfolgte die Erhebung von insgesamt 40 Proben.
Dabei handelte es sich um diverse Gemuse- und
Fruchtarten aus Thailand (25), Vietnam (8), Sri Lanka
(2), Indien (1) und der Dominikanischen Republik (4).

Von den 40 erhobenen Proben waren sieben wegen
Uberschreitung von RHG bzgl. Pestizide und eine
Probe Pak Choi aus Vietnam wegen Uberschreitung
des EU-Hochstgehalts (HOG EU) bzgl. Perchlorat zu
beanstanden (vgl. Tabelle 18).

Abb. 15: Asiatisches Gemiise

Weitere sieben Proben mit Rickstdnden von Bromid
(Chilis), Ametryn (Basilikum), Lufenuron (Frihlings-
zwiebeln), Tolfenpyrad (Korianderblatter), Chlor-
pyrifos (Passionsfriichte und Guaven) und Perchlorat
(Chinese Kale; Brassica oleracea var. viridis) Uber den
entsprechenden RHG/HBG EU wurden unter Bertick-
sichtigung der analytischen Messunsicherheit nicht
beanstandet.

Tabelle 18: Beanstandete Gemise- und Friichteproben der Kampagne 2021

Warenbezeichnung Herkunft Ruckstande Gber dem RH/HGG (EU)
Kayang Leaf (Limnophila aromatica) Thailand Fipronil (inkl. Sulfonmetabolit)
Basilikum (sweet basil) Thailand Buprofezin

Thai Auberginen Thailand Chlorfenapyr

Schlangenbohnen Thailand Chlorfenapyr

Schlangenbohnen Vietham Chlorfenapyr, Chlorfluazuron

Guaven Vietnam Carbofuran (inkl. 3-Hydroxycarbofuran)
Frahlingszwiebeln Vietham Chlorfenapyr

Pak Choi (Brassica chinensis) Vietnam Perchlorat

Bei der Probe Guaven aus Vietnam bestand beim
Verzehr unter Berlcksichtigung der entsprechenden
Vorgaben hinsichtlich der gesundheitlichen Risiko-
beurteilung (gemass PRIMo Pesticide Residue Intake
Model, rev. 3.1) infolge ARfD-Uberschreitung bei den
Ruckstdnden von 3-Hydroxycarbofuran (Abbaupro-
dukt von Carbofuran) sowohl fur Kinder, als auch
Erwachsene eine Gesundheitsgefahrdung. Dieser
Umstand fuhrte daher zu einer RASFF-Warnmeldung.

Akute Referenzdosis (ARfD)

Zur Bewertung von Pflanzenschutzmittelwirkstoffen,
die eine hohe akute Toxizitat aufweisen und schon bei
einmaliger oder kurzzeitiger Aufnahme gesund-
heitsschadliche Wirkungen auslosen kénnen, eignet

sich die sogenannte akute Referenzdosis (acute
reference dose, ARfD). Die Weltgesundheits-
organisation (WHO) hat die ARfD als diejenige
Substanzmenge definiert, die Uber die Nahrung
innerhalb eines Tages oder mit einer Mabhlzeit
aufgenommen werden kann, ohne dass daraus ein
erkennbares Gesundheitsrisiko fur den Verbraucher
resultiert. Ein ARfD-Wert wird nicht fur jedes Pestizid
festgelegt, sondern nur fur solche Wirkstoffe, die in
ausreichender Menge geeignet sind, die Gesundheit
schon bei einmaliger Exposition schadigen zu kdnnen.

Bei 39 der 40 Proben (98 %) waren Rickstande von
1 bis 13 verschiedenen Pestiziden gleichzeitig vor-
handen (Mittelwert: 4,4). Bertcksichtigt wurden dabei
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Ruckstandsgehalte Uber ca. 0,005 bis 0,01 mg/kg, fur
Bromid tber 5 mg/kg. Die im Rahmen dieser Unter-
suchungen insgesamt nachgewiesenen Riickstande
stammten aus einem breiten Spektrum von 57 ver-
schiedenen Pestiziden.

Die Resultate der zusétzlichen Perchlorat-Analysen
bestéatigen die Beobachtungen anderer amtlicher
Lebensmittelkontrolllaboratorien in Deutschland,
dass gewisse Risikoprodukte (zum Beispiel Blatt-
gemuse, frische Krauter, Grinkohl) mit zum Teil
erhodhten Perchlorat-Rickstdénden verunreinigt sein
kénnen.

3.3.3 Pestizide in Gemuse und Obst aus Asien und
Sudafrika

Untersuchte Proben: 15
Beanstandete Proben: 1 (7 %)

Beanstandungsgrinde: Ruckstandshéchstge-
haltiberschreitungen

Gemeinsame Kampagne Aargau (Schwerpunktlabor)
und Solothurn

2021 wurden bei Grosshandlern und Importeuren im
Kanton Solothurn eine risikobasierte Auswahl von
Gemuse und Obst aus Asien und Sudafrika erhoben
und auf Pestizidrickstande untersucht.

Die 15 Proben stammten aus Thailand (8), Sri Lanka
(2), Sudafrika (2), Indien (1) sowie aus unbekannter
Herkunft (2). Dabei handelte es sich um verschiedene
Gemdusearten (Chili, Okra, Bittermelonen, Wasser-
spinat, Langbohnen), frische Krauter (Basilikumarten,
L4 Tia T6 [vietnamesische Perilla], Koriander- und
Limettenblatter) und eine Probe weisse Trauben.

Lediglich eine Probe Wasserspinat (Ipomoea aqua-
tica) war wegen Uberschreitung der RHG der Wirk-
stoffe Dimethomorph und Etofenprox zu bean-
standen. Alle nachgewiesenen Ruckstédnde blieben
unter den entsprechenden ARfD-Werten.

In allen Proben waren Rucksténde von 1 bis 6 ver-
schiedenen Wirkstoffen (Mittelwert: 3,0) gleichzeitig
vorhanden. Die im Rahmen dieser Untersuchungen
insgesamt nachgewiesenen Rickstande stammten
von 23 verschiedenen Pestiziden.

In den Koriander- und Limettenbléttern aus Thailand
waren zum Teil erhdhte Verunreinigungen durch Per-
chlorat-Ruckstande vorhanden (vgl. Abschnitt 3.3.2).

3.3.4 Pestizide in Kartoffeln

Untersuchte Proben: 34

Beanstandete Proben: 0

In der Schweiz sind Kartoffeln traditionell das be-
liebteste Gemiise. 2020 betrug der Pro-Kopf-Konsum
rund 43 kg. Die eine Hélfte davon als Frischkartoffeln
und die andere als veredelte Kartoffeln, zum Beispiel
in Form von Frites und Chips.

Abb. 16: Schweizer Kartoffeln

Gegen Ende September beginnt die Ernte. Danach
werden die Kartoffeln eingelagert und sind bis zum
nachsten Sommer im Handel erhdltlich. Dank der
modernen Lagermdoglichkeiten ist dies problemlos
moglich. Um ein vorzeitiges Auskeimen zu verhindern
werden sie entweder kuhl und dunkel gelagert oder
mit Keimhemmungsmitteln behandelt. Seit dem 1.
Oktober 2020 ist in der Schweiz fir den Wirkstoff
Chlorpropham (CIPC), der zeitweise in Kombination
mit dem schon langer verbotenen Wirkstoff Propham
fur die Keimhemmung sorgte, die Aufbrauchfrist ab-
gelaufen. Als Alternative ist, neben dem in der biolo-
gischen Landwirtschaft zugelassenen Ol der Griinen
Minze, mit dem hemmend wirkenden L-Carvon, seit
September 2020 nun auch ein Produkt mit dem
Wirkstoff 1,4-Dimethylnaphthalin bewilligt. Da im
Unterschied zum CIPC-Einsatz nun wesentlich
teurere, alternative Methoden eingesetzt werden
mussen, drangt sich ein bereits wahrend der
Vegetationszeit im Feld stattfindender Einsatz mit
dem Wirkstoff Maleinséurehydrazid auf. Der Einsatz
dieses Keimhemmers auf gesundes Kraut im Feld
unterstitzt oder ertbrigt im besten Falle bei Kurz-
lagerung und Kuhlung die Keimhemmung im Lager.
Neben einer deutlichen Reduktion des Keimtriebes in
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der frihen Phase der Lagerung ergibt sich auch eine
Unterstitzung in der Wirkung der spéter eingesetzten
Keimhemmungsverfahren innerhalb der Langzeit-
lagerung.

Im Februar 2021 erhob das Amt fir Verbraucher-
schutz im Detail- und Grosshandel sowie bei Direkt-
vermarktern und Produzenten 34 Proben (davon 2
Bio) Kartoffeln unterschiedlichster Sorten aus in-
landischem Anbau und untersuchte diese auf die
Keimhemmungsmittel  Chlorpropham, Propham,
Carvon, 14-Dimethylnaphthalin und Maleinsaure-
hydrazid sowie auf weitere Pestizide.

Bezlglich Keimhemmungsmitteln konnte, wie er-
wartet, in vielen Proben Chlorpropham nachgewiesen
werden; 25 der 34 Proben wiesen Chlorpropham-
Gehalte von 0,002 bis 11,6 mg/kg (Median: 0,3 mg/kg;
RHG: 10 mg/kg) auf. Zwei Proben mit einem Chlorpro-
phamgehalt von 11,0 mg/kg und 11,6 mg/g wurden
unter Berucksichtigung der analytischen Messun-
sicherheit nicht beanstandet. Die nachgewiesenen
Chlorpropham-Ruckstande stammten hochstwahr-
scheinlich aus Anwendungen dieses Keimhemmungs-
wirkstoffes unmittelbar nach der Ernte der Kartoffeln
bis Ende September 2020, d.h. bis unmittelbar vor
dem Ablauf der Aufbrauchfrist fir Chlorpropham am
1. Oktober 2020. Zwei Proben wiesen deutliche
Ruckstandsgehalte von Maleinséurehydrazid auf
(1,7 resp. 20 mg/kg; RHG: 60 mg/kg). Vier Proben
enthielten geringe Riickstdnde von 1,4-Dimethyl-
naphthalin (0,010 bis 0,040 mg/kg; RHG: 15 mg/Kkg).
Carvon konnte lediglich in einer Bio-Probe nachge-
wiesen werden (0,13 mg/kg; kein RHG erforderlich).
Propham konnte in keiner Probe nachgewiesen
werden. In elf Proben wurden geringe Mengen von
weiteren zehn verschiedenen Wirkstoffen weit unter
den jeweiligen RHG nachgewiesen. Im Rahmen einer
entsprechenden Anschluss-kampagne wird das Amt
fur Verbraucherschutz anfangs 2022 durch Unter-
suchungen von Kartoffeln, die im Herbst 2021
geerntet wurden, Gberprifen, ob zur Keimhemmung
kein Chlorpropham mehr eingesetzt wurde.

Die Angabe der Sorte gemass den gesetzlichen
Kennzeichnungsvorschriften bei Kartoffeln war bei
allen Proben vorhanden.

3.4 Weitere chromatographische Untersuchungen

3.4.1 Trans-Fettsduren und Fettgehalt in pflanzli-
chen Speisefetten und Margarinen

Untersuchte Proben: 14
Beanstandete Proben: 1 (7 %)

Beanstandungsgrund:  Kennzeichnung

In Rahmen einer Kampagne wurden pflanzliche
Speisefette und Margarine auf ihren Gehalt an trans-
Fettsduren untersucht. Bei Margarineproben wurde
zusatzlich der vom Hersteller ausgewiesene Fett-
gehalt analytisch kontrolliert. Bei allen erhobenen
Proben erfolgte dartiber hinaus die Uberpriifung der
gesetzlich geforderten Kennzeichnungselemente.

Unter den erhobenen Proben befanden sich bio und
konventionell hergestellte Margarinen (4), Pflanzen-
fette (2), pflanzliche Streichfette (2) sowie reine
Kokosfette (3) und -6le (3). Eine Margarine war
fettreduziert.

Abb. 17: Erhobene Speisefette und Margarinen

Trans-Fettsauren (trans fatty acids, TFA) sind unge-
sattigte Fettsduren mit mindestens einer Doppel-
bindung in trans-Konfiguration. Aufgrund von
negativen Auswirkungen auf den menschlichen
Stoffwechsel ist ihre Aufnahme Uber Lebensmittel
nicht erwiinscht. Ihr Héchstgehalt von 2 g pro 100 g
Speisefett wird daher gesetzlich geregelt. Werden sie
in pflanzlichen Speisefetten gefunden, deutet dies auf
eine Raffination, katalytische Teilh&rtung oder uber-
massige Erhitzung hin. Durch eine optimal einge-
stellte Prozessfuhrung der Fettraffination oder
Hartung kann der Entstehung der TFA entgegen-
gewirkt werden.
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Keine der untersuchten Proben war hinsichtlich ihrer
TFA-Gehalte zu beanstanden. Bei allen Margarinen
stimmte der ermittelte Fettgehalt mit dem
deklarierten Wert Uberein. Lediglich eine Probe
wurde wegen der unleserlichen Etikette beanstandet.

3.4.2 Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe
(PAK) in Kakaobutter

Untersuchte Proben: 8

Beanstandete Proben: 0

Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK)
sind eine Stoffgruppe aus einer Vielzahl organischer
Einzelverbindungen. Sie kdnnen gebildet werden,
wenn organisches Material auf sehr hohe Temperatu-
ren erhitzt oder unvollstandig verbrannt (Pyrolyse)
wird. Einige Vertreter der PAK wirken krebserregend
und erbgutschédigend.

Abb. 18: Die chemische Struktur von Benzo(a)pyren

Die bedeutendste PAK-Quelle ist die téagliche
Nahrung. In Nahrungsmitteln entstehen die PAK in
der Regel erst bei der Zubereitung, wenn Lebens-
mittel bei der Herstellung oder Behandlung stark
erhitzt werden oder mit Verbrennungsgasen be-
ziehungsweise Rauch in Kontakt kommen. Bei
Konvektionstrocknern wird das zu trocknende Gut
zum Erhitzen mit der aufgeheizten Trocknungsluft in
Kontakt gebracht. Erfolgt diese Trocknung direkt mit
heiBen Abgasen aus der Verbrennung von z.B.
fossilen Brennstoffen oder organischem Abfall,
kdnnen Lebensmittel und -rohstoffe durch PAK
verunreinigt werden. Insbesondere pflanzliche Ole
und Fette kbnnen durch ihre Verarbeitung (Trocknen,
Rosten) erhebliche Mengen an PAK enthalten.

Im Rahmen von analytischen Abklarungen unter-
suchte das Amt fur Verbraucherschutz acht Kakao-
butterproben fir die Herstellung von Lebensmittel
auf die Verunreinigung mit PAK. Im Zusammenhang

mit der Uberpriifung der gesetzlichen Anforderungen
erfolgte die Bestimmung der vier ausgesuchten
Substanzen:  Ben-zo[a]lpyren, Benz[a]anthracen,
Benzo[b]fluoranthen und Chrysen, die als Marker fur
das Vorkommen von karzinogenen PAK gelten. In der
Kontaminantenverordnung (VHK) sind far
Kakaobutter Hochstgehalte beziglich Benzo[a]pyren
und der Summe der vier oben genannten
Markersubstanzen (Summe der PAK 4) festgelegt.

In keiner der untersuchten Proben wurden PAK ober-
halb der Hochstgehalte festgestellt. Die Gehalte an
Benzo[a]pyren lagen im Bereich von 0,2 bis 1,8 ug/kg
(Hochstgehalt: 5 pg/kg) und die Summe der PAK 4 im
Bereich von 0,9 bis 5,9 pg/kg (Hochstgehalt: 30 ug/kg).

3.4.3 Zusammensetzung von Erfrischungsgetranken

Untersuchte Proben: 30

Beanstandete Proben: 9 (30 %)

Beanstandungsgriinde: Kennzeichnung (7),
Vitamin C-Gehalt (4),

Diverse alkoholfreie Erfrischungsgetranke, darunter
Limonaden, fermentierte Getranke, Ginger Bier,
koffeinhaltige sowie mineralstoff- oder vitaminan-
gereicherte Produkte Uberprifte das Amt fir
Verbraucherschutz auf ihre Zusammensetzung und
ihre Kennzeichnung.

Im Fokus der Analytik stand die Untersuchung
diverser Zusatzstoffe (Konservierungsmittel, Antioxi-
dantien, Sauerungs- und Sussungsmittel), des Alko-
holgehalts und der verwendeten Zuckerarten.
Probenspezifisch wurde der Gehalt an Koffein,
Vitamin C sowie Mineralstoffen analysiert. Die Be-
funde wurden jeweils mit den deklarierten Angaben
auf dem Etikett verglichen.

Abb. 19: Erhobene Erfrischungsgetranke
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Bei drei Proben lag der ermittelte Vitamin C-Gehalt,
noch vor Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums, weit
unter dem deklarierten Wert. Eine Probe wies einen
deutlich erhéhten Vitamin C-Gehalt auf, der mit den
angegebenen Zutaten nicht erklart werden konnte.
Die Nachfrage beim Hersteller ergab einen nicht
deklarierten Zusatz von Ascorbinsaure (Vitamin C) als
Antioxidans.

Knapp ein Viertel aller Proben (7) wies Kenn-
zeichnungsmangel auf. Festgestellt wurden falsche
oder fehlende Kennzeichnungen der Zusatzstoffe,
fehlende oder falsche Angabe obligatorischer Kenn-
zeichnungselemente wie beispielsweise N&hrwert-
kennzeichnung, die Auslobung "no additives" bei
gleichzeitiger Auflistung von Zusatzstoffen in der
Zutatenliste sowie die Hervorhebung von
Mineralstoffen, die gemass herstellereigenen
Angaben nicht in signifikanter Menge im Produkt
vorlagen. Ein fermentiertes Produkt wies eine
widerspriichliche Angabe beziglich dem
Alkoholgehalt auf. Zwei der untersuchten Getranke
wurden aufgrund fehlerhafter Kennzeichnung und
abweichendem Vitamin C-Gehalt beanstandet.

3.4.4 Zusammensetzung von Biermischgetrénken,
Schorlen und Hard Seltzer

Untersuchte Proben: 30

Beanstandete Proben: 9 (30 %)

Beanstandungsgrund:  Kennzeichnung (9)

Im Anschluss an die "Erfrischungsgetranke"-
Kampagne untersuchte das Amt fur Verbraucher-
schutz weitere Getrédnkeprodukte, wie Biermisch-
getranke (12), Schorlen (11) und die immer popularer
werdenden Hard Seltzer (7). Analytische Schwer-
punkte lagen dabei bei der Untersuchung des
Alkoholgehalts, diverser Zusatzstoffe (Konservierung-
smittel, Antioxidantien, Sauerungs- und SuUssungs-
mittel), der verwendeten Zuckerarten und, wo
zutreffend, des Gehalts an Vitamin C. Parallel erfolge
die Uberpriifung der Kennzeichnungselemente.

Bezlglich der Zusammensetzung waren alle unter-
suchten Proben einwandfrei. Etwa ein Drittel der
Proben wies unterschiedliche Kennzeichnungs-
mangel auf. So wies beispielsweise ein Zitronen-
Panaché keine Angabe der Anteile von Bier und
Zitronenlimonade auf, was bei wortlich oder bildlich

hervorgehobenen Zutaten gesetzlich vorgeschrieben
ist. Zwei alkoholhaltige Getranke wurden unerlaubter-
weise mit "low carb" ausgelobt. Eine Nahrwertkenn-
zeichnung unter Angabe von Energie, Fett, davon
geséattigte Fettsduren, Kohlenhydrate, davon Zucker,
Protein und Salz war bei drei alkoholischen Getranken
vorhanden. Gesetzlich erlaubt ware bei dieser
Produktgruppe jedoch lediglich die Angabe des
Energiewertes. Bei denselben Produkten war die An-
gabe der obligatorischen Kennzeichnungselemente
aufgrund ihrer Ausfuhrung in spiegelnder Schrift auf
weissem Hintergrund kaum lesbar.

Kommt bei der Herstellung von Hard Seltzer
destillierter Alkohol zum Einsatz, durfen sie gemass
Art. 41 des Alkoholgesetzes erst an Personen ab 18
Jahren verkauft werden. Hard Seltzer auf Basis von
vergorenem Malz oder Zuckerwasser durfen analog
zu Bier und Wein gemaéss Art. 14 des Lebensmittel-
gesetzes bereits an Jugendliche ab 16 Jahren abge-
geben werden (im Kanton Tessin ab 18 J.). Einige
Proben wiesen jeweils ein Piktogramm "18+" auf,
womit die Konsumentenzielgruppe klargestellt wurde.
Bei zwei Hard Seltzer-Proben war eine Unter-
scheidung, wie das Getrank hergestellt wurde und ab
welchem Alter es gekauft werden darf, nicht eindeutig
moglich. Somit l&asst sich ableiten, dass die Lage
beziglich der Abgabe der Hart Seltzer an Jugendliche
auch im Handel nicht immer klar ist. Die aktuellen
gesetzlichen Kennzeichnungsvorschriften der Ver-
ordnung des EDI betreffend die Information tber
Lebensmittel (LIV) und der Verordnung des EDI tber
Getranke kennen diesbezuglich keine Vorgaben. Im
Sinne der Suchtpravention und des Jugendschutzes
besteht in diesem Punkt auf regulatorischer Ebene
Verbesserungsbedarf.

Hard Seltzer

Hard Seltzer sind alkoholische Trendgetranke, die seit
Kurzem vermehrt auch auf dem Schweizer Markt auf-
tauchen. Insbesondere in den USA sind diese Ge-
tranke sehr verbreitet. Im Namen "Hard Seltzer" steht
"Hard" sinngemass fur den enthaltenen Alkohol und
"Seltzer" fur das kohlensdurehaltige Wasser. Eine
typische Zusammensetzung dieser Produkte weist
Wasser, 4 -6 % vol. Alkohol, teilweise Zucker oder Sus-
sungsmittel, Aromen und Kohlensaure auf. Der Alko-
hol stammt entweder aus der alkoholischen Garung
von Malz oder Zuckerwasser oder er wird direkt als
destillierter Alkohol zugesetzt. Der Alkoholgehalt der
Hard Seltzer ist etwa gleich hoch, wie der von Bier.
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3.4.5 Zusammensetzung und Echtheit von Zitronen-
und Limettenséaften

Untersuchte Proben: 22

Beanstandete Proben: 4 (18 %)

Beanstandungsgrinde: Vitamin C-Gehalt (2),
Nahrwertkennzeichnung
(2), Kennzeichnung all-
gemein (1)

Im Gegensatz zu Zitronen sind Limetten kleiner und
besitzen im reifen Zustand eine grine Schale.
Verglichen mit den hauptséchlich sauer mundenden
Zitronen schmecken Limetten intensiver und aroma-
tischer. Bei den Nahrwerten liefert die Zitrone mehr
Vitamin C, Kalium und Magnesium. Die Sé&fte beider
Zitrusfruchtarten finden im Lebensmittelbereich in
unterschiedlichsten Produkten eine breite Verwen-
dung. Sie sind im Handel als Direktsafte, ruckver-
dunnte Safte und Konzentrate erhaltlich.

Abb. 20: Erhobene Zitronen und Limettensafte

Im Zusammenhang mit einem Verdacht auf Ver-
falschungen von Zitronensaftkonzentrat wurde 2018
in der Schweiz eine Uberregionale Kampagne
durchgefiihrt. Die damalige Probenahme erfolgte in
grosseren Lebensmittelproduktionsbetrieben, welche
im grossen Massstab vor allem Zitronenkonzentrate
einsetzen. Diese Kampagne ergab keinerlei Hinweise
auf eine Verfélschung.

Um die Situation bei den entsprechenden Produkten
zur direkten Abgabe an die Konsumentinnen und
Konsumenten abzuklaren, erhob das Amt fir
Verbraucherschutz 2021 im Detailhandel insgesamt
22 Produkte. Dabei handelte es um 14 Proben Zitro-
nensaft (davon 4 Bio-Direktséfte) und 4 Proben

Limettensaft (davon ein Bio-Direktsaft). Zusatzlich
wurden vier Produkte flussige "Wurzmittel mit
Zitronensaft" mit einer sehr &hnlichen Aufmachung
erhoben, die jedoch gemass Zutatenverzeichnis
lediglich geringe Anteile Zitronensaft enthielten und
viel billiger waren.

Die Analysen im Labor des Amts fur Verbraucher-
schutz umfassten eine breite Palette von Parametern:
Zitronen und Iso-Zitronensaure, Vitamin C, Sulfite
(Antioxidantien), Zuckerarten, 5-Hydroxymethylfur-
fural, Alkohol, Mineralien (Natrium, Kalium, Mag-
nesium, Kalzium, Zink) und Anionen (Nitrat, Sulfat).

Zur Beurteilung der Echtheit und Qualitadt wurden
unter anderem die Referenzwerte fUr Zitronensaft
gemass AN (European Fruit Juice Association) und
bezuglich Zusatzstoffe die Anforderungen der
Zusatzstoffverordnung herangezogen. Gemass den
AlIN-Kriterien zur Echtheit darf das Verhéltnis
zwischen Zitronensdure und Iso-Zitronensaure
maximal 200 betragen. Da Iso-Zitronensaure nur in
naturlichem Saft vorkommt, deuten hohere Werte auf
eine Verfalschung durch den Zusatz von Zitronen-
saure hin. Die Gehalte an Natrium, Kalium,
Magnesium und Kalzium sind mit der Qualitdt von
Zitronensaft verbunden, geben jedoch keinen
direkten Hinweis auf eine Falschung. Tiefere
Konzentrationen dieser Elemente kdnnen aber auf
eine Verdinnung hindeuten. Die gemessenen Werte
der verschiedenen Parameter gaben bei den
Zitronen- und Limettensaften keine Hinweise auf eine
Verfélschung oder auf andere Méngel. Die Resultate
der zusatzlich erhobenen Produkte flissige "Wirz-
mittel mit Zitronensaft" zeigten die aufgrund der
deklarierten Angaben zur Zusammensetzung und
Sachbezeichnung zu erwartenden Produktemerkmale.

Bei einem Bio-Zitronensaft «reich an Vitamin C»
(Direktsaft) entsprach der Vitamin C-Gehalt nicht den
deklarierten Angaben. Bei zwei Zitronensaften mit der
Auslobung «Vitamin C-Quelle» fehlte die ent-
sprechende N&hrwertkennzeichnung. Bei einem
dieser beiden Produkte war diese Auslobung
aufgrund des zu geringen Vitamin C-Gehalts gar nicht
zuléssig. Bei einer Probe flussigem "Wirzmittel mit
Zitronensaft" fehlten die erforderlichen Kennzeich-
nungsangaben in einer Amtssprache. Diese vier Pro-
dukte beanstandete das Amt fur Verbraucherschutz
infolge der erwahnten Méangel.
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3.4.6 Tierarzneimittel und quarternare Ammonium-
verbindungen (QAV) in Hihnerfleisch

Untersuchte Proben: 10

Beanstandete Proben: 1

Desinfektionsmittelriick-
stande Uber dem
Hochstgehalt

Beanstandungsgrund:

Regionale Kampagne NWCH

Im Rahmen einer Untersuchungskampagne der
Region Nordwestschweiz wurden im Kanton Aargau
in Detailhandelsbetrieben und bei einem Direkt-
vermarkter zehn Proben rohes Huhnerfleisch (Brust,
Schenkel, Fliigel, Geschnetzeltes) erhoben.

Die Proben wurden im Kantonalen Labor Bern auf ein
breites Spektrum an verschiedenen Tierarzneimitteln
untersucht. Diese Untersuchungen beinhalteten die
Analyse auf Ruckstande von Antibiotika (Sulfonamide,
Tetracycline, Trimethoprim), Bakteriostatika (Nitro-
furane), Antiparasitika (Avermectine) und Kokzidio-
statika.

Bei vier Proben wurden Spuren von Kokzidiostatika
nachgewiesen. Diese Wirkstoffe werden in der
Geflugelmast haufig zur Verhitung und Behandlung
der Kokzidiose, eine durch bestimmte Protozoen
(Einzellern) verursachte Darmkrankheit eingesetzt.
Die Gehalte lagen jedoch weit unterhalb den gesetz-
lich festgelegten Ruckstandshdchstgehalten. Aver-
mectine, Sulfonamide, Tetracycline und Trimethoprim
wurden nicht nachgewiesen.

Zusatzlich wurden die Proben auf Ruckstdénde von
quartdaren Ammonium-Verbindungen (QAV) unter-
sucht. QAV sind Desinfektionsmittel, die zum Beispiel
bei ungeniigendem Nachspilen mit sauberem
Wasser auf den Lebensmittelkontaktflachen (z.B.
Geréate, Schneidflachen, Messer) verbleiben und
dadurch beim nachsten Gebrauch die Lebensmittel
verunreinigen konnen. In einem Produkt von
gefrorenem Huhnergeschnetzeltes aus Thailand
wurden Ruckstande von Benzalkoniumchlorid Gber
dem entsprechenden Héchstgehalt nachgewiesen
(0,20 mg/kg; RHG 0,10 mg/kg). Die Probe wurde
diesbeziglich beanstandet.

3.4.7 Imkerei-Hilfsstoffe und Qualitatsparameter in
Honig

Untersuchte Proben: 23

Beanstandete Proben: 2 (9 %)

Beanstandungsgriinde: 5-Hydroxymethylfurfural
Uber dem Hdochstgehalt
(1), Kennzeichnung (1)

In der Imkerei sind Wachsmotten geflirchtete
Schadlinge, die ausserhalb der Bienenvolker ge-
lagerte Waben befallen. Zur Bekampfung waren
fruher Paradichlorbenzol und Naphthalin in Form von
«Mottenkugeln» beliebte Mittel zur Bekadmpfung
dieser Schadlinge im Wabenschrank. Dies fiuhrte
haufig zu Verunreinigungen der Honigwaben und
somit des Honigs mit entsprechenden Ruckstanden.
Gemass Angaben in der Literatur kbnnen die Sub-
stanzen Phenol und Nitrobenzol als «Repellentien»
zum Austreiben der Bienen aus dem Stock eingesetzt
werden, zum Beispiel vor der Entnahme der Honig-
waben bei der Ernte. In der Schweiz entspricht die
Verwendung dieser Substanzen im Bereich der
Imkerei nicht den Grundsétzen der «Guten Her-
stellungspraxis» (GHP).

Abb. 21: Honig wurde auf Imkerei-Hilfsstoffe und
andere Parameter untersucht

Die Varroa-Milbe (Varroa destructor) kann bei
gehauftem Auftreten die Vitalitit und Uberlebens-
fahigkeit des Bienenvolks sehr stark vermindern.
Zudem wird dieser Parasit mit der Verschleppung
verschiedener bienenschéadigender Viren in Ver-
bindung gebracht. Rickstande von Thymol im Honig
stammen vorwiegend aus der Bekampfung der
Varroa-Milbe mit Thymol-Préparaten. Heutzutage
werden im Rahmen der guten Imkerereipraxis fast
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ausschliesslich organische S&auren (Ameisen- und
Oxalsaure) als Alternativprodukte eingesetzt.

Insgesamt erhob das Amt fur Verbraucherschutz im
Detailhandel oder direkt bei Imkern 23 Proben. Die
Produkte stammten gemass Kennzeichnung aus der
Schweiz (13), der Turkei (4), Kroatien (1) sowie aus
«EU- und Nicht-EU-Landern» (5).

Obwohl in den letzten Jahren beziglich den Imkerei-
Hilfsstoffen Paradichlorbenzol, Naphthalin, Thymol,
Phenol und Nitrobenzol nur noch selten Bean-
standungen zu verzeichnen waren, wurden alle 2021
erhobenen Honigproben auf Ruckstadnde dieser
Wirkstoffe geprift. Um Informationen zum Ameisen-
und Oxalsduregehalt in Honig zu erhalten, unter-
suchte das Amt fur Verbraucherschutz die Proben
auch bezuglich Gehalte dieser organischen Sauren.
Die Proben wurden zudem auf die Qualitats-
parameter Wasser- und 5-Hydroxymethylfurfural-
gehalt (HMF; Hinweis auf eine Lager- oder Warme-
schadigung) sowie auf den Gehalt an freien Sauren
untersucht.

In Bezug auf die untersuchten Qualitatsparameter
erfullte eine Probe Blutenhonig aus der Turkei mit
einem HMF-Gehalt von 64 mg/kg (H6chstgehalt: max.
40 mg/kg) die gesetzlichen Anforderungen nicht.
Entsprechend wurde die Probe beanstandet. Bei den
Ubrigen Proben fanden sich hinsichtlich der gepruften
Qualitatsparameter keine Auffalligkeiten.

Alle Proben erfiillten beziglich Rickstanden der
bestimmten Imkerei-Hilfsstoffe die gesetzlichen
Anforderungen. In zwei inlandischen Honigen wurden
Spuren von Thymol (5 und 7 pg/kg) nachgewiesen. Bei
den Ubrigen Proben waren keine Rulckstande
nachweisbar (Nachweisgrenzen: Paradichlorbenzol:
0,1 pg/kg; Naphthalin, Nitrobenzol, Thymol: 1 pg/kg;
Phenol: 50 pg/kg).

Die gemessenen Konzentrationen der bestimmten
organischen Sauren wiesen eine breite Streuung auf
(Ameisensaure: 27 bis 640 mg/kg (Median: 120 mg/kg)
und Oxalsdure: 3 bis 240 mg/kg (Median: 23 mg/Kkg)).
Aufféllig war, dass es sich bei den Produkten mit
einem hoheren Oxalsduregehalt um Honigtauhonige
(z.B. Waldhonig) und um Honige mit einem erwar-
tungsgemass erhohten Anteil an Honigtautracht (z.B.
«Sommerhonig») handelte. Der Gehalt an freien
Séauren lag zwischen 6,0 bis 27,4 Milliaquivalente/kg
(Median: 11,5 Milliaquivalente/kg) und somit im
Bereich der entsprechenden gesetzlichen Anfor-
derung an die Beschaffenheit von Honig von
hochstens 50 Milliaquivalenten/kg.

Bezuglich der Kennzeichnung war eine Probe Bluten-
honig aus der Turkei aufgrund mangelhafter Angaben
zur Mindesthaltbarkeit und zum Produktionsland zu
beanstanden.
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3.5 Weitere Untersuchungen

3.5.1 Polarer Anteil von Frittier6len aus Gastwirt-
schaftsbetrieben

Untersuchte Proben: 660

Beanstandete Proben: 35 (5 %)

Werden Frittierdle zu lange verwendet oder zu stark
erhitzt, verderben sie. Ein regelmassiger Austausch
des Ols mit gleichzeitiger Reinigung der Fritteuse und
eine kontrollierte Temperaturfuhrung sind fir eine
gute Lebensmittelqualitat unerlasslich. Der Anteil an
polaren Verbindungen ist ein guter Marker fir die
Qualitat eines Frittierdls. Frische Frittierble weisen
Polare Anteile von weniger als 10 % auf. Der zulassige
Hochstwert liegt bei 27 %.

Die Lebensmittelkontrollpersonen sind mit einem
Handmessgerat zur ungefédhren Bestimmung der
Hohe der Polaren Anteile ausgeristet. Mit dem
Handmessgerat wurden Ubers ganze Jahre verteilt
insgesamt 660 Fritteusen vor Ort kontrolliert. Zeigte
das Handmessgerét einen hohen polaren Anteil an,
wurde eine Probe gezogen und dem Labor als
"verdéachtig" tibergeben. Von 41 verdachtigen Proben
beanstandete das Amt fur Verbraucherschutz 35
wegen zu hohen Polaren Anteilen. Weil spatestens bei
der zweiten Nachkontrolle alle Fritteusen in Ordnung
waren, musste im 2021 gegen keinen Betrieb
Strafanzeige eingereicht werden.

3.5.2 Rohmilch ab Hofautomat

Untersuchte Proben: 13

Beanstandete Proben: 3 (23 %)

Beanstandungsgrinde: AMK (3), Gefrierpunkt (2)

Von Milchautomaten auf 13 Aargauer Bauernhofen
wurden Rohmilchproben erhoben. Diese untersuchte
das Amt fur Verbraucherschutz mikrobiologisch und
physikalisch-chemisch.

Dabei wiesen drei Proben eine erhthte Zahl an
aeroben mesophilen Keimen (AMK) auf (960'000, 4
Mio. beziehungsweise 5,2 Mio. KBE (kolonienbildende
Einheiten) pro ml). Die aerobe Gesamtkeimzahl ist ein
Mass fir die Hygiene beim Melken, Abfullen und der
Lagerung im Rohmilchautomaten. Bei einer dieser

drei Proben ergab die mikrobiologische Unter-
suchung auch eine hohe Zahl an E. coli (6'800 pro ml),
was zusétzlich auf eine ungenugende Melkhygiene
hindeuten kann.

Gemass Art. 48 der Hygieneverordnung (HyV) muss
Rohmilch vor der Hitzebehandlung eine Keimzahl von
weniger als 300000 pro ml aufweisen. Nach der
Verordnung des EDI Uber die Hygiene bei der
Milchproduktion darf der pro Monat ermittelte
geometrische Mittelwert bei mindestens zwei Kuh-
milchproben je Kalendermonat 80'000 AMK/ml nicht
Ubersteigen.

Bei einer derart grossen mikrobiologischen Be-
lastung, wie sie bei den drei Proben vorlag, wurde das
Lebensmittel als im Wert vermindert beurteilt und
folglich beanstandet.

Zwei dieser drei Proben beanstandete das Amt fir
Verbraucherschutz aufgrund der deutlich Gber dem
Normalbereich von <-0,520 °C liegenden Gefrier-
punkte mit Messwerten von -0,497 und -0,510 °C.

3.5.3 Bestrahlung von Barbecue-Saucen

Untersuchte Proben: 7

Beanstandete Proben: 2 (29 %)

Die Lebensmittelbestrahlung ist ein Hygienisierungs-
verfahren zur Keimreduktion oder zur Entwesung, das
vor allem im asiatischen Raum und in den USA zur
Anwendung kommt. Die Schweiz und einige andere
europdische Staaten sind betreffend Lebensmittel-
bestrahlung sehr zuriickhaltend. In der Schweiz
durfen einzig Gewirze und trockene Krauter bestrahlt
werden. Weiter muss die Behandlung auf den
Produkten gemass Verordnung des EDI betreffend die
Information Uber Lebensmittel (LIV) mit "bestrahlt”
oder "mit ionisierenden Strahlen behandelt"
gekennzeichnet werden. Wird eine bestrahlte Zutat
verwendet, so muss die Sachbezeichnung im
Zutatenverzeichnis mit diesem Hinweis ergénzt
werden.

Das Kantonale Labor Zurich und das Amt fur
Verbraucherschutz sind die einzigen Laboratorien in
der Schweiz, die Lebensmittelproben betreffend
Bestrahlung mittels Lumineszenz-Technik unter-
suchen kénnen. Aus diesem Grund lassen ver-
schiedene Betriebe Selbstkontrollproben als Privat-
auftrag am Amt fiir Verbraucherschutz untersuchen.
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In einem solchen Auftrag fur einen Grossverteiler
wurden in einer amerikanischen Barbecue-Sauce
bestrahlte Bestandteile nachgewiesen. Aufgrund
dieses Befunds untersuchte das Amt furr Verbraucher-
schutz verschiedene vergleichbare Barbecue-Saucen
betreffend Bestrahlung.

Abb. 22: Das Thermolumineszenz-Messgerat wird fur
den Nachweis einer Lebensmittelbestrahlung einge-
setzt.

In vier Laden wurden total sieben verschiedene
Produkte erhoben. Auf keinem der Produkte war eine
Bestrahlung deklariert. Im Herkunftsland USA
mussen Produkte, bei denen bestrahlte Zutaten
eingesetzt werden, keinen entsprechenden Hinweis
tragen. Zwei der untersuchten Produkte aus den USA
wiesen Hinweise auf die Bestrahlung mindestens
einer Zutat auf. Eines der beiden Produkte enthielt
gemass Zutatenliste als Zutat das Konservierungs-
mittel Natrium-hydrogensulfit (E222). Geméss Zusatz-
stoffverordnung (ZuV) ist dieser Zusatzstoff fir
Saucen nicht zugelassen. Auch dieser Mangel griindet
auf einer unterschiedlichen Gesetzgebung. Das Amt
fur Verbraucherschutz beanstandete die beiden
Produkte aufgrund der festgestellten Verstsse gegen
die eidg. Lebensmittelgesetzgebung.

3.5.4 Radioaktivitat in Lebensmitteln

Untersuchte Proben: 17

Beanstandete Proben: 0

Verantwortlich fir die Uberwachung der Radio-
aktivitat in der Schweiz ist das Bundesamt fur
Gesundheit, das diese Aufgabe in Zusammenarbeit
mit anderen Bundes- und kantonalen Stellen wahr-
nimmt. Das Amt fUr Verbraucherschutz Aargau ist mit
Radioaktivitats-Messungen bei Lebensmitteln be-
teiligt. Die Proben stammen vorwiegend aus der
Umgebung der Kernkraftwerke Beznau und Leibstadt
sowie weiterer nuklearer Anlagen (PSl, ZWILAG).
Vergleichsproben stammen aus Gegenden im
Mittelland, die durch keine radioaktiven Emissionen
beeinflusst werden.

2021 wurden fur diese Uberwachung 11 Proben Milch
sowie 6 Proben Frichte und Gemuse untersucht. Die
gammaspektrometrischen Messungen wurden im
Labor in Aarau durchgefiihrt. Mit dieser Messtechnik
nicht messbare Nuklide wie Sr-90 wurden am
Kantonalen Laboratorium Basel-Stadt und am Institut
de Radiophysique in Lausanne radio-chemisch unter-
sucht. In allen 17 gemessenen Proben wurden keine
kunstlichen gammastrahlenden Radionuklide nach-
gewiesen.

Die Messbereitschaft des Amts fur Verbraucherschutz
betreffend die Gammaspektrometrie wurde auch 2021
im Rahmen der Notfallibung in Zusammenarbeit mit
der Nationalen Alarmzentrale sowie mittels eines
Ringversuchs durch das Bundesamt fur Gesundheit
Uberprift. Im Weiteren nahm das Amt fiur
Verbraucherschutz an zwei Ringversuchsprogram-
men deutscher Behorden teil.
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4. Untersuchungen Gebrauchsgegenstande

4.1 Allergene Stoffe in Kosmetika

Untersuchte Proben: 22

Beanstandete Proben: 15 (68 %)

Beanstandungsgriinde: nicht deklarierte aller-
gene Duftstoffe und
andere Inhaltsstoffe,
unzulassige Konser-
vierungsstoffe, Inhalts-
stoffe oder Farbstoffe,
Kennzeichnung

Das Amt fur Verbraucherschutz hat 22 kosmetische
Produkte bei Importeurinnen und Handlern als Pro-
ben fur Untersuchungen erhoben. Die analytischen
Untersuchungen fiihrte das kantonale Laboratorium
Basel-Stadt durch.

Sieben von elf Hautbleichmittel, die von Menschen
mit dunklem Teint zur Aufhellung der Haut verwendet
werden, wurden beanstandet. Sechs Produkte
enthielten nicht deklarierte allergene Duftstoffe und
teilweise weitere Deklarationsméangel. Bei einem
dieser Produkte wurde der Hochstwert fur Furfural
um mehr als das Vierfache Uberschritten. Ein siebtes
Produkt enthielt zusétzlich ein Konservierungsmittel,
welches fur diese Anwendung nicht erlaubt ist. Die
sieben Produkte wurden beanstandet. Fir die beiden
letztgenannten Produkte wurde aufgrund der
festgestellten Gesundheitsgefahrdung die weitere
Abgabe untersagt. Die Ubrigen Produkte dirfen mit
korrekter Kennzeichnung weiter in Verkehr gebracht
werden.

Acht von elf Duftmitteln wie Deos oder Parfums
waren zu beanstanden. Sieben Produkte enthielten
nicht deklarierte allergene Duftstoffe. Die Produkte
durfen nur mit einer korrekten Kennzeichnung weiter
in Verkehr gebracht werden. Eines dieser Produkte
enthielt einen aus einem natdrlichen Rohstoff
stammenden Konservierungsstoff. Da das Produkt als
konservierungsmittelfrei ausgelobt wurde, beurteilte
das Amt fur Verbraucherschutz dieses als taduschend.
Ausserdem war in demselben Produkt ein Stoff ent-
halten, der bei Sonnenlicht toxisch wirkt. Die Rezeptur
dieses Kosmetikums wird deshalb Uberarbeitet.

4.2 Fingerfarben fur Kinder

Untersuchte Proben: 4
Beanstandete Proben: 1

nicht deklariertes
Konservierungsmittel

Beanstandungsgrund:

Das Amt fir Verbraucherschutz hat 4 Fingerfarben fur
Kinder bei Importeurinnen von Spielzeug als Proben
fur Untersuchungen erhoben. Die analytischen Unter-
suchungen fuhrte das kantonale Laboratorium Basel-
Stadt durch. Nur ein Produkt wurde aufgrund der
fehlenden Kennzeichnung eines Konservierungs-
mittels beanstandet. Der Hersteller hat die Kenn-
zeichnung inzwischen Korrigiert.

4.3 Migration von Weichmachern aus
Deckeldichtungen

Untersuchte Proben: 4

Beanstandete Proben: 3 (75 %)

Beanstandungsgriinde: Uberschreitung von
Migrationshdchstwerten

Schraubdeckel fur Glaskonserven enthalten als
Dichtung haufig Polyvinylchlorid mit Weichmachern.
Letztere kdnnen in Lebensmittel migrieren, wenn das
Lebensmittel in Kontakt mit dem Deckel kommt.
Generell gilt, dass die Migration umso hoéher ist, je 6l-
und fettreicher das Lebensmittel ist. Mittlerweile gibt
es Deckeldichtungen aus Polyolefinen, die keine
Weichmacher benétigen.

Das Amt fir Verbraucherschutz hat vier Produkte bei
Importeurinnen als Proben fir Untersuchungen
erhoben: Sardinen, Zucchini und Oliven jeweils
eingelegt in Ol. Das kantonale Labor Ziirich fuhrte die
analytischen Untersuchungen dieser schweizweiten
Kampagne der Kantonschemiker durch. Die Produkte
wurden vor Ablauf der Haltbarkeitsdauer homo-
genisiert und untersucht. Bei drei Produkten (75 %)
war der Summen-Hochstwert aller Weichmacher
Uberschritten. Bei einem Produkt davon war zusatz-
lich ein Einzel-Hochstwert eines Weichmachers Uber-
schritten. Die Chargen der untersuchten Produkte mit
Hochstwertliberschreitung wurden sichergestellt. Die
Importeure wurden Uber den Sachverhalt informiert
und dazu aufgefordert, Massnahmen zu ergreifen. Im
Vergleich: Schweizweit musste etwa ein Viertel der
untersuchten Proben beanstandet werden.

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



50

LEBENSMITTELKONTROLLE

Untersuchungen Gebrauchsgegenstande

4.4 Freisetzung von Metallen aus emaillierten
Bedarfsgegenstanden

Untersuchte Proben: 8

Beanstandete Proben: 2 (25 %)

Beanstandungsgriinde: Co (2), Mo (1)

In vier Betrieben (inkl. einer Online-Plattform) erhob
das Amt fur Verbraucherschutz sieben Teekriige und
einen Teekessel mit Email beschichteter Innenseite
erhoben. Die Proben wurden nach der Norm EN ISO
4531:2018 "Emails - Freisetzung aus emaillierten
Gegenstanden fiir den Kontakt mit Lebensmitteln -
Prufverfahren und zulassige Grenzwerte" untersucht
und beurteilt.

Die Freisetzung von Metallen in Tee wurde unter
worst-case-Kontaktbedingungen simuliert. Bei funf
Krigen und einem Kessel wurde das Simulanz
wéhrend zwei Stunden bei 70 °C (heiss Einfullen zum
Ziehenlassen von Tee) und bei zwei Kriigen, die zum
Kochen auf der Heizplatte oder dem Camping-Kocher
verwendet werden kdnnen, wahrend zwei Stunden
bei 95 °C in 3 % Essigsaure in der Probe belassen.
Diese Simulationen fuhrte das Amt fiir Verbraucher-
schutz an den acht Proben dreimal durch. Im dritten
Simulanz wurden dann die Metalle Chrom, Kobalt,
Kupfer, Mangan, Nickel, Molybdan und Zink unter-
sucht (= repeated use).

Die technische Norm EN ISO 4531:2018 gilt fur
emaillierte Gegenstande fir den Kontakt mit Lebens-
mitteln als Stand der Technik. Die daraus basierend

auf toxikologischen Beurteilungen abgeleiteten
spezifischen Abgabelimiten (specific release limits,
SRL) beziehungsweise die Freisetzungsgrenzwerte
der Resolution CM/Res(2013)9 gelten wiederum als
einzuhaltende Hochstwerte einer tolerierten Metall-
abgabe. Eine Ausnahme stellen Kobalt und Lithium
dar, die fur die Herstellung von Email notwendig sind
und deren tolerierte Abgabe bei Email deshalb um
Faktor 5 beziehungsweise 10 hoher als bei Bedarfs-
gegenstanden aus Metallen und Legierungen liegt.
Lithium wurde jedoch nicht untersucht.

Art. 49 Abs. 1 der Lebensmittel- und Gebrauchsgegen-
standeverordnung (LGV) verlangt, dass Ubergange
von Metallen in Lebensmitteln nur in solchen Mengen
erfolgen durfen, die gesundheitlich unbedenklich und
technisch unvermeidbar sind. Bei einer Metallfrei-
setzung Uber den spezifischen Abgabelimiten wird
diese Anforderung als nicht eingehalten beurteilt.

Zwei der acht untersuchten Proben wiesen zu hohe
Metallfreisetzungen auf und wurden beanstandet. In
einer Probe wurden Kobalt und Molybdan, tber den
Abgabelimiten freigesetzt. Der Messwert fur Zink lag
ebenfalls dariiber, jedoch innerhalb der Messun-
sicherheit. Bei der zweiten Probe Uberschritt Kobalt
die Abgabelimite. Zwei weitere Proben mit Abgaben
von Kobalt beziehungsweise Molybdan dber den
jeweiligen Abgabelimiten wurden wegen der Mess-
unsicherheit nicht beanstandet.
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5. Trinkwasser

5.1 Inspektionen in 6ffentlichen Trinkwasser-
versorgungen

Untersuchte Proben: 392

Nicht-konforme Proben: 13 (3 %)

Trinkwasserversorgungen waren witterungsbedingt
vom Frihjahr bis in den Herbst beim Management
der Wasserqualitat stark gefordert. Anhaltende
Niederschlage fiihrten weitrdumig zu wasserge-
sattigten Boden. Die Filtrationsleistung des Bodens ist
in solchem Zustand kaum noch vorhanden. Die Ein-
sickerung von Wasser aus Uferbereichen und aufge-
rissenen Sohlen der Bache und Flusse ins Grund-
wasser betrug ein Vielfaches der durchschnittlichen
Mengen. Die Grundwasserspiegel stiegen in allen
Flusstalern an und erreichten mit der naturgemassen
Verzoégerung im Spatsommer und Herbst teilweise
historische Ho6chststande. Das Augenmerk der
Wasserversorger lag darauf, den Betrieb trotz der
ausserordentlichen Verhaltnisse stdrungsfrei zu ge-
wahrleisten. Mancherorts waren hierfiir Betriebsum-
stellungen oder Provisorien notig. Mit zusatzlichen
Kontrollmessungen begleitete das Amt fur Ver-
braucherschutz diese Massnahmen. Zudem wurden
Wasserversorgungen bei der Abschatzung von
Risiken fachlich unterstitzt. Eine realistische Risiko-
abschatzung ist Voraussetzung dafiir, dass ange-
messene Massnamen fiir den hygienischen Betrieb
festgelegt werden kénnen.

Der Anteil nicht-konformer Proben aus den regel-
massigen risikobasierten Inspektionen liegt im
Bereich der vergangenen Jahre und entspricht dem
gesamtschweizerischen Erfahrungswert bei reguléaren
Betriebssituationen. Dass die gute Wasserqualitét er-
halten blieb und in keiner Gemeinde eine Abkoch-
vorschrift erlassen werden musste, ist angesichts der
beachtlichen wettermassigen Herausforderungen
keine Selbstverstandlichkeit. Es ist als gutes Zeugnis
fur ein funktionierendes Qualitditsmanagement der
Wasserversorgungen zu werten.

Die 13 nicht-konformen Proben stammten aus 11
Wasserversorgungen. Sie betrafen folgende Para-

meter: aerobe mesophile Keime (2 Proben), Féakal-
indikator-Keime (6), Nitratgehalt (2), Tribung (1) sowie
Bodensatz (2).

Die chemischen Kontaminationen mit Nitrat, Trilbbung
oder Bodensatz sind in der Regel nicht mit einem
unmittelbar problematischen Gesundheitsrisiko fr
die Konsumentinnen und Konsumenten verbunden.
Die nachgewiesenen mikrobiologischen Beeintrach-
tigungen bestanden nur Kkurzeitig und stellten
ebenfalls keine akute Geféahrdung dar, die eine
Warnung der Bevdlkerung erforderlich machten.
Aufféllig war aber, dass es sich bei den Fakalien-
befunden in allen Féallen um Proben aus méachtigen
Grundwasserleitern handelte, in denen Enterokokken
ohne gleichzeitigen Nachweis von E. coli festgestellt
wurden. Dieses Verhaltnis von Enterokokken zu E. coli
ist typisch fur Fékalkeim-Eintrage in grosserer Distanz
zur Fassung oder aus bereits verrottetem Mist/Kot.
Der Befund legt die Interpretation nahe, dass die
Kontamination mit den vorausgehenden extremen
Witterungsverhéltnissen in Zusammenhang stehen.
Er zeigt zudem, dass auch machtige, mikrobiologisch
bisher stets einwandfreie Grundwasservorkommen
bei ausserordentlich nassen Wetterperioden nicht
gegen Kontaminationen gefeit sind. Wenn es haufiger
zu solch extremen Wetterlagen kommt, wie es Klima-
prognosen vorhersagen, werden bei einem Teil der
ergiebigen Grundwasserbrunnen zusatzliche Aufbe-
reitungsanlagen zur systemischen Absicherung ndotig
sein.

Bei den amtlichen Beprobungen werden die Routine-
Parameter mit Untersuchungsparametern erganzt,
welche auf die spezifischen Risiken der inspizierten
Wasserversorgung ausgerichtet sind. 156 Proben aus
55 Betrieben wurden chemisch eingehender unter-
sucht. Einen Uberblick tiber die Inspektionsbefunde
geben die Tabellen 19 und 20.

Tabelle 19: Nicht erftllte Anforderungen je
inspiziertem Bereich

Inspizierter Bereich Nicht erfullt
Selbstkontrolldokumente (193) 68 (35 %)
Anlagen (267) 71 (27 %)
Prozesse & Trinkwasserqualitat 16 (14 %)
(114)
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Tabelle 20: Anzahl Proben mit auffallig erhohter
Konzentration

Untersuchungsparameter Anz. Proben*

Nitrat Uber Zielwert (25 mg/l) 38 (24 %)
Pflanzenschutzmittelriickstdnde 37 (24 %)
Chemische Elemente / Metalle 87 (56 %)
Fluchtige organ. Verbindungen** 9 (6 %)
Abwasser-Leitstoffe 1(1%)

* 156 chemisch eingehend untersuchte Proben Roh- und
Trinkwasser / ** Aus Verkehr und Industrie

Im Bereich der Pflanzenschutzmittelrtcksténde
bezogen sich die Auffalligkeiten grosstenteils auf
Abbauprodukte des Pilzbekédmpfungsmittels Chloro-
thalonil. Bei den chemischen Elementen betrafen sie
Aluminium, Blei, Bor, Chrom, Zink und Uran. Bei
einem Teil der Proben mit erhdhter Chromkonzen-
tration ist ein geogener Ursprung anzunehmen. Bei
den Ubrigen Proben stehen hingegen Ablagerungs-
standorte oder Kontaktmaterialien (Armaturen) als
mogliche Herkunft der Elemente im Vordergrund. In
der Gruppe der fllichtigen organischen Verbindungen
stammen die Ruckstdnde mehrheitlich von chlorier-
ten Chemikalien, die gewerblich oder industriell als
Lésungsmittel dienten.

Bei Fassungen mit auffalliger mikrobiologischer oder
chemischer Wasserqualitat forderte das Amt fur Ver-
braucherschutz die betreffenden Betriebe dazu auf,
die Auffalligkeit im Rahmen ihrer Gefahrenanalyse
der Wasserressourcen abzuklaren und zu bewerten.

5.2 Pflanzenschutzmittel-Riickstande

Fur Pflanzenschutzmittelrtckstdnde besteht ein
Qualitatsziel, wenn es sich um Reaktions- oder
Abbauprodukte ohne toxikologische Relevanz
handelt, beziehungsweise ein Hdchstwert, wenn es
sich um einen Wirkstoff oder ein toxikologisch
relevantes Abbauprodukt handelt. Sowohl das
Qualitatsziel wie auch der Hochstwert sind auf
maximal 0,1 pg/l festgelegt. Bei den Proben aus den
regelmassigen risikobasierten Inspektionen betrafen
Konzentrationen Uber dem Qualitatsziel Riickstinde
des mittlerweile nicht mehr zuléssigen Wirkstoffs
Chlorothalonil. Im Gegensatz zum Vorjahr gilt fur
diese Abbauprodukte kein Hochstwert in Trinkwasser
mehr. Grund hierfir ist ein laufendes Rechts-
verfahren zwischen der Herstellerfirma und dem BLV.
Ein Entscheid des Bundeverwaltungsgerichts ist noch

ausstehend. Von den weiteren Stoffen mit Nachweis
in auffalliger Konzentration wird nur ein Wirkstoff
noch landwirtschaftlich angewendet (Herbizid S-
Metolachlor). Die Anzahl Wirkstoffe, die nach heu-
tigem Kenntnisstand zu Ruckstdénden im Grund-
wasser fuhren, ist angesichts der Vielfalt von einge-
setzten Produkten auf wenige Stoffe eng begrenzt
(Chlorothalonil-Abbauprodukte (37), Chloridazon-Ab-
bauprodukte (4), S-Metolachlor-Abbauprodukte (2),
Atrazin (1)).

5.3 Kantonales Chloridazon-Verzichtsprojekt

Das Pflanzenschutzmittel Chloridazon gehért aus
Sicht des Grundwasserschutzes zu den problema-
tischen Pflanzenschutzmitteln. Der Aargau ist von auf-
fallig haufigen und hohen Messwerten der Chlori-
dazon-Abbauprodukte in Trinkwasserfassungen be-
troffen. Seit Mai 2014 erfolgt die Riben- und Randen-
produktion in den Einzugsgebieten von funf belaste-
ten Trinkwasserfassungen im Rahmen eines kanto-
nalen Projekts ohne den Einsatz von Chloridazon.
Dank dem freiwilligen Verzicht auf die Chloridazon-
Anwendung ist es méglich zu beobachten, ob und wie
stark sich die Konzentration der Ruckstande im
Trinkwasser verandert.

3
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Abb. 23: Rickstandskonzentration fir das Abbau-
produkt Desphenyl-Chloridazon in den funf be-

lasteten Trinkwasserfassungen 2013 — 2021 in pg/I.

Die Entwicklung der Riickstandskonzentration fur das
Abbauprodukt Desphenyl-Chloridazon ist in Abbil-
dung 19 ersichtlich. In vier der funf Fassungen ist eine
Abnahme der Ruckstandsbelastung festzustellen. Sie
setzt sich allerdings nur sehr langsam fort. Abbau-
produkte von Chloridazon gelten als nicht relevant
und sind daher nicht mit einem Trinkwasser-Hchst-
wert geregelt. Als langlebige Fremdstoffe sind sie im
Trinkwasser aber unerwiinscht. Das Qualitatsziel
betragt <0,1 pg/I.
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5.4 Weitere amtlich erhobene Proben aus
Wasserversorgungen

Untersuchte Proben: 41

Nicht-konforme Proben: 3 (7 %)

Eine nicht-konforme Probe Leitungswasser in der
Hausinstallation stammt aus einer Liegenschaft, die
an die kommunale Wasserversorgung angeschlossen
ist. Die Probe von enthartetem Leitungswasser
wurden wegen auffalligem Geschmack (salzig) und
Schaumbildung sensorisch und chemisch untersucht.
Abklarungsuntersuchungen erfolgen in ausser-
ordentlichen Betriebssituationen, bei Reklamationen
von Kunden oder Feststellungen heikler Versorgungs-
situationen durch Brunnenmeister anldsslich ihrer
Kontrolltatigkeiten in und um die Trinkwasser-
anlagen. Abklarungsbedarf besteht ebenfalls, wenn
Wasserproben aus den betrieblichen Eigenkontrollen
Nicht-Konformitaten gegenuber den gesetzlichen
Anforderungen aufweisen oder anderweitig aufféllig
sind. Von elf Proben aus Abklarungsuntersuchungen
war keine zu beanstanden. Das Amt fur Verbraucher-
schutz unterstitzt und begleitet die Wasserversorger
bei den Abklarungen und Uberpruft mit Nachkontroll-
und Verlaufsmessungen die Wirksamkeit der ange-
ordneten Massnahmen. Von zehn Proben aus Ver-
laufs- und Nachkontrollen war keine zu beanstanden.
Zwei weitere nicht-konforme Proben stammten aus
Milchwirtschaftsbetrieben mit eigener Wasserver-
sorgung. Diese stellen ein weiteres Segment der
amtlichen Wasserproben dar. So wurden im Rahmen
der Inspektionen von Priméarproduktionsbetrieben
15 Proben erhoben, wovon zwei (13 %) zu bean-
standen waren.

5.5 Im Privatauftrag untersuchte Wasserproben

Untersuchte Proben: 3'666

Nicht-konforme Proben: 162 (5 %)

Mikrobiologische Qualitat (111), che-

Mangel: . . o
9 mische oder sensorische Qualitat (51)

2021 wurden insgesamt 3'666 Wasserproben aus
Grund- und Quellwasserfassungen oder dem
kommunalen Verteilnetz im Auftrag von Gemeinden,
Firmen und Privatpersonen untersucht. Den Grossteil
der Wasseranalysen (3'389 Proben / 92 %), die dem
Amt fur Verbraucherschutz in Auftrag gegeben werden,
machen die Selbstkontrollen der kommunalen

Trinkwasserversorger aus. Brunnenmeister ergénzen
die Routine-Kontrollen bei Bedarf mit zusétzlichen
Einzelproben. Anlass zu solchen Einzelproben kdnnen
ausserordentliche Betriebssituationen, Bauvorhaben,
Kundenreklamationen etc. geben. Mehrere Wasser-
versorgungen mit einem spezifischen Problemstoff
im Rohwasser geben zudem regelmassig Proben zur
Verlaufskontrolle in Auftrag. Innerhalb der mikrobio-
logisch untersuchten Proben standen 65 (40 %) der
ungentgenden Befunde im Zusammenhang mit einer
Verunreinigung durch Fakalkeime von Tier oder
Mensch. Acht Proben von Quellwasserfassungen (6)
und aus Grundwasserbrunnen (2) zeigten eine starke
fakale Kontamination (>100 KBE/100 ml). Fassungen,
die sporadisch in diesem Ausmass kontaminiert sind,
kbnnen mit einem einstufigen Aufbereitungsver-
fahren wie der UV-Desinfektion nicht mit der ndtigen
Sicherheit desinfiziert werden. Kommunale Wasser-
versorgungen mussen in dieser Situation entweder
den Schutz der Fassung verbessern oder die Uber-
wachung so ausbauen, dass die belasteten Wasser-
partien automatisiert in den Verwurf geleitet werden.
Wenn diese Massnahmen nicht umsetzbar sind und
kein Verzicht auf die Fassung maoglich ist, muss eine
mehrstufige Aufbereitung installiert werden.

5.6 Anhaltende Verunreinigung einer
Grundwasserfassung

In einer Gemeinde trat ein langwieriges Verun-
reinigungsereignis auf. Das Wasser der Grundwasser-
fassung, die das Hauptstandbein der Trinkwasser-
Bedarfsdeckung darstellt, wies einen Fremdgeruch
und Fremdgeschmack auf. Aufgrund der Kontami-
nation mit geruchsaktiven Stoffen war es weder fur
Lebensmittelzwecke noch fir die Korperpflege
brauchbar. Als Reaktion auf Kundenreklamationen
hat der Brunnenmeister die Einspeisung sofort ge-
stoppt und die Versorgung auf Trinkwasserbezug aus
der Nachbargemeinde umgestellt. Die Geruchs-
probleme dauerten in unterschiedlicher Auspragung
Uber zehn Monate hinweg an. Zu Beginn des Verun-
reinigungsereignisses waren im Wasser der betrof-
fenen Grundwasserfassung Treibstoffbestandteile
nachweisbar, sensorisch waren aber auch Geruchs-
noten in Richtung brackiges Wasser oder Abwasser
feststellbar. Uberwachungsproben mit chemischen
Tracermessungen und mikrobiologischen Analysen
bestatigten die Beeinflussung durch Abwasser.
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Aufgrund der komplexen Verhaltnisse im Einzugs-
gebiet der Fassung konnte der Eintrittspfad noch
nicht geklart werden. Zur Ursachenermittlung und
Absicherung gegen erneute Verunreinigungen sind
aufwéndige Beprobungen von Grundwasser aus
Kontrollbohrungen und zusatzlichen Piezometer-
rohren sowie aus mdglicherweise relevanten Ab-
schnitten von zwei Fliessgewdassern vorgesehen. Das
mittlerweile geruchlich wieder unaufféllige Grund-
wasser wird wahrenddessen eingespiesen, aber mit
einem engmaschigen Uberwachungsrhythmus beprobt.

5.7 Nationales Uberwachungsprogramm
NAQUAspez

Unter der Leitung des BAFU wurde das langjahrige
Projekt NAQUAspez zur Grundwasserbeobachtung
weitergefihrt. Die 41 NAQUA-Messstellen im Aargau
werden nach einem vorgegebenen Prifprogramm
Uberwacht. Der Untersuchungsumfang beinhaltet die
Analysenprogramme «Stickstoffverbindungen», «Pflan-
zenschutzmittel», «Fluchtige Organische Verbindungen»
und «Abwassertracer».

Aus Tabelle 21 ist ersichtlich, dass vor allem
Ruckstande aus Pflanzenschutzmittelanwendungen
(PSM), aber auch Fremdstoffe aus Verkehr und
Industrie, sehr haufig in Aargauer Trinkwasser-
fassungen nachweisbar sind. Auch Spuren von
Fremdstoffen, die typischerweise aus Abwasser
stammen, sind héufig nachweisbar (Rickstande von
Arzneimitteln, kiinstlichem Sussstoff oder Korrosions

6. Dusch- und Badewasser

6.1 Baderinspektionen

Infolge der Covid-19-Verordnung des Bundesamts fur
Gesundheit (BAG) war der Betrieb der offentlichen
Bader zeitweise stark eingeschréankt oder ganz
eingestellt. Inspektionen fanden dementsprechend
nur in reduziertem Umfang statt.

Eswurden zehn Betriebe inspiziert, die meisten davon
Freibédder. Infolge des anhaltend regnerischen
Wetters waren viele Freibader nur tageweise, mit ver-
kurzten Offnungszeiten oder gar nicht getffnet. Der
Kontrollschwerpunkt lag auf den Handmessgeraten
der Baderbetreiber, mit denen die Mitarbeitenden

schutzmittel). Nachweise in problematischer Konzen-
tration sind hingegen die Ausnahme.

Tabelle 21: Nachweis von Fremdstoffriickstanden in
den 41 Aargauer NAQUA —Messstellen

Substanzen Anz. Mess- Konzentrati-
stellen onsbereich*

PSM inkl. 38 (93 %) 0,020-2,8

Abbauprodukte

Abwassertracer 38 (93 %) 0,020-1,5

VOC** 18 (44 %) 0,050-9,2

*in pg/l ** Fliichtige organische Verbindungen aus Verkehr
und Industrie

5.8 Runder Tisch Chlorothalonil

Vertreterinnen und Vertreter der regionalen Wasser-
versorgungen, landwirtschaftlichen Verbande und
zustandigen kantonalen Fachstellen haben sich im
Berichtsjahr zweimal zum "Runden Tisch Chloro-
thalonil" getroffen. Dieser wurde Ende 2019 initiiert
und hat zum Ziel, die Aktivitaten zur Reduktion der
Chlorothalonil-Riickstdnde im Aargauer Trinkwasser
zu diskutieren und zu koordinieren. Von Dezember
2019 bis Februar 2021 galt fur die Abbauprodukte von
Chlorothalonil in Trinkwasser ein vorsorglich festge-
legter Hochstwert von 0,1 pg/I (siehe auch Kapitel 5.2).
Der Einsatz von Chlorothalonil wurde per 1. Januar
2020 schweizweit verboten. In den Aargauer Trink-
wasserressourcen ist noch kein genereller abneh-
mender Trend der Chlorothalonil-Rickstande zu
erkennen.

des Bades den Desinfektionsmittelgehalt des Bade-
wassers Uberprifen. Zudem Uberprifte das Amt fur
Verbraucherschutz, ob die bei der vorgéangigen
Inspektion verlangten Massnahmen umgesetzt
worden sind.

Beim Kontrollpunkt «Umsetzung von verlangten
Massnahmen» ergaben die Inspektionen, dass drei
von neun Betrieben (33 %) die bei der vorgangigen
Inspektion verlangten Massnahmen unvollstandig
umgesetzt hatten. Grosstenteils handelte es sich
dabei um Massnahmen im Bereich der Selbst-
kontrolle, die keine unmittelbare Auswirkung auf die
Wasserqualitat haben, wie beispielsweise die fehlen-
de Dokumentation der getroffenen Massnahmen bei
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einer Betriebsstérung. In Freibadern mit einer relativ
grossen Fluktuation des Personals waren auch
personelle Anderungen im Bademeisteramt mit
fehlender expliziter Weitergabe der Inspektions-
befunde an die stellennachfolgende Person ein Grund
fur nicht umgesetzte Massnahmen.

Das in Analogie zum Konzept der schweizerischen
amtlichen Lebensmittelkontrollstellen fur die risiko-
basierte Inspektion von Lebensmittelproduktions-
betrieben erarbeitete Konzept fiur die risikobasierte
Inspektion von offentlich zugénglichen Badern setzte
das Amt fur Verbraucherschutz im Berichtsjahr um.
Die Ermittlung des betrieblichen Gesamtrisikos
punkto Gesundheitsschutz der Badegéste erfolgt auf
Basis einer gewichteten Beurteilung der Bereiche
Selbstkontrollkonzept, Badewasser, Prozesse und
Tatigkeiten, raumlich-betriebliche Voraussetzungen,
Management und Bedeutung des Betriebes.

6.2 Wasserkontrollen Badebecken

Beprobte Betriebe: 69
Beprobte Becken: 185
mikrobiologisch ungeniigende Becken: 8 (4 %)

chemisch ungentigende Becken: 9 (5%)

Tabelle 22: Kontrollbefunde in 6ffentlichen Schwimm-
badern mit konventioneller Badewasseraufbereitung

Befunde Freibader Hallenbéader*
Beprobte Betriebe 37 32
Beprobte Becken 105 80
Mikrobiologisch un- 2 6

geniugende Becken

Chemisch ungen- 4 5
ugende Becken

* Betriebe mit Innen- sowie Aussenbecken sowie Thermal-
und Solebader werden zu den Hallenbadern gezahlt.

Hallenbéader

In der Hallenbad-Wintersaison 2020/21 waren im
Zuge der Covid-19-Schutzmassnahmen alle Bade-
anlagen geschlossen. Infolge dessen wurden im
ersten Halbjahr keine Hallenbader kontrolliert. Gegen
Jahresende waren die Hallenbader erneut von Covid-
19-Vorgaben (2G+) betroffen und verzeichneten eine
stark verringerte Anzahl Badegaste. Insgesamt tber-
prufte das Amt fur Verbraucherschutz die Wasser-
qualitat in 80 Becken von 32 Hallenbéadern. In sechs

Becken war die mikrobiologische Wasserqualitat un-
gentgend, und in finf Becken waren die chemischen
Anforderungen nicht eingehalten. Die mikrobiolo-
gischen Beanstandungen betrafen Uberwiegend un-
spezifische Verkeimungen, die durch aerobe meso-
phile Keime angezeigt werden. In chemischer Hinsicht
waren es Uberwiegend ungeniigende Desinfektions-
mittelgehalte oder pH-Werte ausserhalb der
Anforderungen, die beméangelt wurden.

Freibader

Zwar wurden auf die Freibadsaison hin die Covid-19-
Schutzmassnahmen gelockert. Das Wetter spielte
allerdings nicht mit. Es bescherte den Freibadern
wegen der vielen Regentage und tiefen Lufttem-
peraturen gegentiber den Vorjahren erneut grosse
Einbussen. Einigen Freibddern machten zudem
heftige Gewitter zu schaffen. In einem Betrieb wurden
nicht nur die Badebecken, sondern auch die Technik-
rdume mit den Badewasser-Aufbereitungsanlagen
geflutet. Im Saisonverlauf beprobte das Amt fur
Verbraucherschutz 37 Bader. Bei zwei Becken waren
mikrobiologische Anforderungen nicht erfillt, und bei
vier Becken lagen Messwerte von chemischen Para-
metern ausserhalb der Anforderungen. Die im Jahres-
vergleich unterdurchschnittliche Beanstandungs-
quote erklart sich mit der geringen Besucher-
frequenz.

6.3 Fluss- und Seebader

Wahrend der Badesaison werden finf Badeplatze von
Uberregionaler Bedeutung regelmassig beprobt. Zwei
Probenahmestellen liegen am Rhein und drei am
Hallwilersee. Der Badebetrieb an Flissen und Seen
war bedingt durch das schlechte Wetter mit wieder-
holten und lange andauernden Hochwasserperioden
weniger lebhaft als in den vorangehenden Jahren.

Tabelle 23: Wasserproben von Aargauer Fluss- und
Seebadern nach Qualitatsklasse

Qualitatsklasse Hallwilersee Rhein
A 17 0
B 8
C 0 0
D 4

Die vier Proben in der Qualitatsklasse «ungenugend»
sind eine Folge des Hochwassers. Erfreulich ist, dass
das Wasser an den beiden beprobten Badestellen am
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Hallwilersee trotz der Wetterkapriolen grosstenteils
die Qualitatsklasse «sehr gut» aufwies. Nach Nieder-
schlagen verschlechtert sich die mikrobiologische
Wasserqualitat von Oberflachengewassern voriber-
gehend deutlich. An Flissen kann sie dann noch
«genugend» (C) oder bereits «ungentgend» (D) sein.

6.4 Blaualgen im Hallwilersee

Weil ein Hund nach dem Baden im Hallwilersee
verstarb, wurde der Verdacht auf Blaualgen
(Cyanobakterien) gedussert. Blaualgen bilden in
unterschiedlichem Mass Giftstoffe, die bei Hunden
bereits in sehr geringer Dosis tddlich sein kbnnen und
die auch bei Menschen Krankheitssymptome ver-
ursachen. Am sudlichen Seeufer trat stellenweise ein
Uberdurchschnittliches  Algenwachstum und in
grossen Teilen des Sees eine erhohte Trubung auf.
Diese augenfallige milchige Triilbung mit einer Sicht-
tiefe von zeitweise lediglich einem Meter entstand
nicht durch ein problematisches Massenaufkommen
von Blaualgen. Sie hatte biochemische Griunde:
Zuriickzufiihren war sie auf die speziellen nieder-
schlagsreichen Wetterverhéltnisse, bei denen aus
oberflachlich abfliessendem Wasser und durch
Regenwasserentlastungen des Abwassersystems
viele Nahrstoffe ins Seewasser gelangten und die
Algenvermehrung beglnstigten. Durch den ver-
starkten Nahrstoffeintrag wurde von den Wasser-
Mikroorganismen innert kurzer Zeit viel organisches
Material aufgebaut. Die Photosynthese-Aktivitat der
Grunalgen 16ste dabei eine Verschiebung des
chemischen Gleichgewichts aus und bewirkte eine
Ausfallung von feinen Kalkpartikeln.

Abb. 24: Grossraumige, einheitlich milchige Triibung
des Wassers aufgrund hohem Nahrstoffeintrag

Bei einer Massenvermehrung von Blaualgen waren
dafiir typische Schlieren, Verfarbungen oder Auf-
rahmungen zu beobachten. Auch visuelle, mikrobio-
logische und chemische Untersuchungen des See-
wassers haben keinen Nachweis einer Algenblute von
toxischen Blaualgen ergeben. Die Hundebesitzer
wurden dennoch zur Vorsicht gemahnt. Uferbereiche
mit aufrahmenden Algen, auffélliger Schlierenbildung
oder grinblauer-Verfarbung des Wassers sollten
strikte gemieden werden. Massenvermehrungen von
toxischen Blaualgen konnen bei entsprechenden
Bedingungen (Nahrstoffkonzentrationen, Wetter,
Windverhéltnisse) sehr lokal und innert kurzer Zeit
entstehen und ebenso rasch wieder verschwinden.
Sie sind daher schwer vorherzusagen.

6.5 Legionellen in Dusch- und Badewasser

Wahrend im ersten Halbjahr keine einzige Meldung
einer Erkrankung von Einzelpersonen an Legionellen
einging, hauften sich die Meldungen ab Mitte Juli.
Innert weniger Wochen wurden zwanzig Einzel-
Erkrankungen gemeldet. Bis zum Jahresende waren
es 27 Falle. Der rasche Anstieg von Legionellose-
Erkrankungen in den Sommermonaten war nicht nur
im Kanton Aargau, sondern schweizweit zu beo-
bachten. Ein Zusammenhang mit dem feuchtwarmen
Wetter wird vermutet, konnte aber nicht belegt
werden. Betreffend Verbreitung von Legionellen in
der Umwelt und deren Relevanz fur das Infektions-
geschehen gibt es nach wie vor grosse Wissenslicken.

In einem Schwimmbad wurde aufgrund von
Erkrankungs-Meldungen an sechs Entnahmestellen
Duschwasser beprobt sowie aus mehreren Bade-
becken Wasserproben zur Untersuchung auf Legio-
nellen entnommen. Der Legionellen-Hochstwert war
in allen Proben eingehalten. Allerdings waren in
einem Teil der Proben Legionellen in Konzentrationen
unter dem Hochstwert nachweisbar. Dies bedeutet,
dass in den betreffenden Installationen grundsétzlich
Bedingungen fur die Ansiedelung und Vermehrung
von Legionellen vorhanden waren. Ein Hygiene-
management im Rahmen des betrieblichen Selbst-
kontrollkonzepts ist in diesem Bad vorhanden. Mit
dessen konsequenter Umsetzung wird die Ab-
sicherung gegen eine unerkannte Vermehrung der
Legionellen gewahrleistet. Bei den Ubrigen Erkrankungs-
meldungen ergaben sich keine Hinweise auf 6ffentlich
zugangliche Duschen oder aerosolbildende Bade-
becken als mdgliche Infektionsquelle.
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7. Tierseuchenbekampfung

7.1 Tiergesundheit

In der Tierseuchenbekampfung nehmen die kanto-
nalen Veterinardienste eine besondere Verantwor-
tung wahr, um das hohe Gesundheitsniveau im in der
Schweiz aufrecht zu erhalten. Es gilt gefahrliche
Seuchen im Auge zu behalten, die Europa erreichen
kdonnten oder bereits erreicht haben, wie zum Beispiel
die Afrikanische Schweinepest. Aber auch die Heraus-
forderungen der Einflisse auf die Tiergesundheit,
welche die globale Klimaveranderung mit sich bringen
wird, sind zu beobachten und zu meistern. Neue, bis
anhin nicht gekannte Seuchen kodnnen plotzlich
bessere Bedingungen fir eine Ausbreitung vorfinden.
Die Gesundheit der Schweizer Nutztierbestande ist
nicht nur fir die Tierhaltenden und die Tiere selber
wichtig, sondern auch fur die Konsumentinnen und
Konsumenten sowie den internationalen Handel. Der
einheimische Nutztierbestand wird daher laufend
Uberwacht, dabei nehmen die kantonalen Veterinar-
dienste eine wichtige Rolle ein.

Der Tierseuchenfonds sichert einen Teil der
Finanzierung der Tierseuchenbekampfung und wird
paritatisch durch den Kanton und die Tierhaltenden
mittels den Tierhaltebeitragen alimentiert. Daneben
fliessen auch die Einnahmen aus dem Viehhandel und
aus Exportzeugnissen in den Fonds. Die HOohe der
Ricklage im Tierseuchenfonds liegt bei rund
4,1 Millionen Franken.

Tabelle 24: Rucklage im Tierseuchenfonds

Stand Betrag
31. Dezember 2020 Fr. 4'507'050.-
31. Dezember 2021 Fr.4'158'991.-

Entnahme aus dem Fonds 2021 Fr. 348'058.-

7.2 Seucheniuiberwachung

Eine wichtige Grundlage zur Uberwachung und Be-
kampfung von Tierseuchen bilden die nationalen
Uberwachungsprogramme. Ebenso wichtig ist die
Meldepflicht von Seuchenverdachtsfallen und von
Aborten. Untersuchungen im Rahmen der Fleisch-
kontrollen geben weitere wichtige Anhaltspunkte flr
ein mogliches Seuchengeschehen. Jahrlich werden
Proben von Nutztieren auf Tierseuchen, auf flr

Menschen gefahrliche Erreger, sowie antibiotika-
resistente Keime untersucht. Dazu werden in den
Tierbestdnden in regelmassigen Abstanden z. B. im
Rahmen der nationalen Salmonellentiberwachung
Stichproben genommen. Ein méglicher Eintrag eines
Seuchenerregers in einen Tierbestand soll schnell
erkannt werden, um rasch Massnahmen zur Be-
kampfung ergreifen zu kdnnen. Konsumenten sollen
so vor einer Ansteckung durch Keime, die von Tieren
auf den Menschen Ubertragen werden kdnnen (Zoo-
nosen) geschutzt werden.

Tabelle 25: Stichprobenuntersuchungen und Ab-
klarungen auf Tierseuchen

Tierseuche Anzahl
Aujeszky'sche Krankheit der Schweine - 69
beprobte Betriebe (Blut); (Unter-
suchungsprogramm im Schlachthof)

PRRS - beprobte Betriebe (Blut); (Unter- 69
suchungsprogramm im Schlachthof)

Brucellose - beprobte Schafe (Blut) 458
Brucellose - beprobte Ziegen (Blut) 103
BVD- beprobte Milchproduktions- 635
betriebe (Tankmilch)

BVD - beprobte nicht milchliefernde 664

Betriebe am Schlachthof (RiBeS", Blut)

BVD - Betriebe mit Untersuchungen zur 152
Abklarung von Krankheit / Verdacht
oder Kontaktbetrieben (Blut)

BSE - beprobte Tiere (Untersuchungs- 745
programm bei Krankschlachtungen und
umgestandenen Kihen (Hirn))

EBL - beprobte Betriebe (Tankmilch) 40
EBL - beprobte nicht milchliefernde 383
Betriebe am Schlachthof (RiBeS, Blut)

IBR - beprobte Betriebe (Tankmilch) 40
IBR - beprobte nicht milchliefernde 383

Betriebe am Schlachthof (RiBeS, Blut)

Tollwut - Untersuchungen von Hunden/ 5
Katzen aufgrund illegaler Einfuhr (Hirn)

BVD = Bovine Virusdiarrhoe; EBL = Enzootische Leukose
der Rinder; IBR/IPV = Infektidse Bovine Rhinotracheitis
(Buchstabenseuche); PRRS = Porcines Reproduktives und
Respiratorisches Syndrom; BSE = Rinderwahnsinn

" RiBeS: Rinderbeprobung am Schlachthof, Blutproben von

geschlachteten Tieren der Rindergattung
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Durch gezielte Untersuchungen auf diverse Infektions-
erreger kann bewiesen werden, dass die Schweizer
Nutztierpopulation frei von diesen Erregern ist. Dies
ist im internationalen Handel mit Tieren und
tierischen Produkten von hoher Bedeutung.

7.3 Notfallplanung Tierseuchenausbriiche

Hochansteckende Tierseuchen sind Ubertragbare
Krankheiten beim Tier, die mit einschneidenden
gesundheitlichen Konsequenzen verbunden sind und
hohe wirtschaftliche Schaden verursachen kdnnen,
Deshalb ist eine rasche und erfolgreiche Bekampfung
solcher Seuchen von héchster Wichtigkeit. Der Eintrag
einer hochansteckenden Tierseuche in die Schweiz ist
jederzeit moglich, wobei insbesondere die sich in
Europa immer mehr ausbreitende Afrikanische
Schweinepest (ASP) und die Vogelgrippe (Aviare
Influenza) im Fokus stehen.

Im Projekt "Aktualisierung Notfallplanung" (2019 -
2021)wurde eine wichtige Basis fur eine schnelle und
moglichst erfolgreiche Seuchenbekdmpfung gelegt.
Das Erstellen von Notfallkonzepten, die Beschaffung
von zur Bekampfung erforderlichen Materialien und
Apparaturen, eine intensive Weiterbildung der
Seuchenbekampfungsorgane und das Durchfiihren
von Seuchenutbungen sind die zentralen Elemente der
Notfallplanung.

Abb. 25: Kadaversuche im Rahmen der Seuchen-
Ubung NOS0S21

Im Berichtsjahr wurden die Notfallkonzepte fur
Seuchen bei Nutz- und Wildtieren (insbesondere ASP
bei Wildschweinen) fertiggestellt. Zudem wurde das
gesetzlich vorgegebene Material fUr den Vollzug der
Seuchenbekampfung in Zusammenarbeit mit dem

Kantonalen Katastrophen Einsatzelement (KKE) be-
schafft beziehungsweise dessen Verflgbarkeit fur
Notsituationen sichergestellt. Des Weiteren hat der
Veterindrdienst die Anforderungsprofile der erfor-
derlichen Einsatzkrafte erstellt sowie geeignete
Mitarbeiter ausgewahlt und mit deren Weiterbildung
begonnen. Bei einem Ausbruch von ASP bei Wild-
scheinen mussen in den betroffenen Gebieten die an
der Seuche verendeten Wildschweinen gesucht und
deren Kadaver entsorgt werden. Im Kanton Aargau ist
vorgesehen neben der Kadaversuche mit Hilfe von
Menschenketten, auch Kadaverspirhunde einzu-
setzen. Mit der Ausbildung der Kadaverspurhunde
wurde 2021 begonnen. Durch eine Teilnahme an der
nationalen ASP-Seuchenibung NOSOS21 im vierten
Quartal konnten schliesslich die kantonalen Ablaufe,
die zur Seuchenbekampfung beschafften Materialien,
das ASP-Notfallkonzept und der Einsatz der Kadaver-
spurhunde im Feld getestet werden. Die erste Aus-
wertung der Ubung liegt vor, wichtige Anpassungen

werden zeitnah vorgenommen.

Abb. 26: Im Jahr 2021 hat der Veterinardienst vor der
Beschaffung Reinigungsgerate getestet: hier im
Einsatz zur Reinigung und Desinfektion eines Rinder-
stalls.
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7.4 Tierseuchenfalle

Aviare Influenza (Al): Im Jahr 2021 kam es im April
im Suddeutschen Raum und Ende November im
Kanton Zirich zu einem Ausbruch der Vogelgrippe bei
Huhnern. Bei beiden Ausbriichen waren Teile des
Kantons Aargau von der Sperrzone rund um die
Seuchenbetriebe betroffen. Der Veterindrdienst
musste den Tier-, Personen und Warenverkehr in
diesen Gebieten einschranken. Das Geflugel vieler
Betriebe musste zeitnah beprobt und/oder klinisch
kontrolliert werden. Erfreulicherweise wurden bei
beiden Ausbriichen keine weiteren infizierten
Betriebe in der Schweiz nachgewiesen. Im um-
liegenden Ausland breitete sich anfangs Winter die
Vogelgrippe in der Wildvogelpopulation in einem
beunruhigenden Masse aus. Um einen Eintrag der Al
durch diese infizierten Wildvogel in Gefligelbetriebe
zu verhindern, wurden im November Kontroll- und
Beobachtungsgebiete rund um alle grosseren Ge-
wasser der Schweiz ausgeschieden. In diesen Ge-
bieten gelten spezielle Vorschriften fir die Gefltgel-
haltungen, damit Kontakte zwischen Hausgefligel
und Wildvogeln weitegehend verhindert werden
konnen.

Bovine Virus Diarrhoe (BVD): Bei den BVD-Fallen
war im Jahr 2021 im Aargau wie in der ganzen Schweiz
ein Ruckgang zu verzeichnen. Im Aargau wurden nur
zwei BVD-Falle verzeichnet. Es konnte zudem eine
Verschleppung in andere Betriebe vermieden
werden.

Enzootische Pneumonie der Schweine (EP): 2019
wurde die ansteckende Lungenkrankheit der
Schweine in einem Aargauer Abferkelbetrieb eines so
genannten AFP-Rings (arbeitsteilige Ferkelproduk-
tion) festgestellt. Aufgrund der komplexen Situation
des Produktionssystems konnte die Sanierung erstim
Herbst 2020 in Angriff genommen werden. Da in der
Zwischenzeit sehr viele (infizierte) Ferkel zur Welt
kamen, die in speziell dazu bewilligten "Abson-
derungsbetrieben" ausgemastet werden mussten,
konnte der letzte betroffene Mastbetrieb im Kanton
Aargau erst im Februar 2021 nach der Schlachtung
aller Schweine gereinigt und desinfiziert werden.
Damit gilt die Sanierung als abgeschlossen. Neue
Falle dieser Lungenkrankheit der Schweine traten
erfreulicherweise keine auf.

Brutkrankheiten der Bienen: Wie im Vorjahr
wurden im Jahr 2021 keine Falle von Faulbrut

diagnostiziert und auch Sauerbrutfélle traten nicht
auf. Auch in diesem Berichtsjahr wurden die
Kontrollen wegen der Corona-Pandemie sehr
zuriickhaltend durchgefiihrt. Es bleibt abzuwarten, ob
die Gesundheit bei den Bienen auch im nachsten Jahr
auf dem hohen Niveau gehalten werden kann.

Blauzungenkrankheit (Serotyp 8): Im Berichtsjahr
wurde diese durch ein Virus verursachte Krankheitim
Kanton Aargau nicht mehr diagnostiziert. Es ist
allerdings anzunehmen, dass das Virus nach wie vor
in der Wiederkauerpopulation vorhanden ist. Da das
Virus aber keine auffalligen Symptome mehr verur-
sacht, werden die Tiere nur noch selten auf die diesen
Krankheitserreger untersucht. Die Schweiz gilt weiter-
hin als ein mit Blauzungenvirus Serotyp 8 verseuchtes
Land mit den entsprechenden Einschrankungen im
internationalen Handel mit Wiederkauern.

Salmonellosen: Bei den Nutztieren wurde in drei
Fallen eine Salmonellose diagnostiziert. Deren 8 Falle
traten bei Heimtieren auf, davon 3 bei Hunden und 5
bei Echsen. Bei Heimtieren wurden in diesen Fallen
keine Massnahmen angeordnet, weil bei ihnen die
Salmonellose zu den zu tGberwachenden und nicht zu
den zu bekdmpfenden Seuchen gehort.

Krebspest: Im April wurde bei 31 toten Krebsen von
Standorten in der Sissle die Krebspest diagnostiziert.
Der Erreger (ein Pilz) wurde vor ca. 100 Jahren mit
amerikanischen Flusskrebsarten eingeschleppt. Die
Krebse dieser Arten werden normalerweise nicht
krank, kénnen den fur die einheimischen Krebse
geféhrlichen Erreger aber Ubertragen. Mit dem Pilz
infiziert werden diese krank oder sterben. Die
Verbreitung der Pilze erfolgt nicht nur Uber infizierte
Krebse, sondern auch Uber kontaminierte Fische,
pilzhaltiges Wasser sowie verseuchte Gerate und
Gegenstande (Netze, Kleider, Stiefel). Deshalb hat der
Veterindrdienst in einer Allgemeinverfigung Mass-
nahmen gegen die Verbreitung der Krankheit er-
lassen. Diese Vorsichtsmassnahmen waren insbeson-
dere ein Betretungsverbot der Sissle sowie klare
Hygieneanweisungen fur Fischer und Arbeiten in
Uferndhe. Ausnahmen vom Betretungsverbot
konnten nur in dringenden Fallen gewahrt werden.
Seither wurden keine weiteren infizierten Krebse
mehr gefunden. Eine definitive Aussage darUber, ob
die Krebspopulation wieder ganz gesund ist, kann
frihestens Ende Juli 2022 gemacht werden. Bis zu
diesem Zeitpunkt bleiben die Massnahmen in Kraft.
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Tabelle 26: Anzahl Seuchenfalle Nutztiere

Seuchenfalle Tierart(en) 2021 2020

Auszurottende Seuchen

Bovine Virus Rind 2 6
Diarrhoe (BVD)

Zu bekdmpfende Seuchen
Enzootische Schwein 0 0
Pneumonie
Faulbrut Bienen 0 0
Sauerbrut Bienen 0 1
Salmonellose Rind, Schaf 3 4
Salmonellose Legehennen 0 0
Infektiose Huhn 1 1
Laryngotracheitis
Paratuberkulose Rind 0 1

Zu iberwachende Seuchen”

Chlamydiose, Rind, Schaf 6 0

Coxiellose

" meldepflichtige Tierseuchen, bei denen keine staatlichen
seuchenpolizeilichen Massnahmen vorgesehen sind

Heimtierfalle: Wie im Vorjahr wurden auch im Jahr
2021 bei Heimtieren eine betrachtliche Zahl von
Seuchen diagnostiziert: neben 8 Fallen von Salmonel-
losen (Hunde und Echsen) waren es 6 Falle von
Campylobacteriose und 4 Falle von Yersioniosen bei
Heimtieren. Diese Infektionskrankheiten k&énnen
auch Menschen gefahrden.

Zwei Mal wurde in Hobbyhaltungen bei Kaninchen die
virale Hamorrhagische Krankheit der Kaninchen
diagnostiziert. Die Krankheit verlauft in der Regel akut
und dusserst verlustreich. Sie verbreitet sich zudem
ausserst leicht und der Erreger kann in der Umwelt
lange ansteckend bleiben. Glucklicherweise wurden
keine als Nutztiere gewerblich gehaltene Kaninchen
angesteckt.

7.5 Tierverkehr

Der Verkehr mit Tieren birgt grundsatzlich das Risiko
einer Verschleppung von Tierseuchen. Fur einen
grossen Anteil am Tierverkehr ist der gewerbliche
Handel verantwortlich. Damit mit Nutztieren ge-
handelt werden darf, ist das Erlangen des Vieh-
handelspatents vorgeschrieben. In speziellen Kursen
werden die daflr nétigen Kenntnisse in den Be-
reichen Tierseuchenpravention, aber auch im Tier-

schutz sowie in der Lebensmittel- und Tierarznei-
mittelsicherheit vermittelt. Das Viehhandelspatent ist
drei Jahre lang gtlltig und wird verlangert, wenn
wahrend dieser Zeit eine Fortbildung besucht wird.
Die Anzahl der giiltigen Patente ging von 93 im Vorjahr
auf 79 deutlich zurtck (siehe Tabelle 29).

Das Treiben einer Wanderschafherde zwischen dem
15. November und dem 15. Marz ist bewilligungs-
pflichtig. Im Kanton Aargau wird mit der Bewilligung
jeder Herde ein Wandergebiet zugeteilt. Durch die
Bewilligungsauflagen sollen Tierseuchen rechtzeitig
erkannt und einer Verschleppung vorgebeugt
werden. So muss der Tierverkehr rickverfolgt werden
kénnen und alle Tiere mussen korrekt markiert und in
der TVD-Datenbank erfasst sein. Bei der Amtlichen
Auffuhrkontrolle zu Beginn einer Wanderung werden
diese Punkte kontrolliert.

Auch durch Ausstellungen und Markte kann im
Seuchenfall ein Erreger verschleppt und verbreitet
werden. Ausstellungen mit Uberregionaler Bedeutung
sowie mehrtdgige Ausstellungen unterliegen daher
einer Bewilligungspflicht mit amtstierarztlicher Uber-
wachung.

Beim Import und Export von Tieren und Tier-
produkten werden die Tiergesundheits-bescheini-
gungen Uber das Europaische TRACES-System abge-
wickelt. Um die Ruckverfolgbarkeit zu gewahrleisten
sind im TRACES alle Handelsbeteiligten abgebildet.
Mit diesem System werden Garantien zur Tier-
gesundheit und Tierseuchenfreiheit amtstierarztlich
bestatigt. Um beim Import von Klauentieren und
Geflugel die Einschleppung einer Tierseuche zu
verhindern, wird zusatzlich eine amtstierarztliche
Uberwachung angeordnet. Dabei werden die
importierten Tiere wahrend eines definierten
Zeitraums abgesondert, speziell Uberwacht und auf
gewisse Erreger beprobt. Erst wenn samtliche
Einfuhrbestimmungen erflllt sind, werden die Tiere
freigegeben und dlrfen innerhalb der Schweiz
verstellt werden. Im Berichtsjahr wurden 22
Nutzierimporte in den Kanton Aargau verzeichnet
(siehe Tabelle 29) dies ist deutlich weniger als im
Vorjahr, als 31 Importe stattfanden. Beim Export
bewegten sich die Zahlen im gleichen Rahmen wie im
Vorjahr.

Der hohe Tiergesundheitsstatus der Nutztiere in der
Schweiz vereinfacht den Export von Tieren und
Produkten tierischer Herkunft, beispielsweise von
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Genetik-Produkten wie Samen und Embryonen von
Rindern.

Auch der grenziberschreitende Verkehr mit Pferden
zeigt weiterhin eine hohe Frequenz. Neben dem
Handel sind daftr Wettkampfteilnahmen und
grenznahe Ausbildungs-, Pensions- und Weideplatze
ausschlaggebend.

Tabelle 27a: Verkehr mit Tieren und Tierprodukten

Beschreibung Bezeichnung Anzahl
Laufende Patente 79
Viehhandels-
patente? Neue oder 16
erneuerte Patente
Wanderschaf- Bewillicungen 4
herden ewrlisunge
Mérkte und Uberwacht mit 6
Ausstellungen Bewilligung
Import mit
Import Nutztiere  amtstierarztlicher 31
Uberwachung
I t it
Import Heimtiere m"por e m 174
Mangeln

" Das Viehhandelspatent ist 3 Jahre giiltig

Tabelle 27b: Export von Tieren und Tierprodukten

Exportkategorie Anzahl
TRACES Pferde 252
TRACES Klauentiere 4
TRACES Gefllgel 37
TRACES Genetik EU 218
Exportzeugnisse Genetik Drittland 70
Andere Exportzeugnisse 18
Gesundheitsbescheinigungen Gelatine 289

Erstmals wurden im Berichtsjahr die Zahlen fur
Importfalle von Heimtieren mit Mangeln ausgewertet.
So wurden im 2021 174 Meldungen verzeichnet, bei
welchen die Importbestimmungen fur Hunde und
Katzen nicht erfullt waren. Exporte von Heimtierfutter
mit tierischen Bestandteilen nach Russland sind im
2021 erstmals durchgefliihrt worden. Die russischen
Behdrden verlangen fur diese Sendungen eine vom
Veterinardienst ausgestellte Gesundheitsbeschei-
nigung.

7.6 Tierische Nebenprodukte

Die regionalen Tierkdrpersammelstellen (TKS) stehen
der gesamten Bevolkerung zur Entsorgung von Haus-
und Nutztierkadavern bis zu einem Gewicht von 200
kg zur Verfugung. Fallwild sowie Unfalltiere von den
Strassenwerden ebenfalls Gber die TKS entsorgt. Jede
Gemeinde ist verpflichtet, eine Entsorgungsstelle zu
bezeichnen. 2021 wurden 1'118 Tonnen (Vorjahr
1123 Tonnen) Kadaver und andere tierische Abfalle
aus den 28 Sammelstellen im Kanton entsorgt. Tote
Grosstiere mit einem Gewicht von Uber 200 kg
missen von der Entsorgungsfirma direkt ab Hof
abgeholt werden.

Zudem existieren im Kanton Aargau 33 beuwilligte
Betriebe, die tierische Nebenprodukte (TNP) trans-
portieren, lagern oder verarbeiten. Es sind dies
Firmen im Bereich medizinische Forschung, Speise-
resteverwertung fur die Herstellung von Biogas,
Biodiesel und Dingemittel, Heimtierfutterproduktion
sowie Tierkrematorien und Ausbildungsstatten. Bei
weiteren TNP-Betrieben wurden 2021 Bewilligungs-
verfahren eingeleitet. Eine intensive Kontrolltatigkeit
bei bestehenden Betrieben sowie eine Uberwachung
des Marktes sind insbesondere im Hinblick auf die
steigende Gefahr der Seucheneinschleppung und
deren Verbreitung durch den Menschen eine wichtige
Praventionsmassnahme.

Tabelle 28: Ubersicht (iber die Aktivitdten im Bereich
Tierische Nebenprodukte (TNP)

Beschreibung Bezeichnung Anzahl
Bewilligte
Betriebe (ohne 33
TNP-Betriebe TKS)
Betriebskontrollen 14
Bewilligte TKS 28
Tierkdrpersammelstellen Kontrollen TKS 4
(TKS) der Gemeinden Entsorgte 1118t
Kadavermenge

Direktabholungen Grosstiere ab Hof  1'168

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2021



63

VETERINARDIENST

Heilmittel

8. Heilmittel

Tierarztinnen und Tierarzte, die Uber eine kantonale
Detailhandelsbewilligung zur Fiuhrung einer tierarzt-
lichen Privatapotheke verfigen, mussen nach
Heilmittelgesetzgebung in regelmassigen Abstanden
kontrolliert werden. In den 99 Praxen mit Detail-
handelsbewilligung im Kanton Aargau kiimmern sich
Tierarztinnen und Tierarzte um das Wohlergehen der
Tiere. In 49 Praxen werden nur Kleintiere und in
19 Praxen nur Nutztiere und Pferde behandelt. In den
Ubrigen 31 Praxen handelt es sich um Gemischt-
praxen.

8.1 Tierdrztliche Privatapotheken

Die tierarztlichen Privatapotheken werden durch die
akkreditierte Kontrollstelle des Veterinardiensts
Luzern Uberprift. Im Jahr 2021 wurden 14 Tierarzt-
praxen kontrolliert. Uberprift wurden funf Gemischt-
praxen, funf Kleintierpraxen sowie vier Nutztier-
praxen. Kontrolliert wurde die Einhaltung der Vor-
schriften in Bezug auf die Lagerung sowie die Abgabe
und Verschreibung von Tierarzneimitteln, inklusive
der Erfassung der Antibiotikaverschreibungen im
Informationssystem Antibiotika in der Veterinar-
medizin (IS ABV). Die erhobenen Mangel werden in

9. Fleischhygiene und Tierschutz beim
Schlachten

Fleisch und Fleischerzeugnisse sind aus Sicht der
Lebensmittelsicherheit hochsensible Produkte, deren
Gewinnung und Verarbeitung auf allen Produktions-
stufen streng zu Uberwachen sind. Im Kanton Aargau
wird die Lebensmittelsicherheit in der Fleischkon-
trolle durch 20 Tierarztinnen und Tierdrzte sowie funf
amtlichen Fachassistenten auf einem hohen Niveau
sichergestellt Neben den hygienischen Aspekten
werden auch die Einhaltung der Tierschutz- und
Tierseuchengesetzgebung im Bereich der Schlach-
tung beaufsichtigt, sowie die Entsorgung der
tierischen Nebenprodukte.

Schlachtungen durfen nur in bewilligten Schlacht-
anlagen durchgefuhrt werden. Der Veterinardienst ist
einerseits verantwortlich fur die Erteilung der
Betriebsbewilligungen und kontrolliert andererseits,
ob die gesetzlichen Vorgaben eingehalten werden.

geringfigige, wesentliche und schwerwiegende
Mangel eingeteilt. Die Kontrollen sind fur die
Tierarztinnen und Tierdrzte kostenpflichtig.

Im Rahmen der Kontrollen wurden bei 13 von 14
kontrollierten tierarztlichen Privatapotheken Mangel
festgestellt. In funf Praxen wurde mindestens ein
wesentlicher Mangel festgestellt. Diese betrafen un-
zureichende QS-Systeme, fehlende Bilanzierung von
Betdubungsmitteln, das Nichteinhalten der Notfall-
dienstpflicht, sowie unvollsténdige Meldungen an das
ISABV. In einer Praxis wurden schwerwiegende
Mangel im Bereich fehlender Aufzeichnungen zum
Verkehr und Einsatz von Tierarzneimitteln sowie
fehlende Ruckverfolgbarkeit von Betdubungsmitteln
festgestellt. Anordnungen zur Verbesserung der
PraxisfUhrung wurden erlassen.

Tabelle 29: Kontrollen tierarztlicher Privatapotheken
nach Heilmittelgesetz

Tierarztliche Privatapotheken Anzahl*
Kontrollen 14
Praxen mit geringfigigen Mangeln 13
Praxen mit wesentlichen Mangeln 5
Praxen mit schwerwiegenden Mangeln 1

*Doppelnennungen moglich

9.1 Fleischkontrolle und Betriebsinspektionen

Zwei zentrale Elemente der Lebensmittelsicherheit in
Schlachtbetrieben sind die tierarztliche Untersuchung
aller fur den Konsum vorgesehenen Schlachttiere und
die Fleischuntersuchung direkt nach der Schlachtung.
Das Ziel der Kontrolle ist es, gesundheitsgefahrdende
Veranderungen oder Stoffe im Fleisch zu identi-
fizieren sowie die Ubertragung von Krankheiten durch
das Fleisch und Verunreinigungen desselben zu
verhindern. Deshalb wird bereits das lebendige Tier
bei der Schlachttieruntersuchung einer Kontrolle
unterzogen. Bei der Fleischuntersuchung nach der
Totung des Tieres ist vorgeschrieben, welche Teile des
Schlachtkdrpers auf welche Art untersucht werden
mussen. Bestehen danach Zweifel, ob ein Schlacht-
tierkdrper genusstauglich ist, kdnnen weiterfuhrende
Untersuchungen angeordnet werden.

2021 wurden im Kanton Aargau 49'730 (2020; 47'358)
Rinder, Schweine, Schafe, Ziegen und Pferde
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geschlachtet. Die Schlachtungen haben gegeniber
dem Vorjahr um rund 2'400 Tiere (+5%) zuge-
nommen. Nach der vorhergehenden Abnahme der
Schlachtzahlen haben diese im zweiten Jahr in Folge
wieder leicht zugenommen. Da das Fleisch der
Aargauer Schlachtbetriebe v.a. regional vermarktet
wird, kdnnte die Zunahme durch einen verminderten
Einkaufstourismus nach Deutschland wahrend der
Corona-Pandemie bedingt sein. Beim Gefligel haben
die Schlachtzahlen im Jahr 2021 um fast 6 % auf rund
7,5 Millionen geschlachtetes Schweizer Mastgefligel
zugenommen (Jahr 2020; 7,1 Millionen). Die zwei
grossten Kaninchenschlachtbetriebe der Schweiz, die
zusammen 141'972 Schweizer Mastkaninchen schlach-
teten (2020; 159'294), befinden sich im Aargau.

Ende 2021 besassen 42 Betriebe im Kanton Aargau
eine Betriebsbewilligung, davon drei Wildbear-
beitungsbetriebe. Gegenlber 2020 ist dies eine Zu-
nahme von vier Betrieben. Der Veterinardienst fihrte
in allen Schlachtanlagen Betriebsinspektionen durch,
um zu prifen, ob die Anlagen den gesetzlichen Be-
stimmungen entsprechen und die Betriebe der Pflicht
zur Selbstkontrolle nachkommen. In allen Betrieben
wurden ein oder mehrere Punkte beanstandet.

Tabelle 30: Schlachtbetriebe und Schlachtzahlen

Schlachtbetriebe und Schlachtzahlen  Anzahl
Bewilligte Schlachtbetriebe 42
Kontrollen Schlachtbetriebe 46
Betriebe mit Beanstandungen* 42
Strafanzeigen 2
Geschlachtete Tiere

(ohne Geflugel und Kaninchen) 497730
Geschlachtete Gefllgel 7,5 Mio.
Geschlachtete Kaninchen 141'972

* davon 32 Betriebe mit Mangeln im Bereich Tierschutz beim
Schlachten

9.2 Zusatzliche Untersuchungen bei Schlachttieren

Wenn krankhafte Veranderungen festgestellt werden,
welche die Genusstauglichkeit in Frage stellen oder
Verdacht auf Rickstande von Arzneimitteln besteht,
werden weitergehende Untersuchungen im Labor als
Erganzung zur augenscheinlichen Fleischkontrolle
durchgefuhrt. 2021 wurden 16 mikrobiologische
Untersuchungen, sowie zwei Untersuchungen auf
Hemmstoffe durchgefuhrt (Antibiotikartickstande).

Das Fleisch von Haus- und Wildschweinen sowie von
Pferden muss auf Trichinen untersucht werden. Die
Anzahl der Trichinenuntersuchungen bei den Wild-
schweinen hat gegentiber dem Vorjahr um 41 % zuge-
nommen. Die Zunahme ist durch einen héheren Tier-
bestand und dadurch mehr geschossene Wildschwei-
ne zu erklaren. Alle 16'068 Proben waren negativ.

Tabelle 31: Fleischuntersuchung nach der Schlachtung

Art der Untersuchung Anzahl
Mikrobiologische Fleischuntersuchung 16
Untersuchung auf Hemmstoffe 2
Trichinenuntersuchungen bei
Hausschweinen 14212
Wildsschweinen 1782
Pferden (Equiden) 74

9.3 Tierschutz beim Schlachten

Der Tierschutz beim Schlachten gewinnt zunehmend
an Bedeutung, weshalb der Veterinardienst die Kont-
rollen in diesem Bereich intensiviert hat. Die
Kontrollen der Schlachtanlagen werden unter Betrieb
vorgenommen. Somit kénnen alle sensiblen Bereiche
die Betdubung betreffend, wie zum Beispiel die
Einsatzfahigkeit und die regelmdssige Wartung der
Betdubungsanlagen sowie die Zuladssigkeit der
Betdubungsmethode, im Verlaufe der Schlachtung
kontrolliert werden. Aber auch die Durchfuhrung der
Betjubung selbst sowie die Uberprifung einer
korrekten Betdubung und Entblutung durch das
Schlachthauspersonal sowie allfélliger Korrektur-
massnahmen werden kontrolliert. Mangel wurden
vor allem bei der Durchfihrung der Betdubung sowie
bei der eigenen Uberpriifung des Betdubungs- und
Entblutungserfolgs festgestellt. Weiter wurden auch
die Bedingungen auf dem Transport sowie die
Anlieferung durch die Transporteure kontrolliert. Alle
Tierarztinnen und Tierdrzte der amtlichen Fleisch-
kontrolle sind verpflichtet, in den von ihnen betreuten
Betriebe regelmassig die Betdubung zu Uberprufen.

Im Zusammenhang mit dem Schlachten wurden
lediglich zwei Strafanzeigen eingereicht. Die Straf-
anzeigen richteten sich in beiden Fallen gegen
Verstdsse der Tierschutzgesetzgebung der Tier-
haltenden. Die deutlich héhere Zahl an Strafanzeigen
der vorhergehenden Jahre koénnte praventiv ihre
Wirkung erzielt haben.
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9.4 Hof- und Weidetétung

Die Schweizer Gesetzgebung erlaubt seit dem 1. Juli
2020 die Hof- und Weidetdétung, das heisst das
Betduben und Entbluten von Tieren auf dem
Herkunftsbetrieb. Den Schlachttieren wird damit der
Transport zum Schlachthof erspart. Tierhaltende
kdnnen beim Veterinardienst ein Gesuch stellen, das
nach positiver Prifung zuerst zu einer provisorischen
Bewilligung fur funf Tétungen fihrt. Wenn die
gesetzlichen Anforderungen eingehalten werden
konnen, erhalt der Betrieb eine definitive Bewilligung.
Die Tiere mUssen auch bei der Hof- und Weidetdtung
einer Schlachttieruntersuchung unterzogen werden.

10. Priméarproduktion

Wichtig fur die Produktion von sicheren und ge-
sunden Lebensmitteln istihre Herkunft von gesunden
Tieren. Die Qualitdt dieser Primarprodukte muss
ausgewiesen und dokumentiert werden. In Tier-
haltungsbetrieben in der ganzen Schweiz erfolgen aus
diesem Grund Kontrollen durch amtliche Tierarzte,
amtliche Fachassistenten und amtliche Fachexperten.
Diese Kontrollen leisten einen wesentlichen Beitrag
zur Lebensmittelsicherheit und sind Voraussetzung
far den Export von Tieren und Produkten tierischer
Herkunft.

Im Berichtsjahr waren im Kanton Aargau insgesamt
4'463 Tierhaltungen mit landwirtschaftlichen Nutz-
tieren registriert. Dies entspricht einer Zunahme von
264 Betrieben gegeniber dem Vorjahr. Der Tier-
bestand sank hingegen um 4'721 auf 70'879 Gross-
vieheinheiten. 2'397 Betriebe mit Nutztieren erhalten
entsprechend der geltenden Bundesverordnung
Direktzahlungsbeitrage. Die Ubrigen Betriebe werden
gewerbsmassig aber ohne Direktzahlungen, wozu vor
allem Schweinemastanlagen und grdssere Pferde-
haltungen zahlen, oder als reine Hobby-Nutzier-
haltungen betrieben.

2021 wurden 647 Grundkontrollen in der Primar-
produktion durchgefihrt. Zusatzlich zu den Direkt-
zahlungsbetrieben wurden vermehrt auch Hobby-
Nutztierhaltungen kontrolliert. Bei diesen Betrieben
wurden insbesondere im Umgang mit Tierarznei-
mitteln und im Bereich des Tierverkehrs, namentlich
der Registrierung von Pferden und der Markierung

Zudem werden Hoftétungen risikobasiert, respektive
Weidetdtungen immer amtstierarztlich Uberwacht.
Anschliessend an die Tétung wird der Schlacht-
vorgang weiterhin im Schlachtbetrieb vollendet.

Im Kanton Aargau sind Ende 2021 ein Betrieb definitiv
bewilligt fir die Weidetdtung und drei fur die
Hoftdtung, wobei ein Betrieb zwei Bewilligungen fur
zwei unterschiedliche Tierarten besitzt. Zudem
besitzen drei Betriebe eine provisorische Bewilligung
fir die Hoftotung.

von Kleinwiederkduern wie Schafen und Ziegen,
Mangel festgestellt. Weiter waren 2021 auch im
Bereich qualitativer Tierschutz siehe Kapitel 11.1)
zahlreiche Verstosse zu verzeichnen. Die Anzahl
Betriebe mit Mangeln ist vergleichbar mit dem
Vorjahr, aber immer noch deutlich héher als die Jahre
zuvor. Dies ist unter anderem auf die Erhéhung von
Kontrollen ohne Anmeldung zurlckzufihren. Im
Bereich Tierschutz wurden insgesamt 854 Kontrollen
(Grund-, Nach- und Zwischenkontrollen) durchge-
fuhrt. 70% dieser Kontrollen (597) fanden ohne
Anmeldung statt. In drei Fallen musste ein partielles
oder totales Tierhalteverbot erlassen werden. Tabelle
32 gibt eine Ubersicht Uber die einzelnen Befunde.
Kontrollen in der pflanzlichen Primarproduktion
ergaben wie letztes Jahr keine Mangel. Dies durfte
mitunter auf den tiefen Anteil von unangemeldeten
Kontrollen, welcher beirund 7 % liegt, zurtckzufuhren
sein. Die Kontrollen in der pflanzlichen Primar-
produktion werden im Rahmen des Okologischen
Leistungsnachweises von der Agricon durchgefiihrt.

Im Rahmen einer drei Jahre dauernden Schwer-
punktkampagne Geflligel des Bundes wurden im
Berichtsjahr insgesamt 39 Geflligelhaltungen vertieft
kontrolliert, darunter Elterntiere, Junghennenauf-
zucht, Legehennen, und Mastpoulets. Dabei wurden
die Kontrollpunkte Belegung der Stallungen sowie die
Einstreu- und Luftqualitdit und den Umgang mit
verletzten Tieren detailliert beurteilt. Insgesamt kann
den Aargauer Gefllgelbetrieben aufgrund der
Resultate des ersten Jahres der Schwerpunkt-
kampagne ein gutes Zeugnis ausgestellt werden. Nur
in finf Haltungen musste die zu hohe Konzentration
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Tabelle 32: Kontrollen Primarproduktion und Tierschutz Nutztiere

Kontrollen Anzahl Beanstandungen
Grundkontrollen im Bereich Tierschutz und Tiergesundheit 647 204 (32 %)
Grundkontrollen im Bereich Tierarzneimitteleinsatz (TAM) 647 210 (32 %)
Grundkontrollen im Bereich Tierverkehr und Tierkennzeichnung 647 202 (31 %)
Grundkontrollen im Bereich Milchhygiene bei Verkehrsmilchproduzenten 181 35 (19 %)
Grundkontrollen im Bereich Hygiene in der tierische Primarproduktion 647 10 (1,5 %)
Kontrollen im Bereich pflanzliche Primarproduktion (durch Agricon) 551 0
Nach-/Zwischenkontrollen u. Abklarung von Meldungen im Bereich Tierschutz 352 150 (48 %)

an Ammoniak in der Luft beanstandet werden, in den
Ubrigen Betrieben waren die Vorgaben erfillt.

Seitdem 1. Januar 2020 mussen Schafe und Ziegen in
der TVD registriert und mit zwei Ohrmarken
gekennzeichnet werden. Die Ubergangsfrist fir die
Registrierung der Schafe, die vor dem 1. Januar 2020
geboren wurden, ist inzwischen abgelaufen. Die Frist
fir die Kennzeichnung mit einer zweiten Ohrmarke
[auft noch bis Ende 2022. Insbesondere auf Hobby-
Betrieben wurden die gesetzlichen Vorgaben in
diesem Bereich weiterhin ungenligend umgesetzt
und fihrte bei Rindern, Ziegen, Schafen, Schweinen
sowie Pferden zu zahlreichen Beanstandungen.

- T e - B W % O W

Abb. 27: Bei der Schweinehaltung werden u.a. der
Auslauf, das Futterangebot und Beschaftigungs-
material kontrolliert.

Die Zahl der Milchliefersperren war im Vergleich zum
Vorjahr steigend. Wahrend 2020 insgesamt 10
Milchliefersperren erlassen wurden, mussten 2021
insgesamt 16 Sperren verfugt werden.

Tabelle 33: Milchliefersperren und deren Ursachen

Milchliefersperren Anzahl
Wegen Hemmstoff 2
Wegen zu hoher Zellzahl 13
Wegen zu hoher Keimzahl 1

Unhygienische und auch aus baulicher Sicht unge-
nuagende Zustande im Milchlagerraum sowie die Ab-
lieferung nicht verkehrsfahiger Milch (insbesondere
wegen zu hoher Zellzahl) fiihrten bei der Milchhygiene
zu mehreren Beanstandungen.

Im Jahr 2021 produzierten noch 629 Tierhaltende im
Aargau Verkehrsmilch, Dies entspricht einer Ab-
nahme von 71 Produzenten gegenUber dem Vorjahr.
Wegen der anhaltend die tiefen Marktpreise wird sich
die Zahl der Verkehrsmilchproduzenten voraus-
sichtlich weiter reduzieren.

Im Kanton Aargau waren Ende 2022 41 bewilligte
Aquakulturbetriebe registriert, von welchen 22 eine
gewerbsmadssige Produktion betreiben. Bei funf im
Berichtsjahr erfolgten Kontrollen in Aquakulturen
wurden vereinzelt Mangel festgestellt. In einem Fall
fehlte die Wildtierhaltebewilligung und zwei der
Anlagen waren nicht wie vorgeschrieben registriert.
Bemangelt wurden aber auch fehlende Bestandes-
kontrollen oder die fehlende Dokumentation der
Futtermittelherkunft.
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11. Tierschutz

11.1 Tierschutz Nutztiere

Die Kontrolle der Einhaltung der Tierschutzgesetz-
gebung im Nutztierbereich erfolgte im Rahmen der
647 Primarproduktionskontrollen und insgesamt 228
Nachkontrollen (vgl. Kap. 10). Weiter wurden 55
risikobasierte Zwischenkontrollen auf Landwirt-
schaftsbetrieben durchgefihrt, die teilweise seit
Jahren wiederholt gegen die Tierschutzgesetzgebung
verstossen haben oder aufgrund besonders schwer-
wiegender Verstosse aufgefallen sind. Diese wurden
in der Folge zum Teil sehr engmaschig Uberwacht, was
sich auch in der hoheren Anzahl durchgefuhrter
Nachkontrollen wiederspiegelt. Die Evaluierung und
das Monitoring dieser Betriebe wurde seit dem
Tierschutzfall in Oftringen (siehe Jahresbericht 2020)
konsequent weiterverfolgt. Auch im Jahr 2021
mussten mehrere bis anhin unauffallige Betriebe als
Risikobetriebe eingestuft werden, wahrend andere
Betriebe sich erfreulicherweise deutlich verbesserten.
Bei den Kontrollen mit Schwerpunkt Gefligel konnte
der Veterindrdienst im Bereich Tierschutz den
meisten Kkontrollierten Betrieben ein sehr gutes
Zeugnis ausstellen.

Anlasslich der vermehrt durchgefuhrten Nachkon-
trollen konnte festgestellt werden, dass die Mangel in
den meisten Fallen zufriedenstellend und fristgerecht
behoben wurden.

Im Berichtsjahr gingen rund 147 Meldungen aus der
Bevolkerung, von Gemeinden, der Polizei, oder von
Schlachthofen ein. Rund 90 % der Falle wurden nach
Rucksprache mit der Melderschaft und Klarung des
Sachverhaltes vor Ort abgeklart. Viele der Meldungen
aus der Bevodlkerung betrafen fehlenden Witterungs-
schutz und nicht vorhandenes Wasser bei Rinder- und
Schafhaltungen im Freien. Aber auch ein offen-
sichtlich ungentgender Nahr- oder Pflegezustand bei
verschiedenen Tierarten war in mehreren Fallen
Grund fur die Meldung an den Veterinardienst.

In 15 besonders gravierenden Fallen wurde Straf-
anzeige bei der zustdndigen Staatsanwaltschaft
eingereicht. Dabei handelte es sich um Betriebe, die
wiederholt gegen die Bestimmungen der eidgends-
sischen Tierschutzgesetzgebung verstossen haben
oder auf welchen anlasslich einer Tierschutzkontrolle

besonders gravierende Verhaltnisse angetroffen
wurden. Dies betraf unter anderem einen Betrieb mit
sehr hoher Sterblichkeit bei den neugeborenen
Kalbern. Hier zeigte sich, dass die Tiere aufgrund
ungenigender FUrsorge starben. In einem weiteren
Fall wurden die Wunden einer Kuh nicht fachgerecht
gepflegt und ungeeignete Mittel verwendet. Zudem
hat der Tierhalter trotz Verschlimmerung keinen
Tierarzt beigezogen.

Der Veterindrdienst musste im Jahr 2021 drei
Nutztierhaltern ein Tierhalteverbot auferlegen. Dies
wurde notwendig, da die betroffenen Tierhalter sich
Uber Jahre nicht einsichtig zeigten und nicht willig
waren, die Vorgaben der Tierschutzgesetzgebung
einzuhalten.

11.2 Tierschutz Heim- und Wildtiere

Abb. 28: Kontrolle einer Husky-Haltung

Die Tierschutzgesetzgebung regelt die Mindest-
anforderungen an die Haltung und den Umgang mit
Tieren. Fur den Vollzug der Tierschutzgesetzgebung
ist der Veterinardienst zustandig. Meldungen zu
Tierschutzverstéssen werden vom Veterindrdienst
nach Schwere und Dringlichkeit beurteilt und die als
mangelhaft gemeldeten Tierhaltungen zeitnah kon-
trolliert. Die Kontrollen erfolgen in der Regel unan-
gemeldet. Aufgrund der Resultate der Kontrolle
werden, sofern erforderlich, Massnahmen ange-
ordnet.

11.3 Tierschutzmeldungen Heim- und Wildtiere

2021 sind beim Veterindrdienst 516 Tierschutz-
meldungen im Bereich Heim- und Wildtiere einge-
gangen. Dies ist ein deutlicher Anstieg gegenulber
dem Vorjahr (+66 Meldungen). Im Berichtsjahr
wurden auch fast doppelt so viele Tierhalteverbote
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ausgesprochen wie 2020 und auch deutlich mehr
Strafanzeigen erlassen (+12). Eine mogliche Erklarung
hangt mit der Corona-Pandemie zusammen. In dieser
Zeit haben sich viele Leute Tiere angeschafft.
Vermutlich haben sich nicht alle vorgangig
ausreichend Gedanken Uber eine tiergerechte
Haltung gemacht.

Tabelle 34: Tierschutzmeldungen und Massnahmen

Meldungen/Massnahmen 2021 2020
Meldungen* 516 450
Verfligungen 107 102
Verwarnungen 75 79
Strafanzeigen 125 113
Tierhalteverbote 25 14
Beschwerden (Rechtsmittel 5 6
ergriffen)

* Mehrfachmeldungen mdglich

11.4 Bewilligungspflichtige Tierhaltungen

Die Haltung bestimmter Wildtiere sowie gewisse ge-
werbsmassige Handlungen mit Tieren (z.B. Tierheime,
Zucht, Handel, Werbung) sind bewilligungspflichtig.
Mit der Bewilligungspflicht geht auch eine Aus-
bildungspflicht einher. Dadurch soll sichergestellt
werden, dass die fur die Tiere verantwortlichen
Personen Uber gentgend Fachwissen verfugen. Die
Anzahl bewilligungspflichtiger Wildtierhaltungen ist
im Vergleich zu 2020 leicht gesunken (-14). Die
Ubrigen Bewilligungen fur den gewerbsmadassigen
Umgang mit Tieren sind dagegen angestiegen (total
152), was unter anderem auf die Zunahme an Hunde-
Betreuungsdiensten (+14) zurtickzufuhren ist.

Tabelle 35: Bewilligungspflichtige Tierhaltungen

Tierhaltung Anzahl
Wildtierhaltungen 183
Z00S 8
Tierheime, Betreuungsdienste, 95
Vermittlung, Zucht

Zoofachhandel 15
Handelsbewilligungen 28
Werbung mit Tieren 6

Abb. 29: Bewilligungspflichtige Papageienhaltung im
Vogelpark Ambigua

11.5 Versuchstiere

Forschung und Experimente an und mit Tieren sind
bewilligungspflichtig und fir deren Durchfihrung
muss beim zustandigen Kanton eine Bewilligung
beantragt werden. Tierversuche, die in mehreren
Kantonen durchgefuhrt werden, bendtigen die
Zustimmung aller beteiligten Kantone.

Im Jahr 2021 wurden im Kanton Aargau 59 Tierver-
suchsgesuche neu bewilligt. Bei 21 neuen Gesuchen
war der Kanton Aargau der primare Bewilligungs-
kanton, bei 38 interkantonalen Gesuchen war es ein
anderer Kanton. Im Berichtsjahr liefen im Kanton
insgesamt 122 Tierversuche. Bei 33 war der Kanton
Aargau der primare Bewilligungskanton.

Aufgrund noch laufender Meldefristen erfolgt die
Berichterstattung der Anzahl verwendeter Tiere je-
weils mit einem Jahr Verzdgerung. So wurden im Jahr
2020 im Kanton 3'993 Tiere in Versuchen verwendet.
Dies ist gegenuber 2019 ein Rlckgang um 38 %.
Dieser Ruckgang ist bei allen bewilligten Tierarten zu
beobachten und betrifft hauptsachlich die Schwere-
grade 0 und 2. Eine Erklarung fur diesen Ruckgang
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liegt sicherlich auch in der Corona-Pandemie, da auf-
grund gesetzlicher Einschrankungen einige Versuche
nicht durchgefuhrt werden konnten oder verschoben
werden mussten.

Wie in den Jahren zuvor, sind die am haufigsten
verwendeten Versuchstierarten im Kanton Aargau
Fische und Mause. Die meisten Versuche mit Fischen
dienen dabei der Erforschung von Krankheiten und
der Verhaltensbiologie von wildlebenden Fischen.
Mause hingegen werden vor allem fir Versuche im
Rahmen der medizinischen Krebsforschung einge-
setzt. Der Hauptteil dieser Versuche ist in den
Schweregraden 0 und 1 angesiedelt, ein kleiner Teil
beinhaltet aber auch Versuche mit schweren Belas-
tungen der Tiere, also mit Belastungsgraden 2 und 3.

Auch Nutztiere wie Rinder, Schweine, Schafe, Ziegen
und Geflugel sind weiterhin beliebte Versuchstiere im
Kanton Aargau. Der Schwerpunkt der Forschung
konzentriert sich hierbei hauptsachlich auf Ver-
besserungen in der gewerbsmassigen Tierhaltung in
Bezug auf Tierschutz und Produktivitat, sowie auf
diverse Aspekte der Veterinarparasitologie. Der
Grossteil dieser Versuche ist daher nicht belastend
und somit im Schweregrad 0 angesiedelt. Versuche
mit Hunden und Katzen lagen ausnahmslos im
Schweregrad 0 und erfolgten meist im Rahmen eines
Tierarztbesuches.

Tabelle 36: Anzahl Versuchstiere nach Schweregrad*

Schweregrad 2020 2019
Schweregrad 0 1'797 3'939
Schweregrad 1 1'920 1'852
Schweregrad 2 264 690
Schweregrad 3 12 12

Eingesetzte Versuchstiere total 3'993 6'493

Schweregrad-Skala

Das massgebliche Kriterium fur die Belastung eines
Tieres in einem Tierversuch stellt der Schweregrad
dar. In der Schweiz werden 4 Schweregrade von 0 bis
3 unterschieden. Der Schweregrad 0 bezeichnet die
am wenigsten belastende Form eines Versuchs. Das
Wohlbefinden des Tieres ist nicht oder kaum be-
eintrachtigt. Dies ist etwa bei Ublichen Blutent-
nahmen durch einen Tierarzt der Fall. Bei Schwere-
grad 3 ist eine schwere Belastung der Tiere mit
andauerndem Leiden und schwerer Beeintrachtigung
des Allgemeinbefindens zu erwarten.

Tabelle 37: Anzahl Versuchstiere nach Tierart

Tierart 2020 2019
Mause 1'323 1'701
Ratten 60 54
Kaninchen 23 502
Hunde 147 174
Katzen 1 5
Rindvieh 181 509
Schafe, Ziegen 30 199
Schweine 359 554
Pferde, Esel 22 86
Diverse Sauger 1 0
Vagel (inkl. Gefltgel) 475 975
Amphibien, Reptilien 0 21
Fische 1'371 1713
Eingesetzte Tiere total 3'993  6'493

11.6 Findeltiere

Im Berichtsjahr hat der Veterinardienst aufgrund von
gehauften Anfragen die Zustandigkeiten fir aufge-
fundene, herrenlose Haustiere, sogenannte Findel-
tiere, abgeklart (). Die rechtliche Situation fur Hunde
ist in 8 8 des kantonalen Hundegesetzes klar geregelt
und nimmt dabei die Gemeinden in die Pflicht. Fir die
anderen Tierarten hat die rechtliche Klarung ebenfalls
ergeben, dass die Gemeinden flUr Findeltiere
zustandig sind. Es sei denn, es liegt ein hochgradiger
Tierschutz- oder Sicherheitsmangel vor, der eine
Beschlagnahmung des aufgegriffenen Tieres durch
den Veterindrdienst rechtfertigen wdirde. Die
entsprechenden Regelungen finden sich in den
allgemeinen Bestimmungen fUr Fundgegenstande
gemass Schweizerischem Zivilgesetzbuch.

Die Gemeinde des Fundortes ist somit fur die
tiergerechte  Unterbringung und Pflege von
Findeltieren verantwortlich, bis der rechtmadssige
Tierbesitzer ausfindig gemacht werden konnte oder
bis das Tier nach der gesetzlichen Frist von zwei
Monaten neu platziert werden kann. Der Veterinar-
dienst informierte die Gemeinden, die Polizeien, Tier-
heime und Tierarzte Uber diese Gesetzesgrundlage.
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