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Probenstatistik

1. Probenstatistik

1.1 Untersuchte Proben und Beanstandungen

Tabelle 1: Anzahl Proben nach Untersuchungsbereich Tabelle 2: Proben nach Herkunft

(intern und extern untersuchte Proben) Auftragsklasse Anzahl beanstandet
Untersuchungsbereich Anzahl Proben Amtlich erhobene Proben 3'339  578(17 %)
Allgemeine Analytik 297 Interne Proben 196
Badewasser 48 NAQUA 128
Bioanalytik 2'523 Private Proben (Bund, 55
Chromatographie 301 Kantone, Gemeinden)
Duschwasser 23 Private Proben 3'607

o (Wasserversorgungen u.a.)
Lebensmittelinspektorat 52
) Zollproben 40 11 (27 %)
Trinkwasser 4121
Total Proben 7'365 589

Total untersuchte Proben 7'365 - -

Tabelle 3: Anzahl untersuchte und beanstandete amtlich erhobene Proben inkl. Zollproben; Beanstandungsgrinde A-G

Code  Bezeichnung Proben ST A B (o D E F G
standet

01 MILCH 8 1 1

01112 Rohmilcharten 11

0251UG Rahm UP / UHT geschlagen 23 6 6

031 Kase 41

7 0511 Speisedl, unvermischt 99 64 64

- 081 Fleisch 40

817 Fleisch von Fischen 12

0818 Fleisch von Krebstieren 10

0823 Rohpdkelware 10 1 1

0824 Kochpokelware 133 48 48

0826 Brihwurstwaren 66 11 11

0827 Kochwurstwaren 12 3 3

0828 Fischerzeugnisse 32 8 8

082z Fleischerzeugnisse, Ubrige 143 27 27

101 Wirze 2 2 2

104 Suppe, Sauce 291 28 27 1

111 Getreide 14 2 2

12A1B  Mais, Snacks und Cerealien auf Maisbasis 9 2 2

13 Backhefe 18

141 Pudding und Creme, genussfertig 48 3 3

1521 Reisnudeln 12

161 Hdhnereier, ganz 114

1776 Nahrungserganzung 7 5 5 | 4

181 Obst 37 2 2

1815 Exotische Frichte 6 3 3

182 Gemuse 96 1 1

1823 Blattgemuse 2 1 1

Legende: Beanstandungsgriinde
A: Kennzeichnung B: Zusammensetzung C: Mikrobiologische Beschaffenheit  D: Inhalts- und Fremdstoffe
E: Physikalische Eigenschaften  F: Art der Produktion G: Andere Beanstandungsgriinde
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Code Bezeichnung Proben P A B ¢ D E F G
standet
18231  Blattkohlarten 28 1 1
182511 Bohnen frisch, mit Hiulsen 3 2 2
18286  Basilikum 6 3 3
1828Z  Kuchenkrauter, frisch, Gbrige 7 1 1
182A  Algen 1 1 1
183 Obst- und Gemusekonserven 1 1 1 1
18312B Trockenobst (unmittelb. Verzehr / als Zutat) 1 1 1
2011 Honig 15 1 1
22 Konditorei- und Zuckerwaren 112 11 11
231 Speiseeisarten 73 28 28
241 Fruchtsaftarten 56
281110 Grundwasser (als Trinkwasser verwendet) 10 1 1
2812 Leitungswasser (als Trinkwasser verwendet) 246 50 17 33
282 Eis als Zusatz zu Speisen oder Getranken 15 3 3
283 Natirliches Mineralwasser 14
311 Teearten 25 6 1 5
331 Instant- und Fertiggetrankearten 47 9 9
351 Gewdlrze 7 1 1
3711 Obstschaumwein 11
515 Speisen genussfertig zubereitet 423 41 1 40
515G Gemuse vg 238 71 71
515R Reis vg 108 21 21
g 5155  Snack 1 1 1
— 5157 Teigwaren vg 174 60 60
57 Kosmetische Mittel 5 4 2 |3
582 Metall. Gegenstande Schleimhaut-/ Hautkontakt 29 18 12 6
587 Gegenstande Schleimhaut-, Hautkontakt, Gbrige 33
5912 Spielzeuge fur Kleinkinder bis 36 Monate 13 1 1
592 Spielzeuge fur Kinder bis 14 Jahre 11
661 Hygieneproben aus Lebensmittelbetrieben 57
8122 Grund-/Quellwasser, als TW genutzt (Rohwasser) 67 5 5
812330 Leitungswasser im Verteilnetz, in Abklarung 48 26 26 1
814 Badewasser 48
814D1 Duschwasser in 6ffentlichen Anlagen 4 2 2
Total 3'233 589 16 |26 427 | 120 | 7 | 0 | O

Diese Ubersicht Iasst keinerlei Riickschliisse auf die durchschnittliche Qualitat der angebotenen Lebensmittel zu. Die Probenahmen
erfolgen risikobasiert; das heisst, es werden gezielt Proben von Lebensmitteln erhoben, die als problematisch eingestuft werden.

1.2 Einsprachen 1.3 Strafanzeigen

Gegen Verfugungen der Lebensmittelkontrolle gab es  Bei gewichtigen oder wiederholten Widerhandlungen ge-
8 Einsprachen. Davon wurden 2025 zwei abgewiesen, eine  gen die Vorschriften im Vollzugsbereich der Lebensmittel-
zuriickgezogen, eine teilweise und vier ganz gutgeheis-  kontrolle Aargau wird Strafanzeige eingereicht. 2025 war
sen. dies in 41 Fallen angezeigt. Eine Strafanzeige wurde auf-
grund Wegzugs aus dem Aargau annulliert. 15 Strafan-
zeigen sind abgeschlossen, 25 sind noch in Bearbeitung.

Legende: Beanstandungsgriinde
A: Kennzeichnung B: Zusammensetzung C: Mikrobiologische Beschaffenheit  D: Inhalts- und Fremdstoffe
E: Physikalische Eigenschaften  F: Art der Produktion G: Andere Beanstandungsgriinde
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2. Lebensmittelinspektorat

2.1 Tatigkeiten des Lebensmittelinspektorats

2.1.1 Risikobasierte Kontrollen

Im Kanton Aargau sind rund 6'500 kontrollpflichtige
Lebensmittelbetriebe registriert, die regelmassig risiko-
basiert inspiziert werden. Im vergangenen Jahr haben
die Mitarbeitenden des Lebensmittelinspektorats in
3'020 Betrieben rund 3'450 Inspektionen durchge-
flhrt. Tabelle 4 zeigt die Anzahl Beanstandungen je
Beurteilungsbereich, Tabelle 5 fasst die ermittelten Fak-
toren Uber alle Inspektionen zusammen und Tabelle 6
schlUsselt die Inspektionen nach Betriebsklassen auf.

Tabelle 4: Anzahl Beanstandungen nach
Beurteilungsbereich

Beanstandungsgrund*
Selbstkontrolle

Beanstandungen
1'377 (22 %)

Lebensmittel (inkl. 1'503 (24 %)

Kennzeichnung)
1'669 (27 %)
1'249 (20 %)

Prozesse und Tatigkeiten

Raumlich-betriebliche
Verhaltnisse

Management und Tauschung 443 (7 %)

* Pro Betrieb sind mehrere Beanstandungen aus verschie-
denen Grunden méglich

Abb. 1: Uberlagerte, verschimmelte Creme Catalan

Kleine Mengen verdorbener oder erheblich im Wert
verminderter Lebensmittel (Abb. 1) werden bei der
Inspektion vor Ort beanstandet und entsorgt. Meist
handelt es sich um vergessene Reste oder selten
gebrauchte Zutaten. In 28 Fallen haben die Kontroll-
personen Lebensmittel sichergestellt. Immer wieder
kommt es vor, dass gekochte, leicht verderbliche
Lebensmittel ungekuhlt bei Raumtemperatur auf-
bewahrt werden. Meist ist den verantwortlichen
Personen nicht bekannt, dass Mikroorganismen, die
Sporen bilden kénnen, beim Kochen nicht abgetotet
werden, und dass sich diese Verderbniserreger oder
krankmachenden Bakterien unter guten Bedingun-
gen in kurzer Zeit exponentiell vermehren. Ebenfalls
zu wenig bekannt ist, dass einzelne dieser Bakterien
bei der Vermehrung hitzestabile Toxine bilden. Uber
ein oder mehrere Tage ungekuhlt aufbewahrte, leicht
verderbliche Lebensmittel mussen dann entsorgt
werden. In einem Fall stellten die Kontrolleure drei
Sorten a je 90 Liter ungekuhlte, leicht verderbliche,
asiatische Saucen mit einer Temperatur von 24 °C
sicher, in einem anderen Fall 30 kg Pilzrahmsauce mit
19 °C. Leicht verderbliche Lebensmittel missen ohne
Unterbruch gekuhlt aufbewahrt werden (Einhaltung
der Kuhlkette). In mehreren Fallen wurde die Kuhl-
kette unterbrochen, so dass die Kontrolleure unter
anderem Fleischkase und Mortadella mit 16 °C,
Schweinsbratwuirste mit 18 °C oder Pouletfleisch mit
19 °C beschlagnahmten. Getrocknete Frichte, Gemu-
se sowie NUsse wurden wegen starkem Schadlings-
befall aus dem Verkehr genommen. Auch Uberdo-
sierte oder mit nicht zuldssigen Zutaten zusammen-
gesetzte Nahrungserganzungsmittel hat das Amt fur
Verbraucherschutz beschlagnahmt.

Tabelle 5: Verteilung der Betriebe auf Risikostufen

Risikostufe Faktor* 2024 2025
1 (sehr gut) 1 66 % 65 %
2 (gut) 0,75 30 % 30 %
3 (genugend) 0,5 4% 5%

4 (ungenugend) 0,25 <1% <1%

* Faktor mit dem das Inspektionsintervall berechnet wird

In einem von zwei aussergewohnlichen Fallen hat das
Kantonale Labor Zulrich in getrockneter Petersilie
einen wesentlichen Anteil getrocknetes Selleriekraut
festgestellt. Das Selleriekraut war nicht deklariert.
Sellerie ist ein Allergen und somit fur Sellerie-Allergi-
ker potenziell gesundheitsgefahrdend. Daher musste

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025
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Tabelle 6: Risikoermittlung nach Betriebsklassen (ohne Gebrauchsgegenstande)

Risikostufe 1-4 (vgl. Tabelle TS2)

Betriebsklasse Ins::;:i::\en 4 3 2 1
Industrielle Verarbeitung von tierischen Rohstoffen 12 0 0 3 8
Industrielle Verarbeitung von pflanzlichen Rohstoffen 28 0 0 8 16
Getrankeindustrie 1 0 0 1
Diverse Industriebetriebe 13 0 1 3
Metzgerei, Fischhandlungen 70 0 2 25 37
Kaserei, Molkerei 4 0 0 0 4
Backerei, Konditorei 111 0 3 31 73
Getrankeherstellung 33 0 0 4 26
Produktion und Verkauf auf Landwirtschaftsbetrieben 147 0 0 12 122
Diverse Gewerbebetriebe 24 0 0 2 20
Grosshandel 40 0 2 15 20
Verbraucher- und Supermarkte 337 0 15 71 224
Klein- und Detailhandelsbetriebe 333 1 13 62 248
Versandhandel 40 0 5 5 25
Diverse Handelsbetriebe 15 0 0 1 12
Kollektivverpflegungsbetriebe 2016 10 107 630 1054
Catering-Betriebe, Party-Service 42 0 1 6 33
10 Spital- und Heimbetriebe 111 0 1 45 64
Verpflegungsanlagen der Armee 3 0 0 1 2
Diverse Verpflegungsbetriebe 118 0 1 4 20

der Aargauer Importeur die "gestreckte" Petersilie vom
Markt nehmen. Da bereits Packungen der fraglichen
Chargen in Verkehr gebracht wurden, erfolgte ein
schweizweiter Rickruf. Zudem hat das Amt fur Ver-
braucherschutz die zustandige Behdrde im Herkunfts-
land via BLV informiert. Der Aargauer Importeur ent-
sorgte insgesamt 400 Packungen Petersilie a 600 g.

Im anderen Fall beschlagnahmte eine Kontrollperson
15 Packungen a rund 500 g nicht zum Ei ausgebildetes
Eigelb (heranreifende Dotterkugeln), die beim Aus-
nehmen von Legehennen dem Eierstock entnommen
wurden (Abb. 2). Nicht ausgebildete Eier aus dem
Schlachttierkdrper gelten lebensmittelrechtlich als
tierische Nebenprodukte (Teil der Geschlechtsorgane)
und durfen nicht an Konsumentinnen und Konsu-
menten abgegeben werden.

Abb. 2: Tiefgekuhlte, nicht entwickelte Eier, gewonnen aus
Schlachttierkdrpern von Legehennen

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025
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Abb. 3: Schmutzige und verkalkte Wasserbrause

Im Berichtsjahr wurden 15 Benutzungsverbote ausge-
sprochen. Neunmal wurde die BenUtzung nicht funk-
tionierender Kuhlgerate und Kidhlrdume verboten.
Trotz der Pflicht zur Selbstkontrolle, die eine Uber-
wachung der Kuhltemperaturen beinhaltet, treffen
die Kontrollpersonen regelmassig Kihleinrichtungen
an, die nicht funktionieren. Finfmal wurde die Be-
nldtzung von Produktionsrdumen wegen gravieren-
den hygienischen Mangeln verboten. Nicht gereinigte
oder nicht unterhaltene Anlagen wie beispielsweise
die schmutzige, verkalkte Wasserbrause bei einer
Abwaschstation oder defekte, nicht reinigbare Dich-
tungen bei Kihlgeraten (Abb. 3 und 4) gehéren zu den
Feststellungen durchgefihrter Inspektionen. Drei
Betriebe hat das Amt fiir Verbraucherschutz voriber-
gehend geschlossen. Einmal wegen einem Krank-
heitsausbruch (vgl. Kapitel 2.2.1), einmal wegen star-
kem Mausebefall und einmal aufgrund gravierender
Hygienemangel.

Zu den Aufgaben des Lebensmittelinspektorats ge-
hort auch die lebensmittelrechtliche Beurteilung von
Baugesuchen. Plane werden insbesondere Uber das
kantonale Baubewilligungsverfahren, aber auch di-
rekt von Liegenschaftsbesitzern, Architekten und
Kachenbauern eingereicht. Im Berichtsjahr beurteil-
ten die Inspektorinnen und Inspektoren 70 Neu- oder
Umbauprojekte.

Abb. 4: Defekte, nicht reinigbare Dichtung

2.1.2 RASFF-Meldungen

Das BLV koordiniert die Meldungen, die Uber das
Europaische Schnellwarnsystem fir Lebens- und
Futtermittel RASFF veréffentlicht werden. Die Kantone
sind zustandig fur die Umsetzung in den betroffenen
Betrieben und fur die Rickmeldung ins iRASFF. 2025
bearbeitete das Amt fur Verbraucherschutz insge-
samt 29 RASFF-Meldungen. Bei den meisten Meldun-
gen handelte es sich um Ricknahmen und Rickrufe
nicht sicherer Lebensmittel.

Die haufigsten Grunde fur RASFF-Meldungen waren
nicht deklarierte Allergene (5) und toxische pflanzen-
eigene Stoffe (5). Je vier Meldungen erfolgten auf-
grund von unerlaubten Inhaltsstoffen, mikrobiologi-
schen Verunreinigungen und Pestiziden. In drei Fallen
fuhrten Mykotoxine zu Ruckrufen.

In einem Fall wurde die Ricknahme durch das Amt fur
Verbraucherschutz ausgeldst. Im Rahmen einer In-
spektion wurden unzuldssige Nahrungserganzungs-
mittel festgestellt. Da die Produkte aus der EU stamm-
ten, erfolgte eine RASFF-Meldung an die betroffenen
Lander.

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025
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2.2 Aus den Inspektionen

2.2.1 Norovirus-Ausbruch an der Fasnacht Mohlin

Untersuchte Proben: 6

Beanstandete Proben: 2 (33 %)

Beanstandungsgriinde: Richtwertiberschreitun-
gen von Enterobacteria-
ceen, Nachweis von
Noroviren

Anfang Marz 2025 kam es in Mohlin zu einem gros-
seren lebensmittelbedingten Krankheitsausbruch.
Uber 60 Personen erkrankten nach dem Verzehr von
Doner eines Imbisswagens. Die Hauptsymptome
Erbrechen, Durchfall, Bauchkréampfe und Fieber
traten rund 24 Stunden nach dem Konsum auf.

Die erste Krankheitsmeldung ging am Abend des
3. Marz beim Amt fUr Verbraucherschutz ein. Weitere
folgten Uber Nacht. Am 4. Marz fuhrte das Lebens-
mittelinspektorat im betroffenen Betrieb eine Kon-
trolle durch und erhob Proben zur mikrobiologischen
Untersuchung im Labor. Weil bis zu diesem Zeitpunkt
mehr als 30 Krankheitsmeldungen durch den Verzehr
von Doéner beim Amt fur Verbraucherschutz einge-
gangen waren, schloss das Lebensmittelinspektorat
den Betrieb vorsorglich. Auch veranlasste das Amt fur
Verbraucherschutz in Zusammenarbeit mit der
Kantonsarztin die Untersuchung von Stuhlproben des
Imbissbetreibers und eines Teils der erkrankten
Personen.

Im Rahmen mikrobiologischer Analysen stellte das
Amt fur Verbraucherschutz eine Richtwertibersch-
reitung von Enterobacteriaceen in einer Maisprobe
fest. Ein Partnerlabor wies in einer selbst hergestell-
ten Cocktailsauce Norovirus der Genogruppe 2 nach.
Zudem waren acht von neun untersuchten Stuhl-
proben, darunter auch jene des Imbissbetreibers,
Norovirus-positiv. Eine spater eingereichte Ddner-
Restprobe blieb ohne Befund. Sie hatte mehrere Tage
im Abfall gelegen und war nur in geringer Menge
verfugbar.

Eine Online-Befragung der erkrankten Personen be-
statigte eine Haufung der Erkrankungen an zwei
Tagen Anfang Marz. Die meisten der Erkrankten
gaben an, ca. 24-36 Stunden vor der Erkrankung beim
betroffenen Imbiss einen Déner gegessen zu haben.

Zahlreiche Betroffene berichteten zudem von weite-
ren Erkrankungen im personlichen Umfeld vor und
nach Krankheitsbeginn, was auf sekundare Ubertra-
gungswege hinweist. Am 4. und 11. Marz publizierte
das Amt fir Verbraucherschutz je eine Medienmit-
teilung, um die Offentlichkeit (iber seine Abklarungen
und Ergebnisse zu informieren und Falschinforma-
tionen vorzubeugen. Nach erfolgter Reinigung und
Desinfektion und einem negativen Kontrollbefund
konnte der Betreiber den Stand am 26. Marz 2025
wieder &ffnen.

Aufgrund der vorliegenden Daten hatte eine mit
Noroviren kontaminierte Cocktailsauce diesen Aus-
bruch verursacht. Weil in der Stuhlprobe des Imbiss-
betreibers ebenfalls Noroviren nachgewiesen wur-
den, liegt es nahe, dass der Imbissbetreiber die
Cocktailsauce mit Noroviren kontaminiert hat. Die
epidemiologischen Daten deuten darauf hin, dass
auch weitere Lebensmittel oder Kontaktflachen bet-
roffen gewesen sein konnten. Der Vorfall verdeutlicht
die zentrale Bedeutung des hygienischen Arbeitens in
der Lebensmittelzubereitung und die Notwendigkeit,
erkrankte Personen vom Umgang mit Lebensmitteln
konsequent auszuschliessen.

Der vorliegende Ausbruch verdeutlichte die Notwen-
digkeit der Durchfihrung von Stuhluntersuchungen
zur Diagnosesicherung wie auch die Verflugbarkeit
geeigneter Hilfsmittel zur raschen Bearbeitung und
Analyse einer Vielzahl eingegangener Krankheitsmel-
dungen. Das Amt fur Verbraucherschutz beschloss
entsprechende Optimierungen.

2.2.2 Lebensmitteltransport

Kontrollierte Fahrzeuge: 55
Beanstandete Fahrzeuge: 4 (7 %)
Beanstandungsgrunde: Ungenugende

Kihlung, fehlende
Tiefkihleinrichtung

Nationale Inspektionskampagne

Eines der Ziele fur das Jahr 2025 des VKCS verlangte
von den Kantonen, Lebensmittelkontrollen im Bereich
Strassentransporte durchzufiihren. Ziel war primar
die Uberprifung, ob die Fahrzeuge fiir den jeweiligen
Transport geeignet waren.

Die Kontrollen auf der Strasse bedlrfen der Unter-
stitzung durch die Kantonspolizei Aargau. Zu Beginn
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der Einsatze trafen sich die Kontrolleure des Amts fur
Verbraucherschutz morgens zu einer Einsatzbespre-
chung mit der Polizei an der Autobahn. Die Kontrollen
umfassten die Prifung der ordnungsgemassen Kuh-
lung, die Einhaltung der vorgeschriebenen Tempera-
turen, die Temperaturiberwachung, den Schutz der
Lebensmittel vor Kontaminationen und die Sauber-
keit der Fahrzeuge. Die Polizei stoppte dabei ver-
schiedene Transportfahrzeuge, die vermutlich Lebens-
mittel transportierten. Diese wurden daraufhin von
der Lebensmittelkontrolle inspiziert. Erganzend hat
das Amt fUr Verbraucherschutz auch Transportfahr-
zeuge Uberpruft, die wahrend einer Betriebsinspek-
tion abgeladen haben.

Insgesamt wurden 55 Transportfahrzeuge unter-
schiedlicher Grossen und Arten kontrolliert. Davon
waren je 17 Fahrzeuge mit Kihlung beziehungsweise
als TiefkUhlfahrzeuge unterwegs. Vier Transport-
fahrzeuge hat das Amt fur Verbrauchschutz wegen
fehlender Infrastruktur und mangelnden Tempera-
turen beanstandet. Zweimal war die Tiefkihlung
ungenuigend und zweimal war das Fahrzeug fur den
Transport der entsprechenden Lebensmittel auf-
grund fehlender TiefkUhleinrichtung nicht geeignet.

2.2.3 Kosmetika

Kontrollierte Betriebe 9

Beanstandete Betriebe 9 (100 %)

Das Amt flr Verbraucherschutz hat neun Kosmetik-
betriebe (Handler und Importeure) kontrolliert und
alle neun Betriebe wegen einzelner Mangel bean-
standet. Zu den haufigsten Beanstandungsgriinden
gehorten Mangel in der Selbstkontrolle, der Kenn-
zeichnung und fehlender Produktinformationen. Der
fehlende Nachweis Uber die Gute Herstellungspraxis
und das Vorhandensein einer Produktinformations-
datei einschliesslich Sicherheitsbericht fiir die in Ver-
kehr gebrachten Kosmetika wurde in 8 von 9 Betrie-
ben beanstandet. Ohne einen gultigen Sicherheits-
bericht ist die Inverkehrbringung von Kosmetika nicht
erlaubt. Die Pflicht zur Selbstkontrolle fir die Inver-
kehrbringung von Kosmetika ist vor allem in kleineren
Betrieben meist unbekannt Die Kennzeichnung von
Kosmetika wurde stichprobenartig kontrolliert und in
3 von 9 Betrieben beanstandet.

2.2.4 Tattoo-/PMU-Studios

Kontrollierte Betriebe 16

Beanstandete Betriebe 12 (75 %)

Das Amt fur Verbraucherschutz hat im Rahmen der
national festgelegten Kontrollfrequenz 16 Tattoo-
beziehungsweise Permanent Make-up (PMU)-Studios
kontrolliert und in drei Viertel der Betriebe Mangel
beanstandet. Zu den haufigsten Beanstandungsgriin-
den gehdrten Mangel bei den Prozessen und Tatig-
keiten, beispielsweise Hygienemangel und fehlende
oder ungenugende Handwaschgelegenheiten. Sieben
Betriebe verwendeten abgelaufene Pigmentfarben
und ein Betrieb Farben ohne Kennzeichnung, die als
nicht verkehrsfahig beurteilt wurden.

2.2.5 Kosmetische Behandlungen mit nicht-
ionisierender Strahlung und Schall

Kontrollierte Betriebe 18

Beanstandete Betriebe 12 (67 %)

Seit 1. Juni 2024 ist fr Personen, die kosmetische
Behandlungen unter Verwendung von Geraten an-
bieten, die nichtionisierende Strahlung oder Schall er-
zeugen, ein Sachkundenachweis erforderlich. Solche
Behandlungen fallen unter das Bundesgesetz Uber
den Schutz vor Gefahrdungen durch nichtionisieren-
de Strahlung und Schall (NISSG). Das Amt fur Ver-
braucherschutz hat stichprobenartig 18 Betriebe
kontrolliert, die solche kosmetischen Behandlungen
anbieten. Zu diesen Behandlungen zahlen unter
anderem die dauerhafte Haarentfernung mit Laser
oder intensiv gepulstem Licht (IPL), Akupunktur mit
Laser, Entfernungen von Tatowierungen und PMU
mittels Laser, Behandlungen von Akne, Falten,
Narben und Pigmentierungen mit Laser, Radio-
frequenz (RF), Niederfrequenz, Ultraschall, Infrarot,
LED, Behandlungen von Cellulite und Fettpolster
mittels Laser, RF, Ultraschall, Stosswellen oder Kalte
(Kryolipolyse). Bei nicht sachgerechter DurchfUhrung
dieser Behandlungen besteht ein erhebliches Risiko
die Haut, Augen und andere Gewebe zu schadigen.

Das Amt fur Verbraucherschutz Gberprifte das Vor-
handensein eines glltigen Sachkundenachweises und
kontrollierte die dazu eingesetzten Gerate. In neun
Betrieben hat das Amt fur Verbraucherschutz auf-
grund eines fehlenden Sachkundenachweises Be-
handlungen beanstandet und verboten und bei drei
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Betrieben die Werbung fir unerlaubte Dienstleistun-
gen und die mangelhafte Dokumentation beanstan-
det. Das Amt fur Verbraucherschutz verfligte in
diesen Fallen die sofortige Einstellung nicht erlaubter
Behandlungen, die Entfernung der dafur verwende-
ten Gerate sowie die Entfernung der Werbung fir
diese Angebote. In einem Betrieb mit besonders
schweren Mangeln erfolgte eine Nachkontrolle, die
wiederum zu Beanstandungen fuhrte. Drei Betriebe
boten kosmetische Behandlungen an, die auch mit
Sachkundenachweis fur Kosmetikerinnen nicht er-
laubt sind und unter arztlichen Vorbehalt fallen. Dazu
zahlen unter anderem Behandlungen mit o.g. Gera-
ten an Augenlidern und in Augennadhe, Behandlungen
mit hochfokussiertem Ultraschall (HIFU) oder ablati-
ven (abtragenden) Lasern und Laserlipolyse. In diesen
Fallen erfolgte eine enge Zusammenarbeit mit der
Abteilung Gesundheit.

2.2.6 FCM und Spielzeug

Kontrollierte Betriebe 9

Beanstandete Betriebe 7 (78 %)

Die Inspektionen bei Herstellern und Importeuren
von Lebensmittelkontaktmaterialien (Food Contact
Material, FCM) und Spielzeug umfassten in allen
Fallen die Prifung der Prozesse, der Raumlichkeiten,
der Selbstkontrolle und der Konformitatsarbeit zu
den Produkten oder deren Kennzeichnung.

Von sechs kontrollierten Herstellern und Importeuren
von FCM hat das Amt flr Verbraucherschutz vier
beanstandet. Beanstandungsgriinde waren haupt-
sachlich fehlende oder mangelhafte Konformitats-
erklarungen. Konformitatserklarungen sind Doku-
mente, die ein FCM in der Lieferkette begleiten. Sie
geben Auskunft Uber die Sicherheit und Anwendungs-
bedingungen der Lebensmittelverpackungen, dele-
gieren aber auch Aufgaben, beispielsweise die Durch-
fuhrung von Migrationsprifungen, an den Verwender
des FCM.

Das Amt fUr Verbraucherschutz hat drei der Impor-
teure von FCM, die auch Spielzeuge importieren,
sowie drei weitere Importeure von Spielzeugen
kontrolliert und drei beanstandet. Beanstandungs-
grinde waren hauptsachlich fehlende oder mangel-
hafte Konformitatserklarungen oder eine fehlerhafte

Kennzeichnung der Spielzeuge. Das Amt fur Verbrau-
cherschutz hat alle beanstandeten Betriebe aufge-
fordert die Mangel zu beheben.

2.3 Pilzkontrolle

Tabelle 7: Pilzkontrollen im Aargau

Kontrollen 2023 2024 2025
Anzahl Kontrollen 3'391 4'445 4'248
Mit ungeniess- 52 % 55 % 51 %
baren Pilzen

Mit giftigen Pilzen 17 % 27 % 21%

Das Pilzjahr 2025 im Aargau startete verhalten mit
einer mageren Morchelsaison im Frihjahr. Daflr
konnten bereits Ende Juni bis in den Oktober hinein
die Kérbe mit Steinpilzen und Eierschwammen gefiillt
werden. Auch gesammelte Rotfussréhrlinge und
Trompetenpfifferlinge wurden in grosser Anzahl den
Kontrollstellen vorgelegt. Wie jedes Jahr sortierten die
Aargauer Pilzkontrollorgane viele giftige Pilze aus.
Darunter besonders giftige Arten wie der grine
Knollenblatterpilz, Risspilze, Riesenrdétling und Karbol-
champignon. Die Pilzkontrolle nimmt eine zentrale
Rolle im Gesundheitsschutz von Pilzsammlerinnen
und Pilzsammlern ein.

Tabelle 8: Geniessbarkeit der gesammelten Pilze in kg

Pilze 2023 2024 2025
Essbare 3'248 5'006 4'281
Ungeniessbare 734 1184 905
Giftige 110 295 127

2.4 Schutz vor Passivrauchen

Bewilligte Raucherlokale*: 105 (-4)
Registrierte Raucherraume*: 243 -11)
Beanstandungen: 98 (+22)
Strafanzeigen: 16 (+6)

* Stand 31.12.2025; Zahlen in Klammern: Veranderung ge-
genlber 2024

Das aargauische Gesundheitsgesetz beauftragt das
Amt far Verbraucherschutz mit dem Vollzug des
Bundesgesetzes zum Schutz vor Passivrauchen.
Dieses Gesetz erlaubt unter Einhaltung bestimmter
Voraussetzungen das Einrichten eines Raucherraums
(Fumoir). Kleine Gastwirtschaftsbetriebe unter 80 m?
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Gesamtflache koénnen zudem eine Bewilligung als
Raucherlokal beantragen.

Die Anforderungen an Raucherrdume und Raucher-
lokale werden mit den ordentlichen Lebensmittel-
kontrollen Uberpruft. Wahrend des Berichtsjahres
wurden 17 Bewilligungen fur Raucherlokale aktuali-
siert oder neu ausgestellt. Bei Kontrollen festgestellte,
kleinere Verstdsse wie eine offene Ture zum Raucher-
raum oder eine fehlende Beschriftung werden bean-
standet. Eine Strafanzeige erfolgt, wenn weder ein
Raucherlokal noch ein Raucherraum bewilligt ist, aber
trotzdem geraucht wird.

2.5 Messwesen

2.5.1 Kontrolle von Fertigpackungen

Kontrollierte Betriebe 90
Beanstandete Betriebe 5 (6 %)
Gepriifte Lose 214

Beanstandete Lose 6 (3 %)

Beanstandungsgrinde: Unterfullung und
Kennzeichnung nach
MeAV

Die Mengenangabeverordnung (MeAV) soll gewahr-
leisten, dass die Konsumentin oder der Konsument
beim Kauf von Waren die deklarierte Menge erhalt. In
der MeAV hat der Gesetzgeber Anforderungen fir
eine korrekte Mengenangabe, deren Kennzeichnung
auf Fertigpackungen, die Verantwortlichkeiten des
Herstellers oder Importeurs sowie die gesetzliche
Kontrolle geregelt. Sie gilt nicht im kommerziellen
Handel (business-to-business). Im Kanton Aargau
prifen die Eichmeister der Fachstelle Messwesen die
Einhaltung der MeAV.

Die Eichmeister haben Ubers Jahr 86 Hersteller und
Importeure von Fertigpackungen gleicher Nennfull-
menge (z.B. 500 g Pasta) und insgesamt 146 Waren-
Lose gepruft. Vier Waren-Lose hatten eine nach MeAV
zu geringe Fullmenge. Zwei Fertigpackungen hat das
Amt fur Verbraucherschutz wegen einer fehlerhaften
Kennzeichnung beanstandet.

Bei vier Herstellern von Fertigpackungen ungleicher
Nennfullmenge (Packung mit individuellem Fullge-
wicht (z.B. abgepackter Schinken 108 g, 113 g etc.)
haben die Eichmeister 68 Einzelpackungen gepruft,
wovon keine zu beanstanden war.

2.5.2 Kontrolle von Messmitteln

Geeichte Messmittel 7'140

Nicht-konforme

0,
Messmittel 812(11 %)

Beanstandungsgrinde: Messwert ausserhalb
der Eichfehlergrenze,
formale Fehler des
Messmittels

Im Berichtsjahr haben die im Auftrag des Kantons
tatigen Fachstellen Messwesen mit vier Eichmeistern
7'140 Messmittel geeicht. Die Mehrheit der Mess-
mittel konnte einer der folgenden drei Kategorien
zugeordnet werden:

Waagen: geeicht 4'399, nicht konform 588, beispiel-
sweise nichtselbsttatige Waagen in Verkaufsstellen,
Fahrzeugwaagen, Hubstaplerwaagen, Forderband-
waagen und Preisauszeichnungswaagen

Volumenmessanlagen: geeicht 2'342, nicht konform
157, beispielsweise Tanksaulen und Tanklastwagen

Abgasmessgerate fiur Verbrennungsmotoren:
geeicht 378, nicht konform 47

2.5.3 Aufhebung Tara-Regelung im Offenverkauf

Kontrollierte Betriebe 35
Beanstandete Betriebe 26

Beanstandungsgrunde: Missachtung des
Nettoprinzips nach
MeAV

Ein Grundprinzip beim Offenverkauf von Waren ist es,
dass Konsumentinnen und Konsumenten die Netto-
menge bezahlen mussen. Bis zum 1. Januar 2025 galt
eine funfjahrige Ausnahmeregelung im selbstbedien-
ten Offenverkauf, wonach das Gewicht eines Schutz-
sacks bis zu einem Gewicht von 2 g in der Nettomenge
enthalten sein durfte. Dies ist der Fall, wenn Konsu-
mentinnen und Konsumenten beim Detailhandler
selbst Fruchte und Gemduse in ein Plastiksackli ein-
packen und Abwiegen. Zum Jahresbeginn mussten
die Selbstbedienungswaagen umprogrammiert wer-
den, so dass auch die bis zu 2 g schweren Plastiksackli
sowie andere Verpackungen als Tara-Gewicht hinter-
legt sind und von dem gewogenen Gewicht (Ware plus
Verpackung) abgezogen werden. Den meisten Konsu-
mentinnen und Konsumenten ist diese Umstellung zu
Jahresbeginn beim Einkaufen aufgefallen, da sie seit-
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her ausser dem Warencode meist auch die Verpa-
ckungsart an der Selbstbedienungswaage eingeben
mussten.

In einer schweizweiten Kontrollkampagne des Eid-
gendssischen Instituts fir Metrologie METAS sollten
die Eichmeisterinnen und Eichmeister Gberprufen, ob
alle Offenverkaufsstellen nach Ablauf der Ausnahme-
regelung mit dafir geeigneten Waagen oder anderen
Massnahmen das Nettoprinzip gewahrleisten kon-
nen. Im Aargau haben die Eichmeister in 35 Betrieben
die Waagen oder die Kundeninformationen zur Tara-
Regelung (zum Beispiel, dass die Ware ohne Verpa-
ckung gewogen werden soll) Gberpraft. Wahrend die
grossen Detailhandler die gesetzliche Regelung um-
gesetzt hatten, war diese in vielen kleinen Betrieben
noch nicht bekannt. In 26 kontrollierten Betrieben war
das Nettoprinzip nicht gewahrleistet. Diese Betriebe
wurden aufgefordert, entweder eine neue Waage zu
beschaffen, die vorhandene umprogrammieren zu
lassen, sofern dies technisch méglich ist, oder das
Nettoprinzip mit anderen Massnahmen sicherzu-
stellen.

2.6 Preisbekanntgabe

Kontrollierte Betriebe: 44

Beanstandete

0
Betriebe: 19 (43 %)

Beanstandungsgrinde: Fehlerhafte
Preisbekanntgabe

Im Rahmen der schweizweiten Kampagne des
Staatssekretariats fur Wirtschaft SECO Uberpriften
die Kantone die Preisanschrift in Barbershops,
Coiffeurgeschaften und Kosmetikstudios in Bezug auf
die Anforderungen der Preisbekanntgabeverordnung
(PBV), insbesondere die Preisbekanntgabe der Dienst-
leistungen, die Detailpreise von Waren und die
Preisanschrift des Warenangebots im Schaufenster.
Im Aargau wurden 44 Barbershops, Coiffeurgeschafte
und Kosmetikstudios bezlglich der Preisanschrift
kontrolliert. Bei 13 Betrieben wurden Mangel in der
Preisanschrift von Dienstleistungen festgestellt. Bei
16 Betrieben war die Angabe des Detailpreises bei
Waren nicht oder nur teilweise vorhanden. Die
Betriebe wurden aufgefordert die Mangel zu behe-
ben.

Aufgrund von Meldungen von Kunden oder Mit-
bewerbern Uberprifte das Amt far Verbraucher-
schutz einen Reiseanbieter, einen Webshop und zehn
Ladenlokale beztglich der Preisanschrift. Die Abwick-
lung einer Buchung beim Reiseanbieter war mangel-
haft bezlglich der PBV. Ebenso entsprach die Hand-
habung von Vergleichspreisen im kontrollierten Web-
shop und in einem der kontrollierten Ladenlokale
nicht den Anforderungen der PBV. Die Mangel wur-
den kostenpflichtig beanstandet und die Betriebe
aufgefordert die Mangel zu beheben.

2.7 Kleinhandelsbewilligungen Spirituosen

Fir den Verkauf und den Ausschank von Spirituosen
ist eine Kleinhandelsbewilligung erforderlich und es
besteht eine Abgabepflicht bezogen auf den jahr-
lichen Spirituosenumsatz. 2025 ist die Zahl der Be-
triebe mit Kleinhandelsbewilligung um rund 200 auf
2'413 Gastronomie- und Detailhandelsbetriebe ge-
sunken (-8 %). Der Anteil der Gastronomiebetriebe ist
mit 63 % gegenuber dem Vorjahr (-2 %) ebenfalls
gesunken. Bei einem personellen Wechsel in der
Betriebsfiihrung muss die Bewilligung in der Regel neu
ausgestellt werden, da diese auf die fur die Betriebs-
fuhrung verantwortliche naturliche Person ausgestellt
wird. 2025 stellte das Amt fur Verbraucherschutz 425
neue Bewilligungen aus. Das Amt fur Verbraucher-
schutz forderte alle Betriebe mit Kleinhandelsbewill-
ligung auf, ihren Spirituosenumsatz des Jahres 2024 in
Selbstdeklaration zu melden. Darauf basierend hat das
Amt fUr Verbraucherschutz die Spirituosenabgaben fur
die Jahre 2026-2029 festgelegt.

2.8 Wirtefachpriifung

Wer im Kanton Aargau wirten mdchte, muss einen
aargauischen Fahigkeitsausweis oder ein anerkann-
tes Diplom besitzen. Im Auftrag des Kantons fuhrte
die Wirteprufungskommission an funf Prifungstagen
die Diplomprifung nach Gastgewerberecht durch.
Die Anzahl Prifungskandidatinnen und -kandidaten
blieb im Jahr 2025 gegeniber dem Vorjahr stabil (vgl.
Tabelle 10). Nur eine Minderheit absolviert alle vier
Prifungsmodule an einem Tag. Immer mehr Prifungs-
kandidatinnen und -kandidaten verteilen die vier Pru-
fungsmodule auf mehrere Prifungstage. Entspre-
chend wird die Administration aufwendiger.
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Tabelle 9: Ubersicht Wirtefachpriifungen 2025

Anzahl 2024 2025
Kandidatinnen und Kandidaten 400 400
Prifung bestanden 92 110
Prifung im 1. Versuch 84 82
bestanden

Die Verfahren zur Anerkennung von Fahigkeitsaus-
weisen und Berufsbildungsnachweisen nach Gast-
gewerberecht verlagern sich immer mehr in Richtung
informelle Anfragen via Telefon und E-Mail. Solche
vereinfachten Abklarungen wurden, wie im Vorjahr,
rund 60-mal schriftlich beantwortet. Neben diesen
zeitintensiven Anfragen von Gemeinden und poten-
ziellen Wirtinnen und Wirten hat die Wirteprifungs-
kommission 2025 vier Anerkennungsverfahren offizi-
ell abgeschlossen. Drei Antrage wurde gutgeheissen,
einer abgelehnt.

Seit der Revision der Gastgewerbeverordnung, die am
1. Marz 2025 in Kraft gesetzt wurde, kann der Praxis-
nachweis fur die halbjahrige praktische Tatigkeit in
einem Verpflegungsbetrieb auch erst nach der Wirte-
fachprufung erbracht werden. Wenn der Praxisnach-
weis jedoch nicht innert drei Jahren nach der Wirte-
fachprifung erbracht wird, verfallt der Fahigkeits-
ausweis. 2025 haben vier Kandidatinnen und
Kandidaten die Wirtefachprifung ohne Praxisnach-
weis begonnen, aber noch nicht abgeschlossen.
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3. Untersuchungen Lebensmittel

3.1 Betriebshygienekontrollen - mikrobiologische
Untersuchungen

Untersuchte Proben: 1'749

Beanstandete Proben: 353 (20 %)

Beanstandungsgrinde: Verschiedene mikrobio-
logische Parameter

Das Konzept der Betriebshygienekontrolle (BHK) ver-
folgt das Ziel, ungentigend hygienische Betriebe in
den Bereichen Gastwirtschaft und gewerblicher Lebens-
mittelproduktion markant und nachhaltig zu verbes-
sern. Dies soll durch die enge Nachbetreuung dieser
Betriebe sowie Uber im Voraus klar kommunizierte
und stufenweise verscharfte Massnahmen erreicht
werden. Als Wirkungsziel ist eine Verbesserung von
mindestens 75 % der bei der Erstkontrolle ungeni-
gender Betriebe bis zur zweiten Nachkontrolle defi-
niert. Als gentgend werden die Betriebe eingestuft,
wenn bei der Erstkontrolle weniger als die Halfte und
den Nachkontrollen weniger als ein Drittel der erho-
benen Proben mikrobiologisch zu beanstanden sind.
Tabelle 10 zeigt, dass das Wirkungsziel des Konzepts
in den letzten drei Jahren immer erreicht wurde,
wobei das Ziel 2025 nur knapp erreicht wurde.

Tabelle 10: Betriebe mit deutlicher Verbesserung der
Hygiene bis zur 2. Nachkontrolle

Jahr 2023 2024 2025
Anteil Betriebe 94 % 83 % 76 %

Im Rahmen von 331 BHK- und 55 Nachkontrollen (teil-
weise mehrere im gleichen Betrieb) erhob das Amt fur
Verbraucherschutz 2025 insgesamt 1'749 Lebensmit-
telproben und untersuchte diese mikrobiologisch. Da-
von Uberschritten 353 Proben die in den Branchenleit-
linien festgelegten Richtwerte. Die Beanstandungs-
quote lag damit bei 20 %. Die Probenahmen erfolgten
vorwiegend risikobasiert.

Wenn Betriebe bei der zweiten Nachkontrolle unge-
nigend abschneiden, erfolgt eine Strafanzeige. 2025
war dies siebenmal der Fall.

3.1.1 Schinken

Untersuchte Proben: 107

Beanstandete Proben: 45 (42 %)

Beanstandungsgrinde: Richtwerttberschrei-
tungen AMK (33),
Enterobacteriaceen
(27), koagulasepositive
Staphylokokken (4), L.
monocytogenes (1)

Das Amt fur Verbraucherschutz hat im Rahmen der
Betriebshygienekontrollen in Restaurantbetrieben wie
jedes Jahr auch Schinken erhoben. Diese Produkte
werden wahrend der Herstellung gepdkelt und er-
hitzt. Dadurch sollten Krankheitserreger abgetdtet
werden. Bei der Weiterverarbeitung (Schneiden, Ver-
packen) besteht ein gewisses Risiko, dass Keime
durch das Personal oder verunreinigte Gerate wieder
auf das Lebensmittel gelangen. Auch beim Offnen von
Packungen, dem anschliessenden Lagern oder im
Umgang mit Schinken in Gastwirtschaftsbetrieben
sind Kontaminationen mit verschiedensten Mikroor-
ganismen und deren anschliessende Vermehrung
moglich.

2025 untersuchte das Amt fuir Verbraucherschutz 107
Schinkenproben. Wie in den letzten Jahren war die
Beanstandungsquote mit 42 % sehr hoch (2023: 32 %;
2024: 50 %). RichtwertlUberschreitungen gab es bei
AMK, Enterobacteriaceen und koagulasepositiven
Staphylokokken. In einer geschnittenen Schinken-
probe aus einem Restaurant wurde der Grenzwert fiir
Listeria monocytogenes Uberschritten. Dieses Isolat
wies gemdass Referenzlabor keine Ubereinstimmung
mit bekannten Isolaten auf. Das Amt fiir Verbraucher-
schutz verfugte den Besuch einer Hygieneschulung
und eine Nachuntersuchung, bei der es keine weite-
ren positiven Proben gab. In zwei weiteren Betrieben
wurde L. monocytogenes qualitativ nachgewiesen,
auch die hier verfligten Nachuntersuchungen waren
negativ.

Als Konsequenz dieser schlechten Ergebnisse wird
das Amt flr Verbraucherschutz 2026 eine grossange-
legte Schinkenkampagne durchfiihren, bei der gesch-
nittener, offener Schinken aus Gastwirtschaftsbetrie-
ben und Metzgereien sowie vorverpackte Produkte
aus dem Einzelhandel erhoben und untersucht
werden.
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3.2 Weitere bioanalytische Untersuchungen

3.2.1 Untersuchung von genussfertigen Hefeflocken
auf Listeria monocytogenes

Untersuchte Proben: 5

Beanstandete Proben: 0

Seit dem durch Hefewdurfel verursachten Krankheits-
ausbruch 2023 mit Listeria monocytogenes ist be-
kannt, dass Hefe mit Listeria monocytogenes konta-
miniert sein kann. Deshalb organisierte das Amt far
Verbraucherschutz diese Untersuchungskampagne
mit hefehaltigen Lebensmitteln.

Nahrhefe ist eine inaktivierte Hefe mit hohem Vita-
min-B-Gehalt, die als Flocken oder Pulver vor allem in
der vegetarischen und veganen Kiche verwendet
wird. Sie dient oft als Kaseersatz fir cremigen, wir-
zigen Geschmack in Gerichten wie Pizzen, Suppen und
Auflaufen. Ausserdem ist sie eine wichtige Zutat in
vegetarischen Brotaufstrichen und Produkten wie
Marmite oder Vegemite, die als Geschmacksverstar-
ker wirken. Das Amt fur Verbraucherschutz unter-
suchte funf solcher Produkte, auch bekannt als Edel-
hefe oder Melasse-Hefeflocken, auf das Vorhanden-
sein von Listeria monocytogenes. Alle Proben waren
negativ, es konnten keine krankheitserregenden
Listerien nachgewiesen werden.

3.2.2 Antibiotikaresistente Bakterien in Rind- und
Schweinefleisch

Untersuchte Proben: 50

Beanstandete Proben: 0

Im Rahmen des nationalen Antibiotikaresistenz-
monitorings kaufte das Amt fUr Verbraucherschutz
21 Rind- und 25 Schweinefleischproben inlandischer
sowie 4 Rindfleischproben auslandischer Herkunft.
Das Zentrum flr Zoonosen, bakterielle Tierkrankhei-
ten und Antibiotikaresistenz (ZOBA) in Bern unter-
suchte die Proben mittels Anreicherung auf ESBL/
AmpC E. coli, Carbapenem-resistente E. coli und Kleb-
siellen. In keiner Probe wies das ZOBA solche Anti-
biotika-resistenten Bakterien nach.

3.2.3 Salmonelleniiberwachung

Untersuchte Betriebe: 88
Positive Betriebe: 1(1 %)

Beanstandungsgrinde: Nachweis von Salmo-
nella Enteritidis

Uberwachung kleiner Legehennenhaltungen

Eier, die in den Verkauf gelangen und aus kleinen
Legehennen-Haltungen mit weniger als tausend Tieren
stammen, werden seit gut zwanzig Jahren durch das
Amt fur Verbraucherschutz regelmassig serologisch
auf Salmonellen kontrolliert. Diese kleinen Betriebe
unterliegen nicht der Tierseuchenverordnung (TSV),
da diese nur fUr Grossbetriebe mit mehr als tausend
Hihnern gilt.

Aus 88 Betrieben wurden insgesamt 2'011 Eier auf
Salmonellen-Antikérper untersucht. Lediglich ein Be-
trieb war serologisch verdachtig, in 30 % der Eier
waren Antikérper nachweisbar. Bei diesem verdach-
tigen Betrieb wurde eine Probenahme vor Ort zur
Bestatigung des Verdachts durchgefihrt. In 8 der 14
erhobenen Umgebungs-, Staub- und Kotproben
konnte Salmonella Enteritidis kulturell nachgewiesen
werden. Aufgrund der Bestatigung mussten alle Tiere
getdtet und die Kadaver entsorgt werden. Der Be-
sitzer entschied, mit der Hennenhaltung zu pausie-
ren. Will er wieder neue Tiere halten, muss er dies
dem Amt fur Verbraucherschutz melden, damit eine
obligatorische Leerstallkontrolle durchgefuhrt werden
kann, bevor die Jungtiere eingestallt werden.

Leerstallkontrollen zur Tierseucheniiberwachung
Gemass TSV sind Leerstallkontrollen vorgeschrieben,
wenn in Gefligelbetrieben mit mehr als tausend
Tieren eine Salmonellose aufgetreten war. In diesen
Fallen mussen die HUhner getdtet und der Stall
danach grindlich gereinigt und desinfiziert werden.
Bei einer Leerstallkontrolle werden ca. 15-20 Einzel-
proben von unterschiedlichen Stellen und Materialien
im Betrieb genommen. Werden bei der anschliessen-
den bakteriologischen Untersuchung keine Salmo-
nellen kulturell nachgewiesen, kann das Einstallen der
Junghennen erfolgen. Gibt es Salmonellen-positive
Proben, muss der gesamte Stall nochmals gereinigt,
desinfiziert und nachbeprobt werden.

2025 musste nach Salmonellen-Infektionen in zwei
Legehennen-Betrieben mit jeweils tber zweitausend
Tieren eine solche Leerstallkontrolle durchgefihrt
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werden. Im ersten Betrieb wurden nach erfolgter
Reinigung und Desinfektion 15 Abriebproben an di-
versen Stellen, unter anderem im Vorraum, im Stall
und im Wintergarten, genommen. Diese Leerstall-
kontrolle fiel im ersten Betrieb negativ aus, es waren
in keiner der 15 Proben Salmonellen bakteriologisch
nachweisbar. Die neue Herde konnte daraufhin
termingerecht in die salmonellenfreie Umgebung ein-
gestallt werden.

Im zweiten Betrieb wurde in der ersten Leerstall-
kontrolle in einer der 14 Proben Salmonellen kulturell
nachgewiesen. Daraufhin musste nochmal eine voll-
standige Reinigung und Desinfektion durchgefuhrt und
anschliessend eine zweite Leerstallkontrolle durch-
gefUhrt werden. Bei dieser waren dann alle 14 Proben
Salmonellen-negativ und auch hier war eine termin-
gerechte Einstallung der neuen Herde noch moglich.

3.2.4 Untersuchung von Weichkése auf Pathogene
und Tierart

Untersuchte Proben: 39

Positive Proben: 0

Um einen Uberblick tiber die mikrobiologische Situa-
tion in Weichkase zu erhalten, untersuchte das Amt
fUr Verbraucherschutz 39 Proben auf die Anwesen-
heit von Pathogenen und Uberprifte die Authentizitat
der Milch (Tierart). Dabei standen bevorzugt im
Kanton Aargau produzierte Weichkase im Fokus, des
weiteren Produkte aus inlandischer Produktion und
Import-Produkte, sowohl vorverpackt als auch aus
dem Offenverkauf. Die Proben wurden in Kasereien
mit Direktverkauf sowie in Kase-, Spezialitdten- und
Delikatessladen erhoben.

Von den insgesamt 39 untersuchten K&sesorten
setzen sich die Proben wie folgt zusammen: 24 aus
pasteurisierter Milch, 8 aus thermisierter Milch und
7 aus Rohmilch. Bezuglich Tierarten wurden 27 Kuh-,
6 Schaf-, 4 Ziegen- und 2 Buffelmilchkdse erhoben.
Alle 39 erhobenen Proben erflllten die mikrobiolo-
gischen Anforderungen der eidgendssischen Lebens-
mittelgesetzgebung. Mittels quantitativer PCR konn-
ten zudem alle Angaben zu den verwendeten Milch-
arten bezuglich Tierart bestatigt werden.

3.2.5 GVO und Allergene in Maisprodukten und
Instant-Reisnudeln

Untersuchte Proben: 22
Positive Proben: 1(5 %)

Beanstandungsgrinde: Vorhandensein von
nicht tolerierten GVO-
Maissorten

Im Fruhjahr 2025 Uberprifte das Amt fur Verbrau-
cherschutz, ob importierte Lebensmittel mit Mais-
und Reisbestandteilen den gesetzlichen Anforderun-
gen der Schweiz entsprechen. Dabei untersuchte das
Amt fur Verbraucherschutz insgesamt 9 Proben von
Maisprodukten sowie 13 Proben von Instant-Reisnu-
deln auf gentechnisch veranderte Organismen (GVO)
und deklarationspflichtige Allergene. Die analysierten
Produkte stammten aus Regionen, in denen der
kommerzielle Einsatz von GVO verbreitet ist. Die Reis-
proben kamen vorwiegend aus Vietnam und Thai-
land, die Maisprodukte aus den USA und Mexiko. Mit
der Untersuchung wollte das Amt fur Verbraucher-
schutz Uberprufen, ob die Produkte nicht deklarierte
GVO-Zutaten enthalten oder gentechnisch veranderte
Sorten verwendet wurden, die in der Schweiz nicht
zugelassen sind. Die Analysen wurden mittels
molekularbiologischer PCR-Technik durchgefiihrt.

In einer Probe wies das Amt fur Verbraucherschutz
mehrere in der Schweiz nicht zugelassene gentech-
nisch verdnderte Maissorten sowie die zugelassene,
aber deklarationspflichtige Sorte MON810 ohne ent-
sprechende Kennzeichnung nach. Weil das betroffene
Produkt in der Schweiz nicht verkehrsfahig ist,
verflgte das Amt fur Verbraucherschutz, dass das
Produkt vom Markt genommen wird. Alle getesteten
Instant-Reisnudeln erwiesen sich als GVO-frei. Bei
funf Proben untersuchte das Amt fur Verbraucher-
schutz die separaten Gewurzpackchen zusatzlich auf
eine mogliche Behandlung mit ionisierender Strah-
lung. Samtliche Proben waren diesbeziglich unauf-
fallig. Auch im Hinblick auf deklarationspflichtige
Allergene erflllten samtliche Proben die gesetzlichen
Anforderungen.
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3.2.6 Weizenanteil in Dinkelmehlprodukten

Untersuchte Proben: 20

Positive Proben: 2 (10 %)

Beanstandungsgrinde: Weizenanteil

Die alte Getreidesorte Dinkel unterscheidet sich von
Weizen durch einen etwas hdheren Eiweissgehalt und
andere Backeigenschaften. Da Dinkelprodukte teurer
sind, hat das Amt fur Verbraucherschutz im Rahmen
einer amtlichen Kontrolle insgesamt zwanzig als
Urdinkel- oder Dinkelprodukte deklarierte Mehle und
Teigwaren auf Fremdmehlanteile untersucht, insbe-
sondere auf Beimischungen von Weizen. Die Analysen
zur quantitativen Bestimmung von Fremdmehlan-
teilen erfolgten mittels digitaler PCR. Dabei zeigte
sich, dass 18 Proben den gesetzlichen Vorgaben ent-
sprachen. Das Amt fur Verbraucherschutz beanstan-
dete zwei Proben, da ihr Weizenanteil Gber 20 %
betrug. Die Untersuchung umfasste eine breite Palet-
te von Produkten, darunter verschiedene Urdinkel-
Mehle (z. B. Ruch-, Weiss- und Halbweissmehl), Spe-
zialmehle, Flocken sowie Teigwaren. Von den erho-
benen Proben stammten 17 aus der Schweiz, Uber-
wiegend von lokalen Mihlen, und 3 aus Deutschland.

3.2.7 Untersuchung von Lebensmitteln auf das
Vorhandensein von Pinien

Untersuchte Proben: 19
Positive Proben: 1(5%)

Beanstandungsgriunde: Fehlender Pinien-Nach-
weis

Das Amt fur Verbraucherschutz untersuchte im Rah-
men einer amtlichen Kontrolle insgesamt 19 Lebens-
mittelproben, die als pinienhaltig deklariert waren,
mit der High-Resolution-Melting (HRM)-DNA-Methode
auf das Vorhandensein von Pinien. Die HRM-DNA-
Methode analysiert die Schmelzkurven von PCR-
amplifizierter DNA, um unterschiedliche Arten schnell
und zuverlassig zu unterscheiden. Unter den Proben
befanden sich unter anderem verschiedene Pesto-
Produkte, Hummus- und Saatenmischungen.

. _%
® @

Abb. 5: Referenzmaterial verschiedener Pinienarten

Bei einer Probe konnte das Amt fir Verbrau-
cherschutz keine Pinien-DNA nachweisen, obwohl
Cashew-DNA als vergleichbare Zutat eindeutig vor-
handen war. Bei zwei weiteren Proben war weder
Pinien-DNA noch DNA einer anderen vergleichbaren
Pflanzenart nachweisbar. Von den Herstellern hat das
Amt fir Verbraucherschutz eine Stellungnahme ein-
gefordert. In allen drei Fallen haben die Hersteller
argumentiert, die Verarbeitung kénne den DNA-Nach-
weis verhindern. Jedoch zeigten interne Vergleichs-
analysen, dass selbst in Produkten mit sehr geringem
Pinienanteil (z. B. 0,7 %) ein eindeutiger Nachweis
moglich war und damit die Argumentation nicht
Uberzeugend erscheint. Die erste Probe, in welcher
Cashew-DNA festgestellt wurde, hat das Amt fur
Verbraucherschutz beanstandet. In der zweiten Probe
konnte im Ruckstellmuster Pinus pinea nachgewiesen
werden und die dritte Probe konnte analytisch nicht
abschliessend beurteilt werden, da eine eindeutige
Bestatigung in diesem Fall fehlte. Das Amt fur Ver-
braucherschutz hat beschlossen, weitere Untersu-
chungen durchzufihren, um Erfahrungen zu sam-
meln und die Beurteilungssicherheit bei fehlendem
Nachweis von Pinien-DNA weiter zu verbessern.
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3.2.8 Mikrobiologische Qualitat von genussfertigen
Trockenfriichten und Niissen

Untersuchte Proben: 30
Positive Proben: 13 %)

Beanstandungsgrinde: Richtwertiberschrei-
tung von Enterobacteri-
aceen

Im Rahmen einer gemeinsamen Kampagne der ERFA
Nordwest-, Zentral-, Ost- und Stidschweiz untersuchte
das Amt fur Verbraucherschutz genussfertige Proben
von Trockenfrichten und Nussen mikrobiologisch.
Dabei prufte es Escherichia (E.) coli, Enterobacteria-
ceae, koagulasepositive Staphylokokken, aerobe meso-
phile Keime, Bacillus cereus, Salmonellen, Shigatoxin-
produzierende E. coli (STEC) und Listeria monocyto-
genes. Das Amt fUr Verbraucherschutz analysierte
dreissig Proben aus dem Kanton Aargau. Sie um-
fassten ein breites Sortiment an Trockenfrlichten,
NUssen und Mischungen wie Mandeln, Cashewkerne,
Baumnusse, Chiasamen, Hanfsamen, gepuffte Qui-
noa, Papayastengel, Cranberries, Sultaninen, Feigen,
Aprikosen, Pflaumen, Apfelringe sowie Superfood-
und Studentenfutter-Mischungen. Die Produkte stamm-
ten aus der Schweiz, Deutschland, Turkei, Kanada,
Australien, Polen, Litauen, Ghana, der Dominikani-
schen Republik und Frankreich. Das Amt fur Verbrau-
cherschutz beanstandete nur eine Probe ,Trocken-
frichte gemischt”, in der es Enterobacteriaceen mit
110'000 KBE/g nachwies. Damit lag der Nachweis
deutlich tber dem Erfahrungswert der Deutschen
Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie (DGHM)
von 1'000 KBE/g. Die verantwortliche Person sperrte
die betroffenen Rohstoffe und stoppte die Verwen-
dung in der Abpackerei. Betriebsinterne Untersu-
chungen zeigten, dass die Kokosnussstreifen die er-
hohte Keimzahl verursachten, wahrend Ananas- und
Mangoproben unauffallig blieben. Die Kokosnuss-
streifen blieben gesperrt, und die verantwortliche
Person holte eine Stellungnahme des Vorlieferanten
ein. Die verantwortliche Person definierte nach Ein-
gang dieses Berichts Massnahmen zur dauerhaften
Vermeidung der Mangel, darunter interne Richtwerte
fur Enterobacteriaceae und eine feinmaschigere
Uberwachung der Lieferanten.

In drei Proben stellte das Amt fir Verbraucherschutz
Bacillus cereus fest, jedoch unter 10'000 KBE/g, was
keinen Beanstandungsgrund darstellt.

3.2.9 Qualitat Aargauischer Honige und Eier

Untersuchte Proben: 22

Nicht konforme Proben: 0

Nationales Fremdstoffuntersuchungsprogramm
(NFUP)

Das NFUP dient der systematischen Kontrolle der Le-
bensmittelsicherheit, insbesondere im Hinblick auf
Rickstande von Tierarzneimitteln, Kontaminanten
und weiteren relevanten Stoffen. Gleichzeitig gewahr-
leistet es, dass die Schweiz die fiir den Export in die
EU geltenden Anforderungen erfullt.

Im Jahr 2025 wurden im Rahmen des jahrlich vom BLV
koordinierten NFUP insgesamt 15 Honig- und 7 Eier-
proben aus dem Kanton Aargau untersucht. Das Amt
fir Verbraucherschutz hat alle Proben auf Rick-
stande verschiedener Substanzen analysiert, darun-
ter Antibiotika wie Chloramphenicol, Nitrofurane und
Nitroimidazole (Dimetridazol, Metronidazol, Ronida-
zol), antiparasitare Wirkstoffe wie Kokzidiostatika so-
wie die Schwermetalle Blei und Cadmium. Daruber
hinaus wurde eine Honigprobe auf Pestizidrick-
stande geprift. In keiner der untersuchten Proben
wurden Ruckstande unerwunschter Stoffe nachge-
wiesen. Alle 22 Proben entsprachen den gesetzlichen
Vorgaben.

Abb. 6: Eine der erhobenen Honigproben
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3.3 Untersuchungen von Pestizidriickstdnden in
pflanzlichen Lebensmitteln

Die Analytik der Pestizidruckstande erfolgte mittels
Multi- und Einzelmethoden (LC-MS/MS, GC-MS/MS,
GC-MS). Zur Bestimmung einer moglichen Bestrahlung
wurde das Verfahren der photostimulierten Lumines-
zenz angewendet. Als Beurteilungsgrundlage dienten
die Verordnung Uber Hochstgehalte fur Pestizidrick-
stande in oder auf Erzeugnissen pflanzlicher und tie-
rischer Herkunft (VPRH), die Verordnung betreffend
die Information Uber Lebensmittel (LIV), die Kontami-
nantenverordnung (VHK), die Lebensmittel- und Geb-
rauchsgegenstandeverordnung (LGV) sowie das Lebens-
mittelgesetz (LMG).

3.3.1 Pestizidriickstiande in Gemiise aus Asien

Untersuchte Proben: 10

Beanstandete Proben: 2 (20 %)

Beanstandungsgriinde: Uberschreitung der RHG

Interkantonale Zusammenarbeit mit der Lebens-
mittelkontrolle Solothurn

Die Probenahme erfolgte durch die Lebensmittel-
kontrolle Solothurn in ihrem Kanton. Zwischen Juli
und August 2025 untersuchte das Amt fir Verbrau-
cherschutz zehn Proben asiatisches Gemuse auf Pe-
stizidrickstande. Die Proben stammten hauptsach-
lich aus Thailand, darunter Wasserspinat (2), Susses
Basilikum (2) sowie je eine Probe Heiliges Basilikum,
Koriander, Sellerie, Auberginen und Longan. Bei einer
Probe Okra konnte die Herkunft nicht eindeutig
bestimmt werden.

Lediglich eine Probe war riickstandsfrei. Bei 9 von 10
Proben (90 %) wurden zwischen 1 und 14 verschie-
dene Pestizidrickstande gleichzeitig festgestellt. Be-
ricksichtigt wurden dabei Ruckstandsgehalte Uber
0,002 bis 0,01 mg/kg; fir Bromid wurden Werte Uber
5 mg/kg einbezogen. Zwei Proben waren wegen der
Uberschreitung der RHG fiir Pestizide zu beanstan-
den. Bei den beanstandeten Proben handelt es sich
um susses Basilikum und Wasserspinat aus Thailand.
Bei der Basilikumprobe wurden insgesamt 14 ver-
schiedene Pflanzenschutzmittelrickstande ermittelt,
davon 5 Uber dem RHG (Tabelle 11). Beim Wasser-
spinat lag der Gehalt des Wirkstoffs Azoxystrobin
Uber dem gesetzlichen Héchstgehalt.

Tabelle 11: Beanstandete Proben

Proben- Herkunft Rickstdnde uber
bezeichnung dem RHG
Basilikum suss Thailand  Amisulbrom, Chlor-
fenapyr, Chlorotha-
lonil, Chlorfluazu-
ron, Chlorat
Wasserspinat Thailand Azoxystrobin

Trotz der Uberschreitung der RHG bestand bei keiner
der Proben das Risiko einer akuten Gesundheits-
gefahrdung, wie die Anwendung des PRIMo-Berech-
nungsmodells (Pesticide Residue Intake Model, rev.
3.1) ergab.

Die Resultate zeigen, dass insbesondere gewisse Risi-
koprodukte aus Asien weiterhin stark mit Pestizid-
rickstanden belastet sind. Es empfiehlt sich daher,
diese Produktgruppe auch kinftig systematisch zu
Uberwachen.

3.3.2 Pestizidriickstande in Gemiise, Friichten
und Gewiirzen

Untersuchte Proben: 30

Beanstandete Proben: 7 (23 %)

Beanstandungsgrinde: Uberschreitung der RHG

Interkantonale Zusammenarbeit mit der Lebens-
mittelkontrolle Basel-Stadt

Die Lebensmittelkontrolle Basel-Stadt erhob in ihrem
Kanton die Proben mit dem Fokus auf Importware aus
Asien. Die Analytik der 30 Proben von Gemuse und
Frichten (20) sowie Gewdlrzen (10) auf Pestizidrick-
stande erfolgte durch das Amt flr Verbraucherschutz.
Die Proben stammten aus Thailand (15), Indien (8),
China (2) sowie aus Kenia, Marokko, Spanien, Sri
Lanka und der Schweiz (je 1).

Von den 30 untersuchten Proben waren 7 (23 %)
wegen der Uberschreitung der RHG fiir Pestizide zu
beanstanden. Davon waren 15 % der GemUseproben
(3 von 20) und 40 % der Gewdurzproben (4 von 10)
nicht konform. Die beanstandeten Proben stammten
aus Indien und Thailand (je 3) sowie aus Kenia (1).
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Tabelle 12: Beanstandete Gemdise- und GewUrz-
proben

Proben- Herkunft Rucksténde
bezeichnung tiber dem RHG
Fenchelsamen Indien Chlorpyrifos",
Profenofos
Amla-Pulver Indien Chlorpyrifos "2
Getrocknete Chili Thailand Chlorfenapyr
Nelken ganz Indien Chlorpyrifos
Chinesischer Thailand  Dithiocarbamate
Wasserspinat als CS2,
Prochloraz ¥
Rote Chili Kenia Propiconazol
Chinesischer Thailand Fosetyl-Al 4

Wasserspinat

1) Befund im gesundheitsgefahrdenden Bereich gemass
MOE-Abschatzung

2) Befund nicht Gber RHG
3) Summe aus Prochloraz, BTS 44595 (M201-04) und BTS
44596 (201-03), ausgedrickt als Prochloraz

4) Summe von Fosetyl, Phosphonsaure und ihren Salzen,
ausgedruckt als Fosetyl

In zwei der indischen Gewurzproben (Fenchelsamen
und Amla-Pulver) wurden Rickstande des in der
Schweiz seit Juni 2020 verbotenen Insektizids Chlor-
pyrifos nachgewiesen. In beiden Fallen konnte bei den
ermittelten Gehalten und nach Abschatzung mit dem
Margin-of-Exposure-Ansatz (MOE) eine Gesundheits-
gefahrdung nicht ausgeschlossen werden. Der Sach-
verhalt wurde nach Absicherung der Resultate un-
verziglich an die Lebensmittelkontrolle des Kantons
Basel-Stadt gemeldet, welche die Warenrtckrufe an
den Probeninhaber verfigte und die Befunde beim
RASFF meldete.

Die Resultate zeigen, dass einzelne importierte Lebens-
mittel, insbesondere Gewdurze, stark mit Pestizidrick-
standen belastet sind. Uberschreitet die Ware eines
Importeurs wiederholt den RHG, kann die zustandige
kantonale Lebensmittelkontrolle vor dem Inverkehr-
bringen von Produkten mit langerer Haltbarkeit ein
Analysezertifikat eines akkreditierten Untersuchungs-
instituts verlangen. Bei Frischwaren sind solche Mass-
nahmen aufgrund der kurzen Haltbarkeit und ge-
ringen Importvolumina kaum méglich, weshalb die
Uberwachung dieser Produktgruppe weiterhin im
Fokus bleiben soll.

3.3.3 Pestizidriickstiande in Friichten und Gemiise
aus Asien

Untersuchte Proben: 38

Beanstandete Proben: 11 (29 %)

Beanstandungsgriinde: Uberschreitung der RHG

Schwerpunktprogramm an der Grenze

Im Mai 2025 erhoben die Zollorgane an den Flughafen
ZUrich (36) und Genf (2) insgesamt 38 Gemuse- und
Fruchtproben aus Thailand, Vietnam und Indien (vgl.
Tabelle 1). Die Produktpalette umfasste Thai-Basili-
kum (4), Auberginen (4), Koriander (4), Fruhlings-
zwiebeln (3), Pak Choi (3), Schlangenbohnen (3), Okra
(2), Rambutan (2), Zitronengras (2) sowie je eine Probe
von Amla, Drachenfrucht, Indischen Wassernabel,
Jackfruit, Khola WachskUrbis, Passionsfrucht, Schalot-
ten, Stengelkohl, Wasserspinat, Heiliges Basilikum
und Zwiebeln.

Von den 38 untersuchten Proben waren lediglich 5
rickstandsfrei. In 33 Proben (87 %) wurden RUck-
stande von 1 bis 15 verschiedenen Wirkstoffen gleich-
zeitig festgestellt (Median: 3; Mittelwert: 4). Berlck-
sichtigt wurden dabei Riickstandsgehalte Giber 0,002-
0,01 mg/kg, fur Bromid Uber 5 mg/kg.

Am haufigsten nachgewiesen (in mehr als 5 Proben)
wurden Dithiocarbamate als CS, (13), Bromid (12),
Fosetyl-Al (Summe von Fosetyl, Phosphonsaure und
deren Salzen, ausgedrlckt als Fosetyl) (11), Cyper-
methrin (7), Difenoconazol (7), Chlorfenapyr (6) und
Acetamiprid (6). Ruckstande von Perchlorat wurden in
keiner Probe nachgewiesen. Zur Bewertung der
Perchloratbefunde wurden die Héchstwerte gemass
Kontaminantenverordnung (VHK) vom 16. Dezember
2016 herangezogen.

Tabelle 13: Erhobene und beanstandete Proben
nach Produktionsland

Herkunft Proben Proben
erhoben beanstandet

Thailand 28 9 (32 %)

Vietnam 6 2 (33 %)

Indien 4 0

Total 38 11 (29 %)
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Abb. 7: Passionsfruchtproben

Von den 38 untersuchten Proben waren 11 wegen
Uberschreitung RHG beziiglich Pestizide zu beanstan-
den (Tabelle 13). Die Beanstandungen betrafen Pro-
dukte aus Thailand (9) und Vietnam (2). Mehrfach
beanstandet wurden folgende Lebensmittel: Thai-
Basilikum (3 von 4 Proben), Schlangenbohnen (2 von
3 Proben) und Rambutan (2 von 2 Proben).

Unter Bertcksichtigung der RHG und gesttitzt auf die
gesundheitliche Risikobeurteilung mittels PRIMo-Be-
rechnungsmodell (Pesticide Residue Intake Model,
rev. 3.1) ergab sich in keinem Fall ein akutes Risiko fur
die Gesundheit. Die beanstandeten Proben stamm-
ten aus Betrieben der Kantone Aargau (1), Bern (5),
Basel-Stadt (2), Solothurn (2) und Waadt (1), welche
von den zustandigen Kantonen jeweils die Massnah-
menverfligungen zur Warenrtcknahme, Ursachenab-
klarung und Sicherstellung der kunftigen Vermeidung
der RHG-Uberschreitungen erhalten haben.

Tabelle 14: Beanstandete GemUse- und Frichte-
proben

Proben- Herkunft Riicksténde
bezeichnung tiber dem RHG
Thai-Basilikum Thailand Hexaconazol
Thai-Basilikum Thailand Chlorfenapyr
Thai-Basilikum Thailand Amisulbrom,
Chlorfenapyr,
Profenofos,
Propiconazol
Rambutan Thailand Lambda-
Cyhalothrin
Rambutan Thailand Cypermethrin
Indischer Thailand Chlorfenapyr,
Wassernabel Profenofos,
Clothianidin,
Hexythiazox,
Propiconazol,
Thiamethoxam
Drachenfrucht Thailand  Dithiocarbamate
als CS2,
Chlorothalonil
Schlangen-bohnen  Thailand Chlorfenapyr
Pak Choi Thailand Chlorfenapyr
Wasserspinat Vietnam  Dithiocarbamate
als CS2,
Cyromazin
Schlangenbohnen  Vietham Permethrin,
Cyromazin

Die Untersuchung der beanstandeten Produkte zeigt,
dass bestimmte Risikoprodukte aus Thailand und
Vietnam weiterhin stark mit Pestizidrickstanden
belastet sind. Zwar bestand in keinem Fall ein akutes
Gesundheitsrisiko, dennoch erflillte fast ein Drittel
der untersuchten Proben die Vorgaben der Schweizer
Lebensmittelgesetzgebung nicht. Als mégliche Ursa-
chen fur die hohe Beanstandungsquote wird sowohl
die gezielte Auswahl bestimmter Importeure und
Lieferanten bei der Probenahme durch die Zollorgane
als auch eine unsachgemasse Anwendung von
Pflanzenschutzmitteln (PSM) oder die vorzeitige Ernte
von Frachten und Gemuse nach der Behandlung mit
PSM durch die Produzenten im Ausland vermutet.
Angesichts dieser Ergebnisse empfiehlt sich die
Fortsetzung der risikobasierten Kontrollen an der
Grenze, insbesondere unter verstarkter Bertcksich-
tigung bestimmter Hersteller und Versender.
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3.3.4 Pestizidriickstdnde in Tee und Mate

Untersuchte Proben: 24

Beanstandete Proben: 2 (8 %)

Beanstandungsgrinde: Uberschreitung der RHG

Im Zeitraum von Oktober bis Dezember 2025 fihrte
das Amt fur Verbraucherschutz Untersuchungen von
sortenreinen Schwarz- und Grlintees sowie Mate-Tee
auf Pestizidrickstande und Bestrahlung durch.
Untersucht wurden sowohl biologisch als auch
konventionell produzierte Schwarztees (10), Grintees
(10) und Matetee (4) aus verschiedenen Herkunfts-
landern. Unter den Schwarztees befanden sich drei
geraucherte Lapsang-Souchong-Produkte.

Abb. 8: Erhobene Tee- und Mate-Proben

Lebensmittel, die die Hochstwerte flr Pflanzenschutz-
mittel Uberschreiten, dirfen gemass Art. 8 VPRH nicht
in Verkehr gebracht werden. Die Bestrahlung von
Lebensmitteln unterliegt in der Schweiz einer Bewil-
ligungspflicht. Fur getrocknete Krauter und Gewdirze
ist die Bestrahlung seit 2008 zugelassen. Bei Anwen-
dung mussen die Produkte mit ,bestrahlt” oder ,mit
ionisierenden Strahlen behandelt” gekennzeichnet
werden und die mittlere, total absorbierte Dosis darf
10 kGy nicht Uberschreiten.

Hinsichtlich der Bestrahlung erflllten alle unter-
suchten Proben die Vorgaben der Schweizer Lebens-
mittelgesetzgebung. Anders gestaltete sich die Situ-
ation bei den Pflanzenschutzmittelriickstanden. In 13
von 24 Proben (54 %) wurden Rickstande zwischen
1und 11 (Median: 1; Mittelwert: 2,2) verschiedenen
Wirkstoffen nachgewiesen. Berucksichtigt wurden
Ruckstéande ab 0,01-0,05mg/kg beziehungsweise
Bromidriickstande ab 5 mg/kg. Am haufigsten nach-
gewiesen wurden Rickstande von Bifenthrin (7),

Cypermethin (5), Lambda-Cyhalothrin (5), Indoxacarb
(4) und Thiamethoxam (4).

Tabelle 15: Erhobene Proben nach Herkunftsland

Proben- Anzahl Herkunft

bezeichnung

Schwarztee 10 Sri Lanka (3),
unbekannt (3), Turkei
(1), Indien (1), Taiwan
(1), China (1)

Grlntee 10 Japan (4), China (2),
unbekannt (3), Nicht
EU-Lander (1)

Mate 4 unbekannt (2),
Argentinien (1),
Brasilien (1)

Ruckstandsfrei waren 11 Proben (46 %), davon Schwarz-
tee (6), Grintee (4) und Mate-Tee (1). Beanstandet
wegen Uberschreitung der Hochstwerte wurden zwei
Proben (Tabelle 16). Aufgrund fehlender Angaben
konnte das Herkunftsland nicht immer zugeordnet
werden.

Tabelle 16: Beanstandete Teeproben

Herkunft Riickstande

uber dem RHG

Lambda-
Cyhalothrin,
Dinotefuran,

Lufenuron

Proben-
bezeichnung

Grlntee unbekannt

unbekannt Dithiocarbamate
als CS2,
Lambda-
Cyhalothrin

Gruntee

In vier Proben wurden Rickstdnde des Insektizides
Thiamethoxam gefunden, die den ab dem 7. Marz
2026 gultigen Hochstwert von 0,05 mg/kg Uber-
schreiten. Da wahrend der Untersuchungen noch
eine Ubergangsfrist fiir die Absenkung dieses Hochst-
wertes galt, waren diese Befunde nicht zu bean-
standen.

In den gerducherten Schwarztees wurden Ruckstande
von Anthrachinon und Biphenyl Uber den
Hochstwerten nach VPRH detektiert. Da diese
Substanzen beim Rauchern in die Lebensmittel
gelangen, wurde zur Beurteilung die VHK
herangezogen. Fur beide Substanzen gibt die VHK
jedoch keinen Hochstwert vor, die gesundheitliche
Relevanz wurde deshalb in Absprache mit dem BLV
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Uber die Exposition abgeschatzt: fur Biphenyl nach
Pesticide Residue Intake Model, rev.3.1 (PRIMo 3.1)
und unter Anwendung des Threshold of Toxicological
Concern (TTC, Cramer Classlll) von 1,5 pg/kg
Korpergewicht pro Tag fur Anthrachinon. Die
Abschatzungen ergaben keine gesundheitliche
Relevanz, weshalb die Produkte nicht beanstandet
wurden.

Die Anzahl beanstandeter Produkte und die Anzahl
gefundener Riuckstande pro Probe zeigen, dass Tees
weiterhin einer vergleichsweise hohen Belastung mit
Pestiziden unterliegen. Die Uberwachung dieser
Produkte auf dem Markt bleibt daher angezeigt.

3.3.5 Pestizidriickstidnde in Dorrbirnen

Untersuchte Proben: 9

Beanstandete Proben: 0

Das Amt fir Verbraucherschutz untersuchte neun
verschiedene Dorrbirnenprodukte aus biologischer
Produktion von zwei Herstellern aus dem Kanton
Aargau auf Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln,
weil es in den Vorjahren diesbeziglich zu Beanstan-
dungen gekommen ist. Der analytische Schwerpunkt
lag auf dem Nachweis von Pyrimethanil, einem fungi-
ziden Wirkstoff aus der Gruppe der Anilinopyrimidine.

Pyrimethanil wird insbesondere zur Bekampfung von
Schorf und Lagerkrankheiten bei Kernobst einge-
setzt. Hinsichtlich seiner Anwendung bestehen jedoch
regulatorische Unterschiede zwischen der EU und der
Schweiz. In der EU ist Pyrimethanil als Nacherntebe-
handlung bei konventionell erzeugtem Kernobst,
einschliesslich Birnen, zugelassen. Die Anwendung
erfolgt dort wahrend der Lagerung, um Schimmel-
und Faulniserkrankungen vorzubeugen.

In der Schweiz hingegen ist der Einsatz von
Pyrimethanil zur Lagerbehandlung derzeit nicht zuge-
lassen. Gemass dem Pflanzenschutzmittelverzeichnis
des BLV darf der Wirkstoff ausschliesslich vor der
Blute als Feldbehandlung eingesetzt werden. Eine
Anwendung nach der Ernte wie in der EU, ist in der
Schweiz ausgeschlossen. Diese regulatorischen Unter-
schiede kdnnen sich unmittelbar auf Ruckstandsbe-
funde in verarbeiteten Produkten wie Dorrfriichten
auswirken, insbesondere wenn Rohwaren aus dem
EU-Raum bezogen werden. Solche Unterschiede in
der Zulassungspraxis kdnnen dazu fuhren, dass auch

in Bio-Produkten Ruckstande von Pyrimethanil nach-
gewiesen werden, beispielsweise durch unbeabsich-
tigte Vermischung oder Kontamination entlang der
Lieferkette.

Der zuldssige RHG fur Pyrimethanil in konventionellen
frischen Birnen betragt sowohl in der EU als auch in
der Schweiz 15 mg/kg. Fur Bio-Produkte gilt gemass
der gemeinsamen Weisung des BLW und des BLV ein
deutlich niedrigerer Interventionswert von 0,01 mg/kg,
da in der biologischen Produktion der Einsatz
chemisch-synthetischer Pflanzenschutzmittel nicht
erlaubt ist. Alle neun untersuchten Proben waren frei
von Pestizidrickstanden. Die Ergebnisse belegen,
dass die betrieblichen Prozesse der beprobten
Betriebe zur Vermeidung einer Vermischung von bio-
logisch und konventionell erzeugten Birnen einge-
halten wurden.

3.3.6 Pestizidriickstdnde in Kohlgemiise

Untersuchte Proben: 28

Beanstandete Proben: 0

Im Rahmen einer Untersuchungskampagne wurden
im Marz und April 2025 insgesamt 28 Proben von
Kohlgemuse erhoben. Erfasst wurden Rosenkohl und
Broccoli (je 5), Kohlrabi (4), Chinakohl, Cima di Rapa,
Pak Choi, Rotkohl und Wirz (je 2) sowie Blumenkohl,
Romanesco, Spitzkohl und Weisskohl (je 1). Von den
insgesamt 28 Proben stammten 3 aus biologischer
und 25 aus konventioneller Produktion. 8 Proben
(29 %) wurden aus einheimischer Produktion bezo-
gen, 20 Proben (71 %) stammten aus verschiedenen
europdischen Landern wie Italien (10), Spanien (5),
Niederlande und Portugal (je 2) sowie Grossbritan-
nien (1). Ziel der Kampagne war die Uberprifung der
Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben in Bezug auf
Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln und Bioziden
der im Handel erhaltlichen Kohlgemuseprodukte.

In 13 von 28 Proben (46 %) wies das Amt fUr Ver-
braucherschutz Ruckstande von Pflanzenschutzmit-
teln nach, die jedoch jeweils unterhalb des gesetz-
lichen RHG lagen. Die héchste Anzahl an Ruckstands-
verbindungen (5) wurde in einer Probe Broccoli aus
Spanien festgestellt. Von den insgesamt 14 nachge-
wiesenen Wirkstoffen traten 1,4-Dimethylnaphthalin,
Azoxystrobin, Boscalid, Difenoconazol und Propamo-
carb mit Befunden in je 3 Proben am haufigsten auf.
Keine der untersuchten Proben war zu beanstanden.
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In allen drei Bio-Proben wurden lediglich Spuren von
Schwefel gefunden, der in der biologischen Landwirt-
schaft zugelassen ist. Alle anderen Pflanzenschutz-
mittel waren in den Bio-Proben nicht bestimmbar.

3.3.7 Pestizidriickstdnde in Maisprodukten

Untersuchte Proben: 11

Beanstandete Proben: 0

Regiokampagne

Bei der Regiokampagne der Kantonalen Labors Bern
(KL BE) beteiligte sich das Amt fir Verbraucherschutz
mit 11 Maisprodukten, darunter Polenta (5), grober
Maisgriess (1) sowie Maismehl (5). Die Proben wurden
in diversen Lebensmittelgeschaften im Kanton Aargau
erhoben und durch das KL BE auf Rickstande von
Mykotoxinen und Pestiziden untersucht. Drei Proben
stammten aus der Bio-Produktion.

Mykotoxine sind toxische Sekundarmetaboliten be-
stimmter Schimmelpilze, die in kontaminierten Le-
bens- und Futtermitteln vorkommen kénnen. Sie
werden hauptsachlich von Pilzen der Gattungen
Aspergillus, Penicillium und Fusarium gebildet. Die
Entstehung kann sowohl unter feuchten Bedingungen
auf dem Feld (durch Befall von Fusarium) als auch
nach der Ernte insbesondere bei unzureichender
Trocknung, Lagerung oder wahrend des Transports

(z. B. durch hohe Luftfeuchtigkeit, mangelnde BelUf-
tung oder Temperaturschwankungen) erfolgen.
Haufig betroffen sind Getreideprodukte wie Mais,
Weizen oder Reis, NUsse, Trockenfriichte, Gewdrze,
Kaffee, Kakao sowie Milchprodukte (indirekt Uber
belastetes Futtermittel). Aufgrund ihrer chemischen
Stabilitat bleiben Mykotoxine auch nach der Verar-
beitung erhalten und stellen ein potenzielles Gesund-
heitsrisiko fir Mensch und Tier dar. Zu den wich-
tigsten Vertretern zahlen Aflatoxine, Ochratoxin A,
Fumonisine sowie Trichothecene.

Zur Bestimmung der Mykotoxine kam eine LC-MS/MS-
Methode zum Einsatz. Analysiert wurden Ochratoxin
A, Deoxynivalenol, Zearalenon, Aflatoxine B1, B2, G1
und G2 sowie Fumonisine B1 und B2. Zusatzlich
erfolgte eine Untersuchung auf Pestizidrickstande
mittels LC-MS/MS und GC-MS/MS Multimethoden.

Keine der Proben war zu beanstanden. In sieben
Proben (64 %), davon eine Bio-Probe, wurden Spuren
von Fumonisinen (Summe aus Fumonisin B1 und B2)
und in drei Proben (27 %), davon eine Bio-Probe,
Deoxynivalenol nachgewiesen. Die gemessenen Ge-
halte lagen jedoch deutlich unter den gesetzlichen
Hochstwerten gemass Kontaminantenverordnung
(VHK): 1000 pg/kg fur die Summe der Fumonisine und
750 pg/kg fur Deoxynivalenol. In keiner der Proben
wurden Ruckstande von Pestiziden nachgewiesen.
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3.4 Weitere chromatographische Untersuchungen
3.4.1 PFAS in Lebensmitteln

Untersuchte Proben: 63

Beanstandete Proben: 0

Nationale Untersuchungskampagne des VKCS

Seit dem 1. August 2024 gelten in der Schweiz Hochst-
gehalte fur die vier per- und polyfluorierte Alkylsub-
stanzen PFOS, PFOA, PFNA und PFHxS sowie deren
Summe in Eiern, Fischfleisch, Krebstieren, Muscheln,
Fleisch und Innereien von Nutz- und Wildtieren. Diese
Substanzen wurden im Juni 2020 von der Europa-
ischen Behorde fur Lebensmittelsicherheit (EFSA) neu
bewertet und als kritisch eingestuft.

Von April bis September 2025 flUhrte der VKCS eine
nationale Kampagne zur Uberwachung von PFAS in
Lebensmitteln durch. Ziel dieser nationalen Kam-
pagne war es, die Einhaltung der in der Kontaminan-
tenverordnung (VHK) eingefiihrten PFAS-Hochstge-
halte in Lebensmitteln tierischen Ursprungs, insbe-
sondere in Fisch, Fleisch und Eiern, zu Uberprufen.
Dabei sollte ein Uberblick Gber die Konformitat der
auf dem Markt befindlichen Produkte geschaffen und
gleichzeitig Informationen Uber die PFAS-Exposition
des Durchschnittsverbrauchers aus diesen Lebens-
mitteln erhoben werden. Im Kanton Aargau wurden
daflr 63 unverarbeitete Proben, darunter 28 Fleisch-,
14 Fisch- und 21 Eierproben, im Handel erhoben. Die
Analytik erfolgte durch andere kantonale Laborato-
rien. Unter den Fleischproben befanden sich Proben
von Rind (10), Huhn (8), Schwein (6) und Schaf (4). Bei
den Fischproben handelte es sich um Stsswasser-
und Meeresfische, darunter Forellenarten (5), Lachs
(3), Dorade (2), Zander (1), Egli (1), Kabeljau (1) und
Seehecht (1). Bei den 21 Eierproben handelte es sich
ausschliesslich um Huhnereier.

Tabelle 17: erhobene Proben nach Herkunft

Produkt Anzahl Herkunft Herkunft

Proben Schweiz Ausland
Fisch 14 5 (36 %) 9 (64 %)
Fleisch 28 20 (71 %) 8(29 %)
Eier 21 15(71%)  6(29 %)

A
Abb. 9: Registrierung erhobener Eierproben

Alle 63 im Kanton Aargau erhobenen Proben erfillten
die gesetzlichen Anforderungen. Diese Stichproben
zeigen exemplarisch, dass die im Kanton Aargau zum
Zeitpunkt dieser Kampagne erhobenen Lebensmittel
tierischen Ursprungs die geltenden Hochstgehalte fur
PFAS einhielten. Die Ergebnisse der nationalen Kam-

pagne wurden vom VKCS publiziert.

3.4.2 PFAS in Fisch

Untersuchte Proben: 107

Nicht konforme Proben: 30 (28 %)

Monitoring

Im Rahmen eines kantonalen Monitorings untersuch-
te das Amt fUr Verbraucherschutz zwischen Mai 2025
und Januar 2026 insgesamt 107 wildlebende Fische
aus acht Aargauer Gewassern auf PFAS. Ziel war es,
die Belastungssituation zu erfassen und diese im Hin-
blick auf die geltenden Hochstgehalte zu bewerten.

Die Proben hat das Amt fur Verbraucherschutz auf 32
verschiedene PFAS-Verbindungen analysiert. Fur die
Bewertung massgebend sind die vier regulierten
PFAS-Substanzen: Perfluoroctansaure (PFOA), Perfluor-
octansulfonsaure (PFOS), Perfluornonansaure (PFNA)
und Perfluorhexansulfonsaure (PFHxS).

Die entsprechenden Hochstgehalte sind in der Konta-
minantenverordnung (VHK) substanz- und fischart-
spezifisch festgelegt. Fir PFOS gelten je nach Fischart
unterschiedliche Werte: 2 pg/kg fur Alet, 7 pg/kg fur
Hecht und Forelle sowie 35 pg/kg fur Egli und Felchen.
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Abb. 10: Eine Barbe vor der Aufbereitung als Laborprobe

Die im Labor gemessenen Gehalte variierten deutlich
in Abhangigkeit von Fischart und Herkunftsgewasser.
Wahrend ein Teil der Proben unauffdllige Werte
aufwies, wurde in 30 Proben (28 %) der gesetzliche
Hochstgehalt fur PFOS Uberschritten.

Betroffen waren insbesondere Hecht aus dem Hall-
wilersee sowie Alet aus der Blnz und der Reuss. In
den restlichen 77 Proben lagen die Messresultate
unter den geltenden Hochstgehalten. PFOS stellte
dabei die dominierende Einzelsubstanz dar.

Die Ergebnisse des Monitorings zeigen, dass PFAS in
nahezu allen untersuchten Proben nachweisbar wa-
ren, und bestatigen, dass sich PFAS aufgrund ihrer
hohen Persistenz in aquatischen Okosystemen und
entlang der Nahrungskette anreichern.

Tabelle 18: erhobene Proben nach Fischart und
Gewasser sowie Proben Uber dem Hochstgehalt (HG)

Fischart Gewadsser Anz. PFOS
Proben uber HG
Alet Aare 10 3
Blnz 10 10
Limmat 10 1
Reuss 10 5
Rhein 10 2
Barbe Suhre 10 0
Egli Hallwilersee 20 2
Felchen Hallwilersee 10 0
Forelle Surb 10 0
Hecht Hallwilersee 7 7
Total 107 30

Aufgrund der festgestellten Belastung hat das Amt fur
Verbraucherschutz fur Hechte aus dem Hallwilersee

ein Vermarktungsverbot ausgesprochen. Das bedeu-
tet, sie durfen weder verkauft noch sonst wie in Ver-
kehr gebracht werden.

Das Amt fur Verbraucherschutz hat Verzehrem-
pfehlungen fir Hecht und Egli aus dem Hallwilersee
abgeleitet. Als Grundlage diente die tolerierbare
wochentliche Aufnahmemenge (TWI) von 4,4 ng/kg
Korpergewicht pro Woche fiir die Summe von PFOS,
PFOA, PFNA und PFHxS (EFSA, 2020). Damit soll die
PFAS-Aufnahme Uber den Verzehr von Fisch tief ge-
halten werden. Bei Alet hat das Amt fur Verbraucher-
schutz auf eine Verzehrsempfehlung verzichtet, weil
sowohl die bei Alet festgestellten PFAS-Belastungen
als auch die entsprechenden Hoéchstgehalte ver-
gleichsweise tief sind und Alet insgesamt weniger
haufig konsumiert und auch nicht kommerziell ver-
marktet wird.

Detaillierte Angaben zu Untersuchungen, Resultaten
und Bewertung sind im publizierten Ergebnisbericht
verfugbar.

3.4.3 Dioxine und PCB in Lebensmitteln

Untersuchte Proben: 29

Nicht konforme Proben: 8 (28 %)

Monitoring

Im Rahmen eines kantonalen Monitorings fuhrte das
Amt fur Verbraucherschutz von September 2024 bis
Marz 2025 Untersuchungen von Wildfleisch und
essbaren Wildpilzen auf polychlorierte Dibenzo-
dioxine und Dibenzofurane (Dioxine) sowie poly-
chlorierte Biphenyle (PCB) durch. Ziel des Monitorings
war die Erhebung der Daten zur aktuellen Belastungs-
situation dieser Lebensmittel aus dem Waldgebiet
Suhret (Jagdrevier Nr. 2) rund um die Kehrichtver-
brennungsanlage (KVA) Buchs, in welchem die Abtei-
lung fur Umwelt in ihren Studien aus den Jahren
2022-2023 erhoéhte Dioxin-Belastungen im Boden
feststellte. Die Hochstgehalte fur die Summe aus
Dioxinen und PCB in Lebensmitteln sind in der
Kontaminantenverordnung (VHK) festgelegt.

Dioxine und PCB gehdren zu den Umweltkontami-
nanten, die vorwiegend durch Verbrennungsprozesse
entstehen. Diese Substanzen kdnnen sich Uber die
Nahrungskette im Fettgewebe und Fleisch von Tieren
anreichern. Der Verzehr von belasteten Lebens-
mitteln kann dazu fuhren, dass diese gesundheitlich
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bedenklichen Stoffe auch vom Menschen aufge-
nommen werden.

Gemass der kantonalen Jagdstatistik sind Wild-
schweine nach den Rehen die am zweithaufigsten
erlegte Wildart, die in grosseren Mengen konsumiert
wird.

Das Amt fur Verbraucherschutz untersuchte 29 Pro-
ben auf Dioxine und PCB, darunter 17 Wildschweine,
3 Rehe und 2 Poolproben essbarer Pilze aus dem be-
troffenen Gebiet sowie 7 Wildschweine aus anderen
Jagdrevieren des Kantons als Vergleich.

Wahrend die ermittelten Werte fUr essbare Waldpilze
und Rehwild unauffallig waren, waren die Werte bei
den Wildschweinen deutlich erhéht. Insgesamt wurde
in acht Proben der zulassige Hochstgehalt von 10 pg/g
Fett fir die Summe aus Dioxinen und PCB im Wild-
schweinfleisch Uberschritten. Sieben der betroffenen
Proben stammten aus dem Jagdrevier Nr. 2 und eine
aus dem benachbarten Jagdrevier Nr. 14. Das betrof-
fene Wildschwein aus dem Jagdrevier Nr. 14 wurde an
der Grenze zu Jagdrevier Nr. 2 in der Unteren Schache
erlegt, sodass nicht ausgeschlossen werden kann,
dass sich das Tier zuvor im Jagdrevier Nr. 2 aufge-
halten hat.

Sowohl jungere als auch altere Tiere wiesen Hochst-
wertuberschreitungen auf. Das Alter der acht betrof-
fenen Wildschweine lag zwischen 0,5 und 5 Jahren.
Eine Korrelation zwischen der Kontamination und
dem Alter der Tiere konnte nicht festgestellt werden.

Die Beurteilung der Gesamtbelastungssituation er-
folgte in Zusammenarbeit mit dem BLV in Anlehnung
an die Weisung des BLV 2020/4 zur Interpretation von
Hoéchstwertuberschreitungen chemischer und physi-
kalischer Parameter in Lebensmitteln. Demnach
konnten gesundheitliche Auswirkungen auf die
Konsumentinnen und Konsumenten, insbesondere
auf die Vielverzehrer, durch den Konsum des
Wildschweinfleisches aus dem Jagdrevier Nr. 2 nicht
ausgeschlossen werden. Gestutzt auf Art. 36 Abs. 2
LMG untersagte das Amt fur Verbraucherschutz das
Inverkehrbringen von Wildschweinfleisch aus dem
Jagdrevier Nr. 2 vorsorglich.

In Zusammenarbeit mit der Abteilung fir Umwelt,
dem Jagdverein Buchs und der KVA Buchs wurde eine
Losung erarbeitet, die die Interessen aller Parteien
berucksichtigt. So finden die Abschusse der Wild-
schweine weiterhin statt, damit die Wildschaden in

der Landwirtschaft minimiert werden. Alle erlegten
Tiere werden untersucht und nur gesetzeskonformes
Fleisch fur den Verzehr freigegeben. Die Kosten der
Untersuchungen Ubernimmt die KVA Buchs. Das Amt
fUr Verbraucherschutz sammelt die Ergebnisse und
bewertet die Situation 2026 erneut. Weitergehende
Informationen koénnen der Medienmitteilung vom
1. September 2025 entnommen werden (Link).

3.4.4 Patulin und HMF in Slissmost sowie in
Obstwein

Untersuchte Proben: 68

Nicht konforme Proben: 0

Regiokampagne Nordwestschweiz

Stissmost ist in der Schweiz mit einem Konsum von
rund zehn Litern pro Kopf und Jahr sehr beliebt.
Sussmost bezeichnet Fruchtsafte aus Apfel- und
Birnensaft sowie deren Mischungen. Wird Sissmost
alkoholisch vergoren, entsteht Obstwein, auch be-
kannt als saurer Most. Wird schimmelbefallenes Obst
bei der Saftherstellung mitverarbeitet, kdnnen Schim-
melpilzgifte wie Patulin in den Saft gelangen. Der
gesetzliche Hochstgehalt fur Patulin in Fruchtsaften
und Obstwein betragt 50 pg/kg.

Abb. 11: Prifender Blick auf SGssmoste und Obstweine beim
Probeneingang

Ein wichtiger Verarbeitungsschritt zur Haltbarma-
chung von Fruchtsaften und zur Verhinderung uner-
wulnschter Garprozesse ist die Pasteurisation. Wird
diese unsachgerecht durchgefthrt, kann 5-Hydroxy-
methylfurfural (HMF) entstehen und den Saft konta-
minieren. Fir HMF existiert im Schweizer Lebens-
mittelrecht kein gesetzlich festgelegter Hochstwert,
jedoch empfiehlt der Europaische Fruchtsaftverband
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einen Richtwert von 20 mg/kg. Weiter darf der Alko-
holgehalt von Fruchtsaften héchstens 0,5 Volumen-
prozent betragen. Bei Obstwein darf der tatsachliche
Alkoholgehalt vom angegebenen Gehalt um bis zu
1 Volumenprozent abweichen.

Je nach Getrankekategorie durfen zur Haltbarma-
chung auch Konservierungsmittel eingesetzt werden,
wie beispielsweise Dimethyldicarbonat (DMDC) fur
aromatisierte Getranke oder Schwefeldioxid bezie-
hungsweise Sulfite flr Obstwein. Die Hochstmenge
fir Schwefeldioxid beziehungsweise Sulfite im Obst-
wein betragt 200 mg/I. Der Hochstgehalt fur Apfelsaft
betragt 50 mg/l, insofern er aus Grossbehéltern in
Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflege abgege-
ben wird. Eine Deklarationspflicht fur Schwefeldioxid
besteht bereits ab 10 mg/l. In Fruchtséften ist die
Zugabe von DMDC zur Haltbarmachung unzulassig.
Eine unerlaubte Anwendung kann anhand des
Methanolgehalts Uberprift werden, denn DMDC
hydrolysiert in wassriger Losung vollstandig zu
Methanol und Kohlendioxid.

Das Amt fur Verbraucherschutz untersuchte Suss-
most und Obstwein auf Patulin und HMF sowie aus-
gewahlte Proben auf Schwefeldioxid beziehungs-
weise Sulfite und den Alkoholgehalt. Zusatzlich wur-
den Aargauer Sussmoste auf Methanol und Ethanol
untersucht, um eine mdgliche Anwendung von DMDC
nachzuweisen. Ziel war es, die Qualitat regionaler
Produkte zu erfassen.

Insgesamt hat das Amt fur Verbraucherschutz 68 Frucht-
saft-, Obstwein- und Obstschaumweinproben erho-
ben, darunter 53 Sissmoste und 9 alkoholische
Obstweine. Die Proben stammten alle aus Schweizer
Produktion und umfassten Uberwiegend regionale
Erzeugnisse.

HMF wurde in 27 Proben nachgewiesen, jedoch lagen
alle Messwerte unter dem Richtwert. Patulin wurde in
nur einer Probe oberhalb der Bestimmungsgrenze
nachgewiesen, jedoch unterhalb des gesetzlichen
Hochstgehaltes. Der Alkoholgehalt und der Gehalt an
Schwefeldioxid beziehungsweise Sulfiten lagen inner-
halb der zuldssigen Toleranzen. Der Gehalt an Metha-
nol und Ethanol im Aargauer SUssmost lag im tiefen
mg/I-Bereich, weshalb eine Anwendung von DMDC
ausgeschlossen werden konnte.

Die Ergebnisse lassen darauf schliessen, dass Ernte,
Verarbeitung und betriebliche Qualitatssicherung
auch bei kleineren, lokal tatigen Produzenten gut
unter Kontrolle sind. Die Qualitat der untersuchten
Produkte war weitgehend einwandfrei. Die Ergebnis-
se wurden den Lebensmittelkontrollorganen der be-
teiligten Kantone Ubermittelt. Da alle Proben den An-
forderungen entsprachen, waren keine vollzugsrele-
vanten Massnahmen erforderlich.
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3.5 Weitere Untersuchungen
3.5.1 Qualitat von Frittierélen

Untersuchte Proben: 1'525

Beanstandete Proben: 66 (4 %)

Werden Frittieréle zu lange verwendet oder zu stark
erhitzt, verderben sie. Ein regelmassiger Austausch
des Ols mit gleichzeitiger Reinigung der Fritteuse
sowie eine kontrollierte Temperaturfihrung sind far
eine gute Qualitat der darin frittierten Lebensmittel
unerlasslich. Der Anteil an polaren Verbindungen ist
ein verlasslicher Parameter, um die Qualitat eines
Frittierdls zu beurteilen. Frische Ole weisen polare
Anteile von weniger als 10 % auf. Der zuldssige
Hochstwert liegt bei 27 %. Die Lebensmittelkontroll-
personen ermitteln mit einem Handmessgerat vor
Ort den ungefdhren Wert. Ubers ganze Jahr verteilt
kontrollierte das Amt fur Verbrauchschutz insgesamt
1'525 Fritteusen beziehungsweise die Frittierdle.
Wenn das Handmessgerdt hohe polare Anteile
angezeigt hat, haben die Kontrollpersonen eine Probe
gezogen und dem Labor als "verdachtige Probe" zur
Bestatigung des Schnelltests Ubergeben. Von 103
verdachtigen Proben beanstandete das Amt fur
Verbraucherschutz 66 wegen zu hohen polaren
Anteilen.

3.5.2 Radioaktivitédt in Lebensmitteln

Untersuchte Proben: 17

Beanstandete Proben: 0

Das BAG ist fiir die Uberwachung der Radioaktivitat in
der Schweiz verantwortlich, die es in Zusammenarbeit
mit anderen Bundes- und kantonalen Stellen wahr-
nimmt. Das Amt fur Verbraucherschutz ist mit Radio-
aktivitatsmessungen bei Lebensmitteln daran betei-
ligt. Die Proben stammen vorwiegend aus der Umge-
bung der Kernkraftwerke Beznau und Leibstadt sowie
weiterer nuklearer Anlagen (PSI, ZWILAG). Vergleichs-
proben stammen aus Regionen im Mittelland, die
durch keine radioaktiven Emissionen beeinflusst
werden.

2025 wurden fiir diese Uberwachung 11 Proben Milch
sowie 6 Proben Fruchte und Gemuse untersucht. Die
gammaspektrometrischen Messungen hat das Amt
fur Verbraucherschutz im Labor in Unterentfelden
durchgefuhrt. Fir die mit dieser Messtechnik nicht
messbaren Nuklide wie zum Beispiel Sr-90 wurden die
Proben zusatzlich am Kantonalen Laboratorium
Basel-Stadt oder am Institut de Radiophysique in
Lausanne radio-chemisch untersucht. In keiner der
17 Proben wurden kunstliche gammastrahlende Ra-
dionuklide gemessen.

Die Messbereitschaft des Amts flir Verbraucherschutz
betreffend die Gammaspektrometrie wurde auch
2025 mittels eines Ringversuchs und einer Notfall-
Ubung durch das BAG/BABS Uberprift. Zusatzlich
nahm das Amt fUr Verbraucherschutz an zweij
Ringversuchsprogrammen deutscher Behorden teil.
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4. Untersuchungen Gebrauchsgegenstande
4.1 Kinderkosmetika

Untersuchte Proben: 12
Beanstandete Proben: 4 (33 %)

verbotene Stoffe,

Beanstandungsgrinde: Grenzwertuberschreitungen,
mangelhafte Kennzeichnung

Regio-Kampagne der Nordwestschweizer Kantone

Das Amt flur Verbraucherschutz hat 12 Kinderkos-
metika bei Importeuren und Handlern fir Labor-
untersuchungen erhoben. Die analytischen Unter-
suchungen betreffend Konservierungsmittel, Duft-
stoffe, Farbmittel und UV-aktive Inhaltsstoffe hat das
Kantonale Laboratorium Basel-Stadt durchgefihrt.
Das Amt fur Verbraucherschutz hat die Kennzeich-
nung der Produkte Uberpruift.

Vier der untersuchten Kinderkosmetika hat das Amt
far Verbraucherschutz beanstandet. Es handelte sich
bei allen vier um Kinderkosmetik-Sets, bestehend aus
mehreren Artikeln (u.a. Nagellack, Lippenstift, Lid-
schatten). In jedem Set wurden die einzelnen Artikel
analytisch untersucht. Bei allen vier Kinderkosmetik-
Sets hat das Amt fur Verbraucherschutz eine mangel-
hafte Kennzeichnung aufgrund fehlender Angaben
von Farbstoffen, Duftstoffen und Konservierungs-
mitteln beanstandet. Eines der vier Kinderkosmetik-
Sets wurde aufgrund fehlender Angabe von Farb-
stoffen beanstandet. Aufgrund der in einzelnen
Artikeln enthaltenen verbotenen Inhaltsstoffe hat das
Amt fur Verbraucherschutz fiir die anderen drei be-
anstandeten Kosmetik-Sets ein Verkaufsverbot aus-
gesprochen. Zu den verbotenen Inhaltsstoffen zahl-
ten nicht erlaubte Farbstoffe, Konservierungsstoffe,
Nitrosamine und Acetaldeyhd. Acetaldehyd ist als
krebserzeugender Stoff der Kategorie 1B sowie als
mutagener Stoff der Kategorie 2 eingestuft. Nitro-
samine gehdren nach heutigem Erkenntnisstand zu
den starksten Kanzerogenen und Mutagenen. Sie sind
deshalb in Kosmetika nicht erlaubt. In mehreren
Artikeln der drei Kosmetik-Sets wurden sehr hohe
Gehalte an Nitrosaminen festgestellt. Fur verbotene
Stoffe wie Acetaldeyhd und Nitrosamine gilt, dass
Spuren in Kosmetika geduldet werden kénnen, wenn
sie bei Einhaltung der Guten Herstellungspraxis
technisch unvermeidbar sind und die Gesundheit

nicht gefahrden. Zum Schutz der Verbraucher sollte
die Exposition gegeniiber solchen Stoffen aber so weit
wie moglich minimiert werden. In einer Probe wurde
der Grenzwert fir Diethanolamin uberschritten.
Tabelle 19 gibt Auskunft Uber die Herkunft der unter-
suchten Proben.

Tabelle 19: Erhobene und beanstandete Proben
nach Produktionsland

Herkunft Proben Proben
erhoben beanstandet

China 7 2

Deutschland 2 0

Niederlande 2 1

Italien 1 1

4.2 Brennbarkeit von Fasnachtskostiimen fiir
Kinder unter 14 Jahren

Untersuchte Proben: 11

Beanstandete Proben: 4 (36 %)

Nichtkonformitat EN 71-2,

Beanstandungsgrinde: Kennzeichnung

Regio-Kampagne der Nordwestschweizer Kantone

Fasnachtskostiime fur Kinder mussen die Anforde-
rungen der Spielzeugverordnung erfillen. Ein Aspekt
der Sicherheit betrifft die Entflammbarkeit und Brenn-
barkeit der Kostime insbesondere von Kopfbede-
ckungen wie Perlicken oder angenahten Kopfteilen.
Die Anforderungen sind in der Normenserie EN 71
"Sicherheit von Spielzeug" in Teil 2 "Entflammbarkeit"
beschrieben.

Im Rahmen einer Regio-Kampagne hat das Amt fur
Verbraucherschutz vor der Fasnachtssaison 2025 von
sieben Spielzeug-Importeuren im Kanton Aargau elf
Kinderkostime mit Kopfbedeckungen erhoben und
im Amt fur Lebensmittelsicherheit und Veterinar-
wesen des Kantons Basel-Landschaft untersuchen
lassen. Drei Fastnachtskostume fir Kinder erfillten
die Anforderungen der EN 71-2 nicht. Bei allen drei
Proben brannte eine zu grosse Lange des Stoffes ab.
Zusatzlich war bei zwei Proben die Brenndauer des
Kopfschmucks deutlich langer als die maximal zulas-
sige Brenndauer. Fur diese drei Fastnachtskostime
hat das Amt fur Verbraucherschutz einen Ruckruf und
eine offentliche Warnung ausgeldst. Im Nachgang
suchte ein Importeur die Diskussion, ob das Material
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gemass EN 71-2 korrekt kategorisiert wurde und die
richtigen Prufbedingungen und Hochstwerte ange-
wandt wurden. Abklarungen mit anderen Kantonen in
der Schweiz ergaben keine Fehler bei der Kategori-
sierung.

Ein weiteres, Uber einen Webshop vertriebenes
Fasnachtskostim verflgte Gber keinerlei Kennzeich-
nung. Das Amt fur Verbraucherschutz beanstandete
das Produkt und verfigte dem Importeur, Kenn-
zeichnungen beim Import von Spielzeugen zukulnftig
zu kontrollieren beziehungsweise nachtraglich anzu-
bringen.

4.3 Physische und mechanische Sicherheit von
Spielzeug

Untersuchte Proben: 13
Beanstandete Proben: 1 (8 %)

Beanstandungsgrinde: Kennzeichnung

Nationale Kampagne des VKCS

Spielzeuge mussen die erforderliche mechanische
Festigkeit und gegebenenfalls die erforderliche
Stabilitat aufweisen. Sie mussen den Belastungen,
denen sie bei ihrem Gebrauch ausgesetzt sind,
standhalten, ohne dass die Gefahr besteht, dass sie
durch Bruch oder Verformung Verletzungen bei
spielenden Kindern verursachen kénnen. Beispiels-
weise dirfen sich beim Spielen zum Schutz der Kinder
vor Erstickung keine Kleinteile vom Spielzeug ablésen.
Die Anforderungen sind in der Normenserie EN 71
"Sicherheit von Spielzeug" in Teil 1 "Mechanische und
physikalische Eigenschaften" beschrieben.

Alle aus dem Aargau stammenden Proben ent-
sprachen beziiglich der Sicherheit den rechtlichen An-
forderungen. Ein Spielzeug beanstandete das Amt fir
Verbraucherschutz wegen unzureichender Kenn-
zeichnung. Ausser der Herstelleradresse und allge-
mein verstandlichen Piktogrammen waren die Infor-
mationen nur in chinesischer Sprache angegeben.
Das Amt fur Verbraucherschutz verfiigte dem Impor-
teur, Kennzeichnungen beim Import von Spielzeugen
zukunftig zu kontrollieren beziehungsweise nachtrag-
lich anzubringen.

4.4 Nickel, Blei und Cadmium in Modeschmuck

Untersuchte Proben: 46

Beanstandete Proben: 23 (50 %)

Blei (5), Cadmium (11),

Beanstandungsgrinde: Nickelabgabe (7)

Im Frihjahr fihrte das Amt fir Verbraucherschutz
eine Kontrolle in einem grossen Shoppingcenter im
Kanton durch und Uberprtfte dabei die Anforderun-
gen betreffend Nickel, Blei und Cadmium fir Mo-
deschmuck gemass Art. 2 der HKV. Vor Ort wurden
Proben mittels Rontgenfluoreszenz-Handgerat (XRF)
auf die Legierungszusammensetzung und mittels
Abwischtest auf die Nickelabgabe gescreent. In vier
Geschaften haben die Kontrollpersonen knapp vierzig
XRF-Messungen und funfzehn Nickel-Abwischtests
durchgefihrt. Aufgrund der Screening-Messungen
wurden sechs verdachtige Proben erhoben und im
Labor untersucht. Eine Probe hat das Amt fur
Verbraucherschutz wegen einer Nickelabgabe von
91 pg/cm? und Woche beanstandet. Dieser Wert lag
deutlich Gber dem Héchstwert von 0,5 pg/cm? und
Woche, was zu einem Verkaufsverbot fUhrte. Die
anderen Proben entsprachen den Anforderungen der
eidg. Lebensmittelgesetzgebung.

Betriebe, die mit Gebrauchsgegenstanden handeln,
beklagen oft die Konkurrenz durch Online-Platt-
formen. Die Betriebe reklamieren den Verkauf von
"lausiger", nicht-konformer Billigware Uber asiatische
Internetplattformen. Dies war fur das Amt fir Ver-
braucherschutz der Anstoss, dazu eine Abklarungs-
kampagne durchzufihren.

Uber eine Privatkunden-Adresse bestellte das Amt fur
Verbraucherschutz auf einer bekannten chinesischen
Internetplattform zwanzig sehr billige Modeschmuck-
proben. Bei drei Proben lagen die Cadmiumgehalte
von 35, 21 und 18 % weit Uber dem Hochstwert von
0,01 %. In einer Probe lag der Bleigehalt mit 1,1 %
deutlich Uber dem Hochstwert von 0,05 %. Eine wei-
tere Probe gab nach Nutzungssimulation Nickel mit
6 pg/cm2 und Woche weit Gber dem Hochstwert von
0,5 pg/cm2 und Woche ab.

Die Beanstandungsquote von 25 % weist auf einen
schlechten Zustand des Modeschmuck-Angebots auf
der Plattform hin. Die Beanstandungsquote fur die
Nickelabgabe von 5 % ist aber im Vergleich zu vielen
friher durchgeflhrten Kampagnen Uberraschend

Amt fur Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025



36

LEBENSMITTELKONTROLLE

Untersuchungen Gebrauchsgegenstande

tief, zumal die Auswahl der Proben auf der Internet-
plattform risikobasiert erfolgte. Im selben Zeitraum
publizierte die Lebensmittelkontrolle Solothurn eine
Medienmitteilung zu einer Kampagne, in der zwanzig
Modeschmuckproben von Solothurner Betrieben un-
tersucht wurden, mit den exakt gleichen Beanstan-
dungsquoten. Somit kann nicht bestatigt werden,
dass Uber die Internetplattformen qualitativ schlech-
tere Ware vertrieben wird. Die tiefen Beanstandungs-
quoten in Bezug auf Nickelabgaben lassen vermuten,
dass die chinesische Modeschmuck-Produktion ge-
gentber dem Nickelproblem auch aufgrund der ge-
samteuropdischen Bemuhungen der letzten Jahre
sensibilisiert ist.

2017 beprobte das Amt fur Verbraucherschutz zum
ersten Mal einen der gréssten Floh- und Antikmarkte
der Schweiz in Buchs. Dieser Markt findet immer am
ersten Sonntag im Monat statt und umfasst 300 Stan-
de, die gebrauchte, aber auch neue Ware zum Verkauf
anbieten.

2025 screente das Amt fur Verbraucherschutz vor Ort
knapp dreissig Schmuckproben mittels XRF und
vierzig Proben mittels Nickel-Abwischtest. Im Fokus
stand dabei vor allem das Angebot an neuem
Schmuck. Von sieben Standen wurden insgesamt
zwanzig Verdachtsproben erhoben und im Labor auf
Nickel, Blei und Cadmium untersucht. Finf Proben
wurden aufgrund einer Hochstwertlberschreitung
von Nickel beanstandet. Diese gaben Nickel in Ge-
halten von 0,90 bis 46 pg/cm2 und Woche ab. Sechs
weitere Proben wiesen bei den XRF-Messungen

ebenfalls hohe Nickelgehalte auf. Auf eine Bestim-
mung der Nickelabgabe gemass EN 1811 wurde
verzichtet, weil die Proben aufgrund zu hoher Blei-
oder Cadmiumgehalte zu beanstanden waren.

Acht Proben wiesen Cadmiumgehalte weit Gber dem
Grenzwert von 0,01 % auf. Die Gehalte erstreckten
sich von 7,5 bis 45 %. Vier Proben wurden wegen
Hochstwertlberschreitungen des Bleigehaltes bean-
standet. Die Werte bewegten sich im Bereich von 1 bis
19 %. Bei allen siebzehn Hochstwertiiberschreitungen
wurde ein Verkaufsverbot verfugt.

Der Nickel-Abwischtest der drei nicht beanstandeten
Proben zeigte bei zwei Proben eine deutlich positive,
bei einer eine schwache Nickelabgabe. Diese Ergeb-
nisse konnten durch die Untersuchung nach EN 1811
nicht bestatigt werden. Die Proben werden dabei in
kinstliche Schweisslésung eingelegt. Als Folge davon
wurden die Proben an der Oberflache passiviert,
sichtbar an einer veranderten Oberflachenfarbe und
-struktur ahnlich einem verzinkten Gegenstand. Die
drei Proben enthalten gemass den Messungen mit
Rontgenfluoreszenz (XRF) Zink. Das Amt fir Ver-
braucherschutz vermutet, dass sich an der Oberflache
Zinkoxid gebildet haben konnte. Dieses kann durch
mechanische Beanspruchung wieder gelost werden.
Fur Personen mit Nickelkontaktallergie kdnnen solche
Gebrauchsgegenstande ein gesundheitliches Prob-
lem darstellen, auch wenn sie aufgrund der Anfor-
derungen der aktuellen Gesetzgebung (Einhaltung
EN 1811) nicht aus dem Verkehr gezogen werden
kénnen. Weitere Abklarungen dazu sind notig.
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5. Trinkwasser

5.1 Inspektionen in 6ffentlichen Trinkwasser-
versorgungen

Untersuchte Proben: 188

Nicht-konforme Proben: 44 (23 %)

Pflanzenschutzmittel-
rickstande (43),
AMK (1)

Beanstandungsgrinde:

Mit Weisung 2024/1 hat das BLV daruber informiert,
dass alle Abbauprodukte des Pflanzenschutzmittels
Chlorothalonil in Trinkwasser als relevant zu
beurteilen sind. Fir relevante Abbauprodukte von
Pflanzenschutzmitteln in Trinkwasser gilt ein Hochst-
wert von 0,1 pg/l. Dieser Hochstwert muss somit fur
alle Abbauprodukte von Chlorothalonil im abgege-
benen Trinkwasser eingehalten sein. Gleichzeitig hat
das BLV die erforderlichen Massnahmen zur Ab-
sicherung der Trinkwasserqualitat gegen diesbezlg-
liche Hochstwertlberschreitungen aufgezeigt und die
kantonalen Lebensmittelkontrollstellen angewiesen,
far die Umsetzung dieser Massnahmen zu sorgen.

Das Amt fir Verbraucherschutz hat bereits ab August
2019 bei Uberschreitung des Héchstwerts fiir Abbau-
produkte von Chlorothalonil die Trinkwasserqualitat
beanstandet und die betreffenden Wasserversorger
verpflichtet, die Belastungen des Trinkwassers so weit
zu verringern, wie es mit einfachen Sofortmass-
nahmen moglich ist (beispielsweise durch Mischen
oder die Ausserbetriebnahme von stark belasteten
Fassungen). Zudem mussen sie den Verlauf der
Verunreinigung mit periodischen Kontrollmessungen
Uberprufen, wenn ein Teil oder das gesamte Trink-
wasser im Verteilnetz eine Hochstwertlberschreitung
aufweist. Die Wasserversorgungen sind verpflichtet
die Konsumentinnen und Konsumenten anlasslich
der jahrlichen umfassenden Information zur Trink-
wasserqualitat auch UGber die Ruckstandskonzentra-
tion und die getroffenen Massnahmen bezuglich der
Chlorothalonil-Abbauprodukte zu informieren. Mit
den Schwerpunkt-Inspektionen "Chlorothalonil" Uber-
prifte das Amt fir Verbraucherschutz, ob Wasser-
versorgungen, die von einer Verunreinigung ihrer
Fassungen betroffen sind, alle notwendigen Mass-
nahmen getroffen haben, um die Versorgung mit

einem moglichst grossen Anteil an einwandfreiem
Trinkwasser sicherzustellen.

Bei den Inspektionen von 65 Wasserversorgungen hat
das Amt fur Verbraucherschutz vier Aspekte in Bezug
auf Chlorothalonil-Abbauprodukte beurteilt:

Aktuelle Belastungssituation: 21 der inspizierten
Betriebe (32 %) waren von einer Hoéchstwertuber-
schreitung in einer oder mehreren ihrer Trinkwasser-
fassungen betroffen. In 18 Betrieben betraf die
Hochstwertlberschreitung ausschliesslich das Ab-
bauprodukt R471811. In einer oder mehreren Fassun-
genvon drei Betrieben lag auch die Konzentration des
Abbauprodukts R417888 Uber dem Hochstwert. Die
Messwerte aller weiteren nachweisbaren Chlorotha-
lonil-Abbauprodukte lagen nur geringfigig Uber der
Bestimmungsgrenze und somit deutlich unter dem
Hochstwert.

Getroffene und vorgesehene Massnahmen: Bei 63
Betrieben (97 %) hat das Amt flr Verbraucherschutz
die getroffenen und vorgesehenen Massnahmen als
angemessen beurteilt. Vorgesehene Massnahmen
beziehen sich zum Beispiel auf die Inbetriebnahme
eines neuen Fassungsstandorts oder die Erweiterung
von Netzverbindungen, die eine zusatzliche Verdun-
nungsmassnahme ermaoglichen. In zwei Betrieben hat
das Amt fur Verbraucherschutz die von der Wasser-
versorgung getroffenen Massnahmen als unzu-
reichend beurteilt und als ergdnzende Massnahme
die Evaluation weiterer Moglichkeiten zur Senkung
des Anteils belasteten Trinkwassers im Verteilnetz
verlangt.

Eigenkontrolle: 53 Betriebe Uberprufen die Wasser-
qualitat hinsichtlich Chlorothalonil-Abbauprodukte
im geforderten Umfang. Bei 12 Betrieben (18 %) hat
das Amt fur Verbraucherschutz zusatzliche periodi-
sche Analysen im Rahmen der betrieblichen Selbst-
kontrolle verlangt.

Information der Konsumentinnen und Kon-
sumenten: 35 Betriebe (54 %) haben die Konsumen-
tinnen und Konsumenten korrekt Uber die Qualitat
des abgegebenen Trinkwassers sowie bei bestehen-
der Hoéchstwertlberschreitung auch Uber die ge-
troffenen und vorgesehenen Massnahmen zur
Absicherung der Trinkwasserqualitat informiert. Beim
Grossteil der Ubrigen Betriebe war die jahrlich
bereitzustellende umfassende Information Uber die
Trinkwasserqualitat noch nicht erfolgt und somit nicht
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beurteilbar. Das Amt flr Verbraucherschutz hat diese
Betriebe instruiert, welche Angaben betriebsspezi-
fisch erforderlich sind.

Die Inspektionen ergaben zusammenfassend folgen-
de Erkenntnisse:

e Die zwei Haupt-Abbauprodukte von Chlorotha-
lonil mit der Bezeichnung R471811 und R417888
sind im Aargauer Grundwasser weiterhin die am
haufigsten nachweisbaren Pflanzenschutzmittel-
Rucksténde. Der gesundheitlich problematischere
Metabolit R417888 war nur noch vereinzelt in
einer Konzentration Uber dem Hochstwert
nachweisbar. Die Konzentrationen von R471811
waren im Vergleich zu den Vorjahren bei den
meisten Fassungen erneut rucklaufig.

e Etwa ein Drittel der Wasserversorgungen nutzt
eine oder mehrere Trinkwasserfassungen, die
eine Belastung mit Chlorothalonil-Abbauproduk-
ten Uber dem Hochstwert aufweisen. Bei Inkraft-
treten des Chlorothalonilverbots im Jahr 2020 lag
der Anteil bei zwei Dritteln der Versorgungen.

¢ In den Gemeinden haben sich die Massnahmen
zur Versorgung der Bezlgerinnen und Bezlger
mit einem moglichst grossen Anteil an einwand-
freiem Trinkwasser gut etabliert. Die Ruckstands-
konzentration in Trinkwasserproben aus dem Ver-
teilnetz ist dank der Massnahmen der Wasser-
versorger vielerorts deutlich tiefer als in den
belasteten Grundwasserfassungen. Dies zeigt die
Wirksamkeit der von den Versorgungen getrof-
fenen Massnahmen. Die natlrliche Regenerierung
der verunreinigten Boden im Einzugsgebiet der
Trinkwasserfassungen tragt ebenfalls zu den im
Vergleich mit den Vorjahren feststellbaren Fort-
schritten bei.

e Die Entwicklung der Ruckstandskonzentrationen
stutzt die Einschatzung zum Kontaminations-
verlauf: Die Ausschwemmung von Chlorothalonil-
Abbauprodukten ins Grundwasser wird sich in den
nachsten 5-15 Jahren voraussichtlich so weit ver-
ringern, dass nur noch einzelne Trinkwasser-
fassungen von einer Konzentration Uber dem
Hochstwert betroffen sein werden.

e Die im Rahmen der Inspektionen erhobenen
Proben wiesen in nahezu allen Ubrigen mikro-
biologischen, chemischen wund sensorischen
Aspekten eine einwandfreie Qualitat auf, was die

grundsatzlich sehr gute Beschaffenheit unseres
Trinkwassers und die zuverlassige Prozessbeherr-
schung seitens der Wasserversorgungen belegt.

Tabelle 20 zeigt auf, welche Massnahmen in den 65 in-
spizierten Betrieben zur Absicherung der Trinkwas-
serqualitat gegen Chlorothalonil-Abbauprodukte ge-
troffen wurden.

Tabelle 20: In den inspizierten Wasserversorgungen
umgesetzte Massnahmen

Massnahme Anz. Betriebe

Bezug von Trinkwasser aus 10
anderer Wasserversorgung

Mischung von Wasserpartien vor 19
der Abgabe an Bezliger

Verwurf von stark belasteter 4
Fassung (Nutzungsverzicht)

Priorisierung weniger oder nicht 9
belastete Fassung(en)

andere (Verbindungsleitung, 3
Ersatzfassung, Aufbereitung)

Der Hochstwert fur Pflanzenschutzmittel und deren
Abbauprodukte in Trinkwasser ist vorsorglich fest-
gelegt. Er soll dazu beitragen, dass die Belastung der
Bevolkerung mit unerwinschten chemischen Stoffen
so tief wie moglich gehalten wird. Beim Konsum von
Trinkwasser mit einer Hochstwertlberschreitung in
Bezug auf Chlorothalonil-Abbauprodukte besteht
keine unmittelbare Gesundheitsgefahr. Wahrend der
Umsetzung der Massnahmen zur langfristig wirken-
den Einhaltung der lebensmittelrechtlichen Anfor-
derungen ist das Wasser weiterhin als Trinkwasser
gut geeignet. Auch fiur die Verwendung als Trink-
wasser in Lebensmittelproduktionsbetrieben beste-
hen keine Einschrankungen.

5.2 Weitere amtlich erhobene Proben aus
Wasserversorgungen

Untersuchte Proben: 234

Nicht-konforme Proben: 57 (24 %)

Im Rahmen von Abklarungsuntersuchungen und
Verlaufskontrollen hat das Amt fiir Verbrauchschutz
200 Proben aus 25 Wasserversorgungen entnommen
und auf spezifische Fragestellungen hin analysiert. Bei
18 Betrieben standen mikrobiologische Parameter im
Fokus der Abklarungen. Bei den restlichen Betrieben
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gaben sensorische Veranderungen (Fremdgeruch,
Bodensatz) oder chemische Auffalligkeiten (PFAS,
weitere Mikroverunreinigungen, Nitrat, Mangan)
Anlass zu den Abklarungen.

Soweit bei den Abklarungen die Ursache der veran-
derten Wasserqualitat eruiert werden konnte, er-
folgten Massnahmen mit dem Ziel einer dauerhaften
Absicherung der Versorgung gegen die betreffenden
Verunreinigungsrisiken. Die Ergebnisse der Unter-
suchungen flossen zudem in die Gefahrenanalyse der
betreffenden Betriebe ein. Die Gefahrenanalyse bil-
det die Basis fur Erganzungen bestehender Lenkungs-
massnahmen der Wasserversorgung, mit denen sie
das Risiko einer Qualitatsbeeintrachtigung des abge-
gebenen Trinkwassers wirksam senken kann.

Von Milchwirtschaftsbetrieben mit eigener Wasser-
versorgung werden ebenfalls amtliche Wasserproben
erhoben. Im Rahmen der Inspektionen solcher Be-
triebe wurden zwolf Proben erhoben, wovon das Amt
fur Verbraucherschutz funf Proben (42 %) wegen
Fakalkeimen beanstandete. Erfahrungsgemass liegt
die Beanstandungsquote in diesem Betriebssegment
vor allem in niederschlagsreichen Perioden weit Uber
derjenigen von kommunalen Versorgungen, da die
Quellen von Landwirtschaftsbetrieben meistens we-
niger gut gegen Verunreinigungen im Quellgebiet und
Einsickerung von Umgebungswasser in Anlagenteile
geschatzt sind.

5.3 Im Privatauftrag untersuchte Wasserproben

Untersuchte Proben: 3'545

Nicht-konforme Proben: 252 (7 %)

Mikrobiologische Qualitat (58), che-
mische oder sensorische Qualitat
(162), Bodensatz (4)

Mangel:

Von den gesamthaft 3'545 im Privatauftrag unter-
suchten Proben stammten deren 3'256 (92 %) aus im
Rahmen der Selbstkontrolle in Grund- und Quell-
wasserfassungen oder dem Verteilnetz kommunaler
Wasserversorgungen erhobenen Proben. Brunnen-
meister entnehmen nebst den Proben fir die Rou-
tine-Kontrolle der Wasserqualitat bei Bedarf zusatz-
liche Einzelproben. Anlass zu solchen Einzelproben
geben unter anderem ausserordentliche Betriebs-
situationen, Bauvorhaben und Kundenreklamatio-
nen. Mehrere Wasserversorgungen mit einem bereits
bekannten Problemstoff im Rohwasser geben zudem

regelmassig Proben zur Verlaufskontrolle in Auftrag.
26 (10 %) ungenigende Befunde standen im Zusam-
menhang mit einer Verunreinigung durch Fakalkeime
von Tier oder Mensch. Bei den mikrobiologisch unge-
nugenden Trinkwasserproben von kommunalen Was-
serversorgungen handelte es sich grdsstenteils um
geringfugige Kontaminationen. Nur bei einem Ereig-
nis erwies sich das Trinkwasser im Verteilnetz als stark
verunreinigt (vgl. Kap. 5.8). In den Ubrigen 21 Versor-
gungen mit Fakalkeimnachweisen war das Trinkwas-
ser im Verteilnetz nicht oder nur marginal betroffen.

298 Proben wurden im Auftrag von Firmen oder
Privatpersonen untersucht. Sie dienten teilweise zur
Beurteilung der Wasserqualitat von privat genutzten
Quellen, teilweise aber auch zur Kontrolle der
Wasserbeschaffenheit in den hausinternen Installa-
tionen. Die Untersuchung von privaten Quellen sind
dabei meistens auf die mikrobiologische Qualitat, den
Nitratgehalt und die Wasserharte des Quellwassers
ausgerichtet, wahrend bei Trinkwasserproben aus
Hausinstallationen die Hygiene von Leitungswasser
zur gewerblichen Lebensmittelproduktion, die Funk-
tionalitdt von Enthartungsanlagen oder der Einfluss
von Armaturen auf die Wasserqualitat im Vorder-
grund stehen.

5.4 Nationales Uberwachungsprogramm NAQUA
spez

Der Kanton Aargau beteiligt sich mit 41 Messtellen am
nationalen Programm NAQUAspez zur Grundwasser-
beobachtung. Der Untersuchungsumfang richtet sich
nach einem vom BAFU vorgegebenen Prifprogramm.
Er beinhaltet die Analysenpakete "Stickstoffverbin-
dungen", "Pflanzenschutzmittel", "Flichtige Organische
Verbindungen" und "Abwassertracer”. Im Berichtsjahr
hat das Amt fur Verbraucherschutz 128 Proben aus
den 41 Messstellen untersucht.

Tabelle 21: Anzahl Messstellen mit Nachweis von
Fremdstoffriickstanden

Substanzen Anz. Mess- Konzentrati-
stellen onsbereich*

PSM inkl. 36 (88 %) 0,02-29

Abbauprodukte

Abwassertracer 10 (24 %) 0,02 -0,26

VOC** 16 (39 %) 0,05-7,2

*in pg/l ** Flichtige organische Verbindungen aus Verkehr
und Industrie
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Aus Tabelle 21 ist ersichtlich, dass vor allem Ruck-
stande aus Pflanzenschutzmittelanwendungen (PSM),
aber auch Fremdstoffe aus Verkehr und Industrie,
sehr haufig in Aargauer Trinkwasserfassungen nach-
weisbar sind. Auch Spuren von Fremdstoffen, die ty-
pischerweise aus Abwasser stammen, sind verbreitet
nachweisbar (RlUckstdnde von Arzneimitteln, kinst-
lichem Sussstoff oder Korrosionsschutzmittel). Nach-
weise in problematischer Konzentration sind hin-
gegen die Ausnahme.

Die gemessenen Nitratkonzentrationen in Proben der
41 Messstellen Uber die letzten zehn Jahren zeigen
einen leicht negativen Trend der Werte auf. Nur noch
zwei Drittel der Messstellen halten 2025 den Anforde-
rungswert gemass Gewasserschutzgesetzgebung ein
(Tabelle 22).

Tabelle 22: Anzahl Messstellen und deren
Konzentration von Stickstoffverbindungen

Konzentrations- 2015 2020 2025
bereich Nitrat

>40 mg/I* 2 3 3
26 - 40 mg/I 7 8 11
<25 mg/I** 32 30 27

* Hochstwert fur Trinkwasser

** Anforderungswert fUr Grundwasser zur Trinkwasserver-
sorgung gemass der Gewasserschutzgesetzgebung

5.5 Nitratschutzmassnahmen

Die durchschnittliche Nitratkonzentration im Aargau-
er Grundwasser pendelt seit zwanzig Jahren um die
20 mg/l. Konzentrationszu- oder -abnahmen hangen
teilweise mit dem Wetterverlauf, insbesondere der
Niederschlagsmenge, zusammen. Veranderte land-
wirtschaftliche Bewirtschaftungsgegebenheiten im
Zustrom koénnen sich aber ebenfalls auf die Nitrat-
belastung von Trinkwasserressourcen auswirken. Bei
zu stark belasteten Fassungen kann nur mit ein-
schneidenden, in einem grossen Perimeter umzu-
setzenden Nitratschutzmassnahmen fur eine mass-
gebliche Reduktion gesorgt werden. Anstrengungen
zur Losungsfindung bei Nitratproblemen sind in
erster Linie auf Trinkwasserfassungen ausgerichtet,
deren Wasser den lebensmittelrechtlichen Hoéchst-
wert von 40 mg/l Uberschreitet. Dies ist nur in we-
nigen Gemeinden der Fall, wahrend der gewasser-
schutzrechtliche Héchstwert von 25 mg/l in etwa jeder
vierten Trinkwasserfassung Uberschritten ist.

5.6 Pflanzenschutzmittel-Riickstiande

Kantonales Chloridazon-Verzichtsprojekt

Chloridazon gehort aus Sicht des Grundwasser-
schutzes zu den problematischen Pflanzenschutzmit-
teln (PSM). Chloridazon wurde 1964 als Pflanzen-
schutzmittelwirkstoff zugelassen und nachfolgend
wahrend Jahrzehnten im Anbau von Zuckerriben,
Futterriben und Randen eingesetzt. Das BLV hat die
Zulassung 2020 aufgrund von umweltbelastenden
Eigenschaften entzogen. Seit Anfang 2022 darf kein
Chloridazon mehr angewendet werden. In den Aar-
gauer Trinkwasserfassungen gehorten Abbauproduk-
te von Chloridazon auch 2025 noch zu den haufig und
gebietsweise in auffallig hoher Konzentration festzu-
stellenden PSM-Ruckstanden. Seit Mai 2014 und so-
mit schon lange vor dem schweizweiten Anwendungs-
verbot erfolgt die Riben- und Randenproduktion in
den Einzugsgebieten von funf belasteten Trinkwas-
serfassungen im Rahmen eines kantonalen Projekts
ohne den Einsatz von Chloridazon. Dank dem Verzicht
auf die Chloridazon-Anwendung ist es moglich zu
beobachten, ob und wie stark sich die Konzentration
der Ruckstande im Trinkwasser verandert.

ugiL Konzentration von Desphenyl-Chloridazon

3
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Abb. 12: Rickstandskonzentration des Abbauprodukts Des-
phenyl-Chloridazon in 5 belasteten Trinkwasserfassungen

Die Entwicklung der Rickstandskonzentration fir das
Abbauprodukt Desphenyl-Chloridazon ist in Abbil-
dung 12 ersichtlich. In vier der finf Fassungen ist eine
Abnahme der Ruckstandsbelastung festzustellen. Sie
setzt sich allerdings nur sehr langsam fort. Abbau-
produkte von Chloridazon gelten als nicht relevant
und sind daher nicht mit einem Trinkwasser-Hochst-
wert geregelt. Als langlebige Fremdstoffe sind sie im
Trinkwasser aber unerwlinscht. Das Qualitatsziel be-
tragt <0,1 pg/l.

Dass der Ruckgang der Konzentration Uber den Zeit-
raum der letzten 12 Jahre so langsam fortschreitet,
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zeigt eindrucklich die hohe Persistenz, die PSM-
Abbauprodukte in der Umwelt haben kénnen. Das
Amt fur Verbraucherschutz setzt sich im Rahmen
seiner Moglichkeiten fur einen guten Schutz der
Konsumentinnen und Konsumenten vor belasteten
Trinkwasserressourcen ein.

Chlorothalonil-Riickstande

Wasserversorgungen kontrollieren seit 2019 spora-
disch oder regelmassig ihre bezlglich Eintragen aus
Ackerbaugebieten exponierten Fassungen auf Abbau-
produkte des PSM Chlorothalonil. Die Tabellen 23 und
24 zeigen die Befunde fir die beiden Haupt-Abbau-
produkte Chlorothalonil-Sulfonsaure R417888 und
R471811. Der Mittelwert (Median) der Analysen-
ergebnisse ist fur das Abbauprodukt R471811 &hnlich
wie im Vorjahr.

Tabelle 23 Ergebnisse der Analysen auf Chlorothalonil-
Sulfonsaure R417888

Jahr Anzahl Median (Konzentrati-
Proben onsbereich) pg/l
2019 711 0,02 (<0,02 - 2,6)
2020 997 0,02 (<0,02 - 2,0)
2021 219 0,03 (<0,02 - 2,0)
2022 365 0,02 (<0,02 - 1,6)
2023 488 0,02 (<0,02 - 1,4)
2024 645 <0,02 (<0,02 - 1,1)
2025 602 <0,02 (<0,02-1,1)

Tabelle 24: Ergebnisse der Analysen auf
Chlorothalonil-Abbauprodukt R471811

Jahr Anzahl Median (Konzentrati-
Proben onsbereich) pg/l
2019 145 0,37 (<0,05 - 3,2)
2020 983 0,21 (<0,02 - 3,2)
2021 218 0,37 (<0,02 -3,7)
2022 368 0,21 (<0,02 - 3,9)
2023 488 0,14 (<0,02 - 3,4)
2024 645 0,14 (<0,02 - 2,6)
2025 602 0,15(<0,02 - 2,9)

Metolachlor-Riickstidnde

Metolachlor ist ein PSM, das seit den spaten 1990er-
Jahren zur Unkrautbekampfung eingesetzt wurde. Es
ist vor allem im Anbau von Mais verwendet worden,
aber auch in weiteren Kulturen wie Sonnenblumen,
Zucker- und Futterriben, Kirbissen, Bohnen und

Chicorée. Das BLV hat eine Uberpriifung von S-Meto-
lachlor vorgenommen und die Genehmigung in der
Folge nicht erneuert. Fir die Hauptabbauprodukte
sowie mehrere weitere Abbauprodukte von S-Meto-
lachlor in Trinkwasser gilt seit Oktober 2024 ein
Hochstwert von 0,1 pg/l. Seit dem 1. Januar 2025 gilt
ein Anwendungsverbot fur S-Metolachlor-haltige Pro-
dukte. Ausschlaggebend fir den Entscheid waren die
unvollstandige toxikologische Prifung von Abbau-
produkten und die Feststellung, dass im Grundwasser
verbreitet Abbauprodukte von Metolachlor nachweis-
bar sind. Die zwei Haupt-Abbauprodukte von S-Meto-
lachlor mit der Bezeichnung Metolachlor-ESA (CGA
354743) und Metolachlor-OXA (CGA 51202) gehdren
zwar zu den im Aargauer Grundwasser haufig nach-
weisbaren PSM-RUckstanden, die Konzentrationen
Uberschreiten den Hochstwert aber viel seltener als
dies bei Chlorothalonil-Abbauprodukten der Fall ist.
Der Hochstwert war lediglich in 2 (<1 %) von 299 durch
das Amt flr Verbraucherschutz untersuchten Proben
Uberschritten. Nachweisbar waren Metolachlor-Ab-
bauprodukte in 18 % der Proben.

5.7 Untersuchung auf PFAS, Trifluoressigsaure

Untersuchte Proben: 256

Nicht-konforme Proben: 0

Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS) sind
aufgrund ihrer besonderen chemischen Struktur so-
wohl wasser- als auch fettabweisend. Sie werden seit
Jahrzehnten in vielfaltigen industriellen Prozessen
und Produkten eingesetzt, beispielsweise in Textilien
(atmungsaktive Outdoor- und Sportbekleidung), Elek-
tronik, Papier, Farben, Feuerléschschaumen, Lebens-
mittelverpackungen, Teflonpfannen und in Skiwachs.
PFAS sind biologisch, chemisch und thermisch aus-
serst stabil und zahlen daher zu den langlebigen
organischen Schadstoffen. Aufgrund ihrer breiten An-
wendung gelangen sie Uber kommunale Klaranlagen
oder aus belasteten Standorten in die Umwelt. Der
Mensch nimmt PFAS Uber die Nahrung und das
Trinkwasser auf. Fir Trinkwasser bestehen in der
Schweizer Lebensmittelgesetzgebung Hochstwerte,
die voraussichtlich 2026 in Angleichung an das EU-
Recht gesenkt werden.

Das Amt fur Verbraucherschutz fuhrt seit 2023
Analysen von Proben aus den Wasserversorgungen
zur Beurteilung der Qualitat hinsichtlich der Gruppe
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der mittelkettigen PFAS (C3-C14 durch. Zu dieser
Gruppe gehoren diejenigen PFAS, fur deren Konzent-
ration in Trinkwasser ein Hochstwert festgelegt ist.
Mit 256 Proben aus 94 Wasserversorgungen wurde
die Datenbasis fur diese Beurteilung erweitert. Alle
Proben erfullten die geltenden PFAS-Anforderungen
an Trinkwasser.

Trifluoressigsaure (TFA, Trifluoracetat) wird auch zur
Gruppe der PFAS gezahlt. Sie ist ein Abbauprodukt
von komplexeren fluorierten Verbindungen. TFA ist
eine der kleinsten und stabilsten PFAS-Verbindungen.
Sie ist gut wasserldslich und haftet kaum an Boden-
oder Filtermaterial. Da kein natlrlicher Abbau von
TFA in der Umwelt bekannt ist, gehdrt TFA zu den
sogenannten Ewigkeitschemikalien.

Grossere Mengen an TFA gelangen primar aus Pflan-
zenschutzmitteln im Ackerbau sowie aus Kalte- und
Treibmitteln in die Umwelt. Auch aus Arzneimitteln
fUr Tiere und Menschen und verschiedenen Industrie-
prozessen gelangt TFA Uber den Boden, via Klaranlage
oder Niederschlag ins Grundwasser und somit auch
in unser Trinkwasser.

Far TFA in Trinkwasser besteht bisher kein Hochst-
wert. Verschiedene Aspekte der toxikologischen
Eigenschaften von TFA sind aber bei den zustandigen
Bundesamtern in Abklarung. TFA war 2025 in allen
212 untersuchten Wasserproben nachweisbar. Der
Mittelwert (Median) lag bei 0,9 pg/l. Der hochste Wert
betrug 3,0 pg/l. Die Befunde zeigen, dass TFA in den
Aargauer Trinkwasserressourcen flachendeckend nach-
weisbar ist.

5.8 Trinkwasserverunreinigung nach Leitungs-
sanierung

Eine kommunale Wasserversorgung stellte im Rah-
men der betrieblichen Selbstkontrolluntersuchungen
eine fdkale Verunreinigung des Trinkwassers im
Verteilnetz fest. Die Verunreinigung beschrankte sich
auf eine der Druckzonen der Versorgung, namentlich
die Hochzone. Die Wasserversorgung hat die Bezl-
gerinnen und Bezlger Uber die Verunreinigung in-
formiert und sie zum Abkochen des Leitungswassers
aufgefordert. Die Versorgung der betroffenen Zone
erfolgte mit Trinkwasser der Nachbargemeinde.
Deshalb wurde gleichentags eine Beprobung der
wasserliefernden Versorgung vorgenommen. Diese
Proben ergaben fur das Trinkwasser im Verteilnetz
und den Reservoiren der wasserliefernden Versor-
gung einwandfreie Befunde. Aufgrund der gewon-
nenen Erkenntnisse ging das Amt fur Verbraucher-
schutz von einer zonen-internen Verschmutzung aus,
sodass gezielt weitere lokal entnommene Proben
untersucht und Messungen vor Ort durchgefuhrt
wurden.

Als wahrscheinlichste Ursache der Verunreinigung
wurde eine Beeinflussung durch den kurzlich erfolg-
ten Leitungsersatz vermutet. Die Ausserbetrieb-
nahme des betreffenden Abschnitts des Verteilnetzes
machte eine provisorische Uberbriickungs-Verbin-
dung von Hydrant zu Hydrant noétig. Die Abklarungen
durch gezielte Teilabschnitt-Beprobungen ergaben in
der Folge, dass nicht das Provisorium, sondern der
erneuerte Abschnitt der Verteilleitung das Problem
war. Die Sptulmassnahmen zur Wiederherstellung der
einwandfreien Trinkwasserqualitat erwiesen sich als
aufwendig. Aufgrund der hydraulischen Gegeben-
heiten war das Resultat dennoch nicht optimal. Die
Abkochvorschrift konnte erst nach zwei Wochen
aufgehoben werden.
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6. Dusch- und Badewasser

6.1 Baderinspektionen

In 23 Hallen- und 32 Freibadern Uberprifte das Amt
far Verbraucherschutz die Einhaltung lebensmittel-
rechtlicher Anforderungen an das betriebliche Selbst-
kontrollkonzept, die Wasseraufbereitung und die
Badewasserqualitat. Es handelte sich um vertiefte
Kontrollen anhand der Selbstkontrolldokumente mit
anschliessender Beurteilung der Aufbereitungs- und
Beckenanlagen. In nahezu allen inspizierten Betrie-
ben hat das Amt fir Verbraucherschutz Nicht-Kon-
formitaten bezuglich eines oder mehrerer Aspekte
bemangelt.

Im Bereich der Selbstkontrolldokumente betrafen die
Mangel am haufigsten die Vollstandigkeit und Aktu-
alitdt der Dokumente (44 Betriebe). Unvollstandige
Beprobungskonzepte einschliesslich Festlegung der
Sollwerte und Massnahmen bei deren Uberschrei-
tung hat das Amt fur Verbraucherschutz ebenfalls
haufig bemangelt (43 Betriebe). Als unvollstandig
beurteilte Beprobungen wiesen Bedarf fir eine
Erganzung des Messumfangs (Parameter), Verbesse-
rung der Messtechnik oder Verkurzung des Intervalls
zwischen den Messungen und Messwertkontrollen
auf. Teilweise fehlten in den Selbstkontrolldokumen-
ten Angaben zu den Massnahmen, die vom Bad-
betrieb zur Behebung einer aufgetretenen Stérung
getroffen worden waren (9 Betriebe).

Im Bereich der Anlagen beurteilte das Amt fur Ver-
braucherschutz die erfolgten Reinigungsarbeiten an-
hand der Protokolleintrége, die RicksplUlung von
Filtern der Badewasseraufbereitung sowie Aspekte
des sicheren Umgangs mit den Chemikalien fur die
Badewasseraufbereitung und die Reinigungsarbeiten
(Kennzeichnung und Lagerung von Behaltern, Zu-
stand der personlichen Schutzausristung). Festge-
stellte Mangel betrafen in 18 Betrieben die Dokumen-
tation der Reinigung, in 12 Betrieben die Filterrick-
spulungen und in 21 Betrieben den sicheren Umgang
mit Chemikalien.

In 25 der 55 inspizierten Bader wiesen nicht alle Eigen-
kontrollproben im Beurteilungszeitraum eine ein-
wandfreie Qualitat auf. Es traten ungentigende Mess-
ergebnisse in Bezug auf Chlorat (12), Harnstoff (5),
Mikrobiologie (4), gebundenes Chlor (2), pH-Wert (2),

Trihalomethane (2) oder Phosphor (1) auf. Bei einem
Viertel der Betriebe (14) deckte das Labor-Unter-
suchungsprogramm nicht alle erforderlichen Para-
meter ab. In 51 von 55 Badern war die mikrobio-
logische Qualitat des Badewassers bei allen Messzeit-
punkten im Beurteilungszeitraum einwandfrei. Die
wichtigste Anforderung fur den Schutz der Badegaste
vor Infektionen, die durch das Badewasser Uber-
tragen werden kénnten, war somit auf einem hohen
Niveau gewahrleistet.

Die Fluktuation im Bademeisteramt mit fehlender
Weitergabe relevanter Informationen zur Qualitats-
sicherung an die stellennachfolgende Person war der
Hauptgrund fur nicht umgesetzte Massnahmen.

Tabelle 25: Nicht erfillte Anforderungen je
inspizierter Bereich.

Inspizierter Bereich Betriebe mit

Mangeln
Selbstkontrolldokumente 53 (96 %)
Anlagen 39 (71 %)
Prozesse & Badewasserqualitat 27 (49 %)

In einem Teil der inspizierten Bader wurde, nebst den
Badeanlagen, auch die Selbstkontrolle fir den Betrieb
der Duschanlagen beurteilt. Im Vordergrund steht
dabei der Schutz von Personen vor einer Erkrankung
an Legionellose. In 6 der 7 diesbezliglich inspizierten
Bader entsprach die betriebliche Selbtkontrolle nicht
allen Anforderungen, sodass die notigen Erganzun-
gen vom Amt fUr Verbraucherschutz als umzusetzen-
de Massnahmen verlangt wurden. Die festgestellten
Mangel betrafen nicht unmittelbar die Qualitat des
Duschwassers. Das Amt fUr Verbraucherschutz stellte
den Betrieben einen Leitfaden fur den Aufbau eines
Duschwasser-Selbstkontrollkonzeptes zur Verfligung.

6.2 Bader-Bauprojekte

Bau- und Umbauprojekte in offentlichen Badern,
welche die technische Ausristung oder den Betrieb
der Aufbereitungsanlagen betreffen, missen dem
Amt fur Verbraucherschutz vorgangig gemeldet
werden. Das Amt fur Verbraucherschutz hat 2025
anhand der Projektunterlagen zu sechs Projekten
zum jeweiligen Vorhaben in aufbereitungstechnischer
Hinsicht Stellung genommen. Vier Projekte bezogen
sich auf teilweise umfangreiche Sanierungsvorhaben.
Zwei Projekte betrafen den Neubau eines Schwimm-
bads.
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6.3 Fluss- und Seebader

Wahrend der Badesaison beprobt das Amt fur Ver-
braucherschutz funf Fluss- und Seebader von Uber-
regionaler Bedeutung regelmassig. Zwei Probe-
nahmestellen liegen am Rhein und drei am Hallwiler-
see. Die hohen Sommertemperaturen im Juni und im
August lockten im Gegensatz zum ausserordentlich
nassen und eher kihlen Juli viele Badende an die
Flusse und den Hallwilersee.

Tabelle 26: Wasserproben von Aargauer Fluss- und
Seebadern nach Qualitatsklasse

Qualitatsklasse Hallwilersee Rhein
A (sehr gut) 18 0

B (gut) 3 10
C (genugend) 0 3

D (ungentigend) 0 1

Wie Tabelle 26 zeigt, wies das Wasser an den Bade-
stellen Uberwiegend eine gute (B) bis sehr gute (A)
hygienische Qualitat auf. Nach Niederschlagen ver-
schlechtert sich die mikrobiologische Wasserqualitat
von Oberflachengewassern allerdings vorubergehend
deutlich. An Fliissen kann sie dann noch gentgend (C)
oder bereits ungentgend (D) sein.

6.4 Offentliche Warnung iiber verringerte
hygienische Flusswasserqualitat

Im Juni 2025 ereignete sich eine Storung in einer
Abwasserreinigungsanlage (ARA), die das gereinigte
Abwasser in die Aare einleitet. Verursacht wurde die
Storung durch konzentriertes Flockungsmittel, das
aus einem nahegelegenen Industriebetrieb via
Kanalisation zur ARA gelangte. Es war zu beflrchten,
dass die biologischen Reinigungsstufe der ARA nicht
nur belastet, sondern vollstandig ausfallen wirde. Bei
vollstandigem Ausfall dieser Reinigungsstufe einer
ARA dauert es erfahrungsgemass mindestens eine
Woche, bis die Fullkérper gereinigt, das Becken mit
Belebtschlamm angeimpft und die Reinigungsstufe
wieder voll funktionstlchtig ist. Wahrend dieser Zeit
ist die Kilarleistung hinsichtlich Viren, Bakterien,
Parasiten und weiteren Organismen der humanen
Fakalflora stark reduziert, wodurch sich eine deutlich
erhdhte Fracht ergibt, die ins Gewasser eingeleitet
wird. Unter diesen Organismen befinden sich auch
Krankheitserreger.

Aufgrund der erhdhten Wahrscheinlichkeit von
Magen-Darm-Erkrankungen sowie Haut- und Augen-
infektionen hat das Amt fur Verbraucherschutz in
Rucksprache mit dem kantonsarztlichen Dienst die
Offentlichkeit auf die Situation aufmerksam gemacht
und vom Baden entlang der betreffenden Uferab-
schnitte von vier Gemeinden abgeraten. Die Warnung
erfolgte mittels Medienmitteilung sowie in Zusam-
menarbeit mit den Gemeinden mit vor Ort ange-
brachten Plakaten an beliebten Zugangsstellen sowie
SMS-Pushnachrichten an Einwohnerinnen und Ein-
wohner, die diesen Dienst abonniert haben.

Die Empfehlung zum Badeverzicht hat das Amt fur
Verbraucherschutz wenige Tage spater aufheben
kdonnen, nachdem seitens des ARA-Betreibers rasch
wirksame Massnahmen zur Schadensbehebung um-
gesetzt waren und Badewasserproben Untersu-
chungswerte im Normalbereich zeigten.

6.5 Erkrankungsfalle nach Kontakt mit
Flusswasser

Nach einem Flussrettungs-Ausbildungstag einer Poli-
zeischule an der Reuss erkrankten mehrere Personen
an Magen-Darm-Beschwerden. Ein Zusammenhang
mit der hygienischen Qualitdt des Flusswassers
erschien anhand der Abklarungen plausibel, zumal
die betroffenen Personen sich weder zusammen
verpflegt haben, noch gemeinsam einquartiert waren.
Die Reuss weist im betreffenden Abschnitt erfah-
rungsgemass nur wahrend stabilem, niederschlags-
freiem Sommerwetter eine Wasserqualitat auf, die
nach den Kriterien fir Fluss- und Seebader (vgl. Kap.
6.3) als genligend oder als gut bezeichnet werden
kann. An allen anderen Wetterlagen ist im be-
treffenden Abschnitt der Reuss mit Fakalkeimen in
einer Konzentration zu rechnen, die bei unab-
sichtlichem Verschlucken von Flusswasser die Wahr-
scheinlichkeit einer Magen-Darm-Infektion deutlich
erhoht. Dies ist an vielen Fliessgewdssern der Fall.
Den Anspruch, eine nahezu jederzeit gentigende bis
gute mikrobiologische Wasserqualitat anzutreffen,
kénnen Badegaste und Wassersportler nur in Fluss-
und Seebadern stellen. Diese zeichnen sich dadurch
aus, dass es einen Bad-Betreiber gibt, Bade-Infra-
struktur fir die Gaste oder Sportler zur Verfigung
gestellt wird und sie sich an Stellen befinden, die gute
hygienische Voraussetzungen fir die Wasserqualitat
bieten. Ausserhalb der Fluss- und Seebader bestehen
vielfaltige Einflisse (zum Beispiel Einleitungen aus
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Drainagen oder Abwasserreinigungsanlagen), welche
die hygienische Badewasserqualitat voribergehend
oder dauerhaft verringern kdnnen. Das Schwimmen
und Baden in Fliessgewdssern findet ausserhalb von
Fluss- und Seebadern eigenverantwortlich statt. Eine
gute Einschatzung der eigenen Fitness und Fahig-
keiten wie auch der Wassersituation (Menge, Farbe
und Tribung) ist zur Vermeidung von Unfallen und
Erkrankungen sehr wichtig.

6.6 Blaualgen

Dem Amt flr Verbraucherschutz sind aus dem Jahr
2025 keine todlich verlaufenden Blaualgenvergiftun-
gen bei Hunden oder negative Auswirkungen auf
Badende im Aargau bekannt. Aufgrund ausser-
kantonaler Falle von Vergiftungen bei Hunden rickte

aber eine bisher weniger bekannte Gruppe von
Blaualgen vermehrt in den Fokus. Sie werden als
Aufwuchsalgen bezeichnet, zeigen ein anderes Bild
als sonstige Blaualgenbluten und kénnen fur Hunde
sehr toxisch sein. Das Amt fir Verbraucherschutz hat
deshalb das Informationsmaterial zur Blaualgen-
thematik in Zusammenarbeit mit der Abteilung fur
Umwelt Gberarbeitet und erganzt.

6.7 Abklérungen von Legionellose-Erkrankungen

Der Kantonsarztliche Dienst hat dem Amt fur Ver-
braucherschutz 36 gemeldete Falle von Legionellose-
Erkrankungen zur Abklarung Ubertragen. In keinem
der Falle konnte ein Zusammenhang zwischen
Duschen oder anderen aerosolbildenden Installati-
onen mit der Erkrankung eindeutig belegt werden.
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7. Tierseuchenbekampfung

7.1 Tiergesundheit

Um das hohe Niveau der Tiergesundheit in der
Schweiz aufrecht zu erhalten, wird der einheimische
Nutztierbestand laufend auf das Vorkommen von
Tierseuchen Uberwacht. Dabei wird auf gefdhrliche
Tierseuchen fokussiert, die sich weltweit ausbreiten,
wie auch auf neue, bis anhin unbekannte Tier-
seuchen. Die Gesundheit der Schweizer Nutztierbe-
stande ist nicht nur fir die Tierhaltenden und die
Tiere wichtig, sondern auch fir die Konsumentinnen
und Konsumenten sowie die Belange des inter-
nationalen Handels. Die Veterinardienste nehmen so-
wohl in der Uberwachung als auch in der Tierseuchen-
bekampfung eine besondere Verantwortung wahr.

Die Finanzierung der Tierseuchenbekampfung wird
durch die Rucklage Tiergesundheit (auch Tier-
seuchenfonds genannt) gesichert. Sie wird vom
Kanton und den Tierhaltenden gemeinsam alimen-
tiert. Alle Gelder, die in die Rucklage fliessen, sind
zweckgebunden und mussen somit zwingend fur die
Seuchenbekampfung ausgegeben werden. Die Hoéhe
der Ricklage liegt per Ende 2025 bei 1,8 Millionen
Franken (Tabelle 27).

Die héhere Anzahl der Direktabholungen von Tier-
kadavern ab Hof und die nationale Moderhinke-
Bekampfung (vgl. Kap. 7.4) fuhrten zu einer héheren
Belastung der Rucklage. Der Regierungsrat hat die
Tierhaltebeitrdge deshalb per 1.Januar 2025 von
Fr. 5.- auf Fr. 9.- pro Grossvieheinheit erhéht, um eine
weitere Abnahme der Reserve zu stoppen. 2025
fUhrten ausserordentliche Entschadigungen fur durch
die Blauzungenkrankheit bedingte Tierverluste zu
einer zusatzlichen Entnahme von Fr. 190'000.- aus
der Rucklage.

Tabelle 27: Rucklage Tiergesundheit

Stand Betrag
31. Dezember 2024 Fr. 2'223'949.-
31. Dezember 2025 Fr. 1'800'986.-

Entnahme aus Ricklage 2025 Fr. 422'963.-

7.2 Seucheniiberwachung

Im Rahmen der nationalen Uberwachungsprogramme
wird jahrlich stichprobenweise eine vorgegebene An-
zahl Nutztiere auf Tierseuchen, Zoonosen (vom Tier
auf den Menschen Ubertragbare Krankheiten) und
antibiotikaresistente Keime untersucht (Tabelle 28).

Tabelle 28: Stichprobenuntersuchungen und Abkla-
rungen auf Tierseuchen

Anzahl

Aujeszky'sche Krankheit der Schweine - 80
beprobte Betriebe (Blut); (Unter-
suchungsprogramm im Schlachthof)

PRRS - beprobte Betriebe (Blut); (Unter- 80
suchungsprogramm im Schlachthof)

Tierseuche

Brucellose - beprobte Schafe (Blut) 249
Brucellose - beprobte Ziegen (Blut) 87
BVD - beprobte Milchproduktions- 540

betriebe (Tankmilch)

BVD - beprobte nicht milchliefernde 763
Betriebe am Schlachthof (RiBeS", Blut)

BVD - Betriebe mit Untersuchungen zur 32
Abkldrung von Krankheit / Verdacht oder
Kontaktbetrieben (Blut)

BSE - beprobte Tiere (Untersuchungs- 826
programm bei Krankschlachtungen und
umgestandenen Kuhen (Hirn))

EBL - beprobte Betriebe (Tankmilch) 31
EBL - beprobte nicht milchliefernde 295
Betriebe am Schlachthof (RiBeS, Blut)

IBR - beprobte Betriebe (Tankmilch) 31
IBR - beprobte nicht milchliefernde 295
Betriebe am Schlachthof (RiBeS, Blut)

Tollwut - Untersuchungen von Hunden/ 1

Katzen aufgrund illegaler Einfuhr (Hirn)

BVD = Bovine Virus-Diarrhoe; EBL = Enzootische Leukose
der Rinder; IBR/IPV = Infektidse Bovine Rhinotracheitis /
Infektidse pustuldse Vulvovaginitis (‘Buchstabenseuche’);
PRRS = Porcines Reproduktives und Respiratorisches
Syndrom; BSE = Bovine Spongiforme Enzephalopathie
(Rinderwahnsinn)

" RiBeS: Rinderbeprobung am Schlachthof, Blutproben von
geschlachteten Tieren der Rindergattung

Der Nachweis eines gegenuber der EU gleichwertigen
oder besseren Seuchenstatus ist eine Voraussetzung
fur den Handel mit Tieren und tierischen Produkten
der Schweiz mit der EU. Kann eine Seuche frihzeitig
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entdeckt werden, helfen schnelle Bekampfungsmass-
nahmen, um die weitere Ausbreitung zu verhindern.
Ebenso wichtig fir die Uberwachung von Tierseuchen
ist die Meldung von Seuchenverdachtsfallen und
Aborten durch die Tierhaltenden sowie Untersuchun-
gen im Rahmen der Fleischkontrollen (vgl. Kap. 9).

7.3 Seuchenfalle

Tabelle 29 zeigt die bei Nutztieren im Aargau festge-
stellten Falle von Tierseuchen in den letzten drei
Jahren.

Tabelle 29: Anzahl Seuchenfalle Nutztiere

Seuchenfalle Tierart 2023 2024 2025

Auszurottende Seuchen

BVD Rind 1 0 0
Zu bekampfende Seuchen
BTV Rind, Schaf 0 238 194
EP Schwein 0 0 0
APP Schwein 2 0 0
Faulbrut Bienen 0 0 0
Sauerbrut Bienen 3 4 5
Salmonellose  Rind, Schaf 1 4 5
Salmonellose Lege- 2 1 2
hennen
ILT Huhn 1 0 1
ParaTb Rind 1 1 1

Zu Uberwachende Seuchen

Chlamydiose, Rind, Schaf 5 8 4

Coxiellose

PseudoTb Schaf, 1 4 1
Ziege

Maedi Visna Schaf 0 1 0

VHK Kaninchen 8 3 6

BVD = Bovine Virus-Diarrhoe; BTV = Blauzungenvirus; EP =
Enzootische Pneumonie; APP = Actinobacillus Pleuro-
pneumoniae; ILT = Infektidse Laryngotracheitis; ParaTb =
Paratuberkulose; PseudoTb = Pseudotuberkulose; VHK =
Virale Hdmorrhagische Krankheit der Kaninchen

Erwahnenswert sind dabei folgende Seuchenaus-
briche im 2025:

Blauzungenkrankheit: Nachdem im August 2024
erstmals seit 2020 wieder Falle der Blauzungenkrank-
heit in der Schweiz aufgetreten sind, kam es auch im
Laufe des Jahres 2025 zu Seuchenfallen. Bis Ende
2025 wurden 194 Betriebe im Aargau positiv auf das
Blauzungenvirus getestet. Neben dem bereits 2024

nachgewiesenen Typ 3 traten ab August 2025 auch
vermehrt Falle von Blauzungenkrankheit Typ 8 im
Aargau auf.

Aufgrund der zunehmenden Verbreitung von Blau-
zungenvirus Typ 3 und 8 in der Schweiz haben
entsprechende Seuchenfalle seit dem 1. April 2025
keine Tierverkehrssperren mehr zur Folge. Um schwere
Krankheitsverlaufe zu verhindern, wurde in der ge-
samten Schweiz die Impfung von Wiederkduern
gegen die Blauzungenkrankheit empfohlen. Nutz-
tiere, die an der Krankheit starben oder euthanasiert
werden mussten, wurden aus der Rucklage Tierge-
sundheit entschadigt.

Aviare Influenza (Vogelgrippe): Nach dem Nachweis
des Vogelgrippevirus am 21. November 2025 bei
Enten und einem Schwan auf dem Stadtweiher in Wil
SG hatte das BLV praventiv fur die ganze Schweiz ein
Beobachtungsgebiet definiert, in welchem fir alle
Gefligelhaltungen Melde-, Schutz- und Hygienemass-
nahmen galten. Auch Aargauer Gefligelhaltungen
waren von den Massnahmen betroffen. Der Veteri-
nardienst informierte alle registrierten Gefligel-
haltungen zeitnah Uber die geltenden Massnahmen
wie das Vermeiden des Kontakts zwischen Haus- und
Wildvégeln und die Anwendung von Biosicherheits-
massnahmen.

Bovine Virus Diarrhoe (BVD): Der in der Schweiz
selten gewordene Erreger der BVD wurde im Berichts-
jahr in der Ostschweiz nachgewiesen. Im Aargau war,
wie bereits im Vorjahr, kein BVD-Seuchenfall zu ver-
zeichnen. Die BVD-Risikoeinstufung jeder Rindvieh-
haltung wird seit Beginn der zweijahrigen Ubergangs-
phase in Form einer Ampel auf der Tierverkehrs-
datenbank (TVD) angezeigt. Seit November 2025 ist
die Beachtung des Ampelstatus beim Zustellen von
Tieren verpflichtend, um ab November 2026 auf
Betriebsebene den neuen, strengen Status "BVD-frei"
zu erreichen. Betriebe ohne diesen Status unterliegen
ab diesem Zeitpunkt gravierenden Einschrankungen
im Tierverkehr.

Brutkrankheiten der Bienen: 2025 wurden finf
Falle von Sauerbrut festgestellt. Die Falle traten in
Unterkulm (2) und je einer in Schmiedrued, Egliswil
und Boniswil auf. Bei allen Fallen wurden Teilsa-
nierungen der Bienenhaltungen durchgefihrt. Um
eine weitere Ausbreitung der Bienenseuche zu ver-
hindern, erliess der Veterinardienst ein Sperrgebiet
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im Umkreis von einem Kilometer um die verseuchten
Bienenstande. In diesen Sperrgebieten haben die Bie-
neninspektoren insgesamt 19 weitere Bienenstande
auf Sauerbrut kontrolliert sowie den Verkehr mit ent-
sprechenden Produkten (Bienen und Waren) ver-
boten oder stark eingeschrankt. Ein Bienenstand in
Rothrist wurde aufgrund eines ausserkantonalen
Seuchenfalles kontrolliert.

Salmonellosen: 2025 wurden funf Falle von Salmo-
nellose in Rinderbestdanden und zwei Falle bei Lege-
hennen diagnostiziert. Zusatzlich traten zwei Falle von
Salmonellose bei Pferden, drei bei Hunden, sowie je
ein Fall bei einer Katze, einer Echse und einem Igel
auf. Bei Geflugel wird der verseuchte Bestand getotet.
Bei Klauentieren sperrt der Veterinardienst Einzel-
tiere oder ganze Tierbestdnde und ordnet weitere
Massnahmen an, bis keine Salmonellen mehr nach-
weisbar sind. Bei den ubrigen Tierarten werden
fallabhéngig geeignete Massnahmen getroffen, um
eine Gefdhrdung von Menschen oder eine Weiter-
verbreitung der Seuche zu verhindern.

Caprine Arthritis-Encephalitis (CAE): Im Marz 2025
wurde das CAE-Virus in einer Aargauer Ziegenhaltung
festgestellt. Wahrend der Erreger im nahen Ausland
verbreitet ist, gilt die Schweizer Ziegenpopulation seit
Ende 2018 dank eines langjahrigen CAE-Bekam-
pfungsprogramms als frei von der Tierseuche. Das
Virus wurde vermutlich durch auslandische Ziegen
respektive den Kontakt mit solchen eingeschleppt.
Die verseuchten Tiere wurden ausgemerzt und die
Stallungen gereinigt und desinfiziert. Die dazugehori-
gen Abklarungen des Veterinardiensts ergaben keine
Ansteckung anderer Tierbestande. Die Schweiz gilt
somit weiterhin als CAE-frei.

Heimtierfalle: Neben den oben erwdhnten Fallen
von Salmonellose wurden 2025 sieben Falle von
Campylobacteriose bei Hunden und Katzen diag-
nostiziert. Bei einem Hund wurde zudem Echinokok-
kose (Fuchsbandwurm) und bei einem weiteren Hund
Brucellose nachgewiesen. Diese Tierseuchen weisen
alle ein Zoonose-Potenzial auf, das heisst, sie sind
auch auf den Menschen Ubertragbar und werden
deshalb Uberwacht.

Virale Hdmorrhagische Krankheit der Kaninchen
(VHK): 2025 traten im Aargau sechs Falle der zu Uber-
wachenden Tierseuche VHK in Kaninchen-Hobby-

haltungen auf. Das Virus ist fur Kaninchen hochan-
steckend und kann zu hohen Tierverlusten fuhren.
Der Veterinardienst traf Abklarungen zum mdglichen
Eintragungsweg, und er instruierte die Tierhaltenden
Uber die notigen Biosicherheits- und Prophylaxe-
massnahmen.

7.4 Nationale Moderhinke-Bekampfung

Die Moderhinke ist eine schmerzhafte und an-
steckende Klauenerkrankung beim Schaf, die durch
das Bakterium Dichelobacter nodosus verursacht
wird. Sie fhrt nicht nur zu wirtschaftlichen Verlusten,
sondern stellt auch ein erhebliches Tierschutz-
problem dar.

Mit dem Ziel, das Vorkommen der Erkrankung in
maximal funf Jahren auf unter ein Prozent zu re-
duzieren, fuhrt die Schweiz seit dem Jahr 2024 ein
nationales Programm zur Bekampfung der Moder-
hinke durch. Dabei werden alle Schafhaltungen
jahrlich zwischen Oktober und Méarz amtlich auf den
Moderhinke-Erreger untersucht. Bei einem positiven
Resultat wird der Schafbestand durch den Veterinar-
dienst fir den Tierverkehr gesperrt und die Sanierung
angeordnet. Die Sanierung liegt in der Verantwortung
der Tierhaltenden und beinhaltet regelmassige
Klauenschnitte, Klauenbader sowie die konsequente
Einhaltung definierter Biosicherheitsmassnahmen.
Der Sanierungserfolg wird mittels Nachbeprobung
Uberpruft.

7 y B ‘!i

Abb. 13: Moderhinke-Beprobung eines Schafes mittels
Tupferprobe aus dem Zwischenklauenspalt.
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Gesamthaft gab es 2025 im Aargau 68 Moderhinke-
Seuchenfalle. Dabei wurde die Uberwiegende Anzahl
Falle im Rahmen der ersten Untersuchungsperiode
2024/25 verzeichnet. Diese endete am 31. Marz 2025
mit einer Bilanz von 18 % positiv getesteten Betrieben.

Am 1. Oktober 2025 begann die zweite Untersu-
chungsperiode 2025/26 des Moderhinke-Bekampfungs-
programms. Bis zum 31. Dezember 2025 haben die
amtlichen Probenehmerinnen und Probenehmer
knapp 40 % der rund 700 zu untersuchenden Schaf-
betriebe im Kanton Aargau auf Moderhinke beprobt.
In 13 Schafhaltungen konnte die Krankheit festgestellt
werden. Zum Jahresende 2025 hatten drei dieser
Betriebe die Sanierung bereits erfolgreich abge-
schlossen. Betriebe mit ausbleibendem Sanierungs-
erfolg werden eng durch den Veterinardienst beglei-
tet und erhalten die Auflage, eine Moderhinke-Fach-
person hinzuzuziehen, mit dem Ziel der Uberpriifung
und Optimierung der Sanierungsmassnahmen.

7.5 Vorsorge Seuchenbereitschaft

Hochansteckende Tierseuchen sind Ubertragbare
Tierkrankheiten, die mit einschneidenden gesund-
heitlichen und wirtschaftlichen Konsequenzen ver-
bunden sind und sich schnell und weitraumig aus-
breiten kdnnen. Eine sofortige und wirksame Bekam-
pfung ist daher zwingend. Die Bekampfung hochan-
steckender Seuchen geschieht vorwiegend in Betrie-
ben mit Nutztieren. Tritt eine solche Seuche bei Wild-
tieren auf, werden Massnahmen ergriffen, um ein
Ubergreifen der Seuche von Wildtieren auf Nutztiere
zu verhindern.

Aktuelles Beispiel ist die Vogelgrippe, die bereits in
der Schweiz aufgetreten ist (vgl. Kap. 7.3). 2025 sind
zudem zwei weitere hochansteckende Tierseuchen in
Nachbarlandern der Schweiz ausgebrochen: Die Maul-
und Klauenseuche (MKS) verzeichnete einen Aus-
bruch in Deutschland sowie mehrere Ausbruche in
Ungarn und der Slowakei. Zudem ist die Rinderkrank-
heit Lumpy Skin Disease (LSD) erstmals nahe der
Schweiz aufgetreten, mit Fallen in Frankreich, Italien
und Spanien. Die Nahe der franzésischen Falle zur
Schweizer Grenze haben das BLV und die Kantone
dazu veranlasst, in Genf sowie in Teilen der Kantone
Waadt und Wallis Uberwachungszonen mit Impf-
pflicht einzurichten, um den Schweizer Rinderbestand
zu schitzen. Die plétzlich auftauchenden Seuchen

MKS und LSD haben aufgezeigt, dass sich die Seu-
chenbereitschaft nicht auf einzelne Seuchen wie die
Afrikanischen Schweinepest (ASP) beschranken darf.
Auch bestehende Licken in der Notfallplanung zur
Bekdmpfung von anderen hochansteckenden Seuchen
mussen geschlossen werden.

Um auf Seuchenausbriiche vorbereitet zu sein, er-
stellt der Veterinardienst im Rahmen der Seuchenvor-
sorge Notfallkonzepte, er sorgt fur eine gezielte Wei-
terbildung der Seuchenbekdmpfungsorgane, stellt die
Verflgbarkeit notwendiger Materialien und Appara-
turen sicher und organisiert Seuchenubungen.

Fur eine effiziente Bekampfung ist eine enge Vernet-
zung mit allen beteiligten Stellen unerlasslich. Auf
kantonaler Ebene ist insbesondere die Zusammenar-
beit mit dem Kantonalen Katastrophen-Einsatzele-
ment, der Sektion Jagd und Fischerei, dem Forstwesen
und der Landwirtschaft fur den Bekampfungserfolg
entscheidend. Ebenso wichtig ist die Koordination
Uber Kantonsgrenzen hinweg und auf nationaler
Ebene. Der kantonale Veterinardienst ist in entspre-
chenden Fachgremien zur ASP bei Hausschweinen
und zur ASP bei Wildschweinen vertreten und bringt
sich aktiv ein.

2025 hat das BLV die Technische Weisung fur die
Bekampfung von ASP bei Wildschweinen grundlegend
Uberarbeitet. Zur Umsetzung wurden verschiedene
Arbeitsgruppen eingesetzt, in denen auch der kanto-
nale Veterinardienst vertreten ist. Im Falle eines ASP-
Ausbruchs bei Wildschweinen sind in den betroffenen
Gebieten Einschrankungen bezlglich Waldzutritt,
Waldarbeiten, Jagdaktivitat und Feldbewirtschaftung
vorgesehen. Zudem soll die Errichtung von fixen Zau-
nen die Wildschweine am Verlassen des betroffenen
Gebiets hindern. Ein Ausbruch im Aargau wiirde den
Kanton stark treffen, da er nordlich der Autobahn A1
Uber eine grosse Wildschweinpopulation verflgt.

7.6 Interkantonale Kadaversuchiibung

Aufgrund der dynamischen Seuchenlage in Europa
muss zukinftig mit einem Auftreten der ASP in der
Schweiz gerechnet werden. Im Berichtsjahr hat der
Veterinardienst deshalb in Vorbereitung auf die ASP
eine Wildschweinkadaver-Suchibung durchgefihrt.
Bei einem ASP-Ausbruch bei Wildschweinen ist es
wichtig, tote Wildschweine schnell und zuverlassig zu
finden und zu entsorgen, um weitere Ansteckungen
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zu verhindern und die Ausbreitung der Seuche ein-
zudammen. Diese Kadaversuche kann unter anderem
mit speziell ausgebildeten Suchhunden erfolgen. Der
Aargau und einige andere Kantone haben solche
Suchhunde ausbilden lassen, um fur den Ernstfall
gewappnet zu sein.

Der Einsatz der Hundeteams soll regelmassig und
kantonsubergreifend belbt werden. Im Rahmen der
Kadaversuchubung suchten 20 Hunde mit ihren
FUhrerinnen und Fihrern aus den Kantonen AG, BL,
SH, SO und TG nach ausgelegten Wildschweinkada-
vern. Das Ziel der Ubung bestand darin, das zuge-
wiesene Gebiet moglichst flachendeckend abzusuchen
und alle ausgelegten Wildschweinkadaver zu finden.

Abb. 14: Ein Suchhund zeigt einen Kadaverfund an.

Bei der Suche tragen die Hunde GPS-Sender, damit
die Koordinaten der Kadaverfundorte leicht erfasst
werden konnen und die HundefUhrerin oder der
Hundefuhrer nachvollziehen kann, ob das gesamte
Gebiet vollstandig abgesucht wurde. Insgesamt verlief
die Ubung erfolgreich, und die daraus gewonnenen
Erkenntnisse fliessen in die Notfallplanung ein.

Abb. 15: Gebietsabdeckung anhand der GPS-Daten.

7.7 Tierverkehr

Jeder Verkehr mit Tieren birgt grundsatzlich das Risiko
einer Verschleppung von Tierseuchen. Fir den Han-
del mit Nutztieren ist ein Viehhandelspatent vorge-
schrieben. Die daflr benétigten Kenntnisse werden in
speziellen Kursen vermittelt. Das Viehhandelspatent
ist jeweils drei Jahre gultig. 2025 wurden mehr Paten-
te neu ausgestellt oder erneuert als im Vorjahr. Die
Gesamtzahl der Viehhandelspatente blieb dabei auf-
grund der geringeren Anzahl laufender Patente prak-
tisch unverandert.

Tabelle 30: Verkehr mit Tieren und Tierprodukten

Bereich Bezeichnung 2024 2025
Laufende Patente 108 82
Viehhandels- Neue oder
patente erneuerte 15 42
Patente
Wanderschaf- -
herden Bewilligungen 4 3
Markte und Uberwachung mit
- 14 20
Ausstellungen  Bewilligung
Importe mit
Import amtstierarztlicher 15 12
Nutztiere B
Uberwachung
Import Importe mit
Heimtiere Mangeln 151 148
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Far das Treiben von Wanderschafherden ist eine
Bewilligung erforderlich. Die damit verbundenen Auf-
lagen sollen unter anderem dazu beitragen, Tierseu-
chen rechtzeitig zu erkennen und deren Verschlep-
pung vorzubeugen. Fir die Wintersaison 2025/26 hat
der Veterinardienst im Berichtsjahr drei Bewilligun-
gen fuir Wanderschafherden ausgestellt. Jeder Herde
wird dabei ein eigenes Wandergebiet zugeteilt. Auch
Ausstellungen und Markte bergen das Risiko einer
Seuchenverschleppung. Veranstaltungen mit Nutz-
tieren mit Gberregionaler Bedeutung und mehrtagige
Ausstellungen sind deshalb bewilligungspflichtig.
2025 wurden sechs Bewilligungen mehr erteilt als im
Vorjahr. 2025 gingen beim Veterinardienst 148 Mel-
dungen zu widerrechtlich importierten Heimtieren,
vorwiegend Hunde und Katzen ohne gultige Tollwut-
prophylaxe, ein.

Die europaische Plattform TRACES NT dient der
Abwicklung von Tiergesundheitsbescheinigungen fur
den Import und Export von Tieren und Tierprodukten.
Dabei werden Garantien zur Tiergesundheit und
Tierseuchenfreiheit amtstierarztlich bestatigt. Beim
Import von Klauentieren und Geflugel wird zusatzlich
eine amtstierarztliche Uberwachung durchgefiihrt,
um die Einschleppung von Tierseuchen zu verhin-
dern. Die importierten Tiere werden dazu fir einen
definierten Zeitraum abgesondert, speziell Uberwacht
und auf bestimmte Seuchenerreger beprobt. 2025
hat der Veterinardienst 12 Nutztierimporte in den
Aargau erfasst. Davon betrafen acht Importe Rind-
vieh, drei Gefligel und einen den Import von Antilo-
pen. Der Import von Pferden verlangt keine amtstier-
arztliche Uberwachung. Im August 2025 fand die
Weltmeisterschaft der Islandpferde in Birmenstorf AG
statt. Im Anschluss an die Veranstaltung wurden 81
Exportzeugnisse fur Pferde ausgestellt. Die Anzahl
Exportzeugnisse in die EU im Bereich Genetik hat im
Vergleich zum Vorjahr erneut abgenommen.

Tabelle 31: Anzahl Exporte nach Kategorie

Exportkategorie 2024 2025
TRACES Pferde 797 827
TRACES Klauentiere 10 12
TRACES Geflugel 21 11
TRACES Genetik EU 126 98
E);ﬁg;trz]zugmsse Genetik 73 72

7.8 Entsorgung Tierische Nebenprodukte

Die regionalen Tierkdrpersammelstellen (TKS) stehen
der gesamten Bevolkerung zur Entsorgung von Haus-
und Nutztierkadavern bis zu einem Gewicht von
200 kg zur Verfugung. Fallwild sowie Unfalltiere von
den Strassen werden ebenfalls Gber die TKS entsorgt.
Jede Gemeinde ist verpflichtet, eine Entsorgungsstelle
zu bezeichnen. Die Sammelstellen werden vom Vete-
rinardienst bewilligt. 2025 wurden 999 Tonnen Kada-
ver und andere tierische Abfalle aus den 28 Sammel-
stellen im Kanton abgeholt und entsorgt (Tabelle 32).
Tote Grosstiere mit einem Gewicht von Uber 200 kg
mussen von der Entsorgungsfirma direkt ab Hof abge-
holt werden. Diese Kosten werden seit 2022 von der
Rucklage Tiergesundheit Gbernommen. Ausgenom-
men von der Kostenlbernahme sind Heimtierpferde.

Tabelle 32: Entsorgte Kadavermenge

Entsorgungskanal 2024 2025
Uber TKS (in Tonnen) 1'076 t 999 t
Direktabholungen (Anzahl Tiere) 1'390 1'357

Im Aargau sind 49 Betriebe registriert und bewilligt,
die Tierische Nebenprodukte (TNP) transportieren,
lagern oder verarbeiten (Tabelle 33). Dies sind Betrie-
be im Bereich medizinische Forschung, Speisereste-
verwertung fur die Herstellung von Biogas, Biodiesel
oder Dungemittel sowie Betriebe zur Heimtierfutter-
produktion, Tierkrematorien und Ausbildungsstatten.

Tabelle 33: Ubersicht tiber die Aktivitdten im Bereich
Tierische Nebenprodukte (TNP)

Bereich Bezeichnung 2024 2025
Laufende 47 49
TNP-Betriebe ~ Bewilligung
Kontrolliert 6 5
Laufende
TKS der  gewilligung 28 28
Gemeinden
Kontrolliert 1 1
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Tierarztinnen und Tierarzte, die Uber eine kantonale
Detailhandelsbewilligung zur Fihrung einer tierdrzt-
lichen Privatapotheke verfuigen, missen gemass Heil-
mittelgesetzgebung regelmassig kontrolliert werden:
Praxen, die Nutztiere behandeln, alle 5 Jahre, Praxen,
die ausschliesslich Heimtiere betreuen, alle 10 Jahre.
Die Kontrollen sind fir die Tierarztpraxen kosten-
pflichtig. Ende 2025 waren im Aargau 98 Tierarzt-
praxen im Besitz einer Detailhandelsbewilligung. In
49 Praxen werden nur Kleintiere und in 19 Praxen nur
Nutztiere und Pferde behandelt. Bei den Ubrigen
30 Praxen handelt es sich um Gemischtpraxen. Die
Zahl der Praxen mit tierarztlicher Privatapotheke
blieb in den letzten Jahren stabil.

Weiter ist die Abgabe von gewissen Tierarzneimitteln
in Zoo- und Imkerfachgeschaften zulassig, wenn diese
im Besitz einer kantonalen Detailhandelsbewilligung
sind. Auch diese Betriebe sind regelmassig zu kon-
trollieren.

Das nationale Heilmittelinstitut Swissmedic hat den
Veterinardienst im Frihjahr 2025 auf einen mutmass-
lich illegalen Versandhandel mit verschreibungs-
pflichtigen Tierarzneimitteln Uber einen Onlineshop
aufmerksam gemacht. Abklarungen ergaben, dass
der Shop Tierarzneimittel ohne erforderliche kanto-
nale Abgabebewilligung anbot und vertrieb. Zudem
wurden gefalschte Tierarzneimittel vertrieben, die
mutmassliche aus China stammten. Gestltzt auf
diese Feststellungen reichte der Veterinardienst Straf-
anzeige wegen Verstosses gegen die Heilmittelgesetz
ein.

8.1 Tierarztliche Privatapotheken

Die tierarztlichen Privatapotheken werden im Auftrag
durch die akkreditierte Kontrollstelle des Veterinar-
diensts Luzern Uberprift. 2025 hat die Kontrollstelle
sechs Tierarztpraxen im Aargau kontrolliert. Weitere
geplante Kontrollen mussten wegen personellen Eng-
passen bei der Kontrollstelle auf 2026 verschoben
werden. Die Kontrollstelle Uberprifte vier Nutztier-
praxen sowie zwei Kleintierpraxen dahingehend, ob
sie die Vorschriften in Bezug auf die Lagerung sowie
die Abgabe und Verschreibung von Tierarzneimitteln
inklusive der Erfassung der Antibiotikaverschreibun-

gen im Informationssystem Antibiotika in der Veteri-
narmedizin (IS ABV) einhalten. Zusatzlich wird die Ein-
haltung der Notfalldienstpflicht Gberpruft. Die dabei
festgestellten Mangel werden in geringfugige, wesent-
liche und schwerwiegende Mangel eingeteilt.

Die Kontrollstelle hat bei allen kontrollierten tierarzt-
lichen Privatapotheken Mangel festgestellt. In zwei
Praxen wurden wesentliche Mangel festgestellt, die
restlichen Mangel wurden als geringfligig eingestuft.
Die Mangel betrafen fehlende Temperaturiberwa-
chung und mangelhafte Bedingungen bei der Lage-
rung von Arzneimitteln, nicht vor Diebstahl geschutzt
gelagerte Betdubungsmittel, fehlende Buchfiihrung
Uber die Entsorgung von Arzneimitteln, fehlende
Bilanzierung von Betaubungsmitteln, unzulassige Ab-
gabe und Umwidmung von Arzneimitteln sowie zwei
fehlende Bewilligungen fur die Ausibung des Beru-
fes. Der Veterinardienst hat Anordnungen zur Man-
gelbehebung erlassen.

Tabelle 34: Kontrollergebnis bei sechs tierarztlichen
Privatapotheken

Tierdrztliche Privatapotheken Anzahl

Praxen mit geringfigigen Mangeln 6 (100 %)
Praxen mit wesentlichen Mangeln 2 (33 %)
Praxen mit schwerwiegenden 0

Mangeln

8.2 Andere Detailhandelsbetriebe

Ende 2025 waren zwolf Zoofachgeschafte und funf
Imkereifachgeschafte im Besitz einer Detailhandels-
bewilligung. Im Berichtsjahr hat der Veterindrdienst
ein Zoofachgeschaft kontrolliert und dabei keine
Mangel festgestellt.
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9. Fleischhygiene und Tierschutz beim
Schlachten

Schlachtungen durfen nur in bewilligten Schlacht-
betrieben durchgefuhrt werden. Der Veterindrdienst
ist verantwortlich fur die Erteilung der Betriebsbe-
willigungen, und er beaufsichtigt die Einhaltung der
lebensmittelrechtlichen Vorgaben im Schlachtbetrieb.
Ein besonderes Augenmerk wird dabei auf den Vor-
gang der Schlachtung gelegt. Fleisch und Fleisch-
erzeugnisse sind aus Sicht der Lebensmittelsicherheit
hochsensible Produkte, deren Gewinnung und Verar-
beitung auf allen Produktionsstufen streng zu Uber-
wachen sind. Neben der Hygiene wird auch die
Einhaltung der Tierschutz- und Tierseuchengesetz-
gebung kontrolliert.

Im Aargau stellen zehn Tierarztinnen und Tierarzte
sowie sechs amtliche Fachassistenten die Lebens-
mittelsicherheit in der Fleischkontrolle sicher.

9.1 Fleischkontrolle und Betriebsinspektionen

Zwei zentrale Elemente der Lebensmittelsicherheit
sind die Schlachttieruntersuchung und die Fleisch-
untersuchung nach der Schlachtung. Um Krankheiten
besser zu erkennen und auch verandertes Verhalten
beobachten zu kdnnen, wird das fur den Konsum vor-
gesehene, noch lebende Schlachttier einer tier-
arztlichen Untersuchung unterzogen. Bei der Fleisch-
untersuchung nach der Tétung des Tieres ist vor-
geschrieben, welche Teile des Schlachttierkdrpers
und welche Organe untersucht werden mussen.
Bestehen danach Zweifel, ob ein Schlachttierkdrper
genusstauglich ist, kdnnen die Kontrollpersonen des
Veterinardiensts weiterfiihrende Untersuchungen an-
ordnen. Ziel der Fleischkontrolle ist es, gesundheits-
gefahrdende Veranderungen im Fleisch zu erkennen
und die Ubertragung von Krankheiten auf Menschen
und Tiere zu verhindern.

2025 wurden im Aargau 25'445 Stuck Schlachtvieh
(Rinder, Schweine, Schafe, Ziegen, Pferde, Lamas,
Alpakas, Gehegewild) geschlachtet (2024: 28'707). Die
Schlachtungen haben gegenlber dem Vorjahr um
11 % abgenommen. Diese Abnahme ist grosstenteils
auf die reduzierte Schlachttatigkeit in zwei grésseren
Aargauer Schlachtbetrieben zurtickzufuhren, wobei
ein Betrieb die Schlachtungen ganz eingestellt hat.

Beim Geflugel haben die Schlachtungen 2025 um 2 %
auf rund 7,36 Millionen abgenommen (Jahr 2024;
7,52 Millionen).

Im Aargau befindet sich der schweizweit grosste
Kaninchenschlachtbetrieb, der 2025 rund 56'000 Mast-
kaninchen schlachtete (2024; 68'000). Dies entspricht
einer Abnahme von 18 %.

Ende 2025 besassen 34 Betriebe eine Bewilligung fur
eine Schlachtanlage, davon vier Wildbearbeitungs-
betriebe. Drei Schlachtbetriebe haben den Betrieb
eingestellt.

Der Veterinardienst fuhrt in den Schlachtanlagen Be-
triebsinspektionen durch, um zu prifen, ob die An-
lagen den gesetzlichen Bestimmungen entsprechen
und die Betriebe der Pflicht zur Selbstkontrolle
nachkommen. Die Inspektionen umfassen neben der
Kontrolle des Tierschutzes beim Schlachten und die
Schlachthygiene auch die Feststellung von baulichen
Mangeln, die den Schlachtprozess negativ beeintrach-
tigen kénnten. Gemass den gesetzlichen Vorgaben
mussen Schlachtbetriebe mindestens alle zwei Jahre
risikobasiert Uberprift werden. Bei Grossbetrieben
ist eine jahrliche Uberprifung erforderlich. Der Veteri-
nardienst inspizierte im Berichtsjahr 25 Betriebe (74 %),
wobei er in den meisten Betrieben einen oder mehre-
re Punkte beanstandete.

Tabelle 35: Schlachtbetriebe und Schlachtzahlen

Schlachtbetriebe und -zahlen Anzahl
Bewilligte Schlachtbetriebe 34
Kontrollierte Betriebe 25
Betriebe mit Beanstandungen 25
Strafanzeigen* 6
Geschlachtete Tiere (ohne Kaninchen  25'445
und Geflugel)
Geschlachtete Gefligel 7,36 Mio.
Geschlachtete Kaninchen 56'000

* Strafanzeigen im Kontext Schlachten (vgl. Kap. 9.3)

Amt fUr Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025



55

VETERINARDIENST

Fleischhygiene und Tierschutz beim Schlachten

9.2 Zusatzliche Untersuchungen

Wenn bei einem Tier der Verdacht auf eine Krankheit
besteht oder Veranderungen am Produkt festgestellt
werden, welche die Genusstauglichkeit in Frage stel-
len, oder Hinweise auf Rickstande von Arzneimitteln
oder auch Tierseuchen bestehen, werden weiterge-
hende Untersuchungen im Labor als Ergdnzung zur
Fleischkontrolle durchgefuhrt. 2025 wurden elf mikro-
biologische Untersuchungen auf Krankheitserreger
sowie sechs Untersuchungen auf Hemmstoffe durch-
gefuhrt (Antibiotikarickstéande). Fleisch von Haus-
schweinen, das exportiert wird, sowie von Wild-
schweinen und Pferden, das fiir den Handel bestimmt
ist, muss auf Trichinen untersucht werden. Alle 1'391
auf Trichinen untersuchten Proben waren negativ.

Tabelle 36: Untersuchungen nach der Schlachtung

Art der Untersuchung Anzahl
Mikrobiologische "
Fleischuntersuchungen
Untersuchung auf Hemmstoffe 6
Trichinenuntersuchung bei
Wildschweinen 1'329
Pferden (Equiden) 62
Hausschweinen 0

9.3 Tierschutz beim Schlachten

Alle Betriebskontrollen der Schlachtanlagen werden
unter Betrieb durchgefihrt, das heisst wahrend der
Schlachtung von Tieren. Alle Tierdrztinnen und Tier-
arzte der amtlichen Fleischkontrolle Uberprufen re-
gelmassig den Umgang mit den Schlachttieren sowie
den Betdubungs- und Entblutungsvorgang. Durch
diese Massnahmen kénnen Mangel im Umgang mit
den Tieren sowie bei der Betdubung und Entblutung
identifiziert und korrigiert werden. Auch die Trans-
portbedingungen sowie die Anlieferung durch die
Transporteure werden Uberpruft. Bei Bedarf ordnet
der Veterinardienst die Behebung der entsprechen-
den Mangel an und entschiedet, ob eine Nachkont-
rolle durchgefuhrt wird.

Im Zusammenhang mit der Schlachtung wurden
sechs Strafanzeigen wegen Verletzung der Tierschutz-
gesetzgebung eingereicht. Drei Anzeigen bezogen
sich auf die Vernachlassigung von Tieren durch die

Tierhaltenden, zwei auf die Missachtung von Trans-
portvorschriften bei Gefligel und eine weitere auf die
lllegale Schlachtung von Geflugel.

9.4 Hof- und Weidetétung

Seit 2020 erlaubt die nationale Gesetzgebung das
Betduben und Entbluten von Tieren, das heisst ihre
Totung, auf dem Herkunftsbetrieb, wenn dazu eine
Bewilligung vorliegt. Den Tieren wird damit der Trans-
port zum Schlachtbetrieb erspart. Der Schlachtbe-
trieb, in welchem anschliessend der Schlachtvorgang
vollendet wird, bleibt weiterhin im Zentrum des
Schlachtprozesses und wird vom Veterinardienst
Uberwacht.

Ende 2025 waren im Aargau 13 Betriebe fur die
Hoftotung definitiv bewilligt, wobei ein Betrieb zwei
Bewilligungen fur zwei unterschiedliche Tierarten be-
sitzt. Sieben weitere Betriebe besitzen eine provi-
sorische Bewilligung fir die Hoftétung. Eine proviso-
rische Bewilligung wird jeweils fur funf Hoftotungen
an unterschiedlichen Tagen unter der Aufsicht des
Veterinardiensts erteilt. Dadurch kann der Veterinar-
dienst beurteilten, ob im Hinblick auf eine definitive
Bewilligung alle Vorschriften eingehalten werden kon-
nen. Nur ein Betrieb ist fir die Weidetétung bewilligt.
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10. Primarproduktionskontrollen

Im Aargau hat der Veterindrdienst 2025 insgesamt
505 Kontrollen in der Primarproduktion durchgefuhrt.
Die Kontrollen fanden sowohl in direktzahlungsbe-
rechtigten Betrieben (DZ-Betriebe: 416 Kontrollen) als
auch in nichtdirektzahlungsberechtigten Betrieben
(Andere: 89 Kontrollen) statt. Nicht direktzahlungs-
berechtigt sind beispielsweise Schweinemaststalle,
grossere Pferdehaltungen sowie reine Hobbyhaltun-
gen von Nutztieren.

Nebst der Kontrolle der Hygiene, der Tiergesundheit,
des Tierarzneimitteleinsatzes und des Tierverkehrs
umfasst die Primarproduktionskontrolle auch den
Bereich Tierschutz. Bei Milch produzierenden Betrie-
ben (Kuhe, Schafe, Ziegen) erfolgt zusatzlich die Kon-
trolle der Milchhygiene. Massgebend fur die Anzahl
durchzufiihrender Kontrollen pro Jahr ist die schweiz-
weit glltige Verordnung Uber Koordination von
Kontrollen auf Landwirtschaftsbetrieben (VKKL). Die
VKKL regelt, dass jeder Tierhaltungsbetrieb der Gber
3 Grossvieheinheiten (GVE) und 0,25 Standardar-
beitskrafte (SAK) und mehr verfiigt, im Rhythmus von
vier Jahren kontrolliert werden muss. Dadurch ergibt
sich fur den Aargau jeweils ein Kontrollaufwand von
500-600 Betrieben pro Jahr. Dabei nimmt die Anzahl
jener Betriebe, die Verkehrsmilch produzieren jahr-
lich weiter ab, 2025 von 561 auf 540. Auch der Tier-
bestand war im Jahr 2025 gegenuber dem Vorjahr
racklaufig, er sank um 654 GVE auf 75'263 GVE.
Insgesamt waren im Berichtsjahr 5'063 Tierhaltungen
mit landwirtschaftlichen Nutztieren registriert. Dies
entspricht einer Abnahme von 98 Betrieben gegen-
Uber dem Vorjahr. Auch die Anzahl direktzahlungsbe-
rechtigter Betriebe nahm gegenuber dem Vorjahr
leicht ab (-33 Betriebe).

Tabelle 37: Tierbestand und Anzahl Nutztierhaltun-
gen im Aargau

Nutztierhaltungen 2024 2025

Tierbestand (GVE) 75'917  75'263
Anzahl Nutztierhaltungen 5'161 5'063
Anzahl direktzahlungsbe- 2'292 2'259
rechtigte Nutztierhaltungen

Anzahl verkehrsmilchprodu- 561 540

zierende Betriebe

Die Ergebnisse der im Berichtsjahr durchgeflhrten
Kontrollen zeigen, dass die meisten Betriebe die
erforderlichen Standards einhalten. Dennoch wurden
auch Mangel festgestellt.

Tabelle 38: Anzahl Kontrollen mit Beanstandungen
nach Bereich

Bereich Anz. DZ- Anz. andere
Betriebe Betriebe

Grundkontrollen 416 89

Tierschutz und 84 (21 %) 18 (21 %)

Tiergesundheit

Tierarzneimittel- 102 (25 %) 16 (18 %)

einsatz (TAM)

Tierverkehr und 117 (28 %) 31 (35 %)

Tierkennzeichnung

Milchhygiene 42% (40 %) i

* bei 108 kontrollierten Verkehrsmilchproduzenten
** keine Betriebe mit Milchproduktion

10.1 Tierschutz und Tiergesundheit

Die Gesundheit sowie die tierschutzkonforme Hal-
tung der Nutztiere sind eine wichtige Grundlage fur
die Wirtschaftlichkeit sowie das Image in der Land-
wirtschaft.

Die Anzahl der Beanstandungen im Tierschutz und
der Tiergesundheit ist im Vergleich mit dem Vorjahr
stabil geblieben (21 %). Zu den haufigsten Mangeln
zéhlen die fehlende Beschéftigung oder eine Uber-
belegung von Buchten bei Schweinen, die ungendu-
gende Klauenpflege oder eine Ubermassige Versch-
mutzung bei Rindern. Auch das Vorhandensein von zu
stark abgenutzten Spaltenbdden mit unzulassigen
Spaltenbreiten fur die eingestallte Tierkategorie ha-
ben die Kontrollpersonen mehrfach angetroffen.

Mit einem Schreiben an alle direktzahlungsberech-
tigten Tierhalter, die in diesem Jahr einer Grundkon-
trolle unterzogen werden, informiert der Veterinar-
dienst die Tierhaltenden uber haufig angetroffene
Mangel sowie die fur die Kontrolle notwendigen
Unterlagen, welche nachgefiihrt werden sollten. Das
Schreiben soll den Tierhaltenden helfen, allfallig vor-
handene Mangel im Bereich Tierschutz zu erkennen
und vor der Kontrolle zu beheben.
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10.2 Tierarzneimitteleinsatz

Tierarzneimittel sind fur die Gesundheit und das
Wohlbefinden von Tieren im Krankheitsfall essenziell.
Es ist eine der Aufgaben des Veterindrdiensts, zur
sicheren und korrekten Anwendung von Tierarznei-
mitteln beizutragen. Die Primarproduktionskontrol-
len sollen dies sicherstellen. Der Gesetzgeber hat den
Tierarztinnen und Tierdrzten eine zentrale Rolle bei
der Verschreibung, Abgabe und Anwendung von
Tierarzneimitteln zugeordnet. Im Gegenzug haben sie
bestimmte Verpflichtungen, um einen fachgerechten
Einsatz von Tierarzneimitteln zu gewahrleisten und
um die Konsumentinnen und Konsumenten vor uner-
wilnschten Rickstanden in Lebensmitteln tierischer
Herkunft zu schutzen. Mit einer Tierarzneimittel-
Vereinbarung mit Tierhaltenden kdnnen Tierarztin-
nen und Tierarzte ihren Kunden zur Behandlung von
aktuellen Gesundheitsproblemen einen angemesse-
nen Vorrat an Arzneimitteln abgeben, wobei sie den
Gesundheitszustand der Tiere und den Einsatz der
abgegebenen Arzneimittel auf dem Betrieb perio-
disch kontrollieren mussen.

Bei den Direktzahlungsbetrieben lag die Quote der
beanstandeten Betriebe im Bereich der Tierarznei-
mittel eher hoch (25 %). So war die fehlende be-
ziehungsweise zum Kontrollzeitpunkt nicht auffind-
bare Tierarzneimittel-Vereinbarung ein haufig ange-
troffener Mangel. Ausserdem mussten erneut zahl-
reiche Betriebe wegen fehlender vorgeschriebener
Betriebsbesuche durch die Tierarztin oder den Tier-
arzt beanstandet werden. Auch die nicht vollstandige
beziehungsweise nicht korrekte Fihrung des Behand-
lungsjournals fihrte, wie in den Vorjahren, zu zahl-
reichen Beanstandungen. Dadurch war bei der Kont-
rolle der tatsachliche Einsatz von Tierarzneimitteln
nicht nachvollziehbar. Auch fehlende Etiketten der
Tierarzneimittel oder abgelaufene Tierarzneimittel
hat der Veterinardienst beanstandet. Bei den nicht
gewerbsmassigen Betrieben lag die Beanstandungs-
quote mit 18 % deutlich tiefer. Dies liegt mitunter
daran, dass auf diesen Betrieben der Medikament-
eneinsatz grundsatzlich geringer ist. Bei Pferden, die
als Heimtiere deklariert sind, sind die Tierhaltenden
zudem von der Aufzeichnungspflicht entbunden.

10.3 Tierverkehr und Tierkennzeichnung

Die Kontrollpunkte im Teilbereich Tierverkehr inklu-
sive Tierkennzeichnung haben zum Ziel, Seuchen zu
verhindern beziehungsweise im Ernstfall eine effi-
ziente Seuchenbekdampfung zu ermdoglichen. Samt-
liche Nutziertierhaltungen, auch die Hobbyhaltungen,
mussen daher beim Kanton und in der Tierverkehrs-
datenbank (TVD) gemeldet sein. Defizite hat der
Veterindrdienst insbesondere bei der korrekten An-
und Abmeldung von Pferden in der TVD festgestellt.
Oftmals vernachlassigen die Eigentimer der Pferde
ihre Pflicht, Abmeldungen und Standortwechsel in der
TVD vorzunehmen. Dadurch ergeben sich insbeson-
dere bei Betrieben mit Pensionspferden Unstimmig-
keiten bezlglich der gemeldeten Equiden in der TVD.
Die hohere Anzahl Beanstandungen im Bereich Tier-
verkehr bei den nicht gewerblichen Haltungen (35 %)
gegenlUber den Direktzahlungsbetrieben (28 %) er-
klart sich damit, dass im Berichtsjahr zahlreiche
Pferdehaltungen tberpruft wurden.

Eine weitere Anforderung ist die korrekte Tierkenn-
zeichnung mit jeweils zwei offiziellen Ohrmarken bei
Rindern, Ziegen und Schafen beziehungsweise einer
Ohrmarke bei Schweinen. Fehlende Ohrmarken wer-
den vom Veterinardienst beanstandet und sind mit-
verantwortlich fir die hohe Beanstandungsquote bei
beiden Betriebskategorien.
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10.4 Milchhygiene und Milchliefersperren

Die Milchhygiene ist ein wichtiger Aspekt der Primar-
produktion. Im Berichtsjahr wurden 108 Verkehrs-
milchproduzenten kontrolliert, wobei 40 % von ihnen
Beanstandungen im Bereich der Milchhygiene auf-
wiesen. Die Beanstandungen waren meist gering-
flgiger Natur und betrafen vor allem den mangel-
haften Zustand des Milchlagerraums, die nicht vor-
handenen Nachweise fir den Melkmaschinenservice
oder die fehlende Dokumentation der monatlichen
Euterkontrollen.

Die Anzahl der Milchliefersperren lag mit 13 mehr als
doppelt so hoch wie im Vorjahr (6). Davon erfolgten
fanf Sperren aufgrund von positivem Hemmstoff-
nachweis.

Tabelle 39: Milchliefersperren und deren Ursachen

Milchliefersperren Anzahl
Wegen Hemmstoff (Antibiotika) 5
Wegen zu hoher Zellzahl 6
Wegen zu hoher Keimzahl 2

10.5 Hygiene in der tierischen und pflanzlichen
Primarproduktion

Die Herstellung der tierischen und pflanzlichen
Primarprodukte sollte so erfolgen, dass die daraus
gewonnenen Lebensmittel sicher und hygienisch
sind. Dazu gehort beispielsweise, dass das Tranke-
wasser sauber und die Futtermittel unverdorben sind.
Weiter mussen alle Einrichtungen, welche mit Futter-
mitteln und tierischen Primarprodukten in Kontakt
kommen, sauber und hinsichtlich méglicher Kontami-
nationsgefahr unbedenklich sein. Die Kontrollanfor-
derungen der tierischen und pflanzlichen Primar-
produktion wurden von den allermeisten Betrieben
gut eingehalten.

Die Hygiene der pflanzlichen Primarproduktion wird
seit 2018 durch die Agricon GmbH im Rahmen des
Okologischen Leistungsnachweises kontrolliert. Bei
den 229 im Berichtsjahr durchgefihrten Kontrollen
wurden keine Mangel festgestellt.

10.6 Aquakulturen und Gehegewildhaltungen

Im Aargau existieren 37 Aquakulturbetriebe, von
denen 20 eine gewerbsmassige Produktion betreiben.
Im Berichtsjahr wurden sechs Aquakulturbetriebe
kontrolliert, wobei die Kontrollpersonen diverse Man-
gel festgestellt haben: In zwei Fallen fehlte dem Tier-
halter die erforderliche Ausbildung, wahrend in einem
anderen Fall die gewerbliche Haltebewilligung nicht
vorhanden war. Bei drei Betrieben fehlte der Abnah-
mevertrag fur die Entsorgung tierischer Nebenpro-
dukte, zwei Betriebe verfugten wiederrum uber keine
risikobasierte Gesundheitsiberwachung. In einem
weiteren Fall hat der Veterinardienst die fehlende
schriftliche Bestandeskontrolle bemangelt.

Im Berichtsjahr wurden auch sechs Gehegewildhal-
tungen Uberpruft. Bei einem der Betriebe fehlte das
Behandlungsjournal, die Ubrigen Betriebe wiesen
keine Mangel auf.
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11. Tierschutz

11.1 Tierschutz Nutztiere

Im Rahmen der Inspektionen in der Primarproduktion
erfolgten im Berichtsjahr insgesamt 505 Kontrollen, die
auch den Bereich Tierschutz einschlossen (vgl. Kap. 10).
Zusatzlich wurden 2025 im Bereich Tierschutz 231
weitere Kontrollen durchgefihrt. Diese bestanden
sowohl aus Nachkontrollen auf Betrieben mit wesent-
lichen Tierschutzméangeln als auch aus risikobasierten
Kontrollen bei festgestellten Auffalligkeiten in den
Vorjahren. Weiter erfolgten auch Kontrollen aufgrund
von Meldungen aus der Offentlichkeit. Falls dem
Veterinardienst ein Betrieb gemeldet wurde, fur den
bereits eine ordentliche Primarproduktionskontrolle
vorgesehen war, wurde die Abklarung der Tierschutz-
meldung mit der geplanten Kontrolle kombiniert. In
diesem Fall wird diese Kontrolle in Tabelle 40 der
Zeile 2 zugerechnet und nicht den Kontrollen nach
Meldungen (Zeile 5).

Tabelle 40: Anzahl Tierschutzkontrollen

Art der Kontrolle Anzahl
Tierschutzkontrollen im Rahmen 505
der PrP-Kontrollen

Nachkontrollen 131
Zwischenkontrollen 2
(Risikobetriebe)

Kontrollen nach Meldungen 78
Tierschutzkontrollen total 736

Meldungen aus der Offentlichkeit

Es gingen im Berichtsjahr 216 Meldungen aus der
Bevolkerung, von Gemeinden, der Polizei oder von
Schlachtbetrieben ein. In rund 90 % der Falle wurde
die Tierhaltung nach Vorabklarung des Sachverhaltes
vor Ort Uberpruft. Die Anzahl eingegangener Meldun-
gen lag 2025 rund 26 % hoher als im Vorjahr. Dies ist
zum einen auf mehrere Schlechtwetterperioden zu-
rdckzufihren, die zahlreiche Meldungen zu im Freien
gehaltenen Tieren ohne Witterungsschutz zur Folge
hatten. Daneben wurden dem Veterinardienst aber
auch mehr Pferdehaltungen als mangelhaft gemeldet
als in den Vorjahren. Insbesondere der ungentigende
Nahrzustand von alten Pferden gab vermehrt Anlass
far Meldungen. Altere Pferde tendieren oft zu einem
reduzierten Nahrzustand, weil sie andere Anspriiche

an die Futterung haben als junge Pferde. Die Tierhal-
tenden mussen in solchen Fallen darlegen kdnnen,
dass sie das Tier gemass seinen Bedurfnissen futtern,
gut betreuen und, falls notig, tierarztlich versorgen.
Falls das Tier leidet, muss es erldst werden.

Strafanzeigen und weiterfilhrende Tierschutz-
massnahmen

In 13 gravierenden Tierschutzfallen hat der Veterinar-
dienst Strafanzeige bei der zustandigen Staatsanwalt-
schaft eingereicht. Die angezeigten Betriebe haben
entweder wiederholt gegen die Bestimmungen der
eidgendssischen Tierschutzgesetzgebung verstossen
oder sie waren fUr schwerwiegende Mangel im Be-
reich Tierschutz verantwortlich. Einem Nutztierhalter
hat der Veterinardienst ein Tierhalteverbot auferlegt,
weil er trotz mehrfacher Ermahnung in den Vorjahren
seine beiden Esel weiter massiv verfetten liess.

Amtliche Kontrollen von schmerzhaften Eingriffen

Die Tierhaltenden bendétigen fir die selbstandige
Durchfihrung von schmerzhaften Eingriffen wie Ent-
hornung und Kastration bei Jungtieren (Ferkel, Lam-
mer, Kalber und Zicklein) einen Sachkundenachweis,
der in einem dreistufigen Verfahren erlangt werden
kann. Nach Absolvierung eines Theoriekurses muss
mit der Bestandestierarztin oder dem Bestandestier-
arzt der Eingriff praktisch getbt werden. Zum Schluss
erfolgt eine amtliche Fahigkeitsiberprifung durch
den Veterinardienst auf dem Betrieb. Bei bestandener
Prifung wird eine definitive Bewilligung zur selbstan-
digen Durchfihrung der schmerzhaften Eingriffe aus-
gestellt.

Mit dem Sachkundenachweis soll sichergestellt
werden, dass schmerzhafte Eingriffe unter Schmerz-
ausschaltung fachgerecht erfolgen und die Anfor-
derungen an Ausbildung, Durchfihrung und Umgang
mit Tierarzneimitteln eingehalten werden. Ziel ist es,
diese routinemassig durchgefuhrten Eingriffe fir die
Tiere moglichst schonend zu gestalten.

Im Berichtsjahr wurden im Rahmen der amtlichen
Uberpriifungen 9 Tierhalter kontrolliert. Dabei hat der
Veterinardienst bei vier Fahigkeitsiberprifungen
Mangel festgestellt, welche die fachgerechte Durch-
fihrung der Lokalanasthesie sowie die Schmerz- und
Infektionsprophylaxe betrafen. Die betroffenen Per-
sonen durfen die schmerzhaften Eingriffe vorerst
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nicht ohne Bestandestierarzt beziehungsweise Bestan-
destierarztin durchfihren, und ihre Fachkunde muss
durch den Veterinardienst nochmals Uberprift wer-
den. Den Ubrigen Uberpruften Tierhaltenden hat der
Veterindrdienst die amtliche Bewilligung ohne Ein-
schrankungen erteilt.

11.2 Tierschutz Heim- und Wildtiere

Abb. 16: Demonstration Maulkorb und verbotene Hilfsmittel
bei Hunden am Tag der offenen Tar.

Der Veterinardienst ist fur den Vollzug der eidge-
nossischen Tierschutzgesetzgebung zustandig. Diese
regelt die Mindestanforderungen an die Haltung und
den Umgang mit Tieren, so auch fur Heimtiere und in
Gefangenschaft gehaltene Wildtiere. Meldungen zu
Tierschutzverstossen werden vom Veterindrdienst
nach Dringlichkeit beurteilt und die als mangelhaft
gemeldeten Tierhaltungen zeitnah kontrolliert. Kont-
rollen erfolgen in der Regel unangemeldet. Je nach
Befunden ordnet der Veterindrdienst die erforder-
lichen Massnahmen an.

Tabelle 41: Tierschutzmeldungen und Massnahmen

Tierschutzmeldungen 2024 2025
Meldungen* 544 594
Verflgungen 237 214
Verwarnungen 66 64
Kontrollen vor Ort 231 250
Beschlagnahmung (Anz. Falle) 46 51
Beschlagnahmung (Anz. Tiere) 240 158
Strafanzeigen 87 88
Tierhalteverbote 30 24
Beschwerden 15 14

* Mehrfachmeldungen méglich

Beim Veterinardienst sind im Berichtsjahr 594 Tier-
schutzmeldungen im Bereich Heim- und Wildtiere

eingegangen. Dies sind 50 mehr als im Vorjahr. Die
hohe Anzahl beschlagnahmter Tiere zeigt, dass ver-
mehrt Personen dazu tendieren, deutlich mehr Tiere
zu halten, als sie zu versorgen in der Lage sind. Unter
den beschlagnahmten Tieren waren viele Hunde (63)
und Katzen (58), aber auch Reptilien (13) und Kanin-
chen (13). Dazu hat der Veterinadrdienst 9 Ziervogel,
3 Degus und 1 Meerschweinchen beschlagnahmt.

11.3. Bewilligungspflichtige Tierhaltungen

Far die Haltung bestimmter Wildtiere sowie die
Austbung gewisser gewerbsmassigen Handlungen
mit Tieren (z.B. Tierheime, Zucht, Handel, Werbung)
bedarf es einer Bewilligung des Veterinardiensts. Mit
der Bewilligungspflicht geht auch eine Ausbildungs-
pflicht einher. Dadurch soll sichergestellt werden,
dass die fur die Tiere verantwortlichen Personen Gber
genlgend Fachwissen verfigen. Die Anzahl bewil-
ligungspflichtiger Wildtierhaltungen ist im Vergleich
zum Vorjahr gesunken (-19). Die Ubrigen Bewilligun-
gen fur den gewerbsmassigen Umgang mit Tieren
verharrten auf dem Stand des Vorjahres. Bei der
Werbung mit Tieren hat der Veterinardienst vier
Bewilligungen mehr erteilt als 2024.

Tabelle 42: Bewilligungspflichtige Tierhaltungen

Bewilligte Tierhaltungen 2024 2025
Wildtierhaltungen 213 194
Z00s 8 8
Tierheime, Betreuungsdienste, 110 110
Vermittlung, Zucht

Zoofachhandel 15 15
Handelsbewilligungen 9 9
Werbung mit Tieren 10 14

11.4. Ausstellungen

Im Jahr 2025 hat der Veterinardient unter anderem
Katzen- und Kleintierausstellungen, die internationale
Hundeausstellung in Aarau, die Reptilienbdrse in
Spreitenbach, Vorstellungen mit Greifvdgeln, Schweine-
rennen und landwirtschaftliche Ausstellungen kont-
rolliert.

Die Mindestanforderungen an Gehegegrdossen wur-
den grosstenteils eingehalten. Fehlende Ruckzugs-
moglichkeiten fur die Tiere, die insbesondere auch an
Ausstellungen stets gewahrt werden mussen, hat der
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Veterindrdienst vor allem in Reptilienhaltungen
haufig festgestellt.

Abb. 17: Schlangenterrarien mit fehlenden Rickzugsmog-
lichkeiten an der Reptilienbdrse

Neben der Kontrolle, ob die Mindestanforderungen
an Kafige und im Umgang mit den Tieren gewahrt
werden, hat der Veterinardienst im Berichtsjahr
erneut einen Schwerpunkt auf zuchtbedingte Belas-
tungen (sogenannte Qualzuchten) bei Katzen- und
Hundeausstellungen gelegt. Amtliche Tierarztinnen
waren bei den jeweiligen Eintrittskontrollen der Tiere
anwesend und haben Tiere mit Qualzucht-Merkmalen
von der Ausstellung ausgeschlossen. Bei Katzen war
dies vorwiegend wegen fehlender Tasthaare und bei
Hunden wegen Atemproblemen aufgrund einer
Verklrzung und Deformation der Kopf- und Nasen-
partie notig.

Abb. 18: Eingangskontrolle einer Katzenausstellung

11.5 Versuchstiere

Forschung und Experimente an und mit Tieren wer-
den eng Uberwacht und sind bewilligungspflichtig. Fir
deren DurchfUhrung muss beim zustandigen Kanton
eine Bewilligung beantragt werden. Tierversuche, die
in mehreren Kantonen durchgefihrt werden, bendti-
gen die Zustimmung aller beteiligten Kantone.

2025 hat der Veterindrdienst 63 Gesuche bewilligt
(Vorjahr: 51). Es handelt sich dabei einerseits um Ge-
suche zu neuen Versuchen und andererseits um Zu-
satzgesuche zu bereits laufenden Versuchen, wie
Anpassungen im Versuchsablauf oder Erganzungen
beim Personal. Bei 32 der eingegangenen Gesuche
war der Aargau der primare Bewilligungskanton, bei
31 interkantonalen Gesuchen war es ein anderer Kan-
ton (v.a. Bern und Zirich). Von den im Berichtsjahr
laufenden 102 Tierversuchen hatten 22 Versuche den
Schweregrad 2 oder 3, die restlichen 80 Versuche den
Schweregrad 0 oder 1.

Schweregrad-Skala

Das massgebliche Kriterium fir die Belastung eines
Tieres in einem Tierversuch stellt der Schweregrad
dar. In der Schweiz werden vier Schweregrade von
0 bis 3 unterschieden. Der Schweregrad 0 bezeichnet
die am wenigsten belastende Form eines Versuchs.
Das Wohlbefinden des Tieres ist nicht oder kaum be-
eintrachtigt. Dies ist etwa bei Ublichen Blutentnah-
men durch einen Tierarzt der Fall. Bei Schweregrad 3
ist eine schwere Belastung der Tiere mit andauern-
dem Leiden und schwerer Beeintrachtigung des
Allgemeinbefindens zu erwarten.

Aufgrund noch laufender Meldefristen erfolgt die
Berichterstattung der Anzahl verwendeter Tiere
jeweils mit einem Jahr Verzégerung. So wurden 2024
im Aargau 3'401 Tiere in Versuchen verwendet. Dies
ist gegenuiber 2023 eine Abnahme um 30 %. Die deut-
liche Abnahme lasst sich vor allem mit im Jahr zuvor
abgeschlossenen Versuchen bei Fischen im Bereich
Okologie, sowie bei Schweinen und Rindern im Be-
reich Tierschutz und Veterinarparasitologie erklaren.

Die am haufigsten flr Versuche verwendete Tierartim
Aargau bleibt, wie im Jahr zuvor, die Maus. Weitere
haufig verwendete Versuchstierarten sind Vogel (inkl.
Geflugel), Rindvieh, Schafe und Ziegen. Die Versuche
mit Schafen und Ziegen haben gegeniber den
Vorjahren deutlich zugenommen. Der Schwerpunkt
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der Forschung konzentriert sich bei diesen Nutztier-
arten auf Verbesserungen in der gewerbsmassigen
Tierhaltung in Bezug auf Tierschutz und Produktivitat.
Der Grossteil dieser Versuche ist nicht belastend und
somit im Schweregrad 0 eingeteilt.

Tabelle 43: Anzahl Versuchstiere nach Tierart

Tierart 2022 2023 2024
Mdause 1'279 1'415 1135
Ratten 60 18 0
Kaninchen 0 0 95
Hunde 120 125 145
Katzen 9 1 37
Rindvieh 572 515 313
Schafe, Ziegen 18 61 372
Schweine 163 946 19
Pferde, Esel 60 36 61
Diverse Sauger 3 10 4
Vogel (inkl. Geflugel) 2'869 817 1'033
Amphibien, Reptilien 6 30 0
Fische 1'479 892 187

Mause hingegen werden vor allem fur Versuche im
Rahmen der medizinischen Forschung eingesetzt. Der
Hauptteil dieser Versuche ist in den Schweregraden 1
und 2 angesiedelt, ein Teil beinhaltet aber auch Ver-
suche mit schweren Belastungen der Tiere (Schwere-
grad 3). Versuche mit Hunden lagen mit zwei Ausnah-
men (Schweregrad 1) im Schweregrad 0 und erfolgten
meist im Rahmen eines Tierarztbesuchs.

Tabelle 44: Anzahl eingesetzte Versuchstiere nach
Schweregrad

Schweregrad 2022 2023 2024
Schweregrad 0 3'432 2'268  1'906
Schweregrad 1 2'725  1'729 860
Schweregrad 2 474 866 633
Schweregrad 3 7 3 2

total 6'638 4'866  3'401
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12. Hundewesen

12.1. Vorfalle mit Hunden

Bis Ende 2025 waren bei den Aargauer Gemeinden
gemass der Hundedatenbank AMICUS 46'800 Hunde
registriert. Dies sind rund 200 weniger als im Vorjahr.

Die gemeldeten Vorfdlle, bei denen ein Hund ent-
weder einen Menschen oder ein Tier verletzt hat oder
als Ubermassig aggressiv aufgefallen ist, sind im
Vergleich zum Vorjahr leicht zurickgegangen (- 39).
Dies ist vor allem auf den Ruckgang bei Vorfallen mit
Hunden, die andere Tiere verletzten (-40) zurlckzu-
fihren. Die Anzahl Bissvorfalle mit Menschen blieben
konstant hoch (+6). Sehr schwere Bissvorfalle, die eine
Beschlagnahmung von Hunden erforderlich machten,
gingen stark zurlck. Der Veterinardienst beschlag-
nahmte 2025 lediglich einen Hund, der aufgrund
seiner Gefahrlichkeit eingeschlafert werden musste.
In einem weiteren gravierenden Vorfall wurde ein
Hundehalteverbot ausgesprochen.

Tabelle 45: Anzahl Vorféalle mit Hunden

Vorfélle mit Hunden 2024 2025
Meldungen 834 795
Vorfalle Tier-Tier 326 286
Vorfalle Tier-Mensch 406 412
Ubermaéssiges Aggressions- 102 97
verhalten

Verwarnungen 113 91
Verfigungen 73 52
Strafanzeigen 159 126
Beschwerden 4 0
Hundehalteverbote 2 1
Beschlagnahmungen 1 1

12.2. Listenhunde und Halteberechtigungen

Sechs Rassetypen sowie Kreuzungstiere aus diesen
Rassetypen sind im Aargau bewilligungspflichtig
(sogenannte Listenhunde): Pit Bull Terrier, American
Staffordshire Terrier, Bull Terrier, Staffordshire Bull
Terrier, Rottweiler und American Bully. Die Haltung
solcher Hunde bedarf einer Bewilligung. Die Halter-
innen und Halter mussen mit ihren Hunden einen
Erziehungskurs besuchen und ein Halterbrevet
absolvieren. 2025 ist die Zahl der aktiven Haltebe-
rechtigungen erneut gestiegen (+14). Sich solche
Hunde zu halten, ist nach wie vor hoch im Trend. Die
Anzahl Strafanzeigen wegen fehlender Halteberech-
tigungen ist 2025 gesunken (-9). Vier Hunde wurden
im Berichtsjahr im Zusammenhang mit fehlender
Halteberechtigung beschlagnahmt.

Tabelle 46: Listenhunde

Halteberechtigungen 2024 2025
aktive Halteberechtigung 877 891
Strafanzeigen 29 20
Beschlagnahmungen 9
Beschwerden 1 2
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13. Storfallvorsorge

13.1 Stationédre Anlagen

Anfang 2025 unterstanden im Aargau 122 Betriebe
der Storfallverordnung (StFV). Die Betriebe werden
alle vier beziehungsweise acht Jahre kontrolliert. Als
Vorbereitung auf diesen Besuch aktualisieren die
Betriebe ihren Kurzbericht. In diesem beschreiben sie
die schlimmstmoglichen Schaden fir Bevdlkerung
und Umwelt, die als Folge eines Ereignisses im Betrieb
entstehen kénnen. Zudem wird im Kurzbericht doku-
mentiert, mit welchen Massnahmen solche Ereignisse
vermieden werden. Bei der Begehung vor Ort werden
diese Angaben verifiziert. Im Berichtsjahr wurden bei
28 Betrieben solche Inspektionen vor Ort durchge-
fihrt.

Tabelle 47: Anzahl der Anlagen und Inspektionen im
Geltungsbereich der StFV

2023 2024 2025
Unterstellte Betriebe 125 124 122
Anzahl Inspektionen 22 30 28

Die StFV schreibt vor, dass die Anlagen dem Stand der
Sicherheitstechnik entsprechen mussen. Sie weist
daher Schnittstellen zu anderen sicherheitsbezo-
genen Themen wie Brandschutz, Arbeitnehmerschutz
und betrieblicher Umweltschutz auf. Die Vorgaben
dieser Fachgebiete bilden die Grundlage fur die
Vermeidung von Grossereignissen. Deshalb werden
die daflir zustandigen kantonalen Fachstellen jeweils
eingeladen, an den Begehungen zur Storfallvorsorge
teilzunehmen. Die im Rahmen der Kontrollen fest-
gestellten Mangel beziehen sich auf die Sicherheits-
anforderungen aller zugrundeliegenden Fachgebiete.
Die Anzahl der angetroffenen Mangel bewegte sich im
Rahmen der vorangehenden Jahre.

Tabelle 48: Kontrollbereiche mit den 2025 am
haufigsten angetroffenen Mangeln

Kontrollbereich Anzahl
Szenarien im Kurzbericht (nicht aktuell / 4
ungentigend)

Lagerung (z.B. Trennung nach 5
Gefahreneigenschaften)

Einsatzplanung 8

13.2 Erdbebensicherheit

Im April hat das Bundesamt fir Umwelt (BAFU) eine
Publikation zum Thema "Berucksichtigung von Erd-
beben in der Storfallvorsorge" herausgegeben. Darin
werden die Anforderungen an die Erdbebensicherheit
von storfallrelevanten Anlagen festgelegt. Nach heuti-
gem Wissensstand sind diese als Stand der Sicher-
heitstechnik anzusehen. Bezlglich der ingenieurtech-
nischen Bemessungsmethoden orientieren sich diese
Vorgaben an die seit Jahren bestehende Tragwerks-
norm des Schweizerischen Ingenieur- und Architek-
tenvereins SIA 261. Dadurch wird sichergestellt, dass
sie von den ausfihrenden Bauingenieuren verstan-
den werden und deren Umsetzung erwartet werden
kann.

2025 | Urnwelt-Wissen

Beriicksichtigung von
Erdbeben in der
Stoérfallvorsorge

Hilfestellung fur Betriebe mit chemischen Gefahrenpotenzialen

Bundesamt fiir Umwelt BAFU

Abb. 19: Publikation des BAFU

Die in der Publikation beschriebenen Vorgaben basie-
ren auf dem Grundsatz, dass Anlagen mit einem
hoheren Schadenpotential auch hohere Anforde-
rungen an die Erdbebensicherheit erfillen mussen.
Weil die Erdbebenertichtigung von bestehenden
Bauwerken sehr aufwendig und teuer sein kann, sind
die Anforderungen fir bestehende Gebaude und
Anlagen tiefer angesetzt als fUr neue Anlagen.
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Das Amt fur Verbraucherschutz wird diese Anfor-
derungen in den kommenden Jahren in die Praxis
Uberfiihren und in den Vollzugsprozess einbinden.
Dies erfolgt in enger Absprache mit den Fachstellen
anderer Kantone, so dass diesbeziglich ein harmoni-
sierter Vollzug sichergestellt wird. Fur die Erdbeben-
ertlchtigung ist ein enger Austausch mit den betrof-
fenen Betrieben vorzusehen, damit die entsprechen-
den Investitionen wirtschaftsvertraglich umgesetzt
werden kénnen.

13.3 Beurteilung von Bauvorhaben

Im Rahmen der Stérfallvorsorge werden auch ausge-
wahlte Baugesuche beurteilt. Im Vordergrund stehen
dabei Gesuche von Betrieben, die der StFV unterstellt
sind. Dabei wird Uberpriift, ob sich die Bauvorhaben
auf das von der Anlage ausgehende Storfallrisiko aus-
wirken und allenfalls spezifische Massnahmen oder
vertiefte Abklarungen nétig sind. Tabelle 49 gibt einen
Uberblick tiber die in den letzten Jahren bearbeiteten
Gesuche pro Beurteilungsbereich.

Tabelle 49: Beurteilte Bauvorhaben beziglich Stor-
fallvorsorge

2023 2024 2025

Stationare Anlagen 112 116 104
Erdgasrohrleitungsanlagen 11 3 10
Bahnprojekte 11 18 12
Strassenbauprojekte 10 13 23
Total 144 150 149

Bauvorhaben zur Sanierung von kantonalen Durch-
gangsstrassen werden schon seit langerer Zeit durch
die Sektion Chemiesicherheit beurteilt. Wo es die
Situation erfordert, werden Auflagen zum Schutz vor
folgeschweren Storfallen gemacht. Diese Auflagen
betreffen haufig die Strassenentwdsserung.

Im Rahmen von 23 eingereichten Bauvorhaben wur-
den im Berichtsjahr insgesamt rund 10,9 km Durch-
gangsstrassen bezuglich ihrer Storfallrisiken beurteilt
und die notwendigen Vorsorge-Massnahmen aufge-
zeigt.

13.4 Raumplanung

Im Berichtsjahr hat die Sektion Chemiesicherheit zu
46 raumplanungsrelevanten Vorhaben eine schrift-
liche Stellungnahme abgegeben. Dabei handelte es
sich mehrheitlich um Revisionen der allgemeinen
Nutzungsplanung und um Gestaltungsplane.

Die zunehmende Siedlungsverdichtung fuhrt dazu,
dass die Storfallrisiken punktuell zunehmen. Durch
die Koordination der Raumplanung mit der Stoérfall-
vorsorge wird aber sichergestellt, dass die Risiken im
tragbaren Bereich bleiben.
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14. Biosicherheit

14.1 Vollzug der Einschliessungsverordnung

Anfang 2025 fuhrten im Kanton Aargau 32 Betriebe
melde- beziehungsweise bewilligungspflichtige Tatig-
keiten mit pathogenen, gentechnisch veranderten
oder einschliessungspflichtigen gebietsfremden Orga-
nismen durch. Die meisten dieser Tatigkeiten stellen
nur ein geringes Risiko dar und werden in die
Risikoklassen 1 oder 2 eingestuft. Ein Betrieb fuhrt
eine Tatigkeit der Risikoklasse 3 durch. Dabei handelt
es sich um Forschungsarbeiten mit gebietsfremden
wirbellosen Kleintieren der Gruppe 3. Der Umgang
mit diesen Organismen erfordert die sinngemasse
Einhaltung der Sicherheitsmassnahmen fir BSL-3
Labore gemass Einschliessungsverordnung (ESV).

Tabelle 50: Der Einschliessungsverordnung unter-
stellte stationare Anlagen

Neue Tatigkeiten gemass ESV sowie fachliche und
administrative Anderungen melden die Betriebe via
Internetplattform ECOGEN dem Bund. Die Kantone
werden eingeladen, zu den Meldungen Stellung zu
nehmen. Im Jahr 2025 hat das Amt fUr Verbraucher-
schutz zu sieben Meldungen eine schriftliche Stellung-
nahme zuhanden des Bundes verfasst.

Tabelle 52: Meldepflichtige Projekte

Eingegangene Meldungen via ECOGEN Anzahl

Neue Meldungen der Klasse 1 & 2 9
Neue Meldungen der Klasse 3 -
Administrative Anderungen 20
Fachliche Anderungen

Meldungen beendet

2023 2024 2025

Unterstellte Betriebe 30 29 32

Betriebe mit periodischer 22 22 23
Inspektion

Anzahl Inspektionen 4 6 6

Die der ESV unterstellten Betriebe werden periodisch
kontrolliert. Im Berichtsjahr hat das Amt fir Ver-
braucherschutz Inspektionen in sechs Betrieben
durchgefihrt. In keinem der inspizierten Betriebe
wurden grobe Verstdsse gegenlber der ESV bean-
standet. Kleinere Mangel wurden in funf Betrieben
festgestellt.

Tabelle 51: Beanstandungen in den Betrieben

Bereich der Beanstandung Anz. Betriebe

—_

Dokumentation Sorgfaltspflicht
Sicherheitskonzept

Arbeitsorganisation

Transport und Versand

Verwendung Warnzeichen Biogefahrdung
Abfallentsorgung

Schutzausrustung

Ausrustung und Gerate

Meldungen ECOGEN

| N = a - W N N

" BAFU (Hrsg.) 2022: Gebietsfremde Arten in der Schweiz.
Ubersicht Gber die gebietsfremden Arten und ihre Aus-
wirkungen. 1. aktualisierte Auflage 2022. Erstausgabe 2006.

14.2 Vollzug der Freisetzungsverordnung

14.2.1 Betriebe und Betriebskontrollen

Fir den Verkauf invasiver Neophyten bestehen auf-
grund der Freisetzungsverordnung (FrSV) weitge-
hende Einschréankungen. Seit der Revision der FrSV
vom 1. September 2024 dirfen eine Vielzahl invasiver
Neophyten nicht mehr verkauft werden, darunter
auch ehemals beliebte Gartenpflanzen wie der
Kirschlorbeer oder die chinesische Hanfpalme. Nicht
alle invasiven gebietsfremden Pflanzen sind vom
Verkaufsverbot betroffen. Aber auch diese Pflanzen
diurfen nur dann verkauft werden, wenn vorgangig
eine Gefahrdung der Umwelt ausgeschlossen werden
kann. In vielen Fallen ist das nicht méglich. Als
Hilfestellung wurde durch Vertreter der grinen
Branche und der Behdrden eine "Verkaufsverzicht-
Liste" erstellt. Auf der Verkaufsverzichtliste stehen a)
Neophyten, die nachweislich oder potenziell in der
Schweiz die Umwelt beeintrachtigen’ und b) invasive
Neophyten, die in der EU verboten sind. Pflanzen, die
auf der Verkaufsverzicht-Liste aufgefihrt sind, sollen
in der Branche nicht verkauft werden.

2025 hat das Amt fur Verbraucherschutz stichproben-
artige Marktkontrollen in funf Betrieben durchge-
fuhrt. In allen Betrieben wurden Arten der Verkaufs-
verzichtsliste festgestellt Das Amt fir Verbraucher-
schutz hat den Betrieben dringend empfohlen, auf
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den Verkauf zu verzichten. Alternativ missen samt-
liche Pflanzen deutlich sichtbar und gut lesbar mit
einem Hinweis gekennzeichnet werden, der die Ab-
nehmerschaft Uber die Invasivitat informiert und da-
rauf hinweist, dass diese Pflanze nur unter Kontrolle
in Siedlungsgebieten wachsen darf.

Tabelle 53: Bei den Marktkontrollen festgestellte
Arten der Verkaufsverzicht-List.

Verkaufsverzicht Anz. Betriebe
Zartes Federgras "Ponytails" 4
Chinaschilf

Karvinskis Berufkraut

Robinie

Kletter-Spindelstrauch
Immergrine Kriech-Heckenkirsche

[ U e S VS I O8]

VielblUtige Rose

In der Kategorie Verkaufsverzicht wurden am haufig-
sten Grasser vorgefunden, unter anderem das China-
schilf oder das zarte Federgras, das urspringlich zur
Strassenrandbegriinung eingesetzt wurde und sich in
der Schweiz rasant verbreitet. Auch Karvinskis Beruf-
kraut wurde haufig angetroffen (vgl. Tabelle 53).

i

Abb. 20: Das aus Amerika stammende zarte Federgras
(Nassella tenuissima)

In zwei Betrieben hat das Amt fiir Verbraucherschutz
zudem Pflanzen festgestellt, fir welche ein Verkaufs-
verbot gilt. Die betroffenen Betriebe wurden aufge-
fordert, die Pflanzen aus dem Sortiment zu entfernen
und sachgerecht zu entsorgen (Tabelle 54). Fur die
Betriebe war es teilweise nicht ganz einfach, die

neuen Bestimmungen umzusetzen. In einem Betrieb
wurde beispielsweise eine verbotene Wasserpflanze
unwissentlich in einem Teichpflanzen-Set aus den
Niederlanden importiert (vgl. Abb. 21). In einem ande-
ren Fall wurde die Chinesische Hanfpalme zwar aus
dem Sortiment entfernt, aber durch die Wagnersche
Palme, eine Unterart der Chinesischen Hanfpalme,
ersetzt. Dem Betrieb war dabei nicht bewusst, dass
die Wagnersche Palme ebenfalls vom Verkaufsverbot
betroffen ist.

Tabelle 54: Bei den Marktkontrollen festgestellte
Arten gemass Anhang 2.1 und 2.2 der FrSV.

Verkaufsverbot Anz. Betriebe
Wagnersche Palme 1
Kaukasus-Fettkraut 1
Rotstangeliges Tausendblatt 1
1

Armenische Brombeere

ALIERSTOFF”

URSTOF ~5

Abb. 21: In Pflanzensets werden oft unbeabsichtigt verbo-
tene invasive Neophyten importiert. Hier das Rotstangelige
Tausendblatt in einem Teichpflanzenset.

Seit der Revision der FrSV vom 1. September 2024
kann der Bund am Zoll kontrollieren, ob Pflanzen, ent-
gegen dem Umgangs- und Inverkehrbringungsverbot,
eingefiihrt werden. In drei Fallen wurde das Amt flr
Verbraucherschutz durch das BAFU informiert, dass
ein Betrieb aus dem Aargau verbotene Pflanzen
gemass Anhang 2.1 und 2.2 der FrSV importiert hatte.
Die Meldung erfolgte aufgrund einer nachtraglichen
Dokumentenkontrolle. Die Betriebe wurden kontak-
tiert und die betroffenen Pflanzen (Neubelgische
Aster, Elodeas pp.) allesamt entsorgt.
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15. Einsatzplanung

Einsatzplane dienen bei einem Ereignis den Einsatz-
kraften, so dass diese einen moglichst sicheren und
effizienten Einsatz leisten kénnen. Dies hilft, Schaden
zu minimieren sowie Menschen und Umwelt zu
schitzen. Ende 2025 waren 174 Betriebe gesetzlich
dazu verpflichtet, Einsatzplane fur die Schaden-
dienste zu erstellen. Diese werden in gedruckter und
digitaler Form verlangt und den StUtzpunktfeuer-
wehren, Chemie-, Bio- und Strahlenwehren zur Ver-
fligung gestellt.

16. Radonmessungen

16.1 Kantonale Fachstelle fiir Radon

Die Sektion Chemiesicherheit berat als kantonale Fach-
stelle fir Radon Privatpersonen, Architekturbiiros und
weitere Interessierte zum Thema Radon und Radon-
messungen. Basierend auf der Wegleitung Radon des
BAG gibt die Fachstelle Empfehlungen bezlglich
Radonmessungen in bestehenden Gebduden sowie
zum Radonschutz bei Neu- oder Umbauten ab. Die
Zahl der Anfragen zum Thema Radon lag 2025 im
Bereich der Vorjahre.

Tabelle 56: Anzahl Anfragen zu Radon

Herkunft der Anfrage 2023 2024 2025
Private 37 28 33
Behdrden / Gemeinden 3 9 5
Medien - - 1
Baubranche 4 6 3
Organisation / Verein - - 1
Politik 2 - -
Total 46 43 43

16.2 Messungen in Schulen und Kindergérten

In den Sommerferien 2025 wurden die Radondosi-
meter der letzten Messperiode (2024/25) in Schulen
und Kindergarten eingesammelt und zur Auswertung

Tabelle 55: Anzahl Betriebe, die aufgrund ihres
Gefahrenpotenzials Einsatzplane erstellen missen.

Art der Gefahr 2023 2024 2025
Chemisch 135 135 130
Biologisch 21 21 21
Strahlenquellen 59 59 59

Das Amt fUr Verbraucherschutz klart im Rahmen
seiner Inspektionen zur Storfallvorsorge und zur Ein-
schliessungsverordnung (ESV) jeweils ab, ob die vor-
handenen Einsatzpldne noch aktuell sind. Ist dies
nicht der Fall, wird eine Aktualisierung verlangt. Die
Betriebe mit radioaktiven Quellen werden jahrlich mit
den aktuell bewilligten Quellen gemass Datenbank
des BAG abgeglichen.

versendet. Die Gebaudeeigentiimerinnen (in der Regel
die Gemeinde) wurden im August 2025 schriftlich
Uber die Resultate der Messungen informiert. In zehn
Gebduden der Messperiode 24/25 waren weitere
Abklarungen oder Sanierungsmassnahmen erforder-
lich, weil der Radonreferenzwert von 300 Becquerel
pro Kubikmeter Luft in mindestens einem regel-
massig genutzten Raum Uberschritten wurde. In
manchen Fallen ist es sinnvoll, vor einer Sanierung die
tatsachliche Radonkonzentration wahrend der Raum-
nutzung zu bestimmen (Einzelfallprifung). Die Fach-
stelle empfiehlt der Gebaudeeigentimerin zu diesem
Zweck, eine Radonfachperson beizuziehen. Auch eine
reduzierte Nutzung des betroffenen Raumes kann
gepruft werden.

Tabelle 57: Anzahl Radonmessungen an Schulen und
Kindergarten

Messperiode 23/24 24/25 25/26
Uberpriifte 52 71 57
Schulgebaude*

Erstmessung 44 60 51
Kontrollmessung nach 8 11 6
Sanierung

Gebdude mit Abklarungs- 10 10 a3
oder Sanierungsbedarf

* Ein Schulstandort/Schulkomplex kann mehrerer Schul-
gebaude umfassen. / ** Messergebnisse ausstehend
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Zwischen Oktober und November 2025 hat die Fach-
stelle Radon in 57 Schulgebduden Radondosimeter
flr die Messperiode 25/26 platziert. In 6 Gebauden
wurden Kontrollmessungen nach einer erfolgten
Radonsanierung gestartet. In 51 Gebauden wurde
entweder noch nie Radon gemessen, oder die Quali-
tat friherer Messungen war ungenugend. Wurde zum
Beispiel in einem Schulgebdaude nur in einem Raum
Radon gemessen, kann eine erhdhte Radonbelastung
in den Ubrigen genutzten Raumen nicht ausge-
schlossen werden. Diese Wiederholungsmessungen
werden beziglich der Sanierungsfristen Erstmessun-
gen gleichgestellt.

Wird bei einer Erstmessung der Radonreferenzwert in
einem regelmassig genutzten Raum Uberschritten,
legt die Fachstelle eine Sanierungsfrist fest. Die vom
BAG empfohlenen Sanierungsfristen sind abhangig
von der Hohe der gemessenen Radonkonzentration.
Sie reichen von weniger als einem Jahr bis zu zehn
Jahren. In der Regel werden die Schulgemeinden bei
Uberschreitungen des Radonreferenzwertes in Schul-
raumen schnell aktiv und leiten Massnahmen zeitnah
in die Wege. Die Einhaltung der Sanierungsfristen
stellte bisher kein Problem dar (siehe Abb. 22).

Wurden radonsenkende Massnahmen umgesetzt,
wird eine Kontrollmessung durchgefihrt, um die
Wirksamkeit der getroffenen Massnahmen zu tber-
prifen.

Anzahl Gebaude mit
— gesetzter Sanierungsfrist

;
4

3
2
1 1 1
O N O O O = o m <
N N N AN MM m mnom oM M
©O O © O ©o o ©o o o o
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Ende der Sanierungsfrist

O Massnahmen ausstehend
O Massnahmen umgesetzt*

* Die Gemeinde/Eigentiimerin hat Massnahmen umgesetzt
oder definitiv beschlossen (z.B. fir das Folgejahr ins Budget
aufgenommen).

Abb. 22: Einhaltung der Radon-Sanierungsfristen

Nebst der Umsetzung von radonsenkenden
Massnahmen kommt auch eine Umnutzung der be-
troffenen Raume in Frage. Beispielsweise kann ein
Raum mit erhéhten Radonwerten als Lagerraum statt
als Unterrichtsraum genutzt werden. In Gebauden,
die bei der Erstmessung sehr hohe Radonkonzent-
rationen aufwiesen, wird auch nach erfolgreicher
Radonsanierung in regelmassigen Abstanden (alle

5-10 Jahre) eine Kontrollmessung durchgefuhrt.
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17. Chemikalienrecht

17.1 Betriebskontrollen

Im Chemikalienrecht ist sowohl das Inverkehrbringen
von Chemikalien als auch der Umgang mit diesen
geregelt. Fur die Vollzugstatigkeit stehen die Her-
steller und Importeure sowie die Abgeber von
Chemikalien im Vordergrund. In Tabelle 58 sind die
wichtigsten Betriebsgruppen aufgefihrt, die im
Rahmen der Marktkontrolle relevant sind.

Tabelle 58: Der Chemikalienverordnung unterstellte
Betriebe und durchgefihrte Inspektionen.

Relevante Betriebsgruppen Anz. Betriebe

Hersteller fur Abgabe (inkl. Importeure) 340
Hersteller fur Eigenbedarf 181
Abgeber mit Sachkenntnispflicht 269
Durchgefuhrte Inspektionen (inkl. Schulen) 57

Hersteller und Importeure von Chemikalien, die fir
die Abgabe an Dritte bestimmt sind, unterliegen
periodischen Kontrollen. Im Berichtsjahr wurden in 52
Betrieben und in 5 Schulen Chemikalieninspektionen
vor Ort durchgefuhrt. Bei diesen Kontrollen wird
Uberpruft, ob die Betriebe ihren Pflichten korrekt
nachkommen. Dazu werden beispielsweise Produkt-
etiketten, Sicherheitsdatenblatter oder der Online-
Shop Uberprift. Die dabei festgestellten und bean-
standeten Mangel sind in Tabelle 59 aufgefuhrt.

Tabelle 59: Anzahl Betriebe mit beanstandeten
Mangeln

Mangel Anz. Betriebe
Melde- und Zulassungspflicht 39*
Fehlender Sachkenntnisnachweis 14
Abgabevorschriften 18
Ubermittlung Sicherheitsdatenblatt (SDB) 16
Werbung und Warenmuster 21
Aufbewahrung, Umgang, Sicherheit 14

und Arbeitnehmerschutz

* davon fehlende Zulassung: 22

Im Rahmen der Betriebskontrollen wurden 181 Pro-
dukte auf verschiedene Kriterien hin Uberpruft. Die
haufigsten Mangel sind in Tabelle 60 zusammenge-
fasst. Da haufig mehrere Mangel pro Produkt fest-

gestellt wurden, liegt die Gesamtzahl der Korrek-
turmassnahmen Uber der Anzahl der gepriften
Produkte. In vielen Fallen handelt es sich um
systematische Fehler, die bei mehreren Produkten
der gleichen Produktlinie auftraten. Die angegebenen
Zahlen beziehen sich daher nur auf die beispielhaft
Uberpriften Produkte. Korrekturmassnahmen werden
in solchen Fallen aber jeweils fiir alle betroffenen
Produkte angeordnet.

Tabelle 60: Beanstandete Mangel bei Produkten

Mangel Anz. Produkte
Inhaltsstoffe, verbotene oder beschrankte 1
Zusammensetzung 1
Einstufung 5
Kennzeichnung 161
Verpackung 0
Sicherheitsdatenblatt (SDB) 104
Melde- und Zulassungspflichten 79
Werbung und Anpreisung 5
Abgabeverbote 38

17.1.1 Kampagne Phthalate in Gegenstanden

Kunststoffe enthalten oftmals Weichmacher als Zu-
satzstoffe, um die Bearbeitung und die Elastizitat zu
verbessern. Ohne diese Zusatze waren viele Kunst-
stoffe sprode und kénnten in vielen Anwendungen,
wie Kabelummantelungen oder Kunststofffolien,
nicht genutzt werden. Zu den haufig eingesetzten
Weichmachern gehéren ortho-Phthalate. Einige da-
von stehen im Verdacht, hormonelle Stérungen aus-
zuldsen und die Fortpflanzungsfahigkeit zu beein-
trachtigen. Vier dieser ortho-Pthalate werden deshalb
auf der europaischen Liste der "besonders besorgnis-
erregenden Stoffe" (SVHC) gefuhrt. Deren Verwen-
dung in Gegenstanden ist seit 7. Juli 2020 verboten.

Im Rahmen dieser nationalen Kampagne sollte Uber-
pruft werden, ob diese Weichmacher noch in kom-
merziell erhaltlichen Weich-PVC Produkten zu finden
sind. Dazu gehodren diverse Produkte wie beispiels-
weise Kabel von Elektrogeraten, Kindermalschiirzen,
Badematten, Seifenuntersetzer und Aufbewahrungs-
taschen fur Sportgerate (z.B. Badmintonsets).

In sechs Verkaufsstellen wurden mit einem mobilen
Messgerat (FTIR) insgesamt 67 Messungen vor Ort
vorgenommen. Dieses Messgerat erlaubt eine quali-
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tative Aussage zum Gehalt dieser Stoffe in Gegen-
standen. Auf dieser Verdachtsbasis wurden elf Pro-
dukte als Proben erhoben. In anderen Kantonen (TG,
SG, GE, BS, JU) wurden weitere sieben Proben er-
hoben, deren Lieferanten den Sitz im Kanton Aargau
haben. Diese insgesamt 18 Proben wurden durch ver-
schiedene Kantonale Labore analytisch untersucht.

Abb. 23: Tasche zum Badmintonset

In vierzehn Fallen wurde der technische Grenzwert
von 0,1 % fur diese Stoffe Uberschritten. Anhand von
zuvor festgelegten Kriterien mussten die Hersteller/
Importeure von sieben Artikeln diese von den End-
kunden zuriickrufen. Bei sieben weiteren Produkten
hat das Amt fur Verbraucherschutz ein Verkaufs-
verbot verfugt. Nur vier Artikel waren nicht zu bean-
standen.

17.1.2 Informationskampagne Rezepturidentifikator

Der eindeutige Rezepturidentifikator (UFI) ist seit
1. Januar 2026 fir chemische Zubereitungen, Biozide,
Dunger und e-Liquids obligatorisch. Dieser Code sieht
beispielsweise folgendermassen aus:

UFI: N1QV-R02N-JOOM-WQD5

Anhand des 16-stelligen Codes auf der Verpackung
kann der Gift-Notruf von Tox Info Suisse rasch zu-
ordnen, um welches Produkt es sich genau handelt.
Das ist insbesondere dann wichtig, wenn die Zusam-
mensetzung eines Produktes Uber die Zeit verandert
wurde. Mit dem UFI werden die verfligbaren Infor-
mationen praziser, so dass die Beratung zur richtigen
Behandlung verbessert werden kann. Die Sektion
Chemiesicherheit hat im Rahmen der Kampagne 9
Firmen, die mehr als 350 Produkte im Produkte-
register des Bundes (RPC) gemeldet haben, schriftlich
auf diese neue Verpflichtung hingewiesen. Ausser-
dem werden der UFI und dessen Bedeutung in jeder
Chemikalieninspektion besprochen.

17.1.3 Kampagne "Camping und Nautik"

Das Ziel der Kampagne "Camping & Nautik" war die
chemikalienrechtliche Kontrolle von importierten Cam-
ping-Chemikalien. Ein Schwerpunkt lag auf WC- und
Sanitarchemikalien fur Caravans (Wohnwagen und
Wohnmobile). Da viele Detailhandel-Fachgeschafte
Produkte direkt aus der EU beziehen, gelten sie recht-
lich als Hersteller und mussen die damit verbundenen
Pflichten wahrnehmen (u.a. korrekte Kennzeichnung,
Zulassung bei Biozidprodukten). Zusatzlich hat die
Sektion Chemiesicherheit die Abgabepflichten flr
Chemikalien der Gruppe 2 gepruft. Diese Produkte
sind z.B. giftig, stark dtzend oder sie schadigen die
Organe. Bei solchen Produkten mussen die Verkaufer
die Kunden deshalb Uber die Gefahren der Produkte
informieren. Dazu mussen sie Uber die erforderliche
Sachkenntnis verfligen. Das heisst, sie missen einen
speziellen Kurs besuchen und eine Prifung ablegen.
Im Vorfeld der Kampagne hatte das Amt fur Verbrau-
cherschutz solche Produkte mit erhéhten Gehalten
des Wirkstoffs Bronopol entdeckt. Solche Produkte
mussen als Biozidprodukte bewilligt werden, so dass
deren Sicherheit im Zulassungsprozess Uberpruft
werden kann.

Da diese Produkte ohne Biozid-Zulassung in Verkehr
gebracht wurden und auch kein Zulassungsantrag
beabsichtigt war, hat die Sektion Chemiesicherheit
diese als nicht verkehrsfahig beurteilt und sowohl den
Import als auch den Verkauf verboten. Entsprechende
Verbote wurden auch fir WC- und Sanitarchemikalien
mit Wirkstoffen wie Glutaraldehyd sowie fur weitere
nicht zugelassene Biozide und Desinfektionsmittel
ausgesprochen.

Im Rahmen der Kampagne hat die Sektion Chemie-
sicherheit 23 Betriebe besucht oder schriftlich kon-
taktiert: 7 Campingplatze, 4 Caravan-Werkstatten be-
ziehungsweise Verleihbetriebe, 9 Caravan-Fachhand-
ler und 3 Online-Shops. Die Fachhandler und Online-
Shops wurden vor Ort kontrolliert. Bei samtlichen
kontrollierten Betrieben wurden bronopolhaltige WC-
Chemikalien festgestellt. Bei flinf Fachhandlern fehlte
zudem die erforderliche Sachkenntnis fur die Abgabe
von Chemikalien der Gruppe 2. Das Amt fur Verbrau-
cherschutz verfiigte, dass sie entweder die notwen-
dige Sachkenntnis erwerben oder den Verkauf der be-
treffenden Produkte einstellen. Auf den vor Ort kont-
rollierten Campingplatzen wurden keine Caravan-WC-
Chemikalien vorgefunden.

Amt fUr Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025



73

CHEMIESICHERHEIT

Chemikalienrecht

17.1.4 Produktekontrollen Pflanzenschutzmittel

Nationale Kampagne
Im Rahmen der alljdhrlichen Kontrollkampagne
Pflanzenschutzmittel wurden im Berichtsjahr Produk-
te mit den Wirkstoffen Pinoxaden, Tribenuron-Methyl
und Mesosulfuron-Methyl Uberprift. Bei diesen
Pflanzenschutzmitteln handelt es sich um Herbizide.
Im Aargau wurden insgesamt 10 Proben direkt bei
den 4 Herstellern dieser Produkte erhoben. Das Labor
von Agroscope hat danach folgende Parameter
mittels Laboranalysen untersucht:
e Wirkstoffgehalt
e Bekannte Verunreinigungen des Wirkstoffs und
Beistoffe gemass Zulassung
e Physikalisch-chemische Eigenschaften der Formu-
lierung
Die Sektion Chemiesicherheit hat bei diesen Produk-
ten zudem Uberprift, ob sie bezlglich Verpackung,
Etikettierung, Gebrauchsanweisung und Kennzeich-
nung den Vorgaben der produktspezifischen Zulas-
sung und den generellen Vorgaben der Pflanzen-
schutzmittelverordnung entsprechen. Erganzend wur-
de das Sicherheitsdatenblatt (SDB) vor allem im Hin-
blick auf den Arbeitnehmerschutz kontrolliert. Die
festgestellten Mangel sind in Tabelle 61 zusammen-
gefasst.

Tabelle 61: beanstandete Mangel bei den 10
untersuchten Pflanzenschutzmitteln

Prufpunkt beanstandet
Zusammensetzung 0
Physikalisch-Chemische 2
Eigenschaften

Einstufung, Verpackung, 10
Kennzeichnung

Zulassungsauflagen auf Etikette
Sicherheitsdatenblatt 10

Bei allen Produkten stimmte der deklarierte Wirk-
stoffgehalt mit den analytischen Ergebnissen und der
Zulassung Uberein. Auch wurden die Toleranzwerte
fur relevante Verunreinigungen und Beistoffe bei
allen kontrollierten Produkten eingehalten. Zwei
Produkte wurden wegen ungentgender Emulsions-
stabilitat bei der vorgesehenen Anwendung bean-
standet.

Bei einem Produkt handelte es sich um eine Mischung
von verschiedenen Granulaten. Bei diesem Produkt
war es nicht moglich, eine homogene Teilmenge aus
dem Gebinde zu entnehmen. Das heisst, die Dosie-
rung kann nur richtig erfolgen, wenn jeweils das gan-
ze Gebinde auf einmal verwendet wird. Entsprechend
hat das Amt fur Verbraucherschutz auch dieses
Produkt beanstandet und verlangt, dass dies in der
Gebrauchsanweisung vermerkt wird.

Die Verpackung war bei allen Pflanzenschutzmitteln
in Ordnung. Alle untersuchten Produkte hat das Amt
fur Verbraucherschutz jedoch aufgrund ihrer Etiket-
ten bemangelt. Dabei wurden meist allgemeine Hin-
weissdtze gemass Pflanzenschutzverordnung nicht
oder falsch umgesetzt. Ausserdem wurden Mangel
bei der Schriftgrosse und bei der Darstellung von
Gefahren- und Sicherheitshinweisen festgestellt.

Bei 6 von 10 bemangelten Etiketten haben die Her-
steller konkrete Auflagen aus der Bewilligung nicht
korrekt in die Gebrauchsanweisung beziehungsweise
auf die Etikette Ubernommen. In zwei Fallen war die
fehlerhafte Ubernahme der Auflagen so schwer-
wiegend, dass ein vorubergehendes Verkaufsverbot
erlassen wurde. Nach Uberarbeitung der Etikette wur-
den die Produkte wieder freigegeben. Wie bereits in
den vergangenen Jahren lag bei den Kontrollen ein
besonderes Augenmerk auf die Angaben zum Arbeit-
nehmerschutz in den jeweiligen Sicherheitsdaten-
blattern. Alle erhobenen Sicherheitsdatenblatter hat
das Amt fur Verbraucherschutz beanstandet.
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18. Vorlaufersubstanzen fur Explosiv-
stoffe

Das Bundesgesetz Uber Vorlauferstoffe fir explosi-
onsfahige Stoffe (Vorlauferstoffgesetz, VSG) trat am
1.Januar 2023 in Kraft. Es zielt darauf ab, die
missbrauchliche Verwendung bestimmter chemi-
scher Substanzen, die zur Herstellung von Spreng-
stoffen genutzt werden kdénnen, zu verhindern. Diese
"Vorlauferstoffe" sind oft in Alltagsprodukten wie
Bleichmitteln, Dungemitteln sowie Desinfektions- und
Lésungsmitteln enthalten. Das Gesetz regelt unter
anderem den Erwerb, den Besitz, die Weitergabe
sowie die Ein- und Ausfuhr dieser Stoffe durch Privat-
personen. Es regelt auch deren Bereitstellung auf

19. Gefahrstoffe und Gefahrgut

19.1 Betriebskontrollen

2025 waren 464 Betriebe im Kanton Aargau der
Gefahrgutbeauftragtenverordnung (GGBV) unterstellt.
Nur ein Teil dieser Betriebe wird durch das Amt fur
Verbraucherschutz systematisch kontrolliert. Aus-
schlaggebend dafur ist, ob sie am Betriebsstandort
Uberprufbare Pflichten wahrnehmen. Im Rahmen
dieser Kontrollen wird nebst der GGBV auch die
Einhaltung der Pflichten gemass der Verordnung Uber
die Beforderung gefdhrlicher Guter auf der Strasse
(SDR) beziehungsweise mit der Eisenbahn (RSD)
Uberpruft.

Tabelle 62: Der GGBV unterstellte Betriebe und
Anzahl Inspektionen

2023 2024 2025

Unterstellte Betriebe 454 471 464
Betrlebg mit periodischer 119 118 109
Inspektion

Anzahl Inspektionen 8 14 22

Wie Tabelle 62 zeigt, hat das Amt fir Verbraucher-
schutz 2025 die Vollzugstatigkeit im Bereich Gefahr-
gut gegenuber dem Vorjahr erneut verstarkt. Fur die
Inspektionen hat die Sektion Chemiesicherheit mehr-
heitlich Betriebe ausgewahlt, die in den vergangenen
Jahren nur auf Veranlassung kontrolliert wurden.

dem Markt und die Herstellung von explosions-
fahigen Stoffen durch private Verwenderinnen und
Verwender. Gemass VSG ist das Bundesamt fiir Polizei
(Fedpol) zustandige Behorde fur die Erfullung dieser
Aufgaben. In dessen Auftrag fihrt das Amt fur Ver-
braucherschutz Stichprobenkontrollen in den Ver-
kaufsstellen durch.

Die Sektion Chemiesicherheit hat im Berichtsjahr in
sieben Geschaften Inspektionen durchgefuhrt, und
dabei Uberprift, ob die Identitat und die Bewilligung
der Kundinnen und Kunden kontrolliert, die jeweilige
Abgabe im Informationssystem des fedpol erfasst
und die Kundschaft Uber die geltenden gesetzlichen
Bestimmungen informiert wurde. Bei keinem der
kontrollierten Abgeber wurden Mangel festgestellt.

Dass nur in einem der besuchten Betriebe erhebliche
Mangel im Zusammenhang mit der Beforderung ge-
fahrlicher Glter zu beanstanden waren, wertet die
Sektion Chemiesicherheit positiv. In 9 Betrieben wur-
den verschiedene oder nur geringe Mangel in unter-
schiedlichen Bereichen festgestellt. Keine Beanstan-
dungen gab es in 12 Betrieben. Dies entspricht mehr
als 50 % der besuchten Betriebe. Die Mehrheit der
Betriebe scheint sich ihrer Eigenverantwortung bei
der Einhaltung der Vorschriften zur Beférderung
gefahrlicher GUter bewusst zu sein.

Tabelle 63: Beanstandungen in den Betrieben

Bereich der Beanstandung Anz. Betriebe

Aufgaben der Unternehmung
(u.a. Ernennung / Meldung GGB)

Aufgaben GGB
(Jahresbericht, Kontrollaufgaben, 10
interne Audits, etc.)

1

Einhaltung der Pflichten im Umgang
mit Gefahrgut

(z.B. Versenden, verpacken, >
verladen, befordern etc.)
Vorschriften fur die Sicherung der 5

gefahrlichen Guter
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20. Administration
20.1 Personelles
Eintritte

e Schmid Andrea
15.01.2025, Sachbearbeiterin Administration VeD

e Flutsch Franziska
01.02.2025, Amtliche Tierarztin

e  Ehrismann Donky
01.03.2025, Sachbearbeiterin Administration ZD

e Albrecht Florence
01.04.2025, Praktikantin VeD

e Waldmeier Petra
01.04.2025, Aushilfe VeD

e Hajdari Pakize
01.05.2025, Praktikantin KHB

e Henzen Angela
01.05.2025, Amtliche Fachexpertin

e Schaer David
15.05.2025, Mitarbeiter Bioanalytik

e Rasper-Hossinger, Melina
01.06.2025, Amtliche Tierarztin

e Panduri Matteo
01.08.2025, Lernender Laborant EFZ Chemie

e Kissling Milena
01.08.2025, Praktikantin VeD

e Leu Christoph
15.08.2025, Laborant Chromatographie

e Nothiger Sandra
01.09.2025, Sachbearbeiterin Administration VeD

e Luscher Lorena
01.09.2025, Sachbearbeiterin Administration VeD

e Baumgartner Vera
01.09.2025, Lebensmittelinspektorin Gebrauchs-
gegenstande

e Naf Karin Deborah
15.09.2025, Laborantin Bioanalytik

e Mahrer Eliane
01.10.2025, Lebensmittelkontrolleurin

Funktionswechsel

e Bauer Rebekka
01.01.2025, Fachspezialistin Tierschutz

Theiler Anita
01.03.2025, Laborantin Allgemeine Analytik

Kohler Leonie
15.08.2025, Laborantin EFZ Chemie

Meier Saskia
01.10.2025, Projektstelle VeD Notfallplanung/Mo-
derhinke

Zimmermann Ramona
01.10.2025, Fachspezialistin Tiergesundheit

Schaer David
15.11.2025, Bioanalytiker

Austritte

Dussin Antonella
31.01.2025, Sachbearbeiterin Empfang und Admi-
nistration

Aebi Alexandra
28.02.2025, Sachbearbeiterin Administration

Pfister Alexander
28.02.2025, Praktikant Veterinardienst

Wendelspiess Felix
28.02.2025, Kontrolleur PrP

Stutz Marcel
28.02.2025, Amtlicher Fachassistent

Thieme Ursula
28.02.2025, Sachbearbeiterin Empfang und Admi-
nistration

Wyck Sarah
30.04.2025, Amtstierarztin

Kaufmann Daniel
30.06.2025, Laborant Chromatographie

Hajdari Pakize
31.08.2025, Praktikantin KHB

Amt fUr Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025



77

ADMINISTRATION

e Hotzer Karsten

31.08.2025, Lebensmittelinspektor Gebrauchsge-
genstande

e Kohler Leonie

31.12.2025, Laborantin EFZ Chemie

20.2 Qualitatsmanagement

Das interne Qualitdtsmanagement (QM) ist die Grund-
lage fir eine verlassliche und normkonforme Tatigkeit
im Amt fUr Verbraucherschutz. Durch kontinuierliche
Uberpriifung sowie gezielte Verbesserungsmassnah-
men wird die Qualitdt in samtlichen Bereichen ge-
wabhrleistet.

Im Jahr 2025 wurden im Rahmen der Qualitatssiche-
rung alle Bereiche des Amts fiir Verbraucherschutz in-
tern auditiert. Dabei wurden keine wesentlichen oder
systemischen Abweichungen festgestellt. Zusatzlich
fanden 10 Witness-Audits statt, davon 6 im obligatori-
schen Bereich der Inspektorate und 4 im Labor. Die
auditierten Mitarbeitenden zeigten durchgehend ein
hohes fachliches Niveau sowie eine sorgfaltige und
gewissenhafte Umsetzung der Anforderungen. Samt-
liche Personen erhielten eine Autorisierungsverlange-
rung fUr weitere finf Jahre ohne Auflagen.

Zur Uberprifung der analytischen Qualitat nahm das
Labor des Amts fur Verbraucherschutz erfolgreich an
25 Ringversuchen teil. Die Resultate bestatigen so-
wohl die hohe fachliche Kompetenz der Mitarbeiten-
den als auch die Zuverlassigkeit der eingesetzten
Prufverfahren.

Zur Forderung des Verstandnisses des QM-Systems
wurde die Weiterbildung «Einfuhrung in das QM des
Amts fUr Verbraucherschutz» auch 2025 fiir neue und
bestehende Mitarbeitende dreimal durchgefuhrt.

“V‘m

20.3 Betriebliches Gesundheitsmanagement

Abb. 23: Die Arbeitsposition ergonomisch einstellen

Im Juni 2025 hielt Frau Susanne Spillmann, Fachper-
son flr Betriebliches Gesundheitsmanagement und
Trainerin fur Ergonomie am Arbeitsplatz der Firma
AEH Zentrum fur Arbeitsmedizin, Ergonomie und Hy-
giene AG ein Fachreferat mit anschliessender indivi-
dueller Ergonomieberatung am Arbeitsplatz. Das An-
gebot stiess bei den Mitarbeitenden auf reges
Interesse, so dass im gleichen Monat ein zweiter Be-
ratungstag stattfand. 29 Mitarbeitende haben vom
Angebot Gebrauch gemacht.

20.4 Erganzung und Ersatz von Analysegerdten

IC-Messgerat fur die Wasseranalytik: die lonenchro-
matographen fur die Anionen- und Kationenanalysen
in Wasser wurden altershalber ersetzt.

In der Sektion Bioanalytik wurde ein "Oxford Nano-
pore MinlON-Sequenzierer" angeschafft, um Tier- und
Pflanzenarten in Lebensmitteln zu analysieren sowie
komplexe Genomanalysen durchfihren zu kédnnen.

20.5 Berichte, Publikationen

"Identifying stakeholders and analyzing their con-
cerns about African Swine Fever control in wild boar",
Janine Miesch, Jana Schulz, Barbara Thur, Katja Schulz,
Annika Frahsa, Salome Durr, Frontiers in Veterinary
Science (12:doi: 10.3389/fvets.2025.1602027)

"Aktion Gartenchemiker - Wir schitzen das Trinkwas-
ser vor Pflanzenschutzmittel-Rickstanden" Flyer zu
gleichnamiger Sensibilisierungsaktion, Amt fir Ver-
braucherschutz

"Aktion Gartenchemiker”, |. Nuesch, Kanton Aargau
(Hrsg.): Umwelt Aargau, Nr. 99
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20.6 Vortrage und Ausbildung

Vortrédge

Infotag fr Tierdrztinnen und Tierarzte, Liebegg,
Granichen, B. Thur, M. Kocher, F. Flutsch, M. Zu-
lauf, P. Bangerter

Afrikanische Schweinepest bei Wildschweinen, Ja-
gerhdck, Kaisten, S. Bottcher

Afrikanische Schweinepest, Lage, Krankheit, Uber-
tragung, Jagd Aargau fur Drohnenpiloten, Aarau,
R. Zimmermann

Afrikanische Schweinepest, Lage, Krankheit, Uber-
tragung, Massnahmen, KANUSO, online, B. Thir
Afrikanische Schweinepest bei Wildschweinen,
Auswirkungen auf die Waldwirtschaft, Wald Aar-
gau (Lenzburg) & GV Ortsbiirgervereine Méhlin,
B. Thir

Aktuelle Seuchenlage Al und ASP, Vereinigung
Aargauischer Jagdaufseher, Aarau, J. Huwyler
Blauzungenkrankheit im Aargau, Nutztiergesund-
heit Schweiz, Bern, J. Huwyler

Biosicherheit in Schweinehaltungen, Landwirt-
schaftliches Zentrum Liebegg; online, R. Zimmer-
mann

Notfallplanung und Seuchenbereitschaft im Aar-
gau, Oberrheinkonferenz, Offenburg (D), B. Thur
Kantonale Seuchenbereitschaft, Notfallplanung,
Fachtagung hochansteckende Seuchen, BLV, Lie-
befeld, B. Thir

Listeria monocytogenes (Fallbesprechung), fial -
Féderation der Schweizerischen Nahrungsmittel-
Industrien, Bern, F. Giannelli

Netzwerktreffen Hoftétung, FiBL Schweiz, Frick, P.
Bangerter

Podcast Gesellschaft Schweizer Tierarztinnen und
Tierarzte (GST), Bern, M. Kocher

Information der Gemeinden Uber das Hundewe-
sen, online, R. Withrich

Kennzeichnung Bio-Lebensmittel, Forschungs-
institut fur biologischen Landbau FiBL, online,

F. Giannelli

Bauliche Anforderungen bei der Direktvermark-
tung; Landwirtschaftliches Zentrum Liebegg;
Mohlin, R. Schar

Lebensmittelsicherheit Festwirtschaft, OK Zufiker-
fascht, OK Wettinger Fest, Schul- u. Dorffest En-
netbaden, H.-J. Rodel, F. Giannelli, U. Scherrer

“V‘m

Lebensmittelrecht, YES-Miniunternehmen der
Kantonsschulen Aarau und Baden sowie der Wirt-
schaftsmittelschule Aarau, F. Giannelli
Lebensmittelkontrolle, Gastgewerberecht sowie
Testkdufe Alkohol und Tabak, aargauSud regio,
Teufenthal, T. Stadelmann

Seminar Gastgewerberecht, Institut fur Public Ma-
nagement, Lenzburg, T. Stadelmann, H.-J. Rodel
Occurrence of Arcobacter and other pathogens in
plant-based ready-to-eat products in Switzerland,
4th Microbiological Risk Assessment Seminar
2025, BLV, Bern, I. Wyrsch

Im Fokus: Die verborgene Welt der Lebensmittel-
keime, BMA-Fachtagung, Institut fur Labor-
medizin, KSA, Aarau, I. Wyrsch

Aargauer Trinkwasser-Seminar 2025;
Unterentfelden, Mitarbeitende der Sektionen
Chromatographie, Allgemeine Analytik,
Bioanalytik, Trink- und Badewasser
Trinkwasserressourcen - Fokus Qualitat;
Nachhaltigkeit zum Zmittag, Kanton Aargau
(BVU), Aarau, I. NUesch

Chlorat-Grenzwert - Sicht der Behérde und
Massnahmen zur Reduktion; Schweiz.
Vereinigung fur Gesundheitsschutz und
Umwelttechnik, SVG, Zirich, I. NGesch

"VKCS - zwischen den Buchstaben des Gesetzes
und dem gesunden Menschenverstand",
Schweizer Lebensmitteltag, Luzern,

A. Breitenmoser

Lehrtétigkeit

Wirtefachschule: Lebensmittelrecht und Hygiene,
Gastro Aargau, Lenzburg, T. Stadelmann, F. Gian-
nelli, H.-J. Rodel, P. Pfeiffer

Tierseuchen und Tierseuchenbekampfung, Sur-
veillance bei Wildtieren; Vetsuisse Fakultaten der
Universitat Zurich und Bern, Block VPH; Bern / ZU-
rich, B. Thur

Blauzungenkrankheit: Bekampfung und Praven-
tion, ATA-Kurs, BLV, Liebefeld, J. Huwyler
Aufgaben der Polizei im Tierschutzvollzug und
Schnittstellen mit dem Veterinardienst, Polizeise-
minar 2025, RePol, Windisch, A. Witschi, F.
Flutsch, M. Kocher, R. Bauer, M. Tinner

Modul Klauenpflege beim Rind, Landwirtschaftli-
ches Zentrum Liebegg, Granichen, J. Huwyler, P.
Bangerter

Amt fUr Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025



ADMINISTRATION

— Listenhunde Theorie, Schweizerische Kynologi- Weiterbildungen
sche Gesellschaft, KV Rheinfelden-Mohlin, . . . .
K Leicht Die Mitarbeitenden des Amts flr Verbraucherschutz

haben im Berichtsjahr folgende Ausbildungen erfolg-

— Ausbildung Tierpfleger, 2. Lehrjahr, VSKT, Zoo
g pries ) reich absolviert:

Dahlholzli, M. Kocher

— Risikoanalyse, (Modul 9 DLAL), BLV, Liebefeld, — DAL (Diplom amtliche Lebensmittelkontrolle),
A. Breitenmoser, G. Zimmermann BLV, Bern (F. Gloor)
— Diplom Amtstierarzt, BLV, Bern (M. Zulauf)
Expertentatigkeit - AFA(Diplom amtlicher Fachassistent (Bereich

Fleischhygiene), BLV, Bern (D. Fluckiger)

- AFA(Diplom amtliche Fachassistentin (Bereich
Heim-, Wild- und Zootiere), BLV, Bern
(R. Withrich)

— Qualifizierungsverfahren Laboranten EFZ Fach-
richtung Chemie, P. Blaser, P. Schmid, R. Stadler

—  Fachexpertin Wirtefachprifung (Fahigkeitsaus-
weis), B. Aeberli

- Mitwirkung Uberarbeitung Technische Weisung
Bekampfung der ASP bei Wildschweinen, BLV, Lie-
befeld, B. Thur

— Mitglied standiges Gremium Afrikanische Schwei-
nepest bei Wildschweinen, BLV, Liebefeld, B. Thir

- Mitglied standiges Gremium Afrikanische Schwei-
nepest bei Hausschweinen, BLV, Liebefeld, B. Thur

- Mitglied Arbeitsgruppe Extremzucht, BLV, Liebe-
feld, M. Kocher

— Beratung Probenahme beim Wildschwein, BLV,
Liebefeld, B. Thur

— Mitglied Begleitgruppe Blauzungenvakzinierung,

s BLV, Liebefeld, B. Thir

— Mitglied standiges Gremium hochansteckende
Aviare Influenza, BLV, Liebefeld, B. Thir

— Mitglied Arbeitsgruppe ASP-Bekampfung, Unter-
arbeitsgruppe Kadaversuche, BLV, Liebefeld, B.
Thar

Amt fUr Verbraucherschutz Aargau | Jahresbericht 2025
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