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MERKBLATT NR. 17

Foodtrucks und mobile Verkaufsgeschéafte

Foodtrucks und weitere mobile Verkaufsgeschafte unterliegen ebenfalls der eidgendssischen Le-
bensmittelgesetzgebung, weshalb im Aargau das Amt fur Verbraucherschutz fir die Kontrolle zu-
standig ist.

Die wichtigsten Punkte beim Betrieb eines Foodtrucks sind:

Meldepflicht

Die Betreiber von Foodtrucks und weiteren mobilen Verkaufsgeschéaften sind bei der zustandigen
kantonalen Lebensmittelkontrolle meldepflichtig. Die Zustandigkeit richtet sich nach dem Standort
der Firma. Bei einer Einzelfirma ist dies die Privatadresse der Inhaberin bzw. des Inhabers der
Firma. Wenn der Foodtruck einen festen Standplatz betreibt, ist dieser ebenfalls zu melden.

Im Aargau erfolgt die Meldung online via Webseite des Amts fur Verbraucherschutz Gber das Melde-
formular flr Lebensmittelbetriebe.

Fur die Standplatze sind bei 6ffentlichen Grundstiicken die jeweiligen Gemeinden und bei privaten
Grundstiicken deren Eigentimer zustandig.

Selbstkontrolle

Wer mit Lebensmitteln umgeht, muss dafir sorgen, dass die gesetzlichen Anforderungen eingehal-
ten werden (Art. 26 Lebensmittelgesetz). Die verantwortliche Person ist zur Selbstkontrolle verpflich-
tet und muss die Lebensmittelsicherheit gewéhrleisten.

Die vorgegebenen Produktions- und Lagerbedingungen miissen im Rahmen einer betriebsange-
passten Selbstkontrolle definiert, kontrolliert und dokumentiert werden. Die Rickverfolgbarkeit der
Produkte muss gewdhrleistet sein. Informationen und Vorlagen zum Selbstkontrollkonzept sind auf
der Webseite des Amts flr Verbraucherschutz verfugbar.

Hygiene

Basis fiir die Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln bildet die Hygieneverordnung. Lebensmittel
darfen nicht durch Mikroorganismen oder andere Einfliisse negativ verandert werden. Fir die Einhal-
tung der guten Herstellungspraxis sind Fachkenntnisse nétig. Grundlage fiir den hygienischen Um-
gang bilden eine sinnvolle Trennung von reinen und unreinen Tatigkeiten / Waren, eine fachgerechte
Lagerung und Verarbeitung der Lebensmittel sowie ein sachgeméasser Umgang mit Gebrauchsge-
genstanden. Weitere Voraussetzungen sind eine griindliche Reinigung der Raumlichkeiten, Maschi-
nen und Gerate sowie die personliche Hygiene. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter miissen jeder-
zeit und an jedem Standort Zugang zu sauberen Toiletten mit ausreichender Handwaschgelegenheit
haben.
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Anforderungen an Raume und Einrichtungen

Ré&aume, in denen Lebensmittel zubereitet, verarbeitet oder behandelt werden, missen stets in Stand
gehalten werden. Sie miissen so konzipiert und angelegt sein, dass eine gute Lebensmittelhygiene
gewabhrleistet ist und Kontaminationen wahrend und zwischen den Arbeitsgangen vermieden wer-
den. Dazu gehdren unter anderem glatte, gut zu reinigende Oberflachen, hygienische Arbeitsflachen,
geeignete Spilvorrichtungen und geniigende Kiihiméglichkeiten. Die Kiihleinrichtungen missen so
konzipiert sein, dass die Kihlkette bei leicht verderblichen Lebensmitteln beim Transport, bei der La-
gerung und der Speiseabgabe eingehalten werden kann. Verkaufsstdnde im Freien missen gedeckt
sein. Am Verkaufsstand mussen die Lebensmittel im Offenverkauf kundenseitig mit einem Spuck-
schutz geschitzt werden.

Handwaschgelegenheit:

Im Foodtruck muss eine Handwaschgelegenheit mit mischbarer Kalt- und Warmwasserzufuhr
(Durchlauferhitzer) vorhanden sein. Die Handwaschgelegenheit ist mit einem Seifenspender und ge-
schlossenem Handpapiertuchspender sowie allenfalls mit einem Spender fir Handedesinfektionsmit-
tel auszustatten. Die mobilen Wasserkanister sind eindeutig mit Frisch- und Schmutzwasser zu
kennzeichnen und regelméssig zu reinigen.

Kennzeichnung und Informationspflicht

Wer Lebensmittel offen in den Verkehr bringt, muss dartiber in gleicher Weise informieren wie bei
vorverpackten Lebensmitteln. Bei offen angebotenen Lebensmitteln kdnnen die Angaben auch
mundlich erfolgen. Ausnahmen dazu gibt es zu Fleisch, Fisch, Brot und Feinbackwaren (ausser Dau-
erbackwaren) sowie bei Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslésen kon-
nen. Siehe diesbezliglich Merkblatt Nr. 4.

Abgabe alkoholischer Getranke

Gemass 8 5 des Kant. Gastgewerbegesetzes (GGG) muss eine Auswabhl alkoholfreier Getranke zu
einem gunstigeren Preis als das billigste alkoholhaltige Getrénk in der gleichen Menge angeboten
werden.

Gemass Art. 42b des Alkoholgesetzes ist es verboten, Spirituosen sowie Mixgetranke, die Spirituo-
sen enthalten unter Gewahrung von Zugaben und anderen Vergunstigungen anzubieten (wie Happy
Hour).

Am Verkaufspunkt ist ein gut les- und sichtbares Plakat anzubringen, auf welchem darauf hingewie-
sen wird, dass die Abgabe alkoholischer Getranke an Kinder und Jugendliche verboten ist:

e Alcopops, Spirituosen und Aperitife dirfen nicht an unter 18-Jahrige abgegeben werden.
e Wein, Bier und gegorener Most dirfen nicht an unter 16-Jahrige abgegeben werden.

Im Zweifelsfalle muss zur Uberpriifung ein Ausweis verlangt werden.

Links

e Systematische Sammlung des Bundesrechts:
www.admin.ch > Bundesrecht > Systematische Rechtssammlung
e Bundesamt fir Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen:
www.blv.admin.ch

e Amt flr Verbraucherschutz, Kanton Aargau:
www.ag.ch/dgs > Organisation > Amt flr Verbraucherschutz
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