Unterkunft und
Verpflegung an
der Vlesse
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Autor: Felix Muller

Die Zurzacher Messen zogen Besu- Die Gaste wollten nicht nur schlafen, m Roten Turm standen datur ein holz-
chende von welt her an. Zahlen gibt es  sondern auch essen. Die entsprechend  befeuerter Kochherd und eine offene
erst aus der Zeit des Niedergangs, aber grossen Mengen bereitzustellen, war —euerstelle zum Braten grosser Fleisch-
sie sind immer noch eindrucklich: Am neraustordernd. So zahlte Zurzach 1780 stucke zur Verfugung. Die Speisen
Verenamarkt 1781 ubernachteten rund 14 Metzger. Brot durften auch Leute durften vieltaltig und raffiniert gewesen
2500 Personen In Zurzach, welches da- aus den umliegenden Dorfern liefern. sein, nach dem Rezeptbuch der Haus-
mals 1024 Einwohner und 168 Hauser = Auch das Kochen erforderte viel Hand-  herrin Dorothea Welti-Trippel zu schlies-
zahlte. Es durfte jede Kammer und je- arbeit und viel Ertahrung. sen.

des Bett wahrend der beiden Messe-
wochen vermietet gewesen sein: VWonhl
die Haupteinnahmequelle von Zurzach,
zusammen mit der ganzjahrigen Ver-
mietung von Magazinraumen.

&
\

}'. ]
|
Y Il.' Illli:l:!.l‘

5
|

i
II!'|:I; :llul' .I: 1t

. i .-|I-1‘|.| '"i.lll |_"I|_
e R
‘ \ i_|=';|I I'I
¥ .II'.II|'i '|.|:

i

Im 2. und allentalls dem 3. Oberge-
schoss befanden sich die Schlatkam-
mern. Das Haus zum Roten Turm war
eines der geraumigeren Hauser: 178"
fanden /8 Gaste darin Unterkunft. Sie
schliefen teils in den 29 Betten, tells
wohl auf Laubsacken am Boden, allen-
falls uber den Stallungen.

Qutten Lakerlin.

Nimm Qutten, sied in einem \Wasser und treib sie durch ein Sieb. Darnach ninm
von den durchgetribenen Quttenen 1 Ib, nimm 1 lb Mandel woll gestossen, und
ruhre (In) dass Quttenenmus ein Loffel voll nach dem andern darein, und 1 Ib Zu-
cker und ein wenig Zitronensattt darunter. Darnach nimm den Teig und greste* 1hn
ob der Glut biss er gantz trucken. Darnach say Zucker autt ein Brett und thue den
Telg daraut und thue ein wenig kleingeschnetzlete Zitronenschelteten darein und
formier Lackerlin daraus. Und anstatt Mehl, dass es nicht klebe, nimb Zuker, und
ass es algemach in der Werme truken, so ist es recht. Vergiss nicht, wann du den
Telg gemacht, ruhr thn um auf ein Weg.

* roste

“Nimm Qutten, sied (sie) in WWasser und treib sie durch ein Sieb”.
200g geschalte Mandeln, gemahlen
250g Quittenmus, nach und nach unter die Mandeln mischen

Literatur 250g ZUCker
fct, Lattwerig Work und eingomacita Sachen Das Kochbuch dor Dorothe 1 Zitrone, Schale abgerieben und Saft dazugeben
Sennhassor, Albert; Sennhauser Hans Rudolf; Hidber, Alfrod (Hg.) In Chromstahlpfanne unter standigem Ruhren einkochen, bis

Geschichte des Fleckens Zurzach. Zurzach 2004.

sich die Masse vom Boden lost.

Bilder

Bild 1: Allerhand Confect, Lattwerig-Werk und eingemachte Sachen, S. 15. Masse Ca . 5 rn m d |C|< a L;f BaCkpa pler Strel()heﬂ U ﬂd a n el hem
Bild 2: Zir.mka'nne, benutzt. fur Wein, 18 Ja'hrhun.dert. Guttinger, Max: | . N _
cruager Nouahrablstior, 6. Janrgang 1975, 5. 76. 10, her 8,60, warmen Ort trocknen lassen (ca. 1 Woche). Stangeli oder Quad-

Bild 3: Gasthof zur Waag, erbaut als Messehaus 1586. URL: www.gasthof- . .
sur-wasg.ch (Stand 29.4.2025 rate schneiden, oder Formchen ausstechen.
Bild 4: Gasthof zur Waag mit fur Messehaus typischem Innenhof. URL:
www.gasthof-zur-waag.ch (Stand 29.04.2025).

Bild 5: Allerhand Confect, Lattwerig-Werk und eingemachte Sachen, S. 135.




